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RESUMO

Neste artigo apresentamos um trabalho de levantamento de dados de palavras
portuguesas de origem arabe relativo ao campo semantico da culinaria no Portugués Europeu.
Os dados lexicograficos foram recolhidos em Alves (2013), Vargens (1999), entre outros. Em
primeiro lugar, apresentamos o estado da arte sobre os arabismos na lingua portuguesa. Em
segundo lugar, fazemos uma proposta de estruturacdo do campo semantico, mostrando que

estes constituem uma heranca linguistica que ainda hoje esta presente na lingua portuguesa.
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1. Introdugéo

O objetivo deste trabalho é apresentar um levantamento dos arabismos no Portugués
Europeu no que respeita ao Iéxico relativo a culinéria, considerando os seguintes subcampos:
(i) os nomes de animais; (ii) os nomes das sec¢des de carnes, (iii) 0s nomes das frutas; (iv) 0s
nomes dos legumes; (v) especiarias/condimentos; (vi) profissdes; (vii) unidades de medida;

(viii) utensilios; (ix) cores associadas a alimentos; (x) nomes de receitas culinarias.

A andlise do vocabulério compilado a partir de véarias fontes (Alves (2013), Vargens,
(1999) e vérios dicionarios de lingua portuguesa) leva em conta: (i) a etimologia de atestacdo
na lingua portuguesa; (ii) a vitalidade dos vocébulos na lingua — se podemos considera-los
arcaismos ou se ainda sdo utilizados nos dicionarios contemporaneos de lingua portuguesa; (iii)

transformaces semanticas sofridas pelos vocabulos em estudo.

Neste estudo propomo-nos a responder as questdes «Quantas e quais sao as palavras de

origem arabe associadas a culinaria?» e «De que forma este léxico esta culturalmente marcado



com aspetos arabes que ainda hoje estéo presentes na lingua e cultura portuguesas constituindo

uma heranca desses contactos?%».

Subdividimos o presente estudo em quatro partes, respetivamente: (i) as concecdes
tedricas subjacentes a analise dos dados, (ii) a metodologia da recolha de dados e apresentacdo
dos dados; (iii) a apresentacdo do campo semantico da culinéria e (iv) a analise de dados, além
da introducdo e da conclusdo. Neste estudo consta ainda um anexo com a reproducdo dos

verbetes encontrados nas obras consultadas.

2. Contacto das linguas e arabismos

Durante cerca de oito séculos, a Peninsula Ibérica foi ocupada por povos berberes e
arabes. De forma muito resumida, podemos referir que houve varias situacdes historicas de
aproximac&o? e de afastamento® entre as culturas arabe e portuguesa. No decorrer deste periodo
da historia, que Alves (2015) descreve como “A tendenciosa propaganda medieval, de cariz
religioso, que veio a dominar boa parte da historiografia europeia, até ao século XIX, sempre
pintou o relacionamento entre os reinos cristdos e arabes apenas com as cores chocantes do
saque e da degola: nessa visdo, na peninsula, tudo ndo passou de guerra constante e interminavel
entre a cruz e o perro infiel, como era chamado o muculmano, sempre apresentado como a
sombra sem rosto de um outro radicalmente diferente e oposto. Em Portugal, tal visdo s6 veio
a ser, posta em crise, gracas a probidade e a intuicdo histérica de Herculano que, na Histéria de
Portugal, introduz, pela primeira vez, os Arabes como protagonistas de carne e 0sso, ao
evidenciar que as relacdes entre as duas civilizacdes ndo se basearam apenas no conflito mas

também, em numerosas ocasides, em cumplicidades e aliangas.”

! Sobre estas palavras, Galisson (1987) propde-nos o conceito de lexicultura como modo de acesso ao estudo do
Iéxico culturalmente marcado. A lexicultura permite-nos aceder a peculiaridade e a diversidade da cultura que
pode ser encontrada numa lingua, visto que o Iéxico é o nivel de descricdo linguistica mais diretamente ligado a
realidade extralinguistica. Sabendo que o Iéxico € opaco e polissémico, 0 seu uso permite aos alunos de uma lingua
estrangeira as possibilidades de utilizacdo de uma mesma palavra, por exemplo, no sentido denotativo ou
conotativo. Nessa mesma perspetiva, é possivel apreender que ha palavras mais carregadas de referéncias culturais
que outras, cuja significacdo nem sempre é acessivel (ou imediatamente acessivel) a falantes de outras linguas.

2 Podemos apontar as seguintes quatro etapas de penetracdo do arabe no portugués: (i) de D. Afonso Henriques até
D. Afonso 111, em que se completa, no século XIII, a conquista de territério aos Mouros; (ii) de D. Afonso |11 até
D. Manuel I, com a “expulsdo” oficial dos mouros, meio verdadeira, meio simulada, em 1496; (iii) de 1496 até a
extingdo da Inquisicdo, em 1821; (iv) de 1821 até a atualidade. (Alves, 2015)

3 Podemos referir outras situagdes que indicam afastamento: (i) apds 1496, através da interdicdo do uso da lingua
arabe falada ou escrita; (ii) a extingdo das comunas de mouros e mourarias, e dos respetivos direitos (incluindo a
pratica da religido muculmana e a celebragdo dos seus festejos), que persistem a nivel cultural, embora praticadas
de forma clandestina. (Alves, 2015)



Sabemos que, quer no periodo antes do século XIX — narrado como uma época de guerra
interminavel, muito conflituosa e de dificil contacto —, quer no periodo ap6s o século XIX —
descrito como uma fase de aliancas e de convivéncia pacifica entre 0s povos —, houve
contribuicdes da lingua arabe (talvez a maior contribuicdo ndo-latina) para o vocabulario
portugués em diversas areas, tais como: nas institui¢des juridicas e sociais, na administrac&o;
nas artes; nas ciéncias (geografia, astronomia, matematica, quimica); no urbanismo
(arquitetura); nas técnicas (agricultura); nas letras; na vida e objetos do quotidiano (culinaria,

vestuario, etc.).

Este encontro de culturas promovido através das trocas comerciais, da necessidade de

integracdo, do convivio e de contacto entre os habitantes potenciou a interculturalidade.

3. Empréstimos lexicais do arabe — arabismos

O empréstimo lexical é fundamental para a lingua portuguesa, pois preenche um vazio
que, regra geral, esta relacionado com uma nova técnica ou um conceito desconhecido pelos
falantes da lingua de chegada. Neste trabalho em particular, interessa-nos os arabismos em lato
sensu compilados em diciondrios gerais e etimol6gicos portugueses, tendo em conta que a
lingua arabe manteve um intercdmbio ao longo dos séculos (com periodos de proximidade e de

afastamento como se pode verificar na seccdo anterior).

Sabemos que existem muitas palavras de origem arabe na lingua portuguesa, mas
existem duvidas quanto ao nimero exato. Nesse sentido, varios foram os autores* que se
debrugaram sobre o estudo lexicografico dos arabismos na lingua portuguesa, facto esse que
nos encorajou a recolher em separado os arabismos dispersos pelos diversos dicionarios a fim
de avaliarmos a sua importancia e analisarmos os dominios e 0s campos semanticos em que se

enquadram.

Para este estudo exploratorio, partimos da classificacdo dos campos semanticos proposta
por Dias Farinha (1973) e adaptada por Vargens (1999):

4 Basile (s.d.), Chediak (1972), Franca (1994), Lopes (1940), Machado (1940), Michaele (1968), Michaelis (s.d.),
Ribeiro (1927), Silva Neto (1952), Sousa (1789/1981), entre outros.



Vi.
Vii.

viii.

Xi.
Xii.
Xiil.
Xiv.

XV.

a administracdo puablica: a justica, as penas, 0s impostos, as tarifas, os titulos de
nobreza e honorificos;

a guerra, 0 exército, a marinha, as armas, a nautica,;

a vida social e as relagdes sociais, a religido, os mitos, a filosofia, as profissdes, as
doencas, os medicamentos, a lingua;

a vida privada: o corpo, o mobiliario, o vestuario, a alimentacao;

a nomenclatura rural e urbana: a casa, 0s transportes, 0s acidentes geogréaficos, a
astronomia, a astrologia, os fendmenos da natureza;

a flora;

0S recursos naturais, a quimica;

a fauna, a pesca, a pecuaria;

a agricultura;

0s pesos e medidas, a moeda, a matematica;

0 comércio e a industria;

as cores;

os adjetivos;

as dinastias, as etnias, 0s gentilicos;

0s instrumentos gramaticais.

Apoiando-nos nesta classifica¢do, concentraremos a nossa atencao nos campos que se

intersectam quando o dominio a analisar é a culinaria: (i) as profissdes, (ii) a alimentacao, (iii)

a flora, (iv) a fauna, a pesca, a pecudria, (v) a agricultura, (vi) os pesos e medidas.

4. Metodologia

Para o levantamento dos arabismos relativos a culinaria, consideramos diversas obras

de referéncia: Abreu-Youssef (2005), Alves (2013), Cunha (1986), Dicionario da Lingua
Portuguesa Contemporanea — DLPC (2001), Dicionario Priberam da Lingua Portuguesa —
DPLP (2017), Dicionério Infopedia da Lingua Portuguesa — DILP (2017), Dicionario
Eletronico Houaiss da Lingua Portuguesa — Houaiss (2009), Machado (1997), Maranhé&o (s/d),

Moderno Dicionario da Lingua Portuguesa — Michaelis (2017), Nascentes (1966), Vargens
(1999) e Vilhena (2000).



Inicialmente, fizemos uma extragdo semiautomatica dos potenciais arabismos, tomando
por base a grafia— no DPLP foi realizada a pesquisa reversa, que permite encontrar os verbetes
que apresentam no seu interior a palavra digitada (por exemplo, arabe, origem arabe). Este
processo devolveu-nos uma lista de candidatos a arabismos. De seguida, realizdmos uma
selecdo manual de forma a excluir falsos candidatos e a encontrar outros, consultando as

diversas fontes.

Para cada um dos candidatos, preenchemos uma tabela como aquela que apresentamos

de seguida, a titulo de exemplo para “alméndega”.

FONTE DEFINICAO

Sf. Bolinho de carne picada, cozido em molho espesso | XV1,
CUNHA (1986) alboudega XVI do ar. Al-bunduqga
MACHADO s. Do ar. Vulgar al-bundgé, “bola, bolinha”. Séc. XVI. || A var.
(1997) alboudega no séc. XV (?).

s.f. (do &r. Al-bundgé ‘bola’). Cul. Bolinho arredondado de carne
picada, preparado com ovos, farinha e outros ingredientes, que é
geralmente refogado.

VARGENS s.f. (séc. XVI, MAC. “bolinho de carne picada, ovos, pao,

(1999) temperos, cozido em molho”. Var. Arc. Almondega

substantivo feminino Rubrica: culinéria. bolinho feito com carne
HOUAISS (2009) | picada ou moida, miolo de p&o, ovos e diferentes temperos, e que,
depois de frito, é servido ger. com molho ar. al-bundga 'bolinha’
almoéndega s.f. (al-bunduga, or. gr.), "a aveld" - bolinha de carne,
ALVES (2013) c/ temperos e cozida em molho espesso; g. v. albdndega; cp.
bodoque* e bonduque*.

nome feminino CULINARIA pequena bola arredondada de carne
picada, preparada com ovos, farinha e temperos, geralmente
cozinhada em molho espesso Do arabe al-bundqa, «bola; bolinha»
(arabe al-bundqé, aveld, bolinha) substantivo feminino [Culinaria]
DPLP (2017) Pequeno bolo arredondado, geralmente feito de carne picada ou
moida, especiarias, ovos ou outros ingredientes, que se serve
guisado ou frito.

sf. CUL Bolinho feito de carne moida ou picada, ovos e temperos;
frito e servido com molho. ETIMOLOGIA gr pontika, via ar al-
bundugah, como esp ant alméndiga.

DLPC (2001)

DILP (2017)

MDLP (2017)

Tabela 1 — exemplo alméndega



Tomando como exemplo “almondega”, verificamos 0s seguintes aspetos: (i) a
disparidade de informacdao apresentada em cada uma das fontes (a parte de o facto de uns serem
dicionarios etimoldgicos e outros de lingua geral); (ii) a quase auséncia de utilizacdo da etiqueta

“culinaria”; (iii) a assistematicidade da informacao relativa a etimologia.

Posteriormente, para cada candidato preenchemos uma tabela com as seguintes

informacdes®:

i.  Aetimologia — origem arabe;
ii. A marca de uso presente (ou ausente) — culinaria, alimentacédo, agricultura, fauna,
zoologia, ictiologia, botanica, entre outros;
iii.  Asacec0es referentes a culinaria, mesmo sem classificacdo associada;

iv. A fonte.

Apds o preenchimento da tabela relativa a cada candidato, contabilizamos um total de
113 arabismos. Destes, foi possivel distribui-los da seguinte forma: (i) os locais, (ii) os
profissionais, (iii) as unidades de medidas, (iv) as técnicas de culinaria, (v) os instrumentos, (vi)

0s nomes de receitas e (vii) os ingredientes, como se pode observar na tabela seguinte.

campo semantico exemplos
locais acougue, armazém
profissionais acougueiro, armazenador

unidades de medidas | adarme, alqueire
técnicas de culinaria | acafroar, agucarar

instrumentos acafate, acaime/agaimo
nomes de receitas acepipe, acorda
ingredientes acafréo, acelga

Tabela 2 — distribuigdo geral dos arabismos recolhidos (excerto) nas obras supracitadas

Neste levantamento inicial, verificamos que para cada campo semantico podiamos
propor uma divisdo em subcampos para melhor compreendermos a distribui¢do do vocabulario

relativo a culinaria. Deste modo, procedemos a uma classificacdo detalhada de cada campo.

5> A data da atestacdo, apesar de pertinente, ndo foi considerada essencial, mas um indicador relativamente a sua
manutenc¢do/conservacao na lingua portuguesa.



5. Apresentacio dos dados

Nos campos relativos aos locais, a profissionais e a unidades de medida, visto que o
nimero de unidades era reduzido, o campo semantico inicial pareceu-nos ser suficiente®.
Relativamente as técnicas de culinaria, aos instrumentos, aos nomes de receitas e aos

ingredientes, estes foram alvo de um estudo mais aprofundado, como a seguir apresentamos.

No que diz respeito as técnicas de culinaria, foram recolhidas 13 unidades, das quais
apenas trés ndo apresentaram nenhuma acecdo culinéria, ainda que fossem derivadas de um

ingrediente de origem &rabe:

i.  alfarrobar (alfarroba): dar cor e enrijar (as linhas de pesca) com alfarroba verde.
ii. almofadar (almofada): 1. Cobrir ou adornar com almofadas. 2. Encher (algo) de
material macio, para tornar almofadado. 3. Enchumacar. 4. colocar por baixo de
um objeto qualquer peca ou suporte que o alteie.
iii.  xaropar (xarope): 1. Tratar com xarope. 2. dar xaropes ou qualquer medicamento

caseiro a. 3. Encher a paciéncia de alguém, encher o "saco".

As restantes unidades apresentavam acec¢des culinarias, como podemos verificar nos

seguintes exemplos:

i. acafroar (acafrdo): temperar com agafrao.
ii.  acucarar (agucar): deitar actcar em; adocar.
iii.  afatiar / fatiar (fatia): dar forma de fatia a; partir em fatias.
iv.  albardar (albarda): cobrir com ovos batidos e depois fritar <a. fatias de peixe>.
V.  azeitar (azeite): temperar com azeite; embeber em azeite.
vi.  azeitonar (azeitona): Diz-se de prato, iguaria etc. que tém azeitonas ou aos quais se
acrescentaram azeitonas (salada azeitonada).
vii.  engarrafar (garrafa): colocar o preparado em garrafa.
viii.  espinafrar (espinafre): tornar(-se) semelhante ao espinafre.
IX.  enxaropar (xarope): transformar em xarope. Tornar muito doce.

X.  enxercar (enxerca): retalhar e por a secar ou a defumar (a carne das reses).

® Para as unidades de medida, podia ser feita uma subcategorizagéo por unidades de capacidade de volume liquido
e de volume sdlido, mas nao nos pareceu relevante para o estudo aqui apresentado.



Para o campo dos instrumentos associados a culinaria foram recolhidas 14 unidades.
Entre elas estdo as mais frequentes e ainda usadas nos dias de hoje, como o alicate, o almofariz,

o garfo, a garrafa, a jarra, o jarro, a taca e o tacho, a par de outras menos conhecidas, como:

I. acaime: peca de arame para segurar a rolha.
ii.  candil: espécie de candeia. Candeeiro.
iii. acafate: pequeno cesto feito de verga fina, de bordo baixo e formato oval ou
redondo, sem tampa e sem asa.
iv. alfaia: baixela.
v. almotolia: vasilha portatil de folha ou aluminio, de forma conica, para azeite e
outros liquidos oleosos.

vi.  manchil: Cutelo de cortador.

Relativamente aos nomes de receitas, verificamos que as unidades se distribuiam em
trés subcampos: (i) entradas, (ii) prato principal, (iii) sobremesas. Neste campo nédo foram tidos
em conta 0s nomes de receitas resultantes de nome associado a um topénimo de origem arabe,

como queijadas de Sintra ou pao de 16 de Alfeizeiréo.

i.  Entradas: acepipe, almofada (de frango), esfirra, quibe, (pdo) saloio;
ii.  Prato principal: acorda, alm6ndega, argola (de pota), arrozada, cuscuz, escabeche,
tajine, tripa, tabule;
iii.  Sobremesas: alcamonia (Alentejo), aletria (Norte), alfenim (llha Terceira),

almojavena (Odivelas), azevia, fatia (dourada), regueifa.

Em relacdo aos ingredientes, distribuimos as unidades pelos seguintes subcampos:

i. Bebidas: araque, arrobe, cafezada, laranjada, limonada;
ii.  Produtos: acucar, alcool, azeite, candi, elixir, manteiga, xarope;
iili.  Carne, pesca: bacoro, javali, rés, acém, alcatra, febra, arenque, atum, cherne,
robalo, xaputa;
iv.  Frutos: alfarroba, alperce, azeitona, bolota, café, cordovil, damasco, laranja, lima,
limdo, roma, tamara;
v. Raiz, gramineas: cenoura, arroz, tremogo, gergelim;

vi.  Plantas: acelga, alcachofra, alcaguz, alcaravia, alface, beringela, espinafre;



vii.  Ervas aromaticas: acafrdo, alecrim, alfavaca, alfazema, arraido, estragdo, jasmim,

manjericdo, manjerona, manjerico, segurelha, tomilho.

6. Analise dos dados

Os campos semanticos e respetivos subcampos séo compostos por um total de 113
unidades, sendo a data de atestacdo mais antiga no portugués deste corpus do século XI de
almude (unidade de medida) e a mais recente do século XX de quibe (nome de receita). A
maioria das unidades tem uma distribuicdo que se concentra desde o periodo arcaico até ao
século XVI (com particular destaque para o século XVI), ja que no periodo classico ha uma
menor distribui¢do de unidades.

Apesar da evidente divergéncia entre os varios lexicografos sobre as datas de entrada
dos arabismos em Portugués Europeu e tendo em conta 0 campo semantico em questdo —
culindria — optdmos por seguir as atestacdes registadas em Vargens (1999) e verificAmos que,
apesar da distribuicdo nas datas de entrada, sdo varias as unidades que entraram muito cedo no
portugués, como é o caso de regueifa, azeite (século XII), xarope, alfaia, acafrao, alfarroba,
azeitona (século XIII), almofariz, almotolia, argola, jarra, taca, bolota, laranja, liméo, atum,
acUcar, tamara (século XIV), e que ainda se conservam hoje como unidades bastante frequentes

na lingua portuguesa e no uso associado a culinaria.

Limitando-nos ao campo da culinaria, ndo apresentamos aqui as extensdes semanticas
sofridas pelas unidades, como, por exemplo, 0 caso de xarope (que em Portugués do Brasil
remete para uma pessoa ou coisa macadora), almotolia (que em arabe designava o nome de
unidade de medida para liquidos e em portugués passou a designar o recipiente), entre outras,

que seriam de interessante estudo.

7. Conclusao

Neste estudo pretendiamos responder as questdes: “Quantas e quais sdo as palavras de
origem &rabe associadas a culinaria?” e “De que forma este léxico esta culturalmente marcado
por aspetos arabes que ainda hoje estdo presentes na lingua e cultura portuguesas constituindo
uma heranca desses contactos?” e apds o levantamento de dados e da respetiva analise (e ainda

que possa ser colocada em evidéncia a falta de dados relativos a frequéncia dos mesmos),



determindmos que pelo menos 113 unidades de origem &rabe continuam presentes no
vocabulario portugués. No que diz respeito a data de atestacdo em fontes de referéncia, estas
unidade distribuem-se entre os seculos XI e XXI, com maior concentracao entre os séculos XII
e XVI, mas com a ressalva de ainda preservarem, pelo menos, uma acecéo relacionada com o

campo semantico da culinaria.

As unidades encontram-se distribuidas em sete campos semanticos de extensao interna
variavel: (i) locais (2 unidades), (ii) profissionais (2 unidades), (iii) unidades de medidas (5
unidades), (iv) técnicas de culinaria (10 unidades), (v) instrumentos (14 unidades), (vi) nomes
de receitas (21 unidades) e (vii) ingredientes (59 unidades).

Por fim, apresentdmos dados que esclarecem que ainda hoje, no século XXI, a heranga
arabe esta presente na cultura gastronémica portuguesa, quer na denominagdo de ingredientes
e instrumentos, quer na designacdo dos nomes de pratos e nos modos de preparacéo,
evidenciando que este € um campo semantico com uma identidade cultural partilhada, mas que
devido a distancia temporal, geografica e por fatores historico-sociais nem sempre temos
consciéncia. Um exemplo desse desconhecimento sao 0s nomes de sobremesas regionais

portuguesas, dos quais se desconhece na maioria dos casos a origem arabe que Ihes da o nome.

Tendo em conta que a culinaria é considerada uma ponte de dialogo e de convivio entre
pessoas e culturas, esperamos, através dos dados, apresentados neste trabalho, ter contribuido

para a promocdo da lingua arabe e um maior conhecimento da lingua portuguesa.

Referéncias Bibliogréaficas

Abreu-Youssef, 2005, M. (2005). Um estudo terminolégico monolingue do vocabulario da
culinaria arabe. (Dissertacdo de Mestrado). Londrina: Universidade Estadual de

Londrina.

Alves, A. (2013). Dicionario de Arabismos da Lingua Portuguesa. Lisboa: Imprensa Nacional

— Casa da Moeda.

Alves, A. (2015). O Arabe no Iéxico portugués. Lisboa: Academia das Ciéncias de Lisboa.
Retrieved from http://www.acad-ciencias.pt/document-uploads/4767564_alves,-

adalberto---o0-arabe-no-lexico-portugues.pdf [consultado em 28-06-2017].



Basile, R. (s.d.). Dicionéario etimoldgico dos vocabulérios portugueses derivados do arabe. 1°
fasciculo, ed. do autor, sem local, data e ano de publicacao.

Chediak, A. J. (1972). Aspectos da influéncia arabe na lingua portuguesa. In Revista da Liga

dos Estados Arabes. Rio de Janeiro.

Cunha, A. G. da. (1986) Dicionario Etimologico Nova Fronteira da lingua Portuguesa. Editora
Nova Fronteira, janeiro de 1986 isbn: 9788520908464

Dicionério Infopédia da Lingua Portuguesa com Acordo Ortografico (2017). Disponivel em: <

https://www.infopedia.pt/dicionarios/lingua-portuguesa/>. [consultado em 28-06-2017].

Dicionario  Priberam da  Lingua Portuguesa  (2017). Disponivel em: <

https://www.priberam.pt/dlpo/>. [consultado em 28-06-2017].

Dias Farinha, A. (1973). Contribuicdo para o estudo das palavras portuguesas derivadas do
arabe hispanico. In Portugaliae Historica, Volume |, Lisboa, Faculdade de Letras da

Universidade de Lisboa, Instituto Historico Infante Dom Henrique.

Dicionério da Lingua Portuguesa Contemporanea. (2001). 2 vols. Lisboa: Academia das

Ciéncias de Lisboa / Editorial Verbo.

Franca, R. (1994). Arabismos, uma mini-enciclopédia do mundo arabe. Recife, Fundacdo de
Cultura Cidade do Recife e Editora Universitaria-UFPE.

Galisson, R. (1987) Accéder a la culture partagée par 1’entremise des mots & CCP. Etudes de

Linguistique Apliquée, 67, p. 109-151.

Dicionario eletrdnico Houaiss da lingua portuguesa (2009). Rio de Janeiro: Objetiva. Versao

monousuario 3.
Lopes, D. (1940). Textos em aljamia portuguesa. Lisboa, Imprensa Nacional.

Machado, J.P. (1940). Comentarios a alguns arabismos do dicionario de Nascentes, subsidios
para um vocabulario portugués de origem arabe. Lisboa, Sep. Boletim de Filologia, VI,
225-328. Imprensa Nacional de Lisboa.

Machado, J. P. (1997) Vocabulario portugués de Origem Arabe. Editorial Noticias, Lishoa.

Maranhdo, S. de M. (s/d). Da mesa ao dicionario: a etimologia de termos da culinaria afro-

baiana (um retrato da heranca africana na cultura brasileira).



Michaele, F. A. S. (1968). Arabismos entre os africanos na Bahia. Curitiba, Papelaria Requiéo.

Michaelis. Moderno Dicionario da Lingua Portuguesa — MMDLP. (2017) Disponivel em:
<http://michaelis.uol.com.br/moderno/portugues/index.php>. [consultado em 28-06-
2017].

Nascentes, A. (1966) Dicionario etimologico da lingua portuguesa. Rio de Janeiro.

Ribeiro, J. (1927) A influéncia do éarabe na lingua portugueza. In: Revista de Lingua

Portugueza, ano IX, n° 49, pp. 149-166, Rio de Janeiro
Silva Neto, S. (1952). Histéria da lingua portuguesa. Rio de Janeiro, Livros de Portugal

Sousa, F. J. (1789/1981) Vestigios da Lingua Arabica em Portugal. Lisboa, edicdo e prefacio
de A. Farinha de Carvalho.

Vargens, J.B. (1999) Arabismos na lingua portuguesa (subsidios para um estudo do Iéxico

portugués de origem arabe). Lisboa (tese doutoramento). FLUL

Vilhena, M. (2000). Reminiscéncias arabes na docaria portuguesa: as alcomonias. Arquipélago.
Histéria. ISSN 0871-7664. 2% série, vol. 4, n°® 2 (2000): 625-634. Retrieved from
http://repositorio.uac.pt/handle/10400.3/326 [consultado em 28-06-2017].



