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RESUMO

Dada a grande variedade existente nas diferentes regides europeias, a Comunidade Europeia
criou em 1992, sistemas de proteccdo e de valorizacdo dos produtos agro-alimentares,

constituindo um elemento fundamental da identidade cultural da Unido Europeia.

Actualmente, o Regulamento (UE) N.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho de 21
de Novembro de 2012 prevé a proteccdo comunitaria das denominacdes dos produtos
agricolas e dos géneros alimenticios que tém uma relacédo estreita com a sua regido geografica
de producédo. Dependendo das especificidades dos produtos e da sua ligacdo a origem, os
nomes dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios podem beneficiar de Denominacgéo
de Origem Protegida (DOP) ou Indicagdo Geografica Protegida (IGP). Em alternativa, os
produtos propriamente ditos, podem ser reconhecidos como Especialidade Tradicional
Garantida (ETG).

O presente trabalho descreve as diferencas entre as diferentes classificacbes e o
enquadramento destes regimes de qualidade em particular em Portugal, a sua incidéncia e
distribuicdo. O Alentejo é abordado de uma forma mais particular de forma a enquadrar o
produto abordado no caso de estudo. S&o também identificadas vantagens e as limitacdes
associadas a implementacdo do sistema de qualificagdo. Como exemplo prético foi escolhido o
produto tradicional alentejano, Sericaia de Elvas, com a apresentacdo de uma proposta de
elaboracdo do Caderno de Especificagdes e Documento Unico exigido num processo de
pedido e registo de uma indicagdo protegida, bem como referenciando outros requisitos
necessarios de acordo com o Sistema Europeu para beneficiar de uma Indicacdo Geogréfica

Protegida.

Em concluséo, ainda que a estejam reunidas 0s requisitos base para se assumir que a Sericaia
de Elvas ser considerada um produto IGP, conforme descrito na proposta de Caderno de
Especificacbes e Documento Unico elaborados, sera determinante um estudo mais
aprofundado de algumas caracteristicas do produto, a realizagcdo de uma auditoria prévia a
cada um dos potencias produtores, verificando o nivel de cumprimento dos requisitos gerais de
acesso ao uso da IGP, constantes no Caderno de Especificagbes, bem como a elaboracdo de
um plano de acc¢bes de forma a potenciar que se atingem 0s objectivos propostos para pedido

de registo.

TERMOS CHAVE:. DENOMINAGAO DE ORIGEM PROTEGIDA (DOP), INDICAGAO GEOGRAFICA
PROTEGIDA (IGP), ESPECIALIDADE TRADICIONAL GARANTIDA (ETG), REGULAMENTO (UE) N.°
1151/2012, REGIMES DE QUALIDADE, PRODUTOS AGRICOLAS, GENEROS ALIMENTICIOS, CADERNO DE
ESPECIFICAGOES, DOCUMENTO UNICO



ABSTRACT

Given the great diversity of the different European regions, the European Community introduced
in 1992 the systems for the protection and enhancement of agri-food products, which is a

fundamental element of the cultural identity of the European Union.

Nowadays, Regulation (EU) N° 1151/2012 of the European Parliament and of the Council of
21st of November 2012 provides for the community protection of designations of agricultural
products and foodstuffs closely related to their geographical region of production. Depending on
the specific characteristics of the products and their origin, the names of agricultural products
and foodstuffs may be recognized as Protected Designation of Origin (PDO), Protected
Geographical Indication (PGI). As an alternative to name recognition, the products themselves

may be recognized as Traditional Guaranteed Specialty (TSG).

The present work describes the differences between the different classifications and the
framework of these quality regimes in particular for Portugal, their incidence and distribution.
The Alentejo is approched in a more particular way in order to frame the product addressed in
the case study. Advantages and limitations associated with the implementation of the
Qualification system are also identified. As a practical example, the traditional product, Sericaia
de Elvas, was chosen, with a proposal of the Specifications and Single Document required in a
process for requesting and registration of a protected indication, as well as other requirements
necessary according to the European Product System to benefit from a Protected Geographical

Indication.

In conclusion, even if the basic requirements for assuming that Sericaia de Elvas could be
considered an IGP product, as described in the proposal for a Specific Specifications and Single
Document, a more in-depth study of some characteristics of the product will be decisive. to carry
out a previous audit to each of the producers, verifying the level of compliance with the general
requirements for access to the use of the PGI, contained in the Specifications,
as well as drawing up an action plan in order to ensure that the proposed objectives are

achieved for the registration.

KEY WORDS:. PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN (PDO), PROTECTED GEOGRAPHICAL

INDICATION (PGI), TRADITIONAL SPECIALTY GUARANTEED (TSG), REGULATION (EU) No 1151/2012,
QUALITY SCHEMES, AGRICULTURAL PRODUCTS, FOODSTUFFS, PRODUCT SPECIFICATION, SINGLE
DOCUMENT
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1 INTRODUCAO

1.1 REGULAMENTACAO RELATIVA AO REGIME DE QUALIDADE DE PRODUTOS
AGRICOLAS E GENEROS ALIMENTICIOS

Apesar dos produtos agricolas e géneros alimenticios representarem um pequena parte da
economia da Unido Europeia (UE), na verdade representam uma caracteristica de distingdo
pela diversidade com que ocorrem, por via do meio natural e dos métodos de cultivo,
desenvolvidos na Europa ao longo de séculos de actividade agricola em conjunto com uma
cozinha requintada que transparece essa identidade cultural dos diferentes povos e regides da

Europa, reconhecidos com elevada reputagdo a nivel mundial (Comissao Europeia, 2007).

A Politica Agricola Comum (PAC) foi a resposta da UE a necessidade de garantir um nivel de
vida digno a milhdes de agricultores e de trabalhadores agricolas e um abastecimento estavel,
variado e seguro, em produtos alimentares aos seus milh6es de habitantes. A PAC traduz este
interesse da Unido Europeia e prevé também uma série de medidas de mercado, para ajudar
os produtores e agricultores a tirar partido da excelente reputacédo dos produtos europeus, de
modo a manter a competitividade e a rentabilidade das exploracdes ou seja, aproveitando ao

maximo o valor acrescentado que os seus produtos lhes podem proporcionar (Eurostat, 2016).

Agregada a esta realidade, temos os cidadaos e consumidores, da Europa e todo o mundo,
que cada vez estdo mais atentos na escolha dos produtos que consomem, exigindo cada vez
mais produtos de qualidade, produtos tradicionais e dispostos a pagar mais por produtos
auténticos de uma zona geogréfica especifica. Esté identificada também uma preocupacéo na
preservacdo da diversidade dos mesmos, gerando uma procura de produtos com
caracteristicas especificas, em especial as que estdo associadas a sua origem geografica

(Comissao Europeia, 2007).

De um modo geral, a UE desempenha um papel fundamental no refor¢co dos atributos de alta
qualidade e na sustentacdo desta ampla gama de produtos, culturas e tradic6es. A UE protege
0s produtos alimentares de qualidade por diversas vias, como, por exemplo, medidas
tendentes a garantir a seguranca e a higiene dos alimentos, normas de rotulagem claras,
regulamentacdo em matéria de salde animal e vegetal e de bem-estar dos animais, controlo
de residuos de pesticidas e de aditivos nos alimentos e informacao nutricional. Em particular, a
UE pretende atuar em matéria de concorréncia, protegendo os produtores europeus e também
de alguma forma a permitir ser reconhecido o esfor¢o, de uma forma justa, dos produtos de
qualidade que produzem, proporcionando satisfacdo e orgulho, bem como, constituir uma
importante fonte de rendimento e seguranca. Quando se coloca uma gama diversificada de
produtos de qualidade que conquistam uma reputagcéo que transpde os limites da sua regido de

producédo, pode entrar em concorréncia com outros produtos que adotam 0 mesmo nome e se
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fazem passar pelos auténticos. Esta concorréncia desleal ndo s6 desencoraja os produtores

como induz em erro os consumidores (Araljo, 2013).

Um instrumento fundamental neste contexto é o valor acrescentado com regimes de qualidade
para uma melhor identificacdo e promocéao de produtos que tenham caracteristicas especificas,
e que simultaneamente proteja esses produtores contra praticas desleais, além de ser
vantajosos para a economia rural, tornam a economia mais competitiva baseada no

conhecimento e asseguram postos de trabalho.

Os atributos de qualidade tidos normalmente em conta num contexto de politica agricola, com
excepcao dos requisitos basicos de salde, seguranca e paladar, incidem em (Comisséo
Europeia, 2007):

- caracteristicas especificas dos produtos, frequentemente associadas a origem geografica ou
zona de produgéo;

- condi¢Bes de producéo (método de producao, tipo de criagdo animal, utilizacéo de técnicas de

transformacdo, local de cultivo e de producéo, etc.).

Em 1992, a UE criou os sistemas conhecidos como DOP (Denominagéo de Origem Protegida),
IGP (Indicagdo Geogréfica Protegida) e ETG (Especialidade Tradicional Garantida), para
promover e proteger designagdes alimentares de valor.

Em marco de 2006, estes sistemas foram actualizados e melhorados. Em 2010 a Comisséo
apresentou um conjunto de propostas que visavam melhorar o sistema de qualidade dos
produtos agricolas da Unido Europeia. Este conjunto de documentos ficou conhecido como
pacote “Qualidade” e nele, pela primeira vez, visou-se colocar em prética uma politica coerente
de qualidade dos produtos agricolas. Esse pacote incluia, entre outras propostas e orientacoes,
a adocdo pela Comissdo de uma proposta de regulamento do Parlamento Europeu e do
Conselho relativo aos sistemas de qualidade de produtos agricolas e géneros alimenticios. A
proposta deu lugar ao Regulamento (EU) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 21 de novembro de 2012, relativo aos regimes de qualidade dos produtos

agricolas e dos géneros alimenticios. Este instrumento entrou em vigor a 3 de janeiro de 2013.

1.1.1 REGULAMENTO (UE) Ne. 1152/2012 DO PARLAMENTO E DO
CONSELHO DE 21 DE NOVEMBRO DE 2012 RELATIVO AOS REGIMES DE
QUALIDADE DOS PRODUTOS AGRICOLAS E DOS GENEROS ALIMENTICIOS

O Regulamento (EU) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 21 de
novembro de 2012 aplica-se aos produtos agricolas destinados ao consumo humano
constantes do Anexo |, relativamente ao Tratado sobre o funcionamento da Unido Europeia e
outros produtos agricolas e géneros alimenticios constantes do Anexo | do Regulamento (UE)
N.© 1151/2012.
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O regulamento pretende estabelecer os regimes de qualidade que constituem a base para a
identificacdo e protecdo de denominacbes e mencgbes que, designadamente, indicam ou
descrevem produtos agricolas e géneros alimenticios, com:

a) Caracteristicas que oferecem uma mais-valia;

b) Atributos que constituem uma mais-valia em virtude dos métodos agricolas ou de
transformacéo utilizados na respetiva producdo, ou em virtude do local de producdo ou

comercializagao.

Os sistemas de qualidade especificos tém como principais objectivos, proteger os produtores
contra a concorréncia desleal de produtos de imitacdo vendidos com o nome protegido,
disponibilizar informacdes confiaveis de forma a permitir aos consumidores identificar produtos
com qualidades especiais ligadas a origem ou a um método de producéo, e desta forma

garantir a integridade do mercado interno e o respeito pelos direitos de propriedade intelectual.

O regulamento agrega trés regimes relativos a qualidade dos produtos agricolas num
instrumento legislativo Gnico. Esses regimes sdo: o regime de denominagBes de origem
protegidas (DOP) e indicagbes geograficas protegidas (IGP); o regime de especialidades
tradicionais garantidas (ETG); e o regime de mencdes de qualidade facultativas. A supervisdo
do cumprimento do regulamento fica a cargo de um comité de politica de qualidade Unico.

Outros regulamentos actualmente em vigor na Unido Europeia que diferencia outros regimes
de indicacdes geograficas sdo o Regulamento (CE) n.° 1234/2007 de 22 de Outubro de 2007
que se aplica aos vinhos, o Regulamento (CE) n.° 110/2008 de 15 de Janeiro de 2008 para as
bebidas espirituosas e o Regulamento (CE) n.° 1601/91 de 10 de Junho de 1991 que se aplica

aos vinhos aromatizados.

As denominacdes dos produtos repartem-se por duas categorias: as relativas a um territério e

as relativas a um determinado método de produgéo.

1.1.2 DENOMINACOES DE PRODUTO DE QUALIDADE

PRODUTOS ASSOCIADOS A UM TERRITORIO — INDICAGOES GEOGRAFICAS (IG)

Relativamente & protecdo das designacdes de produtos cuja especificidade seja determinada
pela origem geogréfica (denominagcbes de origem protegida, DOP, e indicag6es geograficas
protegidas, IGP) foi concebido de modo a que os produtos em causa possam satisfazer as
expectativas dos consumidores em dois planos: em primeiro lugar, porque muitos deles
possuem qualidades excepcionais a nivel de paladar, aroma, etc; em segundo lugar, porque 0s

métodos locais utilizados na sua producéo criam uma relacdo de confian¢a entre o consumidor,
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o produto, o local de origem deste e as pessoas ai residentes, responsaveis pela sua criagao.

Os dois tipos de IG indicam niveis distintos de conexdo com uma &rea geografica.

Para que uma denominacdo possa beneficiar de DOP, todas as fases de producdo devem
ocorrer na area geografica determinada e as caracteristicas do produto devem ser exclusiva ou
essencialmente ligadas a sua origem geografica. No caso das IGP, para que uma
denominacado possa beneficiar deste reconhecimento, pelo menos uma fase da producéo deve
ocorrer na area e a relagdo com esta Ultima deve justificar-se pelo facto de uma determinada

gualidade, reputacéo ou outras caracteristicas poderem ser atribuidas a area geografica.

DEFINICOES DE INDICACOES GEOGRAFICAS

Por DOP (Denominacédo de Origem Protegida), entende-se o nome de uma regiéo, de um local
determinado ou, em casos excepcionais, de um pais, que serve para designar um produto
agricola ou um género alimenticio:

- originario dessa regido, desse local determinado ou desse pais; cuja qualidade ou
caracteristicas se devem essencial ou exclusivamente a um meio geografico especifico,
incluindo os factores naturais e humanos; cujas producéo, transformacéo e elaboracdo ocorrem
na area geografica delimitada. A Fig. 1.1 mostra o log6tipo da marca DOP.

Figura 1.1- Logotipo da marca de uciuinmayau uc unyein rivieyiua ( DOP) (Comissdo Europeia, sem
data)

Por IGP (Indicacdo Geogréfica Protegida), entende-se o nome de uma regido, de um local
determinado ou, em casos excepcionais, de um pais, que serve para designar um produto
agricola ou um género alimenticio:

- originario dessa regido, desse local determinado ou desse pais; que possui determinada
gualidade, reputacdo ou outras caracteristicas que podem ser essencialmente atribuidas a
essa origem geogréfica; cujas producado e/ou transformacao e/ou elaboracdo ocorrem na area

geogréafica delimitada. A Fig. 1.2 mostra o logé6tipo da marca IGP.
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Figura 1.2- Logotipo da marca de Indicagdo Geogréafica Protegida (IGP) (Comisséo Europeia, sem data)

A relacéo geogréfica é mais intensa no caso das DOP do que no das IGP.

PRODUTOS ASSOCIADOS A DETERMINADOS METODOS DE PRODUGAOQ

O regime de especialidade tradicional garantida (ETG) foi estabelecido a fim de salvaguardar
0s métodos de producdo e as receitas tradicionais, ajudando os produtores de produtos
tradicionais a comercializar esses produtos e a comunicar aos consumidores os atributos dos
seus produtos e receitas tradicionais que lhes oferecem uma mais-valia

Abrangem os produtos agricolas destinados ao consumo humano e uma série de géneros
alimenticios, como cerveja, produtos de pastelaria, massas, pratos compostos, gelados e
sorvetes.

Por ETG entende-se um determinado produto ou género alimenticio que:

a) Resulte de um modo de producao, transformagédo ou composicao que correspondam a uma
pratica tradicional para esse produto ou género alimenticio;

b) Seja produzido a partir de matérias-primas ou ingredientes utilizados tradicionalmente.

A Fig. 1.3 mostra o log6tipo da marca ETG.

Figura 1.3- Logotipo da marca de Especialidade Tradicional Garantida (Comisséo Europeia, sem data)

Para ser registada como especialidade tradicional garantida, a denominacéo deve:
a) Ter sido tradicionalmente utilizada para fazer referéncia ao produto especifico;

b) Designar o carater tradicional ou a especificidade do produto.
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MENGCOES DE QUALIDADE FACULTATIVAS

Além dos regimes anteriormente descritos, foi também criado um segundo nivel de regimes de
qualidade, regime de mencdes de qualidade facultativas, a fim de facilitar a comunicacéo pelos
produtores, das caracteristicas ou atributos dos seus produtos agricolas que oferecem uma

mais-valia, aplicadas de forma voluntaria.

As mencdes de qualidade facultativas devem satisfazer os seguintes critérios:

a) A mencéo refere-se a uma caracteristica de uma ou mais categorias de produtos, ou a um
atributo agricola ou de transformacéo, aplicavel em determinadas areas;

b) A utilizacdo da mencéo oferece uma mais-valia ao produto, em relacdo a produtos de tipo
semelhante;

¢) A mencao tem dimensao europeia.

Estas menc¢Bes de qualidade facultativas deverdo referir-se a caracteristicas horizontais
especificas, em relacdo a uma ou mais categorias de produtos, métodos de producdo ou

atributos de transformacé&o aplicaveis em determinadas areas.

A mencéo de qualidade facultativa «produto de montanha» tem preenchido as condi¢cbes até a
data. Esta mencéo s6 pode ser utilizada para descrever os produtos destinados ao consumo
humano enumerados no Anexo | do Tratado Tratado sobre o funcionamento da Unido Europeia
e em relacdo aos quais:

a) Quer as matérias-primas, quer os alimentos para animais de criacdo provenham
essencialmente de zonas de montanha;

b) No caso dos produtos transformados, a transformagdo também tenha lugar em zonas de

montanha.

1.2 VANTAGENS E LIMITACOES DO SISTEMA DE CERTIFICACAO DE QUALIDADE DE
PRODUTOS AGRICOLAS E GENEROS ALIMENTICIOS

Do anteriormente descrito, os sistemas de denominacdo de produtos de qualidade da UE foram
concebidos para proteger os direitos de produtores e consumidores, pelo que a expectativa é
que ambos possam beneficiar consideravelmente com esses sistemas.

Existem casos de sucesso como o exemplo exposto e publicado pela Comisséo Europeia de
forma a defender o sistema:

A historia do peixe fumado Arbroath Smokie, especialidade da Escécia, testemunha o valor de
uma denominacdo de qualidade para os produtores. Os produtores/transformadores

constataram a chegada ao mercado de um produto semelhante e concorrente. Sendo que o

Ana Margarida Rocha Calvario de Carvalho Pereira



Contributo do sistema de protecao e valorizacdo de produtos tradicionais.

CASO DE ESTUDO: Proposta de qualificacdo da Sericaia de Elvas como IGP

produto concorrente ndo tinha nem o bom paladar nem o aspecto do produto genuino (o
método de producéao era diferente);

Constituiram uma associacao de produtores e pediram, com éxito, uma IGP, na sequéncia da
qual os produtos passaram a sO poder ostentar o nome Arbroath Smokie se produzidos
localmente (num raio de oito quilémetros a partir do centro da localidade de Arbroath) e de
acordo com um conjunto estrito de especificacdes.

A IGP, deu aos produtores dos genuinos Arbroath Smokie a proteccao necessdria para 0 nome
do produto, permitindo-lhes uma vantagem de preco, e aumentou a possibilidade de os
produtores beneficiarem de auxilios de promocao para géneros alimenticios de alta qualidade.

(Comissao Europeia, 2007).

Para além da ligacéo directa com qualidade, tradicéo e reputacdo, existem também condi¢es
para um contributo real para o desenvolvimento rural uma vez que os sistemas de
denominacéo de produtos de qualidade da UE promovem a regeneracdo do espaco rural, pois
asseguram a producédo agro-alimentar de um modo que conserva as variedades vegetais locais
ou variedades gastrondmicas, recompensa a populacdo, apoia a diversidade rural e a coesdo
social, novas oportunidades de emprego na producdo, na transformacdo e noutros servicos

afins (Comissé&o Europeia, 2007).

Além do produtor e consumidor, o valor acrescentado que é gerado ou alegadamente gerado
por um produto que beneficie de DOP, IGP ou ETG, é também ele é distribuido ao longo da
cadeia alimentar, afectando outros agentes a jusante tais como, transformadores locais,

retalhistas.

As vantagens evidentes séo claras (Comisséo Europeia, 2007):

e Do ponto de vista do consumidor:
i.  Facilitar o seu reconhecimento pelos consumidores;
i. Fornecer aos consumidores garantias acerca da sua origem, da sua
especificidade e tipicidade e do modo e saber fazer tradicional;
iii. Melhora-se a promocéo e identificacdo dos produtos;

iv. Incrementa-se a fiabilidade da informacéo prestada ao consumidor.

e Do ponto de vista do produtor:
i. Limitar a apropriacéo indevida do seu nome e dos valores que Ihe estéo
associados;
ii. Facilitar a sua afirmac¢&@o no mercado e fornecer aos consumidores a garantia das
suas “qualidades particulares”;
iii. Proteger os nomes dos produtos contra imitagfes e utiliza¢des indevidas;

iv. Promover condi¢cdes de concorréncia leal entre os produtores;
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Melhorar a promocéo e identificagéo dos produtos;

Promover um rendimento justo aos agricultores.

e Do ponto de vista s6cio-econdémico e desenvolvimento rural:

Vi.

Vii.

viii.

Xi.

Desenvolver esforcos no sentido de que a implementacdo dos mecanismos de
proteccdo e valorizagdo comercial destes produtos possam beneficiar todos os
instrumentos de fixacdo de populacdo nos meios rurais, defendendo os
rendimentos de certas categorias de agricultores;

Implementar as formas de comercializacdo mais adequadas, de tal forma que o
valor acrescentado beneficie também a prépria producao.

Incentivar a diversificagcdo da producéo agricola;

Promover os produtos caracteristicos de determinados locais;

Contribuir para preservagdo do meio ambiente;

Ligar a terra gerag@es atuais e futuras;

Dar relevo a profissdes tradicionais que estavam a desaparecer;

Contribuir para a criagdo de postos de trabalho;

Promover o turismo, visto que dao a conhecer os locais;

Motivar o interesse pela recolha e preservacéo das tradi¢des;

Respeitar os ecossistemas existentes, a biodiversidade e o patriménio genético.

e Existem também outros aspetos positivos ligados aos modos de producéo tradicionais,

tais como:

A conservacao da paisagem;

O combate a erosédo dos solos (em especial em areas montanhosas onde os solos
sao mais estreitos);

A preservacado da biodiversidade, pela manutencao de habitats equilibrados;

A manutencao da riqueza cultural pela preservagdo de um modo de vida simples,

ligado a terra e bem diferente do urbano.

Ainda assim, mais importante que a listagem de vantagens serd compreender os efeitos

sustentados por evidéncias principalmente, a nivel do desenvolvimento econdmico local,

Apesar de serem muitos os indicadores utilizados em estudos anteriores com o tema, tal como

apresentado no Quadro 1.1, como alternativa alguns autores utilizaram uma abordagem

sistematica por revisdo de todos os resultados disponiveis na literatura adoptando uma

estrutura tedrica baseada na cadeia de fornecimento envolvida (Cei et al., 2018) de forma

critica e construtiva neste ambito.
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Quadro 1.1- Indicadores de desenvolvimento econémico (Cei et al., 2018)

Classe Indicador

Consumidores Willingness to pay WTP

(disponibilidade para pagar)

Retalhistas Taxa de crescimento
Posicionamento de mercado
Preco de mercado observado
Preco heddnico
Volume

Retalhistas (estrangeiros) | vantagem comparativa
Valor de exportacéo
Volume de exporta¢do
Valor de importagéo

Produtores Custos
Volume de exportacéo
Margem
Preco
Tempo de sobrevivéncia

Agricultores Custos Emprego
Lucro
Margem
Preco agricultor
Eficiéncia de escala
Eficiéncia técnica
Impacto regional Emprego
Produtividade do trabalho
Preco da terra
Numero de empresas
Valor acrescentado

A ideia defendida € que deve ser seguida o fluxo de valor (Figura 1.4) ao longo da cadeia de
fornecimento de forma a permitir entender melhor como os efeitos das Indicagbes Protegidas
sao distribuidos entre os diferentes actores da cadeia de fornecimento e, finalmente, chegar
aos territérios locais onde os produtos de IG se originam. Evidéncias mostram que os IGs séo
realmente capazes de gerar valor agregado, especialmente nos niveis de consumo e retalhista,
enquanto os efeitos sobre o desempenho econémico dos produtores sdo mais heterogéneos e
dependentes de condic¢des locais especificas.
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Figura 1.4- Fluxos de valor na cadeia de fornecimento (Cei et al., 2018)

Na cadeia de fornecimento, os retalhistas compram e vendem e dependendo da localizagéo
relativa podem-no fazer através do mercado interno ou de exportacdo. No caso do mercado de
exportacdo, o papel do fornecedor pode ser desempenhado por produtores estrangeiros
(produtors (rp) e agricultores (rf)) ou por outros retalhistas (estrangeiros). As dinamicas do
comércio internacional que surgem em ambos os casos podem diferir da dindmica existentes
para produtos padrdo, e a troca de IGs pode criar uma vantagem para 0s paises que tém um
grande nimero de produtos IGs.

Na extremidade inferior da cadeia de valor, encontramos produtores e agricultores.
Dependendo da estratégia adoptada, eles vendem seus produtos para retalhistas,
consumidores ou, no caso de agricultores e produtores (pf). Como estdo diretamente
envolvidos nos esquemas de certificacdo sdo estes actores que téem que suportar diretamente
com 0s custos que a certificacao.

Estes fluxos de valor devem garantir que todos os agentes da cadeia de fornecimento
obtenham vantagens de participar do esquema, pelo menos do ponto de vista da receita, ou
seja é essencial que o valor seja distribuido de forma justa ao longo da cadeia ou, pelo menos,
chegar aos actores locais. Mas efectivamente defendem que os efeitos produzidos pelos
produtos no desenvolvimento econdmico das &reas locais dependem da distribuicdo espacial
dos atores — retalhistas/produtores/agricultores. O que é interessante é que a capacidade de
sucesso das IG aumenta em mercados distantes onde os clientes ndo tém contacto directo
com o produtor ou com o territdrio, em vez de lojas locais onde os vendedores e produtores
podem convencer directamente os compradores a ter interesse no produto. Ou seja, o valor
acrescentado pode ser absorvido inteiramente pelos retalhistas e distribuidores e n&o produzir

beneficios para a economia local.
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Em suma, o rétulo de IG, mesmo que seja reconhecido e valorizado no mercado, nem sempre
€ capaz de garantir o melhor desempenho econdémico aos actores locais, nem assegura o
sucesso de uma iniciativa local. O sucesso ndo € garantido e ira depender ndo s6 do produto e
das suas especificidades, bem como dos actores envolvidos, cadeia de fornecimento e

capacidade das organizacdes envolvidas.

Além das vantagens descritas anteriormente, existem limitag6es e desvantagens que importam
destacar, nomeadamente a adeséo a sistemas de certificacdo comporta dois tipos de custos:
directos e indirectos. Nos primeiros incluem-se as quotas de participacdo, a inspeccao por
terceiros e a certificag@o. Os segundos dizem respeito ao cumprimento das normas do sistema
de certificacdo (investimentos para modernizar as instalacdes) e aos custos de producao
recorrentes. A necessidade de participar em mais de um sistema impde encargos (financeiros e
administrativos) significativos, especialmente para os pequenos produtores. Se um agricultor
nao aderir a um dado sistema, o seu produto pode ser excluido de determinados mercados. Os
requisitos de certificagdo e controlo previstos por sistemas privados tém de ser acrescentados

aos requisitos oficiais em matéria de controlo (Comissdo das Comunidades Europeias, 2008)

Resumidamente outras limitages que possuem uma dimensdo consideravel, sdo as

relacionadas com (Vieira, 2008):

» Custos de marketing directo muito elevados e/ou a maioria dos programas tém or¢camentos
reduzidos;

» AdaptacBes e exigéncias que podem estar fora do alcance das pequenas e médias empresas;
+ As exigéncias dos consumidores levam tempo a ser construidas e os programas de
certificacdo sdo muitas vezes criados e estabelecidos antes mesmo de existir procura pelos
consumidores;

» Desconhecimento por parte dos consumidores do significado do selo ou da etiqueta de
certificacao;

+ Excessiva proliferacdo de programas de certificagdo, gerando confusdo nos poucos
consumidores que estdo conscientes da existéncia de programas de certificacdo;

» Barreiras e dificuldades a exportacdo: O fato de se tratar de produtos agroalimentares e,
portanto, pereciveis revela-se como uma das principais dificuldades para a exportacdo bem

como o custo do transporte em frio.

De acordo com o Diagndstico e Plano Estratégico de Internacionalizacdo para o Setor
Agroalimentar da Regido Centro (InovCluster, 2017), a valorizacdo dos produtos portugueses
no comércio internacional tem-se revelado dificil. Existe um desconhecimento dos mesmos,
que acabam por se revelar desvantagens competitivas relativamente a outros produtos como
os italianos ou os espanhdis que gozam de reconhecimento quase imediato. Na opinido de
alguns empresarios a promocdo dos produtos € um processo complexo, sendo necessario

alcancar um elevado nimero de pessoas para se notarem os esperados efeitos. Os contactos
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diretos séo realizados em paralelo com a visita a feiras internacionais, contudo, de uma forma
geral, os empresarios tém uma percecao de retorno pouco significativo da sua presenca em
feiras. Afirmam contudo que constituem eventos importantes para dar a conhecer os produtos e
renovar contactos com clientes ja estabelecidos. Além disso, a participacdo em feiras deve ser
preparada extensivamente uma vez que a forma de agir e realizar negécios implica um
conhecimento empirico elevado (6 a 7 anos). Surge assim a necessidade de melhorar a
transmissao deste conhecimento de natureza tacita entre os diversos empresarios.

Os intermediarios apresentam-se como Uteis nos processos de entrada nos mercados, uma
vez que faciltam a distribuicAo nos canais de um pais de contornos muitas vezes
desconhecidos para o exportador portugués. Contudo, representam uma fatia demasiado
elevada do preco final, o que acaba por prejudicar a rentabilidade / viabilidade do mercado. O
trabalho conjunto entre empresarios € pouco frequente. As iniciativas conjuntas sdo avaliadas
como formas necessdrias para vencer alguns dos desafios abordados, como a rentabilidade
das acdes de promocao, a integracdo de varios produtores para a redu¢édo do transporte por

tonelada ou mesmo a constituicdo de cabazes.

1.3 PRODUTOS QUALIFICADOS EM PORTUGAL

O Quadro 1.2 indica o numero de produtos DOP/IGP/ETG registados e apresentados em
Portugal, de acordo com os dados estatisticos disponibilizados pela UE na base de dados
DOOR-Database of Origin & Registration, em Portugal (DOOR, sem data).

Quadro 1.2- Nimero de denominag6es DOP/IGP/ETG Registados e apresentados (DOOR, sem data)

Regime de Proteccao Registados Apresentados
DOP 64 2
IGP 74 1
ETG 1 0

NOTA: Registado - Situagdo em que o pedido de qualificagcdo de determinado produto, se encontra registado como
IGP/DOP/ETG, usufruindo da protecdo do nome em todo o territério europeu, com publicagcdo no JOUE; Apresentado -
Situacdo em que o pedido de qualificacdo de um produto como IGP/DOP/ETG, ao abrigo do referido regulamento, foi

enviado pelo Estado Membro e foi rececionado nos servigos da Comisséo Europeia.

No Anexo Il encontra-se a respetiva listagem atualizada a data de todos os produtos de
Portugal conforme o seu estado de registo, por categorias de regime de qualidade DOP, IGP
ou ETG (DOOR, sem data).

Estes dados mantém Portugal numa posicdo de destaque relativamente ao ndmero de
produtos qualificados que permanece na 42 posicdo da UE com mais produtos registados (139
produtos agricolas e géneros alimenticios), o que revela a importancia e diversidade dos

produtos tradicionais portugueses (Dias e Mendes, 2017)(Figura 1.5).
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Figura 1.5- Numero de produtos registados por pais (Dias e Mendes, 2017)

Sem duvida que séo os paises do sul da Europa que apresentam o maior niumero de registos
DOP, IGP e ETG, como € o caso da Italia e a Franca, que se se destacam, seguidas pela
Espanha, Portugal e Grécia.

Relativamente ao esquema de certificagdo com maior volume, tal como em Portugal, nos
restantes paises o regime de proteccdo IGP é o principal esquema de certificacdo, seguido
pelo DOP e as ETG aparecem em Ultimo (Sousa, 2016)(Figura 1.6).
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Figura 1.6- Registos DOP/IGP/ETG ( Sousa et al., 2016)
De acordo com os dados bibliograficos disponiveis em Portugal houve desde o periodo

compreendido entre 1992 e junho de 2000 um aumento exponencial de nimero de registos,

gue era expectavel uma vez que foram criadas expectativas no tecido produtivo, na producéo
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de matéria-prima quer ao nivel da transformac&o. Volta a surgir um aumenta no periodo 2006-
2010, que apresenta um ligeiro aumento na quantidade de produtos registados como IGP, que
aparentemente pode ter estado relacionado com a introdu¢do de medidas legislativas nesta
matéria que anteriormente ndo existiam. Desde entdo assiste-se a uma diminuicdo de adesédo
em todos os regimes.

Em Portugal ha uma tendéncia e predominancia da classe dos produtos relativos as carnes e
miudezas, frutas e produtos horticolas e queijos (Figura 1.7). Sdo também as classes de
produtos que assumem maior expressao em termos de ndmero de denominagdes registadas
como DOP. Ja no que se refere as IGP os produtos carneos sdo 0s que apresentam maior
namero de denominacgdes registadas (produtos a base de carne e miudezas). Actualmente a
Unica ETG registada em Portugal é o Bacalhau de Cura Tradicional Portuguesa. Relembra-se
que no contexto das produgbBes agro-alimentares regionais, os vinhos e as bebidas
espumantes e licores possuem um quadro regulamentar préprio, autbnomo relativamente aos

outros produtos.
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Figura 1.7- Distribuicdo das denominag8es portuguesas registadas na UE por classes de produtos (Vales,
2014)

No entanto é de salientar que apesar de Portugal surgir como o 4° estado membro com maior

namero de produtos qualificados, ndo surge entre os sete paises que retiram mais proveitos

deste regime de acordo com os dados de 2010 (Rodrigo et al., 2015)(Quadro 1.3).

Quadro 1.3- Contribuicao dos principais Estados Membros para o valor econémico dos produtos

qualificados para o numero total de produtos qualificados (Rodrigo et al., 2015).
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Contribui¢do dos principais Estados Membros para o valor econémico dos produtos qualificados
para o numero total de produtos qualificados

Italia 33% 94%
Alemanha 25%

Franca 17%

Reino Unido 8%

Espanha 6%

Grécia 4%

Austria 1%

A contribuicdo dos diferentes setores para este valor apresenta um desfasamento, visto que o
vinho foi a categoria de produtos que obteve uma maior valorizacdo enquanto os produtos
agricolas foram o0s que menos beneficiaram com a implementagéo deste Regime de Qualidade
(Silva, 2016).

Se por um lado estdo reunidas todas as condi¢cdes para Portugal beneficiar de todas as
vantagens descritas anteriormente relacionadas com estes regimes de qualidade e protecgéo,
o efeito pratico no sentido econémico parece ndo acompanhar a mesma velocidade. A
formalizacdo de um processo de candidatura para um produto DOP/IGP ou ETG deve ser
efectuada por um Agrupamento de Produtores que vai ter a responsabilidade de solicitar o
registo, submeter-se ao processo de certificacdo e garantir toda a responsabilidade pela gestao
da respectiva protec¢do. No entanto, segundo Cristovao e Tibério (2011), verifica-se que a
dinamizacdo das proteccdes e a colocacdo no mercado de produtos com nome protegido
exigem a activacao de mecanismos de negociacdo por parte dos actores envolvidos na gestdo
dos respectivos produtos. Quer o despoletar do processo, quer o bom funcionamento e
desenvolvimento das proteccdes exigem recursos humanos e capacidade de coordenacgéo por
parte das Entidades Gestoras. O sucesso destas iniciativas de caracter colectivo, envolvendo
um conjunto de actores com interesses divergentes e por vezes antagonicos, depende da
filosofia de funcionamento das organizagBes envolvidas, do seu dinamismo e da sua
capacidade de coordenacéo e cooperacdo. Apesar de nao ter sido referenciado este ponto de
vista aquando da abordagem das limitagdes no ponto 1.2, parece que é um aspecto que deve

ser considerado como uma limitacdo também.

Relativamente a distribuicdo de produtos DOP/IGP /ETG por Regido Agréria, os dados
publicados pela Direccdo-Geral de Agricultura e Desenvolvimento Rural em Dezembro de 2018
indicam que as regides em que os produtos DOP/IGP/ETG sé&o efetivamente comercializados

como tal séo o Ribatejo e Oeste, o Algarve e os A¢ores (DGADR, 2018)(Quadro 1.4).
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Quadro 1.4- Distribuicdes de Produtos DOP/IGP/ETG por regido agraria ( Sousa et al., 2016)

Produtos EDM+TM BL+BI RO ALE ALG AGO MAD TOTAL

Produtos DOP/IGP/ETG (n°) 49 25 8 45 4 7 1

139

Produtos DOP/IGP/ETG efetivamente

comercializados como tal (n°) % 7 6 17 3 5 0 n
Produtos DOP/IGP/ETG efetivamente

comercializados como tal/Produtos 51% 68% 75% 38% 75% 1% 0% 53%)
DOP/IGP/ETG (%)

EDM: Entre Douro e Minho. Bl:Beira Interior. ALG: Algarve.

TM: Tras-os-Montes. RO: Ribatejo e Oeste ACO:Acores

BL:Beira Litoral. ALE:Alentejo. MAD: Madeira

O Alentejo apesar de ser uma das regides com maior nimero de produtos DOP / IGP,
apresenta um numero relativamente baixo destes produtos, e como tal, faz com que seja a
regido com mais baixa percentagem de produtos DOP/IGP/ETG efectivamente comercializados

como tal.

De acordo com o relatério dos dados referentes a 2017, o nimero de produtos com
DOP/IGP/ETG contemplado pelo inquérito foi de 139. Deste total, apenas 73 produtos foram
produzidos e certificados como tal. A categoria dos produtos de salsicharia, apesar de
apresentar o maior nimero de denominacdes registadas como DOP/IGP (41), foi a que
registou o menor nimero de produtos certificados, com apenas 29% dos seus produtos com
DOP/IGP/ETG a serem produzidos e certificados. O presente documento apresenta de forma
agregada os resultados do inquérito aos agrupamentos de cada produto para o ano de 2017,
existindo em algumas situacdes o recurso a outras fontes de informacéo (caso dos respetivos

Organismos de Controlo (OC)).

1.4 ENQUADRAMENTO DOS PRODUTOS REGIONAIS DO ALENTEJO

7

O Alentejo é reconhecido com uma regido com elevado potencial no sector agro-pecuario
devido & sua diversidade e riqueza gastrondmica fruto de saberes de longas geragfes, bem
como de técnicas ancestrais de producado e transformacado, e de produtos animais e vegetais
muito préprios da regido devido as caracteristicas ambientais e agropecuarias. Para ndo falar
da gastronomia e docaria alentejana que € riquissima e reconhecida além de toda a tradi¢édo

gue a envolve e que é assegurada ao longo de geracoes.

Segundo o documento de referéncia para elaboracdo do Plano de Accdo Regional- Alentejo
2020 emitido pela CCDR Alentejo (CCDRA, 2013), uma das opc¢bes para superar
constrangimentos e potenciar oportunidades estdo relacionadas efectivamente com a
integracdo da agricultura, pois é um territdrio predominantemente rural que detém

caracteristicas Unicas (vinhos, azeites, carnes, queijos, pecuéaria extensiva, frutos), que se
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traduzem no reconhecimento da qualidade dos variados produtos certificados e com

denominacéo de origem.

De acordo como portal tradicional.pt, da Direcdo Geral de Agricultura e Desenvolvimento Rural

(DGADR, sem data) existem 113 produtos tradicionais, 18 dos quais sdo DOP e 25 séo IGP.

A DGADR criou este Sistema de Valorizacao de Produtos Tradicionais Portugueses com o
intuito de valorizar e promover os produtos tradicionais, contribuindo para o desenvolvimento
sustentavel do territério e para a preservacdo e manutencdo de um patrimonio gastronémico
singular e rico. Resultou do trabalho desenvolvido pela DGADR em colaboracdo com a
Federacdo Portuguesa das Confrarias Gastrondmicas (FPCG) e, mais recentemente, com a
MINHA TERRA - Federacdo Portuguesa de Associacbes de Desenvolvimento Local que
desenvolveram um trabalho sistematico de levantamento documentado do receituario
tradicional portugués e dos produtos agricolas e géneros alimenticios tradicionais portugueses,
nomeadamente através da inventariacdo de referéncias escritas, da obtencdo de elementos
relativos a histéria, particularidades, usos e saber-fazer associados a esses produtos e foi
Lancado no dia 29 de maio de 2016, no Dia Nacional da Gastronomia Portuguesa (DGADR,
2017).

O sistema de adeséo € gratuito e de carater voluntario, permitindo aos operadores e produtos

que reunam as condigbes de elegibilidade, a utilizacdo da marca “tradicional.PT” (Figura 1.8).

5

Gy

trad‘c:‘o

Figura 1.8- Marca tradicional.pt ( DGADR, sem data)

A Marca "tradicional.PT" &, portanto, uma marca coletiva de certificacdo registada que visa
diferenciar produtos alimentares portugueses tradicionais, sejam eles produtos agricolas,
géneros alimenticios ou pratos preparados, como forma de protecdo e valorizagdo da sua
genuinidade. A utilizacdo desta marca pode ser permitida a terceiros e é autorizada no ambito
de um sistema voluntario de certificacdo de produtos agricolas, géneros alimenticios ou pratos

preparados, “Sistema de certificagao tradicional.PT”.
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Os produtos elegiveis séo:

- Produtos agricolas e géneros alimenticios certificados com Denominacdo de Origem
Protegida (DOP) ou Indicacdo Geografica Protegida (IGP) com area geografica em territério

nacional.

- Produtos agricolas, géneros alimenticios e pratos preparados certificados com Especialidade

Tradicional Garantida (ETG) de tradi¢cdo portuguesa.

- Produtos agricolas, géneros alimenticios e pratos preparados reconhecidos como produtos
tradicionais nos termos do Despacho Normativo 9/2015 e/ou constar no site “Produtos

Tradicionais Portugueses”.

- Produtos agricolas, géneros alimenticios e pratos preparados que existam no mercado ha um
periodo de pelo menos 30 anos, cujo método de producéo esteja consolidado e que recorram a

matérias-primas locais ou nacionais, incluindo variedades regionais.

No Quadro 1.5 estdo apresentadas as denominacdes DOP/IGP/ETG, referentes a regido do

Alentejo.

Quadro 1.5- Denominagfes DOP/IGP/ETG dos produtos tradicionais do Alentejo (DGADR, sem data)
PRODUTOS DOP IGP ETG

Frutos Castanha do Marvéo - Portalegre [DOP]
Cereja S. Julido - Portalegre [IGP]
Maca de Portalegre [IGP]
Azeitonas de Conserva de Elvas e Campo Maior [DOP]
Ameixa d'Elvas [DOP]

Mel Mel do Alentejo [DOP]

Queijos Queijo de Nisa [DOP]
Queijo Mestico de Tolosa [IGP]
Queijo de Evora [DOP]
Queijo Serpa [DOP]

Azeites Azeites do Norte Alentejano [DOP]
Azeite de Moura [DOP]
Azeite do Alentejo Interior [DOP]

Carne Caprino Cabrito do Alentejo [IGP]

Carne de Bovino Carne de Bravo do Ribatejo [DOP]

Carne Mertolenga [DOP]
Carnalentejana [DOP]

Carne da Charneca [DOP]

Carne de Ovino Borrego do Nordeste Alentejano [IGP]
Borrego de Montemor-o-Novo [IGP]

Borrego do Baixo Alentejo [IGP]
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PRODUTOS DOP IGP ETG
Carne de Suino Carne de Porco Alentejano [DOP]
Salsicharia Cacholeira Branca de Portalegre [IGP]

Chourigo de Portalegre [IGP]
Chourigo Mouro de Portalegre [IGP]
Farinheira de Portalegre [IGP]
Linguica de Portalegre [IGP]

Lombo Branco de Portalegre [IGP]
Lombo Enguitado de Portalegre [IGP]
Morcela de Assar de Portalegre [IGP]
Morcela de Cozer de Portalegre [IGP]
Painho de Portalegre [IGP]

Chourigo de Carne de Estremoz e Borba [IGP]
Chourigco Grosso de Estremoz e Borba [IGP]
Farinheira de Estremoz e Borba [IGP]
Morcela de Estremoz e Borba [IGP]

Paia de Estremoz e Borba [IGP]

Paia de Lombo de Estremoz e Borba [IGP]
Paia de Toucinho de Estremoz e Borba [IGP]
Linguica do Baixo Alentejo ou Chourigo do Baixo Alentejo [IGP]
Paio de Beja [IGP]

Presuntos Presunto e Paleta de Barrancos [DOP]
Presunto e Paleta do Alentejo [DOP]
Presunto e Paleta de Campo Maior e Elvas [IGP]

Presunto Paleta de Santana da Serra [IGP]

Efectivamente o sabor e o saber (a arte de confecionar) da alimentacéo tradicional constituem
dois eixos de um patrimonio a visitar e a consumir, pois tudo o que é auténtico e genuino e

gue no mundo rural torna-se patriménio.

Apesar de ndo estarem disponiveis dados mais recentes, segundo o relatério final do estudo
para valorizacdo dos produtos regionais emitido pela CCDR Alentejo (CCDRA, 2013), existem
outros produtos que, apesar de ndo possuirem nome protegido, sdo considerados possuidores
de um enorme potencial dotados de qualidade e simbolismo que se situam fora das categorias

anteriormente referidas.

De entre estes, destacamos as 4guas minerais, o pdo, alguma docaria regional, como os doces

conventuais e palacianos, as compotas e, ainda, certos licores.

Em particular, dadas as caracteristicas genuinas da docaria tradicional, sdo produtos cujo

fabrico assenta numa producgéo artesanal e num saber ancestral.
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“A docaria tradicional alentejana é, talvez, uma das mais ricas do pais, quer pela quantidade do
seu receituario, quer pelos sabores diversos conseguidos com um nUmero limitado de
produtos.

Os ovos, a améndoa, a chila, o mel, a farinha e o aglcar misturados de diferentes formas e
guantidades pelas freiras e pelas mulheres do Alentejo, ao longo dos séculos, fizeram um sem
namero de receitas, legando-nos uma riqueza gastronomica impar. Os ovos, a améndoa, a
chila, o mel, a farinha e o agtcar misturados de diferentes formas e quantidades pelas freiras e
pelas mulheres do Alentejo, ao longo dos séculos, fizeram um sem numero de receitas,

legando-nos uma riqueza gastronémica impar...” ( CCDR, 2013)

A origem da docaria conventual esta relacionada com os doces criados por freiras que viviam
em Conventos e enrigueceu a gastronomia portuguesa. Tem como ingredientes de eleicdo o

acucar, os ovos (sobretudo as gemas) e as améndoas e chila (Rodrigues, 2009).

Com a divulgacao do aguUcar a partir do século XV, o0 aglcar permitiu a criacdo de varias
“caldas” e os doces conventuais atingiram maior destaque. Naquela época, a populagao
feminina dos conventos era, na sua maioria, composta por mulheres que ndo tinham escolhido
0 a vida conventual por fé, mas sim por imposicdo social. Para se entreterem durante o
intermindvel tempo claustral, dedicavam-se a confe¢cdo de doces que foram diversificando e
aprimorando. A utilizag8o, principalmente de ovos, era por necessidade de aproveitamento das
gemas. Portugal sempre teve uma grande producgéo ovicola, sendo mesmo o principal produtor
de ovos da Europa entre os séculos XVIII e XIX. Grande parte da clara era exportada e usada
como purificador na producdo de vinho branco ou ainda para engomar os fatos elegantes dos
homens mais ricos, nas principais cidades do mundo ocidental. Com tantas claras a serem
utilizadas para diversos fins, havia um grande excedente de gemas. Inicialmente, eram

deitadas para o lixo quantidades imensas de gemas ou entdo dadas aos porcos (Rocha, 2016).

A partir de 1834, quando foi decretada a extingdo das Ordens Religiosas em Portugal, as
freiras e monges viram-se confrontados com a necessidade de angariarem dinheiro para o seu
sustento. A venda de doces conventuais foi uma das formas encontradas para minimizar a sua
situagdo financeira. Por isso, transmitiam, j& fora dos conventos, as receitas as mulheres que
as ajudavam na sua confeccdo e, dessa forma, as deliciosas receitas de doces conventuais
portugueses, geralmente as mais simples, foram sendo conhecidas, tendo muitas delas
passado de geracdo em geragdo e mantidas nas familias das mulheres que contactaram

diretamente com as doceiras conventuais (Quintelas, 2015).

1.5 PROPOSTA DE ESTUDO

O objectivo geral desta dissertacédo € a descrigdo, ao nivel bibliografico, da contribuigédo para a

valorizacdo dos produtos tradicionais, com o objectivo especifico e componente experimental
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do trabalho relacionada com a proposta para atribuicdo de um regime de qualidade do nome do
produto tradicional “Sericaia de Elvas”. A Sericaia de Elvas redine um conjunto de
caracteristicas com condi¢des para uma possivel proteccdo de indicagdo geografica de acordo
com o Sistema Europeu de Qualificacao e Protec¢éo em vigor.

O ponto de partida é a abordagem das politicas existentes no contexto europeu e nacional que
permitem a qualificacéo e proteccdo do produtos agricolas e géneros alimenticios, procurando
também compilar a informacéo acerca das expectativas e dificuldades na implementacéo dos
sistemas de certificagédo de qualidade para estes produtos. A revisao bibliografica culmina com
a andlise do da evolugdo ao longo do tempo e do enquadramento actual dos produtos
qualificados em Portugal, em particular os que dizem respeito a regido do Alentejo de forma a

compreender o produto que é abordado na parte experimental.

Em particular para o caso de estudo, como todo o processo de pedido de registo tem de
obedecer a uma série de requisitos, de acordo com a legislagdo em vigor, sdo abordados as
obrigacdes inerentes ao processo de pedido de registo das denominacdes de indicacdes
geograficas protegidas. E, especificamente sobre o produto tradicional Sericaia de Elvas,
pretende-se descrever o produto, definir a area geogréfica delimitada e as provas que
relacionam a origem do produto com essa area bem como a sua reputagéo, caracterizar-se o
modo de producdo e possiveis regras de rotulagem, de forma a avaliar a possibilidade e a
viabilidade de cumprimento e adequacéo ao regime de qualidade de acordo com o Sistema de
Certificacdo IGP, cumprindo os requisitos legais inerentes ao processo de certificagdo descrito.
Em termos préticos, concretiza-se este contributo para a valorizacdo deste produto tradicional,
com uma proposta deste contetdo descrito anteriormente, com a elaboracdo de um caderno
de especificacbes e preparacdo do documento Unico que podera servir para submissdo do
registo nas autoridades competentes.

Por fim, apresentam-se as consideragcfes finais e perspetivas futuras que decorrem deste

processo.
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2 CASO DE ESTUDO:. PROPOSTA PARA QUALIFICACAO DA SERICAIA

DE ELvAS com IGP

A escolha do regime de qualidade para o caso de estudo foi o de indicacdo geografica
protegida devido ao requisito relativo as qualidades caracteristicas e a sua relagdo como o
meio geografico especifico. Tal como sera apresentado na fundamentacdo no decorrer do
estudo, serd possivel relacionar que o produto em estudo possui determinada reputacao
essencialmente atribuida a sua area geografica, como é requisito para uma IGP. Efectivamente
a qualidade ou caracteristicas deste produto ndo se devem exclusivamente ao meio geografico,
incluindo os seus factores naturais e humanos, como é exigido para efeitos do regulamento

para identificar uma DOP.

2.1 PROCESSO DE PEDIDO E REGISTO DAS DENOMINAGOES DE ORIGEM E DAS
INDICAGOES GEOGRAFICAS

2.1.1 CONTEUDO E PEDIDO DE REGISTO

Segundo o Regulamento (UE) N.° 1151/2012 , os pedidos de registo de denominagdes
no ambito dos regimes de qualidade s6 podem ser apresentados por agrupamentos que
trabalhem com os produtos cuja denominacdo se pretende registar. Por definigdo
«Agrupamento» € qualquer associagdo, independentemente da sua forma juridica, composta
principalmente por produtores ou transformadores do mesmo produto. Entende-se que uma
associacdo € composta principalmente por produtores do mesmo produto quando estes
constituirem a maioria absoluta dos seus membros com poder eletivo ou deliberativo. Tanto os
pedidos de registo de DOP’s ou de IGP’s devem incluir, no minimo:

a) O nome e o endereco do agrupamento requerente e das autoridades ou, quando existir, dos
organismos que verificam o respeito das disposicfes do caderno de especificacdes;

b) O caderno de especificagbes;

¢) Um documento Unico, respeita o formulario previsto no anexo | do Regulamento de
Execucéo (UE) n.° 668/2014, que inclua os elementos principais do caderno de especificacbes
do produto como: a denominagéo, a descricdo do produto, incluindo, se necessario, as regras
especificas aplicaveis ao seu acondicionamento e rotulagem, e a descricdo sucinta da
delimitagdo da area geografica. Também se deve incluir neste documento a descricdo da

relagdo do produto com o meio geografico ou com a origem geografica.
Resumidamente o processo de pedido e registo divide-se em duas fases: a fase

nacional, desde a formalizacdo do pedido a sua submissdo a Comissédo Europeia e a fase ao

nivel da Unido Europeia. O pedido deve ser apresentado, mediante requerimento dirigido a
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Direcdo Regional de Agricultura e Pescas (DRAP) que examina o pedido, pelos meios
adequados, e lanca um procedimento de oposicdo nacional. A decisdo pode tomar uma
decisédo favoravel se apos a avaliacdo das declaragGes de oposicao recebidas, considerar que
as exigéncias do presente regulamento sdo respeitadas e assim apresentar um processo de
pedido a Comissdo Europeia. A decisdo favoravel é tornada publica para que qualquer parte
interessada tenha oportunidade de accionar recurso. A Comissdo por sua vez examina o
pedido recebido, num periodo que ndo deve exceder os 6 meses. Se forem considerar que as
condicdes de registo se encontram preenchidas e ndo receber qualquer declaracdo de
oposicao fundamentada, a Comisséo publica, no Jornal Oficial da Unido Europeia o documento
Unico e referéncia onde esta publicado o respetivo caderno de especificacdes.

A nivel nacional todos os procedimentos podem ser consultados no Procedimento Operativo -
Pedido de Registo DOP, IGP, ETG ou IG de Bebida espitituosa disponibilizado pela DGADR.

2.1.2 ORGANISMOS DE CONTROLO E FISCALIZAGAO

Como indicado no Regulamento (UE) n.° 1151/2012, os Estados-Membros devem
designar a autoridade competente, no ambito do Regulamento (CE) n.° 882/2004 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004. Em Portugal , a Direcdo Geral de
Agricultura e Desenvolvimento Rural (DGADR) é a autoridade competente responsavel pela
realizagcdo dos controlos oficiais para verificagdo da conformidade com o caderno de
especificacdes de um produto abrangido pelo Regulamento (UE) n.° 1151/2012. Segundo o
Despacho Normativo n.° 11/2018, do Gabinete do Secretério de Estado das Florestas e do
Desenvolvimento Rural, entre outras competéncias, cabe a DGADR:

a) Assegurar a coordenacao e gestao dos procedimentos instituidos pelo Regulamento (UE) n.°
1151/2012 relativos ao registo de uma denominagao como DOP, IGP ou ETG ou a alteragéo ou
cancelamento de um registo existente;

b) Estabelecer procedimentos para operacionalizar o desempenho de fungbdes especificas
relacionadas com a gestdo de uma DOP, IGP ou ETG registada.

¢) Submeter & Comissdo Europeia os pedidos de registo mediante despacho favoravel do
Secretario de Estado das Florestas e do Desenvolvimento Rural.

Os controlos oficiais incluem a verificacdo da conformidade dos produtos com o
caderno de especificacbes, o acompanhamento da utilizacdo das denominagfes registadas.
Nos termos do artigo 5° o do Regulamento (CE) n. o 882/2004, as autoridades competentes
podem delegar num ou mais organismos de controlo e certificacdo (OC) tarefas especificas
relacionadas com os controlos oficiais dos regimes de qualidade, desde que estes sejam
acreditados de acordo com a norma europeia EN 45011 ou com o ISO/IEC Guide 65, por
organismo nacional de acreditacdo da Unido ou por um organismo de acreditacdo fora da
Unido que seja signatario da convengdo multilateral de reconhecimento mutuo. O nome do

OC, ou um cédigo atribuido pela DGADR que o identifique, deve figurar na rotulagem dos
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produtos agricolas ou dos géneros alimenticios controlados por esse OC no ambito da
respetiva delegacédo de competéncias. Por definicdo, a Certificacdo implica a comprovacao de
terceira parte relativa a um produto agricola, género alimenticio ou bebida espirituosa, de que a
entidade sob controlo demonstrou cumprir os requisitos especificados no documento Unico,

caderno de especificacdes ou ficha técnica (consoante o aplicavel).

A verificacdo da conformidade com o caderno de especificacdes do produto, antes da
colocacéo do produto no mercado. Apesar dos custos de tal verificacdo da conformidade com o
caderno de especificacdes podem ter que ser suportados pelos operadores sujeitos aos
referidos controlos, desde que cumpram as regras tem direito de utilizacdo do regime de

qualidade.

Relativamente & fiscalizagdo, no ambito dos sistemas de controlo oficial previstos no
Regulamento (CE) n° 882/2004, com base na Decisdo n.° 2007/363/CE, a Autoridade de
seguranca alimentar e econdémica (ASAE), € a autoridade competente no que diz respeito aos
regimes de qualidade (DOP, IGP, ETG), materializando a sua actuacdo através de planos
operacionais com o0 objectivo de verificar que os géneros alimenticios colocados no mercado

cumprem com o estabelecido na legislagdo comunitaria.

2.1.3 PAPEL DOS AGRUPAMENTOS

Conforme anteriormente referido os agrupamentos ocupam um papel fundamental ndo sé
porque se fazem representar como requerente do pedido de registo bem como, entre outros
direitos, podem assegurar que a qualidade, a reputacdo e a autenticidade dos seus produtos
sejam garantidas no mercado, acompanhando a utilizacdo da denominagdo e promover a

comunicacdo aos consumidores.

Segundo o Procedimento Operativo (DGADR, 2016) para pedido de Registo DOP, IGP, ETG
ou IG de Bebida espirituosa disponibilizado pela DGADR, os Agrupamentos que se proponham
a desempenhar as funcdes relacionadas com a gestdo de uma denominacdo (descristas no
anexo do mesmo procedimento) apresentam a sua candidatura a DRAP que analisa a

documentacéo exigida sendo a deciséo final da sua elegibilidade comunicada pela DGADR.

2.2 CADERNO DE ESPECIFICACOES

Uma denominagdo de origem protegida ou uma indicagao geografica protegida deve respeitar
um caderno de especificacbes que inclua os temas a seguir apresentados. Desta forma
apresenta-se a proposta do conteido do Caderno de Especificacdes para o regime de

qualidade de IGP para o produto Sericaia de Elvas.
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2.2.1 DESCRICAO DO PRODUTO

A Sericaia de Elvas é um doce tipicamente alentejano com marcas de docgaria conventual em
gue ha uma abundante utilizacéo de ovos e canela. Também é conhecida por serica.

E, portanto um produto de pastelaria, de forma circular, obtido a partir de um preparado com
farinha, leite, ovos, canela, agUcar e limao, cozido em forno num prato de barro. Apresenta-se,
propositadamente, com se a massa estivesse partida e gretada, que Ihe confere o seu aspecto
caracteristico, com textura fofa e, habitualmente, serve-se acompanhada de Ameixas d’Elvas
DOP confitadas (Figura 2.1)(algo que ocorreu a partir dos anos 70).

Além de ser um costume a preparacdo da Sericaia a nivel particular em casas de familia fruto
da tradicdo que passa de geragdo em geracgdo, actualmente a actividade produtiva ocorre a
nivel comercial, com destagque para pastelarias e panificadoras com fabrico proprio. Também a
maior parte dos restaurantes tipicos incluem na sua carta de sobremesas este doce tradicional,
recorrendo a fabrico préprio ou as empresas anteroriormente referidas. Existe também uma
iniciativa ligada a uma Instituicdo Particular de Solidariedade Social que confeciona um
conjunto de produtos tradicionais entre eles a sericaia, cujas vendas revertem a favor da

propria associagao.

200
Figura 2.1- Imagens de uma Sericaia de Elvas e como deve ser servida, acompanhada de Ameixa
d’Elvas.

2.2.1.1 MATERIAS-PRIMAS E DESCRICAO DO MODO DE PRODUGCAO

As matérias-primas a utilizar no fabrico da Sericaia de Elvas sdo unicamente:
- Farinha

- Leite

- Ovos

- Acucar

- Canela

- Limé&o
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Producdo da massa

Ferve-se o leite com metade da casca do lim&o e um pau de canela. Deixa-se arrefecer e
retira-se a casca e o0 pau.

Separam-se as gemas das claras.

As gemas, adiciona-se o leite, juntamente com o aclcar e a farinha. Liga-se tudo muito bem.
Leva-se a lume brando, mexendo sempre, até se obter um creme. Deixa-se arrefecer bem.

A parte, batem-se as claras em castelo, e adiciona-se-lhes a raspa do resto da casca e metade
do sumo do lim&o, e tornam-se a bater em castelo.

Envolvem-se muito bem as claras batidas no creme, até se obter uma massa fofa. As claras

envolvem-se no creme utilizando a “mao toda aberta”.

As Figuras 2.2-2.6. mostram o processo.

Figura 2.2- Preparacéo dos ingredientes para fazer o creme e separac¢do das gemas das claras
(www.memoriamedia.net/bd_docs/ELVAS)
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Figura 2.3- Mistura das gemas com os restantes ingredientes (www.memoriamedia.net/bd_docs/ELVAS)

Figura 2.4- Massa obtida da mistura dos ingredientes aquecida em lume brando até se obter um creme

(www.memoriamedia.net/bd_docs/ELVAS)
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Figura 2.5- Envolvem-se as claras em castelo ao creme anteriormente obtido

(www.memoriamedia.net/bd_docs/ELVAS)

Figura 2.6- — Junc¢éo das claras em castelo com a méo (www.memoriamedia.net/bd_docs/ELVAS)

Colocacao no Prato de Cozedura

Deitar a massa as colheradas grandes em pratos de barro, previamente untados com manteiga
e polvilhados com farinha (Figura 2.7). O creme é colocado as por¢cbes desencontradas e

fazendo o desenho das fendas.
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Polvilha-se com canela em pé abundante até cobrir por completo a massa.

O segredo deste doce, mais do que os ingredientes utilizados, esta nesta forma de deitar a

massa, as colheradas desencontradas.

Figura 2.7- Sericaias prontas para ir ao forno polvilhadas com canela
(www.memoriamedia.net/bd_docs/ELVAS)
Cozedura
Leva-se a forno bem quente. A massa esta cozida quando apresentar a superficie aberta e

guebrada, dando-lhe o seu aspeto caracteristico (Figura 2.8).

Figura 2.8- Sericaia cozida com superficie gretada (www.memoriamedia.net/bd_docs/ELVAS)
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2.2.1.2 CARACTERISTICAS FiSICAS, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
ORGANOLEPTICAS

Caracteristicas fisicas e organolépticas

Estas caracteristicas resumem-se na sua aparéncia em termos de :

- Forma: forma circular

- Tamanho: pode apresentar-se sob varios tamanhos consoante o didmetro do prato de barro
onde ocorra a cozedura.

- Cor: a massa interior é de cor ligeiramente amarela e a cor exterior € acastanhada

- Superficie: a superficie (parte seca) deve apresentar-se como se tivesse partida ou gretada

- Textura: fofa

Para avaliacdo sensorial, foram analisadas 3 sericaias adquiridas em estabelecimentos da
restauracdo, por um painel de provadores nédo treinado (10 elementos), que avaliou as
amostras em termos dos seguintes parametros: cor, brilho, sabor, aroma, consisténcia e
textura. Foi pedido a estes provadores para caracterizarem o produto em termos dos atributos
referidos. Como resultado da avaliacdo sensorial foi definido para a Sericaia de Elvas as
seguintes caracteristicas organoléticas:

Produto apresentando uma cor heterogénea, variando a tonalidade entre o castanho, nas
zonas mais escuras (parte exterior) e o amarelo na massa interior. O produto ndo apresenta
brilho, sendo bago. Apresenta uma consisténcia mole e uma textura homogénea uniforme. Em
termos de sabor, é doce, sendo que os provadores nao conseguiram arranjar identificadores
que permitissem caracterizar melhor o produto em termos de sabor. Serd interessante em
trabalho futuro, treinar um painel que possa identificar melhor algumas caracteristicas
sensoriais e que possa permitir uma melhor descricdo do produto do ponto de vista sensorial.
Este painel podera, igualmente, ser (til na identificagdo de produtos Sericaia de Elvas com

caracteristicas sensoriais padrdo ou que possam ser produtos adulterados.

Caracteristicas Quimicas

Em termos dos pardmetros em que se pode basear esta caracterizacdo, deve procurar-se
analisar dar cumprimento a legislagdo em vigor nesta matéria, nomeadamente Regulamento
(UE) N.° 1169/2011, o qual define a rotulagem nutricional como qualquer informagéo constante
no roétulo, relativamente a: valor energético e quantidade de lipidos, acidos gordos saturados,
hidratos de carbono, aglcares, proteinas e sal.

Adicionalmente, pode também caracterizar-se em termos de actividade da agua (aw) e da %

humidade, pela sua importancia na estabilidade e tempo de vida de prateleira dos alimentos
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em particular no caso especifico produtos de pastelaria em que é um dos fatores determinantes
inerentes a sua capacidade de conservacao.

A determinagdo das principais caracteristicas quimicas da Sericaia de Elvas para além de ser
um elemento a constar do Caderno de Especificagdes, teve também como objetivo dar um
contributo no sentido da determinagcdo de algumas caracteristicas especificas que possam
servir de referéncia e fornecer elementos que possam auxiliar na elaboracdo da rotulagem
nutricional do produto. Estas andlises foram realizadas nos Laboratérios do Departamento de
Ciéncias e Tecnologia da Biomassa, seguindo técnicas padronizadas (Fernando, 2015), tendo-
se analisado as mesmas trés amostras analisadas na caracterizacdo sensorial, tendo-se
determinado apenas 0s seguintes parametros: conteldo em proteinas, hidratos de carbono e

lipidos. Os resultados obtidos apresentam-se no Quadro 2.1.

Quadro 2.1 — Composi¢do quimica média da Sericaia de Elvas, de acordo com os resultados

obtidos em amostras obtidas no sector da restauracéo (n° de amostras, n = 3)

Parametros Valor médio + desvio padréo (n = 3)
Valor energético (kcal/100 g);(kJ/100 g) 406 = 15; 1700 + 60
Humidade (%) 9+2

Gordura (% m/m) 95+£35

Hidratos de carbono (% m/m) 6818

Proteinas (% m/m) 11,3+3,8

Cinza (% m/m) 1,4+£0,5

Como se pode observar na tabela, o produto é maioritariamente constituido por hidratos de

carbono, sendo que também apresenta um teor de proteina e de gordura semelhantes.

Caracteristicas microbioldgicas

O Regulamento (CE) n.° 2073/2005, da Comisséao, de 15 de novembro, que fixou os critérios
microbiolégicos aplicaveis aos géneros alimenticios a partir de 1 de janeiro de 2006,
posteriormente alterado pelo Regulamento (CE) n.° 1441/2007 da Comisséo de 5 de dezembro,
ndo é especifico sobre produtos de pastelaria ou padaria. Neste caso, em termos de critérios
microbiolégicos aplicaveis aos géneros alimenticios, constata-se que em termos de produto
acabado, o mesmo se pode caracterizar em termos dos pardmetros minimos que podem ser
considerados como seguros do ponto de vista de seguranca alimentar, segundo os Valores
Guia para avaliagéo da qualidade microbiolégica de alimentos prontos a comer preparados em
estabelecimentos de restauracao, do Instituto Ricardo Jorge (Santos et al., sem data):
-Microrganismos Totais 30°C: <104 ufc/g

-Salmonella spp.: Ausente em 25¢g

-Bolores: < 102 ufc/g

-Leveduras: < 10% ufc/g
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Estes dados serdo Uteis para o estabelecimento do tempo de validade do produto, que
habitualmente é mantido a temperatura ambiente. Estes dados permitem avaliar, igualmente, a
gualidade microbiolégica do produto do ponto de vista da higiene dos processos, nédo estando

estas caracteristicas diretamente relacionadas com as caracteristicas do produto como IGP.

2.2.2 DEFINICAO DA AREA GEOGRAFICA

A producao da Sericaia de Elvas esta circunscrita no Concelho de Elvas, nas suas freguesias:
- Santa Euldlia

- Barbacena

- S.Vicente e Ventosa

- Vila Fernando

- Terrugem

- Vila Boim

- S. Brés e Lourenco

- Alcacova

- Caia e S. Pedro

- Ajuda, Salvador e Sto. Idelfonso

- Vila Fernando

2.2.3 GARANTIA DE ORIGEM GEOGRAFICA DO PRODUTO

Os elementos que comprovam a origem geografica da Sericia de Elvas prendem-se
essencialmente com:

- A histéria ligada a este produto e a area geogréfica;

- O saber-fazer dos produtores existentes nesta regido, que se dedicam a esta actividade e

que que seguem uma tradicao histdrica transmitida de geragcdo em geragéo.

Historia

A opinido divergente dos especialistas quanto a origem da Sericaia que se torna dificil
referenciar com precisdo a sua génese. Defende-se que o fabrico da Sericaia se iniciou em
dois conventos alentejanos, no Convento das Chagas de Vila Vigosa e no Convento de Nossa
Senhora da Concei¢do ou no de Santa Clara, em Elvas, mas que foi em Elvas que o doce
passou a confecionar-se da forma como hoje o conhecemos, acrescentando-se-lhe canela,

entdo levado ao forno em pratos de estanho, e a receita passou a ter mais sucesso. No caso
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das freiras do Convento de Elvas, estas preparavam o doce e decoravam com as famosas
ameixas da regidao, juntamente com uma calda doce, hoje qualificado com DOP (Ameixa
D’Elvas). Mas no entanto, a origem mais é mais remota e que tera sido um criado de D.
Constantino de Braganga, 7° Vice-Rei da india, que trouxe a receita de Malaca, na india
(Salgueiro, 2017).

Existem dados integrados nos macos de Miscelanea do Convento de Santa Clara de Elvas,
encontrados na Torre do Tombo que comprovam a relacdo com Elvas, nomeadamente o
Receituario de Convento de Santa Clara de Elvas, datado de 1623, na 32 parte, f6lio 4, consta
a receita da Sericaia, a par da sua introducdo nesta Casa Religiosa. Segundo a mesma receita,
este doce fora trazido das partes do Oriente para o Reino, pelo Vice-Rei D. Constantino de

Braganca no ano de 1562 (Salgueiro, 2017).

Saber- fazer actual

Na sequéncia da extingdo das Ordens Religiosas em Portugal, em meados do século XVIII, as
freiras e os monges viram-se obrigados a garantir o seu proprio sustento. Uma das solugdes
encontradas foi a venda de doces conventuais que produziam habitualmente. Aparentemente,
o volume de encomendas aumentou deixando de ser suficiente a capacidade de trabalho
apenas das freiras. Viram-se obrigadas a contratar mulheres para as ajudarem na confeccdo e
transmitir-lhe o conhecimento e as receitas acabaram por sair para o exterior dos conventos,

passando de geracdo em geracgao, até aos nossos dias (Salgueiro, 2017).

2.2.4 PRINCIPAIS CARACTERISTICAS ENTRE A QUALIDADE E
REPUTACAO

Uma das principais caracteristicas da Sericaia associada a sua qualidade, esta relacionada
com a sua origem de docaria conventual. As principais marca de dogaria conventual séo a
utilizacdo de massa em que os ovos (clara e gema) ndo entram juntos na confecdo como era
uso e habito nos conventos, mas ndo na docaria popular, e a prépria utilizacéo do agucar que,
no século XV, permitia aos conventos o livre acesso ao produto sem pagamento de qualquer
taxa.

A receita que se tornou conhecida através do convento de Santa Clara de Elvas tendo em
conta as suas especificidades, quer fisicas quer sensoriais das suas matérias-primas
facilmente percetiveis e reconhecidas pelos habitantes locais e visitantes comprovam a sua
reputacdo, pois tornou-se uma identidade e patriménio da cidade de Elvas. Como é unanime
que foi a partir a partir daqui que o doce se difundiu e se notabilizou, justifica assim a

circunscricdo da producédo deste doce ao concelho.
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Este peso de tradicdo estd fortemente presente na forma como é preparada em casas
particulares, nos restaurantes, nas pastelarias onde os sabores tradicionais persistem e sdo
respeitados, a memoria esta sempre presente no prazer gastrondmico. Bem como as matérias-
primas utilizadas, o “saber fazer’ dos produtores da regido que seguem uma tradi¢gdo histérica

transmitida de gerac@o em geracéo.

Portanto, ndo s6 pela sua histéria e tradicdo mas também pelo seu sabor e textura, a sericaia
tem este reconhecimento sendo sempre principal referéncia gastronémica do concelho,
presente nas feiras, mostras e presencas institucionais do municipio e é vendida durante todo o

ano.

2.2.5 REGRAS DE ROTULAGEM

A Sericaia de Elvas que se destina a venda em exposicao, em que o cliente tem acesso direto,
sdo pré-embaladas e rotuladas. As que se destinarem a venda a granel, em montra expositora,
ndo tém necessidade de ser embaladas. Deve ser cumprida a legislagdo em vigor,
nomeadamente no que diz respeito ao enquadramento legal no Regulamento (UE) n.°
1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 25 de Outubro de 2011 e do Decreto-lei
26/2016 de 9 de Junho.

Obrigatoriamente de acordo com o Guia de Rotulagem emitido pela DGADR ( DGADR, 2018) ,
tem que constar, no suporte de informacdo onde constam as menc¢des de rotulagem exigidas
pela demais legislagéo:

- O nome registado;

- O simbolo da UE para as IGP;

- A marca de certificacdo do OC.

2.3 DOCUMENTO UNICO

O Documento Unico deve ser preenchido nos modelos (disponiveis em todas as linguas da
UE) fornecidos no sitio Web da Comissado Europeia (Comissdo Europeia, sem data). Os
modelos possuem o formato adequado para publicacdo no Jornal Oficial da UE (JOUE), se o
pedido for deferido, segundo indica o Guia do requerente disponibilizado no mesmo sitio Web

da Comissao.

Pretende-se que o Documento Unico seja bastante preciso e sucinto e o Guia indica mesmo
gue, no que respeita ao conteddo, sugere-se o0 espirito dos documentos Unicos ja aprovados
pela Comisséo e publicados no JOUE (disponiveis na base de dados DOOR).

Desta forma apresenta-se a proposta do contetdo do Documento Unico para o regime de

qualidade de IGP para o produto Sericaia de Elvas.
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«SERICAIA DE ELVAS»
DOP () IGP (x)
1. Nomes (s)

«Sericaia de Elvas»

2. Estado.membro ou pais terceiro

Portugal
3. Descricédo do produto agricola ou género alimenticio
3.1 Tipo de produto
Classe 2.4. Produtos de padaria, de pastelaria, de confeitaria ou da industria de bolachas e
biscoitos
3.2. Descricédo do produto correspondente a denominagéo indicada no ponto 1
A «Sericaia de Elvas» é um produto de pastelaria, confecionado a base de farinha, leite, ovos,
canela, acucar e liméo, cozido em forno num prato de barro. Apresenta-se, propositadamente,

com uma textura fofa e como se a massa estivesse partida e gretada.

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias

primas (unicamente para os produtos transformados)

3.4. Fases especificas da producéo que devem ter lugar na area geogréfica identificada
Todas as fases de producdo ocorrem na zona geografica delimitada, desde a confecao do

para obter o produto propriamente dito, pronto ao consumo. No caso de produto embalado,

também inclui a fase de acondicionamento.

3.5. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto

aque o nome registado se refere
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3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se
refere

Deve cumprir com a legislagéo em vigor.

4. Delimitacdo concisa da area geografica
Concelho de Elvas (freguesias de Santa Euldlia, Barbacena, S.Vicente e Ventosa, Vila
Fernando, Terrugem, Vila Boim, S. Bras e Lourenco, Alcacova, Caia e S. Pedro, Ajuda

Salvador e Sto. Idelfonso e Vila Fernando).

5. Relacdo com a area geogréafica

A relagdo da «Sericaia de Elvas» com a area geografica é baseada na reputagéo.

Existem referéncias historicas associadas ao receituario conventual da cidade desde do século
XVII. A reputacao e histéria ligada a este produto que se manteve com base no «saber fazer»
dos produtores da regido que seguem uma tradicdo histérica transmitida de geracdo em

geracdao o justificam assim a circunscri¢do da producgéo deste folar a este concelho.

2.4 FORMALIZACAO DO PEDIDO

O pedido de qualificacdo deve seguir as seguintes instru¢cbes abaixo indicada. O pedido
apenas pode ser efetuado por um Agrupamento de Produtores (AP) que produza (ou que 0s
seus associados produzam) o produto agricola ou género alimenticio para o qual o registo é
requerido que solicita a protecdo do nome como DOP/IGP/ETG e candidata-se a sua gestao,
remetendo a Dire¢do Regional de Agricultura e Pescas do Alentejo (DRAP Alentejo) o processo

completo.

A DRAP Alentejo ir4 efectuar a analise documental - verificagdo da admissibilidade do
requerente e de todos os elementos e documentos previstos no procedimento, efectuando uma
analise técnica do processo, podendo solicitar elementos adicionais ao AP e estabelece as
diligéncias necesséarias para verificar ou aprofundar a informagdo contida no caderno de

especificacdes e nos demais documentos.

Se o0 processo ndo reunir as condicbes para poder ser bem-sucedido, a DRAP emite deciséo
desfavoravel fundamentada sobre o pedido de registo, comunicando-a por escrito ao AP, com
conhecimento a DGADR. Se 0 processo possuir 0s requisitos necessarios para a sua

prossecuc¢do, a DRAP emite parecer e envia copia do processo a DGADR.

Os documentos a apresentar sdo (DRAPAL, 2018):
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Relativos ao Agrupamento:

e Copia dos estatutos do AP, comprovando estar legalmente constituido e que é

composto principalmente por produtores ou transformadores do produto em causa;

e Copia da Ata da Assembleia Geral que deliberou solicitar tal qualificagdo e que
mandatou a direcéo para o efeito;Cépia da(s) Ata(s) da Assembleia Geral relativa(s) a

eleicdo e tomada de posse dos corpos sociais;

e Lista dos produtores interessados, comprovando a representatividade da fileira
produtiva;

e Documento estipulando a possibilidade de acesso de outros interessados (aderentes
ou ndo aderentes ao AP), com indicacé@o especifica dos seus direitos e deveres;

e Plano de acdo do AP se vier a ser consagrado como gestor da DOP/IGP;

e Grelha de sancdes do AP a aplicar aos produtores ou operadores que lesem a
DOP/IGP e motivo de aplicacéo de tais;

e Lista dos meios materiais e humanos existentes para a realizacdo do plano de a¢éao;

e Coordenadas do AP (morada, telefone, fax, e-mail), nome dos titulares dos érgaos
sociais, nome (s) da (s) pessoa (s) responsavel (eis) a contactar (morada, telefone, fax,
e-mail)

Relativos ao Produto:

e Caderno de Especificacdesdo Produto;
e Documento Unico do Produto;

e Indigitacdo do Organismo de Certificacdo (OC) ja reconhecido como cumprindo a NP EN
45011 ou que possa vir a ser;

¢ Indicacdo que requer a concessédo de protecao nacional transitéria e declarando conhecer
que, caso 0 processo nao seja deferido a nivel comunitario, a protecdo nacional transitéria

ndo se poderd manter, cessando de imediato (FACULTATIVO);

eOutros documentos julgados de interesse para o pedido.

Se 0 processo cumprir 0s requisitos regulamentares segue-se um processo de consulta
publica nacional, pareceres consultivos, decisdo Nacional e por fim é que é presenta o

processo de pedido de registo a Comisséo Europeia.
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3 DiscussAo E CONCLUSAO

De acordo com o presente trabalho conclui-se que a regulamentacdo em vigor que confere a
proteccao aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e géneros alimenticios reine uma
série de consideracBes que potenciam proporcionar os instrumentos adequados para uma
melhor identificacdo, promocéo e protecdo dos seus produtos que tenham caracteristicas ou

atributos especificos que oferecam ou constituam uma mais-valia.

Dos regimes abordados, efectivamente o regulamento limita o ambito de aplicacdo das
proteccdes dos regimes de qualidade aos produtos ou géneros alimenticios cujas
caracteristicas estejam intrinsecamente relacionadas com a origem geografica que é definida,
no caso das IGPs e DOPs. A denominacédo de origem protegida é o regime mais exigente uma
vez que identifica um produto cujas qualidades essenciais sdo resultantes essencial ou
exclusivamente do meio geogréfico além e cuja produc¢éo, transformacao e elaboracao ocorrem
numa area geogréfica delimitada. Enquanto as IGPs, a relagdo com a area geogréafica menos
extensivo, uma vez que apenas uma das fases de produgéo ocorra nessa area, ou seja a fase
de producdo, transformacgdo ou a preparacao, ficando claramente excluidas todas as restantes
possiveis opera¢des que incidam sobre o produto, como as de corte, fatiagem ralagem ou
acondicionamento. No entanto, ambas beneficiam da garantia como direito de propriedade
intelectual no territério da Unido, sendo passiveis de protecdo legal contra uso de terceiros, por
exemplo. Por outro lado, o regime de qualidade inerente as ETGs apesar de ter como objectivo
especifico ajudar os produtores de produtos tradicionais a comunicar aos consumidores
informacdes sobre os atributos dos seus produtos que apresentem uma mais valia, € o regime
menos atractivo e o que menos adesao teve e tem. Este facto é inclusivamente referido no n°
34 do Regulamento que refere o regime inerente as ETGs ndo conseguiu desenvolver ao
maximo as suas potencialidades, havendo a necessidade de clarificar melhorar este regime,

por forma a torna-lo mais compreensivel, operacional e atrativo.

Apesar de todas as vantagens inerentes de proteccdo, valorizacdo, informacdo e
desenvolvimento sécio-econémico, as dificuldades e limitacbes parecem superar as
oportunidades, com base nos nimeros e distribuicdes dos produtos IGP, DOP e ETG em
Portugal. Efectivamente ao longo dos anos o nimero de adesdes tem vindo a diminuir, mas
nao € o mais relevante. O mais significativo e preocupante é que apesar de ser o pais com
maior nimero efectivo de produtos de indicacdo protegida, € um pais com menos proveito
destes regimes de qualidade em termos de valor econémico além dos dados mais recentes de
2017 que referem uma percentagem muito baixa de produtos que efectivamente sédo

comercializados domo DOP/IGP/ETG na maior parte das diferentes regides de Portugal. Estes
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resultados sé podem ser relacionados com as limitagcdes identificadas no ponto 1.2. As mais
relevantes podem ser os custos associados a certificacdo, capacidade de coordenacdo e
cooperacdo por parte das Entidades Gestoras e Produtores e a procura e preferéncias dos
consumidores. No entanto ndo existem indicadores estipulados que permitam a monitorizacéo,
a avaliar as tendéncias de forma a avaliar a causa raiz que justifique estes dados. Alias a
propria DGADR refere no relatério acerca dos dados de 2017, sobre a producdo, precos e
comercializacdo destes produtos agricolas e géneros alimenticios, que que a importancia
relativa do total da producdo certificada de produtos que beneficiam de proteccédo
DOP/IGP/ETG comparativamente a producado total do pais para as mesmas categorias de
produtos, é ainda pouca expressiva, na ordem dos 6%, mas nao indica as razbes que
jusifiquem estes resultados. Tendo em conta este panorama, seria interessante que a a analise
de dados ndo sO avaliasse as percentagens relativas das diferentes classificacoes,
distribuicdbes e outros factores, mas que também permitisse que fossem estipulados
indicadores de forma a evidenciar os efeitos sécio-econdbmicos, que este fossem
monitorizados, que fossem analisadas tendéncias e por fim proporcionasse acc¢des correctivas

e melhorias.

O Alentejo é uma regido com bastante potencial, apesar dos dados indicarem que apenas 17
dos 45 produtos sdo comercializados como tal, ndo havendo nenhum produto na categoria dos
produtos de pastelaria apesar de ser uma regido que € associada directamente a sua docgaria
regional. Estes dados apenas confirmam que a adesdo aos regimes de qualidade apesar de
acessiveis existem ameacas e pontos fracos que condicionam e limitam a concretizagéo e
manutencé@o da adesdo a estes regimes de qualidade e proteccdo. Infelizmente, este cenario
permite concluir os objectivos desta politica de proteccdo, nomeadamente fortalecer a
producd@o agricola, reter a populacdo em areas rurais, promover o turismo estdo bastantes

enfraquecidas com pena de ficarem descredibilizadas no futuro.

Para além de definir IGP e DOP, o regulamento enumera os documentos que devem integrar o
pedido de registo, determina obrigacdes para os Estados membros até a fase de decisédo
nacional, explicita o procedimento de registo a nivel europeu e clarifica as regras relativas a
proteccao juridica e aos controlos na producéo e no mercado bem como estabelece os direitos
e deveres dos Agrupamentos. Relativamente, ao caso de estudo da Sericaia de Elvas, este
trabalho visa a contribuir para uma efectiva ades&o do produto ao regime de qualidade de IGP.
Este regime foi particularmente adequado face a reputacdo essencialmente atribuida a sua
area geografica, como é requisito para para uma IGP. O Caderno de Especificacdes sugerido
neste trabalho, bem como o respectivo Documento Unico, pode estabelecer o inicio do
procedimento de pedido de registo mas que deve ser continuado de forma consolida-lo ou

completa-los pelo Agrupamento que o for formalizar o seu pedido.
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A avaliar pelos dados existente das categorias de produtos DOP/IGP no Alentejo, ndo existe
nenhum produto na categoria de produtos de pastelaria, o que eleva o desafio de um pedido de
registo deste produto de docaria. Pelo que este trabalho pretende também deixar o alerta para

gue para obstaculos e desafios que podem surgir devido a:

- auséncia de organizacao dos intervenientes e partes interessadas;

- desconhecimento por parte dos produtores ou produtores que defendam que néo precisam do
DOP / IGP para garantir a qualidade de seus produtos;

- a maioria dos consumidores ndo conhece os atributos dos produtos DOP / IGP;

- 0s custos de certificacdo sédo altos;

- numero de produtores de DOP / IGP é pequeno e tende a diminuir.

Prevé-se que seja pertinente, envolver os intervenientes da cadeia de uma forma activa juntado
os esforcos de forma a potenciar mecanismos de organizacdo que permitam economias de

escala.

Sugere-se que antes da formalizac&o de um pedido de registo seja efectuado um levantamento
da respectivas potenciais partes interessadas neste projecto de forma a entender as suas
necessidades e expectativas. Adicionalmente propde-se um planeamento em que sejam
analisados os Riscos e Oportunidades através de uma andlise SWOT (Strengths, Weaknesses,
Opportunities and Threats) e que sejam estabelecidos objectivos especificos, realisticos e

mensuraveis de forma a potenciar do sucesso do projecto.

A andlise SWOT deve ter a contribuicdo dos produtores existentes de forma a ser avaliado no
contexto interno os seus pontos fortes e pontos fracos relacionados com os valores, a cultura, o
conhecimento e o desempenho das organizacbes. Relativamente ao contexto externo,
considerando questBes que resultem do enquadramento legal, tecnolégico, concorrencial,
comercial, cultural, social e econdmico, quer seja internacional, nacional, regional ou local.
Com este dados, pretende-se que possam ser estabelecidas ac¢fes de forma a dar garantias
de que o projecto pode atingir o(s) resultado(s) pretendido(s), aumentar os efeitos desejaveis,
prevenir ou reduzir os efeitos indesejados e promover melhoria. Relativamente aos objectivos é
pertinente que sejam estipulado o que sera realizado, que recursos serdo necessarios, quem
sera o responsavel, prazos e como serdo avaliados os resultados. Os objectivos poderdo
envolver entre outros, a realizacdo de uma auditoria prévia aos produtores que o solicitarem de
forma voluntaria de forma a verificar o grau de cumprimento dos requisitos gerais de acesso ao
uso da IGP, bem como o grau de implementacdo e manutencdo do sistema de HACCP
(Hazard Analysis and Critical Points) e de forma a aferir o cumprimento de regras de higiene e
seguranca alimentar. A caracterizagdo das matérias-primas, modo de producdo e
caracterizagdo fisica, quimica, microbiolégia e organoléptica sdo areas que devem ser

consolidadas conforme a amostragem dos produtos recolhidos dos produtores interessados.
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Depois de avaliar a eficacia das accbes para tratar 0s riscos e oportunidade, bem como o grau
de cumprimento dos objectivos propostos de forma podera ser tomada a decisédo de se avancar
com o pedido. Na instrucdo do processo de pedido nacional, a informacgéo solicitada ao
Agrupamento deve seguir o procedimento indicado na formalizagdo do pedido indicado no

ponto 2.4.
Em suma, espera-se conseguir motivar os produtores e todas as restantes partes interessadas

a uma possivel adeséao a certificacdo e do uso do pedido para a Sericaia de Elvas beneficie de

uma IGP.
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5 ANEXOS

Anexo |

Produtos Agricolas e géneros alimenticios a que se refere o artigo 2°, N°1 do Regulamento
(EU) n.° 1151/2012

I. Denominac®es de origem e indica¢cbes geograficas

— cerveja,

— chocolate e produtos derivados,

— produtos de padaria, pastelaria, confeitaria ou da industria de bolachas e biscoitos,
— bebidas a base de extratos de plantas,
— massas alimenticias,

— sal,

— gomas e resinas naturais,

— pasta de mostarda,

— feno,

— Oleos essenciais,

— cortica,

— cochonilha,

— flores e plantas ornamentais,

— algodao,

—1a,

— vime,

— linho gramado,

— couro,

— peles com pelo,

— penas.

Il. Especialidades tradicionais garantidas

— pratos preparados,

— cerveja,

— chocolate e produtos derivados,

— produtos de padaria, pastelaria, confeitaria ou da indUstria de bolachas e biscoitos,
— bebidas a base de extratos de plantas,

— massas alimenticias,

— sal.
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Anexo Il
Listagem de Produtos em Portugal (DOOR , sem data)
Produtos DOP em Portugal:

DESIGNACAO STATUS

Ameixa d'Elvas Registado
Améndoa Douro Registado
Ananés dos Acgores/Sao Miguel Registado
Anona da Madeira Registado
Azeite de Moura Registado
Azeite de Tras-os-Montes Registado
Azeite do Alentejo Interior Registado

Azeites da Beira Interior (Azeite da Beira Alta, Azeite da

Beira Baixa) Registado
Azeites do Norte Alentejano Registado
Azeites do Ribatejo Registado
Azeitona de conserva Negrinha de Freixo Registado
Azeitonas de Conserva de Elvas e Campo Maior Registado
Borrego Serra da Estrela Registado
Borrego Terrincho Registado
Cabrito Transmontano Registado
Carnalentejana Registado
Carne Arouquesa Registado
Carne Barrosa Registado
Carne Cachena da Peneda Registado
Carne da Charneca Registado

Carne de Bisaro Transmontano ; Carne de Porco

Transmontano Registado
Carne de Bravo do Ribatejo Registado
Carne de Porco Alentejano Registado
Carne Marinhoa Registado
Carne Maronesa Registado
Carne Mertolenga Apresentado
Carne Mertolenga Registado
Carne Mirandesa Registado
Castanha da Padrela Registado
Castanha da Terra Fria Registado
Castanha dos Soutos da Lapa Registado
Castanha Marvao-Portalegre Registado
Cereja de S&o Julido-Portalegre Registado
Cordeiro Mirandés / Canhono Mirandés Registado
Cordeiro Bragangano Registado
Maca Bravo de Esmolfe Registado
Maca Riscadinha de Palmela Registado
Maracuja dos Acores/S. Miguel Registado
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Contributo do Sistema de protecéo e valorizacdo de produtos tradicionais.
CASO DE ESTUDO: Proposta de qualificagdo da Sericaia de Elvas como IGP

Mel da Serra da Lous& Registado
Mel da Serra de Monchique Registado
Mel da Terra Quente Registado
Mel das Terras Altas do Minho Registado
Mel de Barroso Registado
Mel do Alentejo Registado
Mel do Parque de Montezinho Registado

Mel do Ribatejo Norte (Serra d'Aire, Albufeira de Castelo

de Bode, Bairro, Alto Nabao Registado
Mel dos Agores Registado
Péra Rocha do Oeste Registado
Presunto de Barrancos /Paleta de Barrancos Registado
Presunto do Alentejo ; Paleta do Alentejo Registado
Queijo de Azeitdo Registado

Queijo de Cabra Transmontano/Queijo de Cabra

Transmontano Velho Registado
Queijo de Evora Registado
Queijo de Nisa Registado
Queijo do Pico Registado
Queijo Rabacal Registado
Queijo S. Jorge Registado
Queijo Serpa Registado
Queijo Serra da Estrela Registado
Queijo Terrincho Registado

Queijos da Beira Baixa (Queijo de Castelo Branco, Queijo
Amarelo da Beira Baixa, Queijo Picante da Beira Baixa) Apresentado
Queijos da Beira Baixa (Queijo de Castelo Branco, Queijo

Amarelo da Beira Baixa, Queijo Picante da Beira Baixa) Registado

Requeijdo da Beira Baixa Registado
Requeijdo Serra da Estrela Registado
Sal de Tavira / Flor de Sal de Tavira Registado
Travia da Beira Baixa Registado

Produtos IGP em Portugal:

DESIGNACAO STATUS

Alheira de Barroso-Montalegre Registado
Alheira de Mirandela Registado
Alheira de Vinhais Registado
Améndoa Coberta de Moncorvo Registado
Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas Registado
Arroz Carolino do Baixo Mondego Registado
Batata de Tras-os-Montes Registado
Batata doce de Aljezur Registado
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Contributo do Sistema de protecéo e valorizacdo de produtos tradicionais.
CASO DE ESTUDO: Proposta de qualificagdo da Sericaia de Elvas como IGP

Borrego da Beira Registado
Borrego de Montemor-o-Novo Registado
Borrego do Baixo Alentejo Registado
Borrego do Nordeste Alentejano Registado

Butelo de Vinhais ; Bucho de Vinhais ; Chourigo de Ossos

de Vinhais Registado
Cabrito da Beira Registado
Cabrito da Gralheira Registado
Cabrito das Terras Altas do Minho Registado
Cabrito de Barroso Registado
Cabrito do Alentejo Registado
Cacholeira Branca de Portalegre Registado
Capéo de Freamunde Registado
Carne de Bovino Cruzado dos Lameiros do Barroso Registado
Carne dos Agores Registado
Cereja da Cova da Beira Registado
Cereja do Fundéo Apresentado
Chourigca de Carne de Barroso-Montalegre Registado
Chourica de Carne de Melgago Registado
Chouriga de Carne de Vinhais ; Linguica de Vinhais Registado
Chourigca de sangue de Melgaco Registado
Chouriga Doce de Vinhais Registado
Chourigo Azedo de Vinhais ; Azedo de Vinhais ; Chourico

de P&o de Vinhais Registado
Chourico de Abdbora de Barroso-Montalegre Registado
Chourigo de Carne de Estremoz e Borba Registado
Chourigo de Portalegre Registado
Chourigo grosso de Estremoz e Borba Registado
Chourigo Mouro de Portalegre Registado
Citrinos do Algarve Registado

Cordeiro de Barroso ; Anho de Barroso ; Cordeiro de leite

de Barroso Registado
Farinheira de Estremoz e Borba Registado
Farinheira de Portalegre Registado
Fogaca da Feira Registado
Folar de Valpagos Registado
Ginja de Obidos e Alcobaca Registado
Linguica de Portalegre Registado

Linguica do Baixo Alentejo ; Chourigo de carne do Baixo

Alentejo Registado
Lombo Branco de Portalegre Registado
Lombo Enguitado de Portalegre Registado
Maca da Beira Alta Registado
Macé da Cova da Beira Registado
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Contributo do Sistema de protecéo e valorizacdo de produtos tradicionais.
CASO DE ESTUDO: Proposta de qualificagdo da Sericaia de Elvas como IGP

Maca de Alcobaca Registado
Maca de Portalegre Registado
Meloa de Santa Maria — Acgores Registado
Morcela de Assar de Portalegre Registado
Morcela de Cozer de Portalegre Registado
Morcela de Estremoz e Borba Registado
Ovos Moles de Aveiro Registado
Paia de Estremoz e Borba Registado
Paia de Lombo de Estremoz e Borba Registado
Paia de Toucinho de Estremoz e Borba Registado
Painho de Portalegre Registado
Paio de Beja Registado
P&o de L6 de Ovar Registado
Pastel de Chaves Registado
Pastel deTentugal Registado
Péssego da Cova da Beira Registado
Presunto de Barroso Registado

Presunto de Camp Maior e Elvas ; Paleta de Campo Maior

e Elvas Registado
Presunto de Melgago Registado
Presunto de Santana da Serra ; Paleta de Santana da

Serra Registado
Presunto de Vinhais / Presunto Bisaro de Vinhais Registado
Queijo mestigo de Tolosa Registado
Salpicédo de Barroso-Montalegre Registado
Salpicdo de Melgaco Registado
Salpicéo de Vinhais Registado
Sangueira de Barroso-Montalegre Registado
Vitela de Lafdes Registado

Produtos ETG em Portugal:
DESIGNACAO STATUS
Bacalhau de Cura Tradicional Portuguesa Registado
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