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RESUMO

PRODUCAO DA URZELA E DO PASTEL NO CONTEXTO DAS PAISAGENS INSULARES DA
MACARONESIA (SECULOS XV-XVI)

Nélia Maria Rosado José

A importancia das plantas tintureiras na Europa surgiu muito antes do século XV,
numa relacdo com o valor dos pigmentos e o significado da cor. Estes serviram desde
sempre, e em varias culturas, como elementos diferenciadores associados aos simbolos
do prestigio social. Com os alvores da época Moderna este papel ganha especial relevo
na Europa, e estas plantas tornaram-se essenciais para a produgdo de pigmentos usados
na pintura e téxteis, mas também na medicina e cosmética. No contexto da expansao
maritima portuguesa, as plantas tintureiras ganharam uma grande importancia
comercial, com a sua exploracdo nas ilhas atldnticas da Macaronésia a provocar um
marcante desenvolvimento local. Centrada nesta problemdtica procuramos
compreender o impacto que a producdo da urzela e da planta do pastel teve tanto nas
sociedades da época como nos ambientes em que se inseria. Partindo de uma fonte
local, muito particularmente do cronista Gaspar Frutuoso, tentaremos reconstituir os
ambientes insulares onde a urzela e pastel se inseriram. No caso da urzela, pretendemos
analisar a forma como surgiu e evoluiu a sua produgao, aliada a uma tecnologia rural
inserida numa realidade arquipelagica e numa dinamica Atlantica. Mais, sabendo que o
pastel e a urzela se tornaram numa das principais fontes de riqueza na vida insular a par
da producdo cerealifera, pretendemos oferecer uma vertente que permita perceber o
impacto econdmico e ecolégico que estas exploracdes agricolas tiveram nos ambientes

insulares dos Acores, Madeira, Canarias e Cabo Verde.

Palavras-chave — Plantas tintureiras; Acores; Madeira; Cabo Verde; Canarias; Atlantico;

Impérios Maritimos Ibéricos; Dinamicas econdmicas e ecoldgicas.



ABSTRACT

HEATHER AND PASTEL PLANTS PRODUCTION IN THE CONTEXT OF MACARONESIAN
ISLAND LANDSCAPES (15TH-16TH CENTURIES)

Nélia Maria Rosado José

Much before the 15th century, dye plants became very important in Europe and
with the value of the pigments and the significance of colors. Across the world and
human cultures, those elements were distinctive and always in connection with social
prestige and symbology. In the early Modern Age, their role became extremely
important in Europe and essential in the production of pigments that were used in
painting and textiles, but also in medicine and cosmetics. In the context of the
Portuguese maritime expansion, dye plants became commercially and economically
relevant with their identification and exploitation the Macaronesia islands in the Atlantic
Ocean, provoking a specific local rural development.

Centered on this scientific problem, we want to understand the impact of the
heather and the pastel plants production in local insular societies of the Modern Age
period, both in terms of local and an Atlantic economy and in the natural ecosystems.
Starting from documentary sources, such as the one by the chronicler Gaspar Frutuoso,
we will try to understand and rebuild the island environments where heather and pastel
grow. For the specific case of heather exploitation in Macaronesia islands, we want to
analyze how production occurred and evolved allied to rural technology within
archipelagic and Atlantic economic and ecological dynamics. Knowing that both heather
and pastel plant were one of the most important sources of wealth in the island’s life
along with cereal production, we would like to understand the impact those

exploitations may have had on Azores, Madeira, Canary Islands and Cape Vert.

Keywords: Dye plants; Azores; Madeira; Cape Vert; Canary Islands; Portuguese lberian

Maritime Empires; economic and ecological dynamics.
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Abertura

No contexto da expansdo ultramarina europeia da época Moderna e do
desenvolvimento dos impérios maritimo ibéricos, foram varios os elementos naturais -
animais e plantas - que se converteram em importantes recursos, de exploragdo regional
e de trocas comerciais. As plantas tintureiras foram um desses produtos de grande
procura e, consequentemente, de valor econdmico, tendo sido uma matéria-prima de
relevancia para a criacdo de pigmentos com fins varios. Estas sdo plantas produtoras de
corantes naturais que, depois de extraidos de uma parte da planta e tratados por
métodos variados, servem para tingir tecidos, numa pratica milenar reconhecida e
utilizada nalgumas partes do mundo (Serrano et al., 2018). Embora nem todas as plantas
ditas tintureiras sejam utilizadas para este fim, é clara a sua importancia na Europa,
muito antes do século XV, numa associacao direta aos pigmentos e a cor. Assim, serviam
como elementos diferenciadores, associadas aos simbolos de poder, luxo e prestigio
social. Nesta légica, a cor azul foi particularmente relevante tendo sido associada, pelo
menos desde a época moderna e em pleno Renascimento Europeu, a elementos de
poder e de luxo. E, assim sendo, as plantas tintureiras que originaram este pigmento
tornaram-se particularmente interessantes. Este é o caso da urzela (Roccella tinctoria
DC) e do pastel (fsatis tinctoria L.), a partir das quais se extraiam pigmentos que
permitiam a constituicdo da cor azul e vermelha-violdcea, as quais se tornaram
matérias-primas muito procuradas pelas sociedades europeias, principalmente para a
pintura e téxteis, mas também em outras utilizacdes como na medicina ou na cosmética.
Antes de entrar naquele que é o tema desta dissertagao - a urzela e o pastel no contexto
das paisagens insulares da Macaronésia nos séculos XV e XVI - importa abordar, ainda
que muito brevemente, a importancia da cor, dos pigmentos e das plantas produtoras
dos mesmos, num contexto mais geral.

O desenvolvimento das sociedades, nos alvores da Idade Moderna, conduziu
efetivamente a uma crescente busca de simbolos de prestigio, estatuto e poder abrindo
assim as portas a novas oportunidades de negdcio incrementadas pela expansao
maritima. Muitas destas caracteristicas estdao fundamentadas numa procura e posse do
exotico, raro e distante, na forma de elementos naturais que se podiam transformar em

objetos e materialidade passivel de ser utilizada e exibida. Os pigmentos e as plantas
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sdo, nesse sentido, um meio para atingir esse fim. Sendo o Oriente um dos primeiros
locais onde se centrava a producdo de pigmentos habitualmente reconhecidos como de
valor, particularmente na produgao do indigo, foi possivel uma abertura de novas rotas
com o estabelecimento da Carreira da india portuguesa, por via da qual estes produtos
circulavam, chegando entdo a Europa através dos primeiros circuitos criados pelos
portugueses. Antes disso, a bem conhecida Rota da Seda permitia também a chegada
de alguns destes produtos a Europa Ocidental, ainda que de forma escassa e muito
controlada. A expansao, e os circuitos oceanicos que esta vem a estabelecer, introduz
novas possibilidades de exploracao e comercializacdo, mas faz, igualmente, aumentar a
procura.

Sera entdao com a descoberta das ilhas atlanticas da Macaronésia e dos seus
ambientes pristinos, nomeadamente os arquipélagos dos Acores, Madeira, Canarias e
Cabo Verde, que foram identificadas espécies endémicas que passaram a ter valor como
plantas tintureiras, nomeadamente a ja mencionada urzela, mas também o dragoeiro
(Dracaena draco L.). Ao mesmo tempo, o processo de povoamento destas ilhas pelos
portugueses e outros europeus permitiu a introducdo de culturas, como foi o caso do
pastel. O sucesso destas producgdes nas ilhas atlanticas levou a valorizacdo deste
recurso, uma vez que a sua producdo permitia a eliminacao de outros intermedidrios,
com a constituicdo de uma rede de comércio com o Norte da Europa, tornando-se um
recurso com valor para os agentes que se dedicaram ao controlo e uso das ilhas e para
as proéprias coroas Portuguesa e Castelhana.

Os ciclos econdmicos relativos as exportacOes destes produtos sao relativamente
bem conhecidos. Contudo, as nossas questdes prendem-se com a compreensdo do
impacto que tanto a atividade extrativa da urzela como a cultura do pastel tiveram nas
paisagens insulares e nas suas sociedades, utilizando uma abordagem metodoldgica da
Histdria Ambiental - o estudo das relagdes entre pessoas e o resto do mundo natural ao
longo do tempo, inseridas num determinado contexto ecoldgico e cultural. Para tal
consideramos o recurso a uma fonte histérica que nos pudesse fornecer diversos dados
sobre esses ambientes, sobre as plantas em particular e sobre a forma como os recursos
foram utilizados e extraidos das diferentes paisagens insulares. Aqui o olhar ndo se foca
apenas no produto comercializado, nas redes estabelecidas, nos usos e aplicacdes e,

dessa forma, apenas na planta como recurso, mas também, na planta enquanto
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elemento da paisagem natural ou humanizada - a planta endémica e explorada, e a
planta introduzida e cultivada. A urzela e o pastel serdo abordados como espécies num
ecossistema insular, inseridas em redes humanas de transformacdo dos espacos
naturais e dos ambientes onde estas se inserem.

Partindo da fonte “Saudades da Terra” de Gaspar Frutuoso, mas agregando
também outras fontes historicas documentais e estudos varios, e ainda algumas
evidéncias iconograficas, pretendemos compreender qual foi o impacto que a extracao
da urzela e o cultivo do pastel tiveram nos ambientes em que se inseriam, assim como
0 seu impacto nas sociedades da época. Para tal usaremos as informacdes deixadas por
este cronista seiscentista para reconstituir os ambientes insulares onde a urzela existia
e de que forma esta espécie foi identificada e explorada para o uso de pigmentos. Ao
mesmo tempo pretendemos analisar a forma como o pastel foi introduzido, que
alteragdes ambientais obrigou e como evoluiu a sua producdo, aliada a uma tecnologia
rural. Sabendo que o pastel e a urzela se tornam uma das principais fontes de riqueza
na vida insular, a par da producdo cerealifera, de acordo com os estudos econémicos de
qgue dispomos, pretendemos aqui uma outra vertente que permita analisar o impacto
no ambiente local (também em termos do equilibrio dos ecossistemas), de que forma
estes produtos se inseriram no ciclo das navegac¢des maritimas e nos mundos atlanticos

gue se passaram a estabelecer.
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Capitulo 1

Macaronésia e o estudo das plantas tintureiras na historia e geografia
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1.1. Objetivos gerais e questdes para uma Historia Ambiental

O estudo sobre a producdo de pigmentos através das plantas tintureiras oriundas
das ilhas atlanticas da Macaronésia, que ocorreu durante os séculos XV-XVI, encontra-
se bem desenvolvido na sua perspetiva socioecondmica?. Pouco se sabe, contudo, sobre
os contextos ambientais em que estas produgdes ocorreram nem quais 0s impactos que
tiveram nos territdrios insulares. Para este enquadramento consideram-se
fundamentais os testemunhos de alguns cronistas das ilhas, nomeadamente Gaspar
Frutuoso, pelo seu interesse e detalhe nas descricbes sobre os ambientes e pela
proximidade cronoldgica que teve com estas realidades histéricas que pretendemos
observar. Desta forma, os objetivos que se propdem para esta dissertagdo centram-se
na compreensdo do uso da urzela e do pastel enquanto recurso, tendo como ponto de
partida a andlise da obra de Gaspar Frutuoso “Saudades da Terra”, publicada entre 1586
e 1590. A partir desta fonte histodrica, pretende-se entender qual foi o impacto que essas
producdes tiveram nas ilhas tendo em conta os respetivos contextos histdricos,
nomeadamente o ciclo econdmico impulsionado pela elevada procura nos mercados
europeus das plantas tintureiras, que incentivou a producdo a partir dos Acores,
Madeira, Canarias e Cabo Verde (Henriques, 2014, pp. 126-136 e Vieira, 2016, pp. 853-
857).

A transformacdo dos ambientes naturais ndo humanizados dos Agores, Madeira
e Cabo Verde e a ocupagdao das ilhas Canarias, conquistadas aos povos indigenas
candrios?, teve como estimulo a competicdo ibérica pela posse e ocupacdo destes
territérios como extensdo dos seus dominios continentais. Para além do papel
estratégico que tiveram como pontos de apoio a navegagao, as ilhas também
funcionaram como “tubo de ensaio” para a exploracdo de recursos com relevancia

econdmica e social, nomeadamente a introdugao do cultivo de trigo, vinha, agucar e

! Desenvolveremos esta tematica no estado da arte, referindo aqui apenas obras de base como os
trabalhos de Gil, 1981; 1989; Matos, Meneses e Leite, 2008; Henriques, 2014 e Madruga e Borba, 2017.
2 As ilhas das Candrias eram as Unicas do grupo da Macaronésia que registavam ocupacdo humana antes
da chegada dos europeus pelos povos também designados por Guanches, termo que designa povo de
etnia berbere. Esse encontro gerou por via do conflito, miscigenacdo e dominio uma forte redugdo da
populacdo aborigene e a uma multiplicidade de cruzamentos que resultaram na mesticagem de diversos
povos dominados desde 1479, pelas monarquias castelhanas (sobre este tema ver: Mazel, 2007, pp. 135-
159).

13



pastel ou o uso de recursos como arvores endémicas, como a urzela (Mota, 1983, pp.
333-349; Delfim, 2015a).

Com o povoamento das ilhas da Macaronésia, no contexto da expansdo maritima
portuguesa e castelhana, a transformacdo das paisagens naturais foi sendo gradual com
0 uso de recursos pré-existentes ou com a introdugdo de novas espécies vegetais e
animais. Tendo por base os relatos de Gaspar Frutuoso?, que se focaram nos primeiros
anos de ocupacdo dasilhas, é possivel aceder ao testemunho quase direto de quais eram
as caracteristicas dos ambientes naturais das ilhas e de que forma se processou a
transformacdo dos territdrios em zonas agricultaveis, na proporcao dos recursos
humanos que ai se iam fixando e capacidade de alteracdo da paisagem.

Para este estudo teremos como foco a problematica da exploracdo das plantas
tintureiras, mais em especifico a producdo da urzela e cultivo do pastel a partir dos
relatos de Gaspar Frutuoso, como fonte local. Numa perspetiva cruzada pretende-se
analisar os processos histdricos de povoamento portugués e castelhano das ilhas
Atlanticas da Macaronésia, numa perspetiva de histéria ambiental, tendo como foco as
informacgdes sobre a transformacao da paisagem e os possiveis impactos provocados no
ambiente natural com a recolecdo e producdo intensiva destas duas espécies vegetais.

Gaspar Frutuoso teve uma vivéncia dentro da cultura humanista, com uma
estrutura educativa em torno da atividade empirica, cientifica, literdria e artistica da sua
época. Nasceu em 1522, na cidade de Ponta Delgada, Acores (Rodrigues, 2011, p. 18),
sendo filho de Frutuoso Dias, mercador e senhor de terras doadas através do sistema de
Sesmarias (Arrimar, 1983, pp. 5 -74; Gregério, 2007, pp. 22-23). Além da sua formacao
universitdria, foi também um viajante, tendo sido um atento observador dos ambientes
insulares da Macaronésia, revelando um espirito inquisitivo na procura do
conhecimento, foi um investigador e observador da sociedade do seu tempo. A andlise
da sua obra foi relevante para perceber, ndo s, o seu autor, mas também, como forma
de recolher os elementos que caracterizaram o enquadramento da produgao da urzela

e do pastel durante os séculos XV e XVI.

3 De acordo com os especialistas, Gaspar Frutuosos elaborou tanto textos préprios, no quadro de uma
historiografia seiscentista, resultantes das suas préprias observacdes, como cruzou fontes orais, memoria
genealdgica, documentacdo institucional em diferentes niveis de qualidade e quantidade (Rodrigues,
2008, p. 296). Sobre este tema confronte-se ainda: Matos, 2003, p. 10; Rodrigues, 2011, pp. 1-34;
Rodrigues, 2015; 2016 e Meneses, 2022).
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As plantas tintureiras ganharam grande importancia a partir do século XV na
Europa, como matéria-prima para a producao de pigmentos e corantes que eram
aplicados nos mais diversos produtos e que serviram tanto como elementos
diferenciadores, como simbolos de prestigio social (Araujo, 2006; Vieira, 2016, pp. 853-
857; Gottesman, 2016; Mansour, 2018). Através da obra de Gaspar Frutuoso,
procuramos deste modo perceber qual foi o impacto que a recolecdo da urzela e a
producdo do pastel trouxeram as paisagens da Macaronésia, considerando a rdpida
ascensdo e queda do ciclo do pastel nos Acores, entre os séculos XV e XVI, e o contributo
deste produto para o desenvolvimento econdmico dos arquipélagos atlanticos na época
Moderna (Borges, 2009; Meneses, 2009).

No ambito das diferentes geografias insulares, pretendemos identificar de entre
as espécies endémicas, a urzela (Roccella tinctoria DC), a forma como se desenvolvia no
ambiente insular previamente a chegada dos europeus e como surgiu espontaneamente
nas rochas junto a costa, definida pelos povoadores como “musgo do mar” (Menezes,
2008, p. 153). Além de Gaspar Frutuoso, outras fontes, referem uma apanha intensiva
da urzela por homens que em dificeis condi¢gdes acediam aos rochedos sobre o mar.
Pretendemos, pois, perceber se apenas existiu apanha ou se foi possivel o seu cultivo e,
ainda, de que forma foi efetuada a sua exploragao. Para tal, pretendemos realizar uma
analise espacial e geografica tentando reconstituir e assinalar as diferentes areas
geograficas de ocorréncia e exploragdo nos arquipélagos insulares.

Ja relativamente ao pastel (/satis Tinctoria L.) temos como objetivo identificar de
gue forma foi introduzido nos ambientes insulares da Macaronésia. Perceber quais
foram os periodos de producdo mais intensiva e qual o impacto que a introducdo desta
cultura pode ter tido nas florestas endémicas da Macaronésia, nomeadamente a
floresta da Laurissilva®. Serd ainda relevante entender quais foram os recursos
envolvidos na producdo do pastel: recursos humanos®, naturais, logisticos, tecnoldgicos
ou financeiros, quem foram os agentes locais e quais os circuitos comerciais em que este

produto entrou.

4 Floresta cujo nome deriva de Laurus (loureiro, lauraceas) e silva (floresta ou bosque), formada ha 20
milhGes de anos e que ocupava toda a zona do Mediterraneo. Atualmente sobrevive em alguns
arquipélagos da Macaronésia, como na Madeira, Agores e Candrias (Porto Editora, 2023).

> De considerar neste &mbito a relevancia dos grupos de flamengos instalados nos Acores, no arranque
do povoamento e que trouxeram as técnicas de produgao do pastel em diferentes ilhas (Meneses, 2008).
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Existe uma vasta bibliografia de referéncia sobre estas duas plantas tintureiras,
no entanto, o foco destes estudos centra-se essencialmente nas questdes ligadas ao
comércio da exportacdo do pastel® bem como os seus efeitos econdmicos’. Através da
obra de Gaspar Frutuoso, pretende-se aceder a um testemunho préximo
cronologicamente do processo de exploracdo, e de alguma forma, poder dar um
contributo para o estudo destas plantas tintureiras (urzela e o pastel) numa abordagem
de Histdria Ambiental, tendo em conta também a transformagao e os possiveis impactos
da presenca portuguesa e castelhana no meio insular entre os séculos XV-XVI. Em
concreto pretendemos, recolhendo dados da obra de Gaspar Frutuoso, perceber a
transformacgao dessas mesmas paisagens, o eventual esgotamento de solos, evolugao
no cultivo, tecnologia rural, alteragdo da fauna endémica ou dos aglomerados urbanos.

Para cumprir estes objetivos, o presente trabalho esta dividido em diferentes
momentos de analise. No primeiro capitulo, faremos a introducdo ao tema da
dissertacdo, quais os objetivos, bem como o enquadramento tedrico e estado da arte
sobre a problemdtica relativa as plantas tintureiras e enquadramento da histéria
ambiental como contributo para o estudo da expansdao maritima europeia. Para a
compreensao da dimensdo geografica faremos ainda o respetivo enquadramento
geografico e geoclimatico dos diferentes arquipélagos da Macaronésia. No segundo
capitulo, iremos apresentar o enquadramento histérico, procurando perceber a
utilizagao das plantas tintureiras ao longo dos séculos XV e XVI, como se enquadrava o
uso e consumo da cor, com uma atencdo para a simbdlica associada a cor como
elemento de diferenciacdo social e hierdrquica. Procuraremos aqui enquadrar os
circuitos comerciais das plantas tintureiras e de que forma foram relevantes no contexto
da expansdo maritima, mas sobretudo, de que forma, a sua producdo contribuiu para a
alteracdo das paisagens e do ecossistema nas regides da Macaronésia. O terceiro
capitulo, constitui a parte central da nossa investigacdo, com a analise da fonte, a obra
de Gaspar Frutuoso “Saudades da Terra”, onde se destacam e analisam as referéncias
sobre a vida e obra do autor. Consideramos esta sintese relevante para perceber o

contexto cronoldgico da sua escrita, o século XVI, compilando e sistematizando os

6 Sobre este tema ver: Gil, 1981; Costa, 1989; Gil, 1989; Leite, Matos e Meneses, 2008; Silva, 2021.
7 Consideramos nesta perspetiva a importancia deste produto plasmado no regimento de 1536, refletindo
a necessidade de se regular esta produgao (Gil, 1981; Meneses, 2008).
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elementos relativos as duas plantas tintureiras em estudo, a urzela e o pastel,
nomeadamente a caracterizacdo dos ambientes insulares, cultivo, recole¢do destas
espécies vegetais no contexto de cada ilha em analise. Por ultimo, no quarto capitulo,
dedicado a discussdo do tema da exploracdo da urzela e do pastel na Macaronésia,
nomeadamente a exploracdo da urzela e os impactos da producdo do pastel nas
paisagens insulares. Pretendemos concluir com uma reflexao sobre este tipo de estudo,
como contributo para uma histéria ambiental insular focada no processo de colonizacao

das ilhas da Macaronésia.

1.2. Enquadramento geoclimatico dos arquipélagos da Macaronésia.

O arquipélago dos Acores (Figura 1 do anexo) esta situado no Oceano Atlantico
Norte, distando 1.380 km de Portugal continental e é composto por nove ilhas e ilhéus,
reunidas administrativamente em trés grupos geograficos: grupo Oriental, composto
por Santa Maria e Sdo Miguel; grupo Central, por Terceira, Graciosa, Sdo Jorge, Pico e
Faial; e grupo Ocidental, por Flores e Corvo (Patrimdnio, 2022; Chaves, 2020). Estas duas
ultimas ilhas estdo localizadas sobre a placa tectdnica americana, bem mais perto do
continente americano, distando 1.930 km da Ilha de Newfoundland, no Canada. Sao
Miguel é a maior ilha do arquipélago, com 757 km? de superficie, e o Corvo que é ailha
mais pequena, com apenas 17 km2. A superficie total do arquipélago é de 2344 km? e a
maior elevagdo regista-se na ilha do Pico, com 2351 metros de altura (Macaronesian,
(2013).

A formac3o da Plataforma dos Acores?® teve inicio hd cerca de 36 milhdes de
anos, em resultado da migragdo para norte da zona de jungao das placas até a sua
posicdo atual. A ilha de Santa Maria foi a primeira a emergir, ha cerca de 8 milhdes de
anos. Seguiram-se as Formigas, Terceira, Graciosa e Flores (entre 4 e 2 milhGes de anos),
e Faial, Corvo, S, Jorge e Pico no Quaternario (entre 0.73 e 0.25 milhdes de anos)

(Macaronesian, 2013).

8 0 arquipélago resultou da atividade vulcanica associada a juncdo de placas litosféricas norte-americana,
Euro-asidtica e Africana. Esta plataforma é constituida por materiais vulcanicos basadlticos alcalinos
(Macaronesian, 2013).
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Trata-se de uma regido com uma morfologia muito acidentada, que ocupa uma
superficie de quase 5.8 milhdes de km?, sendo ainda hoje relativamente ativa do ponto
de vista vulcanico (Macaronesian, 2013). Durante os ultimos 550 anos, os Acores
produziram mais de 28 erupgdes vulcanicas, particularmente nas ilhas Terceira, Sdo
Miguel, S. Jorge, Pico e Faial, com um registo mais elevado no vulcdao dos Capelinhos,
Faial, que entrou em erupg¢do em 1957. Em relacdo aos restantes arquipélagos da
Macaronésia, os Agores tém um reduzido desenvolvimento de rochas sedimentares
antigas, sendo na sua maioria de origem marinha, com registo importante de jazidas
marinhas, em particular, a fauna féssil na ilha de Santa Maria e outros fdsseis vegetais
nas ilhas da Terceira, Faial e Pico (Macaronesian, 2013). O clima dos Acores é ocednico
e relativamente humido, o mais humido, com precipitagdo média da mais elevada da
Macaronésia (média anual na ilha das Flores ronda os 4.000 mm). Apresenta
temperaturas suaves, resultando na influéncia do anticiclone do mesmo nome e a
Corrente do Golfo que transporta dguas relativamente quentes (Macaronesian, 2013).

As ilhas apresentam uma topografia relativamente acidentada, de aparéncia
ondulada, e colinas suaves (Sundseth, 2010). Possuem um nlUmero excecionalmente
elevado de lagoas permanentes e sazonais, acessos a0 mar com pequenas baias ou
“calhetas”, e algumas cascatas em cursos de agua sazonais. Esta abundancia de agua
permitiu a formacao de turfeiras e bosques himidos que ndo existem em mais nenhuma
ilha da Macaronésia. Os litorais recortados albergam uma grande variedade de habitat
costeiros que incluem praias rochosas, sapais, baias, e falésias com vegetacdao
abundante onde se incluem diversas espécies endémicas, como a Azorina vidalii, um
tipo de campanuldcea (Campanulaceae spp.). Outros habitat terrestres incluem
charnecas de ericaceas, matos secos, campos de lava, encostas rochosas e florestas de
Laurissilva e de zimbro (Sundseth, 2010).

O arquipélago da Madeira (Figura 2 do anexo), localiza-se a 700 km da costa
noroeste Africa e a 500 km das ilhas Canarias e é composto pelas ilhas da Madeira,
superficie de 736 km?, Porto Santo com 42.2 km?, e os ilhéus das Desertas (llhéu Ch3o,
Deserta Grande e Bugio) com 14.5 km2, com uma superficie total de cerca 819,5 km?
(Macaronesian, 2013; Aguin-Pombo, 2009).

Situado sob uma crusta ocednica com mais de 140 milhdes de anos, tem uma

cota de base que vai desde os 4.000 m de profundidade até aos 1.862 m de altitude que
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se materializa no denominado Pico Ruivo, na ilha da Madeira. As ilhas da Madeira e
Desertas formaram-se através de um complexo movimento geoldgico surgido em
diferentes fases: uma fase que abrange 95% do volume de materiais vulcanicos,
localizado na costa sul, e que se localiza a 3.440 m de profundidade; outra fase que
corresponde a subida da plataforma submarina, que se reflete na zona central da ilha e
gue ocorreu entre 3 e 4 milhGes de anos (final do Miocénico — Pliocénico) (Fernandez-
Paldcios et al., 2011, pp. 226-246).

Ha cerca de 3 milhdes de anos, com vulcanismo inativo na ilha Madeira emergem
as Desertas formando um outro nucleo de erupc¢des. As Ultimas fases de movimentos
geoldgicos e atividade vulcanica datam do Plio-Pleistocénico (entre 3 e 0.7 milhGes de
anos) com a libertacdo de lavas basalticas alcalinas que cobriram todas as ilhas. Por fim,
uma ultima fase, a menos de 0.7 milhdes de anos, surge a formacao de cones de escérias
na zona oriental da ilha Madeira, ja apds um periodo de intensa erosdo da superficie da
ilha (Macaronesian, 2013; Quartau et al., 2018, pp. 288-299).

Tanto a Madeira como as Desertas tém uma geomorfologia caracterizada por
vales abruptos fortemente inclinados, que ocorrem em zonas de fissuras vulcanicas,
similar ao que ocorre nas Canarias e no Hawai, sendo tipica a paisagem acidentada com
predominancia de caldeiras vulcanicas, barrancos e cristas. Na ponta de S. Lourengo
verifica-se o predominio de falésias com escarpas altas que se precipitam até ao nivel
do mar, formados por depdsitos basalticos, precedentes de erupg¢des vulcanicas de
natureza explosiva que foram cortados por numerosos vales em V provocados pelos
processos erosivos (Macaronesian, 2013).

Quanto ailha de Porto Santo, esta surge durante o Miocénico, tendo sofrido uma
forte erosdo, e que segundo os ultimos estudos, terd hoje somente um terco da sua
superficie original. Esta ilha esta localizada 45 km a nordeste da Madeira e as aguas que
as separam, tém uma profundidade de cerca de 2.000 km. Esta ilha tem uma superficie
bastante plana e semidrida, mesmo que no sector nordeste, existam falésias costeiras
com mais de 200 m de altura e um conjunto de picos, como o Pico do Facho com 517 m
de altura, sendo o mais alto desta ilha (Macaronesian, 2013). Ja as Desertas, apresentam
uma orografia muito escarpada similar a “facas” que se estendem da superficie para a

zona submersa, com escarpas muito estreitas que podem atingir uma altitude superior
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a 400 m, atingindo o pico mais elevado da Deserta Grande uma elevagdo superior a 478
m (Macaronesian, 2013).

Ailha da Madeira tem uma superficie muito montanhosa, ingreme e acidentada,
onde se registam a presenca de caldeiras de erosdo, barrancos profundos, arribas e
picos de grande elevagao que se aproximam dos 2.000 metros de altitude. O Pico do
Arieiro encontra-se a 1.818 m e o Pico Ruivo, o ponto mais alto, a 1861 m. Na zona
ocidental regista-se a regido do planalto do Paul da Serra que é a maior extensdao de
terreno plano da ilha (Macaronesian, 2013). Estas elevagdes influenciam o clima local,
tornando-o muito mais himido nas encostas viradas a norte do que nas viradas a sul. Os
cumes das montanhas estdo frequentemente envoltos em nuvens. As ilhas mais
pequenas e altitudes inferiores, estdo abaixo do ponto de condensacdo, sendo
semidridas (Sundseth, 2010). O clima é considerado temperado mediterranico e de forte
influéncia atlantica devido a localizagdo das ilhas, e dos ventos alisios no verdo. A
precipitacdo média é superior a das ilhas Candrias, de cerca 600 milimetros, mas inferior
as do arquipélago dos Acores. Ja as temperaturas sdo mais similares as das Canarias,
mas tendo em conta as variagdes em altitude, temos que nos picos mais altos, uma
média de 0°C, com geadas e nevdes no inverno/principio da primavera, e a restante
zona sul, mais ameno, similar ao registado em Santa Cruz de Tenerife. Também outra
grande diferenca em relacdo as Candrias, € a existéncia de riachos ou ribeiras que
correm em permanéncia, o que nos denota uma maior humidade. Na zona norte
existem cascatas que se soltam das arribas, algo que desapareceu nas Candrias
(Macaronesian, 2013).

Embora reduzida a 20% da sua superficie original, a Madeira, possui a floresta de
Laurissilva mais extensa do mundo e nos locais onde a floresta foi abatida, desenvolveu-
se uma paisagem de tipo charneca (Sundseth, 2010).

As ilhas Selvagens (na Figura 3 do anexo) sao consideradas como parte do
territério portugués e constituem hoje uma reserva natural da Regido Auténoma da
Madeira. Sdo compostas por um conjunto de ilhas, ilhéus e afloramentos rochosos que
emergem desde uma profundidade de 3.500 metros, resultando da acumulagdo de
sucessivas erupgdes vulcanicas (Macaronesian, 2013; Plinio XXI, 2019. Da sua
composicao, temos a Selvagem Grande, a maior ilha, com 4.5 km2 e a mais alta, com

151 m de altitude. Na parte superior, que fica a 100 m do nivel do mar, a topografia é
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relativamente plana e é composta por vertentes inclinadas onde se destacam trés
promontarios: o Pico da Atalaia, 151 m, onde existe um farol, o Pico dos Tornozelos, a
137 m e o Pico do Inferno, a 107 m de altitude. Denota-se que ao longo da costa sofreu
erosdo devido a acdo corrosiva do mar, com acesso dificil devido a uma orla costeira
escarpada e com plataformas rochosas (Macaronesian, 2013). Em termos geoldgicos
trata-se um complexo aglomerado de rochas porosas e compactas, com a presenca de
materiais calcarios com varios metros de espessura, onde aparecem diversos fésseis
terrestres e marinhos. A parte superior esta coberta de lava basaltica de antigas
erupcdes submarinas, ou seja, cones vulcanicos desmantelados (Macaronesian, 2013).

Distando cerca 10 milhas da Selvagem Grande, esta a Selvagem Pequena com
cerca de 0.3 km2, estando grande parte dela coberta de areias organogénicas de origem
marinha (Macaronesian, 2013). Na parte ocidental existe um pequeno promontorio,
denominado de Pico do Veado ou Atalaia, com 49 m de altura, onde se edificou um
pequeno farol para ajuda a navegacao (Macaronesian, 2013). Por ultimo, temos o llhéu
de Fora, mais pequeno e com menor altitude, com 0.1 km2, maioritariamente coberto
com areias organogénicas. Tem dois conjuntos rochosos onde o mais alto eleva-se a 15
m acima do nivel do mar e a Norte existe uma plataforma marinha pouco profunda, dos
guais emergem varios ilhéus e afloramentos rochosos sem qualquer acesso construido
(Macaronesian, 2013).

O clima é tipo oceanico subtropical, semelhante ao clima das Candrias. Estas ilhas
recebem o influxo das aguas frias da Corrente do Golfo e ventos precedentes dos Acores,
mas a baixa altitude ndo provoca grande precipitacdo e as ilhas tém uma temperatura
fresca e humida na maior parte do ano, também devido as dguas frias que as rodeiam.
Ocasionalmente podem receber massas de ar quente de Africa ou s3o afetadas muito
esporadicamente pelas tempestades atlanticas do Norte ou do Oeste (Macaronesian,
2013).

O arquipélago das Canarias (na Figura 4 do anexo), constitui uma das regides
auténomas de Espanha, administrada por um governo regional auténomo. Compreende
sete ilhas maiores (Tenerife, La Palma, La Gomera, El Hierro, Gran Canaria, Lanzarote e
Fuerteventura), seis ilhas menores (Alegranza, La Graciosa, Montafia Clara, Lobos,
Roque del Este e Roque del Oeste) e, ainda, varios pequenos ilhéus que perfazem uma

superficie de 7.447 km?. O arquipélago estd dividido em duas provincias: Santa Cruz de
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Tenerife e Las Palmas. Em termos geograficos, as Canarias encontram-se situadas a
cerca de 1.300 km a nordeste de Cabo Verde, numa posicdo frontal as costas de
Marrocos e do Sahara Ocidental (Patrimdnio, 2022). A linha da costa tem uma extensao
total de 1.583 km e a maior altitude esta registada no Pico El Teide, na ilha de Tenerife,
com 3.178 m, sendo este o ponto mais elevado de toda a Macaronésia (Macaronesian,
2013).

Em termos geoldgicos, o arquipélago é constituido por uma série de elevagdes
vulcanicas independentes entre si, exceto Lanzarote e Fuerteventura, que formam um
unico bloco insular separado pelo estreito de la Bocaina e a mais de 4.000 m de
profundidade (Macaronesian, 2013). As ilhas assentam numa zona de transicdo
oceanico-continental cuja idade oscila entre os 150-180 milhdes de anos e que
corresponde as fases iniciais de abertura do oceano Atlantico (Macaronesian, 2013).

As ilhas mais antigas sdo as orientais, Lanzarote e Fuerteventura, que emergiram
ha cerca de 16-22 milhdes de anos, seguidas pelas ilhas centrais, Gran Canaria, Tenerife
e La Gomera, com idades que oscilam entre 8,5 e os 14,5 milhdes de anos. La Palma tem
uma antiguidade de uns 2 milhdes de anos e El Hierro é a mais recente com 1,1 milhdes
de anos (Macaronesian, 2013). Em outubro de 2011, teve lugar a ultima erupc¢do
vulcanica submarina de Candrias, localizada a uns 2,5 km a sul de El Hierro. As ilhas
orientais, que sao as mais antigas, tendo-se formado a partir do desmantelamento de
antigos edificios vulcanicos. As ilhas centrais sdo muito montanhosas, com bastantes
vales profundos. Nas ilhas mais ocidentais existem centenas de cones vulcanicos
recentes que evidenciam que estas ilhas ainda estdo em plena construcdo
(Macaronesian, 2013). As Canarias constituem o maior territorio insular da
Macaronésia, cobrindo uma superficie total de cerca de 7000 km?, consideradas as ilhas
com mais diversidade natural de todo este grupo insular. O clima, a semelhanga dos
outros arquipélagos, é subtropical oceanico, influenciado pelos ventos alisios e Corrente
do Golfo (Macaronesian, 2013).

As ilhas mais orientais, como Lanzarote ou Fuerteventura, situadas apenas a 115
km do continente africano, tém um clima mais ameno e seco, dando origem a condicdes
climaticas aridas, préximas das do deserto, com dunas de areia que se estendem para o
interior, onde acabam por dar lugar a extensas areas pré-desérticas de mato e charneca

(Sundseth, 2010). As ilhas ocidentais, caracterizadas pelos picos montanhosos entre 900
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e os 1500m de altitude, apresentam paisagens e clima que se modifica no espaco de
quildmetros, entre deserto e floresta hiumida (Sundseth, 2010).

O arquipélago de Cabo Verde (na Figura 5 do anexo), estd localizado mais a sul,
a cerca de 500 km a oeste de Dakar (Senegal) costa ocidental africana, e a cerca de 1.300
km do arquipélago das Candrias. E composto por 10 ilhas e 8 Ilhéus distribuidos em 2
grupos. O grupo do Barlavento, situado mais a norte, é formado pelas ilhas de Santo
Antdo, S3o Vicente, Santa Luzia, (desabitada), Sdo Nicolau, Sal, Boa Vista e os llhéus
desabitados dos Passaros, Branco e Raso. Ao sul, temos o grupo do Sotavento e
compreende as ilhas de Maio, Santiago, Fogo, Brava e os Ilhéus desabitados de Santa
Maria, Grande, Luis Carneiro, Sapado e de Cima. A superficie do total do arquipélago é
de 4.033 km? e a maior ilha é Santiago, com cerca de 991 km? e é também a que tem
maior densidade populacional, onde se localiza a capital do pais - a cidade da Praia. A
ilha menor e menos habitada é a Brava, com apenas 64 km? (Macaronesian, 2013).

A altitude maxima registada no arquipélago localiza-se no topo do vulcao do Pico
Novo localizado na ilha do Fogo, com 2.829 m de altitude (Macaronesian, 2013).

Em termos geomorfoldgicos, as ilhas podem agrupar-se em dois grupos distintos:
as ilhas mais planas que estdo situadas a este e rodeadas de extensas praias, como sao
o caso do Sal, Boavista e Maio; e as ilhas com relevo mais acidentado e montanhoso,
como as sdo Santo Antdo, Sdo Nicolau, Fogo e Santiago. Cabo Verde esta localizado
numa area geoldgica que data do baixo Cretacico. A atividade vulcanica subaquatica
comegou no Jurassico, embora a maior atividade remonta a cerca de 25 a 15 milhdes de
anos, quando as ilhas orientais (Sal, Maio, Boavista e Santiago) comecaram a surgir.
Quanto as ilhas geologicamente mais jovens (Santo Antdo, Sdo Nicolau, Brava e Sdo
Vicente) foram formadas durante o Miocénico, entre 8 e 4.6 milhGes de anos.
Atualmente, a atividade vulcanica é restrita as ilhas de Brava e Fogo, onde ocorreu a
ultima erupcdo em 1995 (Macaronesian, 2013). Em quase todas as ilhas existem
estruturas vulcanicas bem preservadas, como cones, crateras e caldeiras. As caldeiras
vulcénicas sdao também uma caracteristica morfolégica comum de todo o arquipélago,
sendo uma das mais notdveis da Pedra de Lume (Sal), de origem hidromagmdtica
(Macaronesian, 2013).

O clima de Cabo Verde é classificado como arido e semiarido, sofrendo

I”

influéncias da “regido de Sahel” e marcado por periodos de longas secas. Distinguem-se
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duas estacoes climaticas: a estacdo das brisas, que sdo mais frescas, de dezembro a abril,
com temperaturas médias entre os 18° e 0s 21° e a estacao quente, de maio a setembro,
com temperaturas médias entre 27° e 31°. A época das chuvas ocorre durante os meses

de agosto a setembro (Ferreira, 1997).

1.3. A regido da Macaronésia e a Floresta Laurissilva

A Macaronésia é uma regido biogeografica localizada no noroeste do Oceano
Atlantico, sendo constituida pelos arquipélagos vulcanicos dos Acores, Madeira,
Selvagens, Canarias e Cabo Verde, Figura 1 (Florencio et al., 2021).

Os arquipélagos que compdem a Macaronésia sdo todos de origem vulcanica
onde se regista a presenca de grandes caldeiras, montanhas recortadas e falésias no
interior das ilhas que contrastam com vales e baias protegidas das zonas litorais
(Sundseth, 2010; Plinio XXI, 2019). Em termos geoldgicos, as elevacbes montanhosas
tém uma idade que vai desde os 350.000 anos no arquipélago das Canarias,
particularmente no ilhéu mais setentrional, ilhéu de Alegranza, até cerca de 25.7
milhdes de anos, nos picos situados na ilha Selvagem Grande. Outros relevos
montanhosos da Madeira e das Canarias foram datados com cerca de 67 milhdes de
anos, o que nos indica que a area da Macaronésia terd das elevagcdes montanhosas mais
antigas do globo, o que confere a estas ilhas um isolamento geografico em relacdo ao

continente europeu e africano (Florencio et al., 2021).
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Figura 1 - Mapa da Peninsula Ibérica e parte da Africa Ocidental, destacando-se de forma isolada os
arquipélagos da Macaronésia (Agores, Madeira, Canarias e Cabo Verde) (Florencio et al., Macaronesia as
a Research Hotspot, vol.9, Article 718169, 2021)

O termo Macaronésia, tem a sua raiz etimoldgica na palavra grega makdron, que
significa felicidade, e na palavra nésoi que significa ilhas, também denominadas como
“ilhas abengoadas" ou "ilhas afortunadas". Foi utilizado pela primeira vez cerca de 1835
pelo gedlogo e botanico inglés Philip Barker Webb, para se referir ao conjunto dos
arquipélagos da Madeira, llhas Selvagens e Candrias, considerando a particularidade da
sua fauna e flora com espécies equivalentes ou semelhantes (Barros, 2020, p. 94). Jd em
1879, Adolf Engler, botanico alemao, incluiu os Agores no mesmo espac¢o geografico.
Somente depois de 1961 é que Pierre Dansereau, botanico e agrénomo canadiano,
proclamou a inclusdo das ilhas de Cabo Verde igualmente como fazendo parte do
conjunto da Macaronésia (Barros, 2020, p. 94).

Presentemente, a extensdo geografica desta regido agrega 40 ilhas e ilhéus
compreendendo uma superficie de quase 3.000 km?, Figura 1 do anexo (Florencio et al.,
2021). Toda esta area geografica apresenta-se diferentes regimes climaticos em todos
os arquipélagos, com um clima oceanico temperado nos Agores, um clima mediterranico

na Madeira, Selvagens e Canarias, e um clima arido e seco em Cabo Verde (Florencio et
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al., 2021). A diversidade climatica é também responsavel pela variedade de habitat para
espécies vegetais e animais, muitos deles, endémicos® (Florencio et al., 2021).

E precisamente neste espaco da Macaronésia que encontramos a denominada
floresta Laurissilva, cujo nome deriva de Laurus, como o loureiro (Laurus
novocanariensis), o Til (Ocotea foetens), o Vinhatico (Persea indica) e o Barbusano
(Apollonias barbujana sbsp. barbujana), e Silva (significa loureiro e floresta ou bosque)
(Teixeira et al., 2021). Este tipo de floresta cobriria grandes superficies do continente
europeu durante a Era Terciaria, entre 65 e 2 milhGes de anos, mas atualmente, restam
apenas cerca de 30.000 hectares guardando uma grande variedade de plantas (Canarias)
(IFCN, 2022).

Na floresta da Laurissilva, as espécies vegetais dispdem-se em estratos. Na ilha
da Madeira, o mais alto, é caracterizado pela existéncia de arvores de grande porte
muitas delas pertencentes a familia das Laurdceas como o til, o loureiro, o vinhatico, o
barbuzano e ainda o aderno, o perado ou cedro da Madeira, o folhado e o pau-branco.
No estrato médio, abundam arbustos de folhagem perene, como as urzes, as uveiras, o
piorno e o sanguinho. No estrato mais baixo, encontram-se os fetos, os musgos, os
liquenes e as hepaticas e outras plantas de pequeno porte, com numerosos endemismos
(Porto Editora, 2022). Na Madeira, esta floresta ocupa cerca de 20% do territorio,
essencialmente na costa norte, entre os 300 aos 1300 m, e na costa sul, em locais de
dificil acesso, dos 700 aos 1200 metros (IFCN, 2022).

As Candrias possuem ainda dois habitats florestais Unicos no arquipélago: os
palmeirais de palmeira-das-candrias e as florestas de pinheiro-das-candrias, estas
ultimas, localizadas nas encostas montanhosas secas, entre 800 e 2000 metros de
altitude (Sundseht, 2010). Outros habitat caracteristicos incluem zonas de charneca
onde predomina a vegetacdo arbustiva (acima dos 1.900 m) e nas encostas mais baixas,
os cardonales, um tipo de vegetacdo que cresce com facilidade nas zonas de rocha
basaltica. Também podemos encontrar esta espécie em habitat mediterranicos,

nomeadamente as formacdes de mato mediterranico, olivais ou florestas antigas de

% Os diferentes grupos arquipelagicos da Macaronésia apresentam um dos maiores graus de endemismo
da Europa, onde 840 das plantas existentes sdo endémicas (Borges et al.., 2009). Confronte-se também
sobre o mesmo tema, o artigo de Fernandez-Palacios et al., 2011, pp. 226-246; Martin et al., 2008 ou
Robinson et al., 2008.
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zimbro (Sundseth, 2010). A presenca de espécies da floresta Laurissilva que se encontra
um pouco por todos os arquipélagos da Macaronésia, tem menos expressao em Cabo
Verde, devido a sua aridez. Ainda assim, destaca-se a presen¢a do dragoeiro, uma
espécie que persiste em todos os grupos insulares (Sundseth, 2010).

De acordo com estudos recentes, um dos fatores considerados mais relevantes
para a reducdo e restricdo das areas de floresta Laurissilva, tera a ver com as alteracdes
climaticas e a ocupag¢do humana (Ferndndez-Palacios et al., 2011). No caso das ilhas
Canarias, por exemplo, antes da ocupacdo humana do arquipélago que ocorreu a partir
do primeiro milénio a.C., com a chegada a estas ilhas de povos de etnia berbere oriundos
da Africa subsariana, a floresta Laurissilva estaria presente nas zonas mais elevadas das
ilhas, tal como existem hoje ainda alguns vestigios (Fernandez-Palacios et al., 2011).
Também nos Acores, antes da chegada dos primeiros exploradores, em 1432, a floresta
Laurissilva ocupava as zonas altas costeiras do arquipélago. Estima-se que a floresta
Laurissilva ocuparia nos Agores uma area de cerca 200.000 hectares, 105.000 hectares
nas Canarias e 60.000 hectares na Madeira, perfazendo um total de 365.000 hectares
em toda a Macaronésia (Fernandez-Palacios et al., 2011). Hoje subsistem somente cerca
de 40.000 hectares de floresta Laurissilva, distribuida particularmente na ilha da
Madeira (Figura 2), e em La Gomera, nas Canarias, perfazendo somente cerca de 12%

do territorio em toda a Macaronésia (Fernandez-Palacios et al., 2011).
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Figura 2 - Distribuigdo do coberto florestal Laurissilva, na ilha da Madeira (Menezes et al., 2005).

A atividade humana que se tem registado em todas as ilhas desde o povoamento
até a atualidade tem, segundo os estudos especializados, provocado alteragdes no
ecossistema natural, resultando num decréscimo da diversidade vegetal endémica
(IFCN, 2022). No caso das Canarias o maior impacto surge com o uso do fogo para abrir
caminho nas florestas, o que contribuiu em grande medida para a redugdo das espécies
e um grande desequilibrio nos ecossistemas. Ja nos arquipélagos dos Acores e Madeira,
o derrube ou queima da floresta, para o uso intensivo dos terrenos, para a agricultura e
criacdo de gado, levaram a perdas significativas das espécies endémicas, algumas das

quais ja extintas (Fernandez-Palacios et al., 2011).

1.4 - Estado da Arte e fontes para o estudo

A problematica de estudo relacionada com as plantas tintureiras é vasta e pode
abranger diversas tematicas, desde o dominio técnico relacionado com a producdo de
pigmentos e os diferentes recursos naturais que a sua obtencdo implicava, até aos
diferentes estudos de enquadramento histérico sobre a producdo, usos e circuitos

econdmicos que as plantas tintureiras tiveram. Importou para este nosso estudo
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enqguadrar esta problematica no periodo do arranque da expansdo maritima europeia,
com especial foco para os contextos ibéricos e atlanticos, nomeadamente as zonas
insulares da Macaronésia. Importou, pois, conhecer os estudos que enquadram esta
problematica, nomeadamente os fatores que geraram as mudancas na sociedade de
Antigo Regime e nos ambientes em que estas viveram, e de que forma determinadas
culturas ou exploragGes dos recursos naturais afetaram de forma mais globalizante as
sociedades da época. Tendo como ponto de partida uma fonte local, que assistiu em
primeira mao a essas eventuais mudangas, reconhecemos na obra de Gaspar Frutuoso
o manancial de informacdo e de leituras iniciais que nos permitiram enquadrar ndo sé
as ilhas da Macaronésia entre os séculos XV-XVI, como nos permitiu também tomar
contacto com as possiveis realidades ambientais destas ilhas. Em paralelo, procuramos
também conhecer Gaspar Frutuoso, o homem no seu tempo, o seu contexto social e
econdmico bem como as suas motivagoes para a producdo da obra “Saudades da Terra”
central nesta dissertagao.

Os seis livros de crénicas de Gaspar Frutuoso “Saudades na Terra” levam-nos
pelo ambiente da Macaronésia com descricdes abrangentes, mas ao mesmo tempo de
grande minucia e detalhe sobre os ambientes dos Acores, Madeira, Canarias e Cabo
Verde. Para além da descrigcdo detalhada de todas as ilhas em termos geograficos, clima,
flora e fauna, estas cronicas descrevem a acdo humana durante o processo de
povoamento, ocupacdo, desenvolvimento econdmico e politico, revelando ainda
detalhes sobre a fertilidade dos solos, bem como aspetos sobre a dimensdo social que
caracterizava os contextos insulares.

Para uma primeira perce¢gao dos ambientes no arquipélago madeirense,
referimos igualmente os relatos do sacerdote Jerénimo Dias Leite, um eclesiastico de
carreira, que tera vivido em meados do século XVI, havendo um registo de batismo em
1540, ocupando o lugar de conego na Sé do Funchal em 1572, tendo falecido por volta
de 1597. Gaspar Frutuoso, seu contemporaneo, terd solicitado a sua ajuda na obtencdo
de informacdo de um determinado documento arquivado junto da familia Goncalves
Camara, um dos familiares de Jodo Gongalves Zarco, primeiro explorador do
arquipélago. Esta parceria tera resultado numa obra detalhada sobre a histdria do

descobrimento do arquipélago da Madeira (Leite, 2016), e é justamente sobre essa obra
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gue podemos aceder hoje, que constatamos a referéncia da presenca da urzela num dos
ilhéus ao lado da ilha Deserta, mais propriamente em Cu do Bugio.

Sobre Gaspar Frutuoso dispomos hoje de um conjunto de estudos e trabalhos
gue abordam por um lado os aspetos biograficos da vida e por outro a sua obra, sendo
unanime entre os diferentes estudos reconhecer Gaspar Frutuoso como um dos
melhores testemunhos e descricdes dos ambientes insulares da Epoca Moderna.

Referimos em primeiro lugar a analise do historiador José Damidao Rodrigues, que
no Dicionario da Expansdo Portuguesa nos da um apontamento geral sobre a obrae o
autor, especificando de uma forma muito resumida as caracteristicas de cada volume
de “Saudades da Terra”, mas também outros textos seus que nos revelam uma analise
aprofundada da envolvéncia mental e histérica do cronista seiscentista (Rodrigues,
2008, 2011, 2015 e 2016).

Do Historiador Avelino de Meneses, destacamos a sua recente obra onde compila
os dados mais atuais sobre o conhecimento da vida e obra, em: “Gaspar Frutuoso, o
Homem e a Obra” (2022). Esta publicacdo foi de grande relevancia para esta dissertacdo,
tendo funcionado como ponto de partida para compreender melhor o homem e a sua
obra. Neste estudo Meneses da-nos a conhecer as diferentes interpretacdes sobre os
escritos de Gaspar Frutuoso, sendo este um documento de base nesta nossa dissertacao
gue nos permitiu avancar no entendimento da utilizacdo das plantas tintureiras e qual
0 seu contexto social, econdmico e ambiental.

A propésito da comemoragao dos 500 anos do seu nascimento, decorreu em
outubro de 2023 o coldquio “Gaspar Frutuoso: Diferentes Olhares, Novos Debates”, em
Ponta Delgada onde se juntaram diversos especialistas sobre a obra de Gaspar Frutuoso,
relembrando a importancia dos seus testemunhos. Esta abordagem na investigacdo
histérica, muitas vezes ignorada ou negligenciada, é considerada relevante ndo sé para
o conhecimento dos ambientes da Macaronésia antes da chegada dos portugueses e
castelhanos, onde a urzela e o pastel se desenvolveram, de como foram tocados esses
ecossistemas, seja dos séculos XV e XVI, mas também, o impacto que eventualmente
provocou nas épocas posteriores.

Na obra Elucidario Madeirense, coordenada pelo padre Fernando Augusto da

Silva e Carlos Azevedo de Meneses (1921), fala-se da histéria do arquipélago da Madeira,
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onde podemos identificar diversas entradas referentes ao tema das plantas tintureiras,
gue enquadram os ambientes destas producdes.

Das obras generalistas da historiografia portuguesa relacionadas com a época
Moderna e a expansdo maritima portuguesa, podemos constatar que o tema dos
ambientes insulares é genericamente abordado e que de alguma forma a questao das
plantas tintureiras foi sendo objeto de andlise, contudo sempre com foco nas questdes
econdémicas. A este nivel ndo podemos deixar de referir o historiador Vitorino
Magalhdes Godinho, na sua obra em A Expansdo Quatrocentista, (2018[1944]), onde
encontramos um capitulo totalmente dedicado ao povoamento das ilhas da regido da
Macaronésia, onde o autor destaca tanto a urzela como o pastel, como espécies
presentes nos arquipélagos. Nesta articulacdo, entre outros aspetos, Godinho foca-se
na dimensao social das populagdes que ocuparam as ilhas e da forma como estas tiraram
partido dos recursos particulares existentes em cada ilha. O inevitavel cruzamento com
a dimensdo econdmica revelou de que forma alguns recursos se tornaram elementos
primordiais para a subsisténcia das populagdes, entre eles a urzela, referida como um
produto de exportacao tanto no arquipélago da Madeira como no dos Acores ao longo
do século XVI (Godinho, (2018[1944]). Outros autores centrais para a historiografia
relacionada com a expansdo e império maritimo portugués como Anthony R. Disney
(2020), na sua “Historia de Portugal e do Império Portugués”, fala-nos do
desenvolvimento do comércio das ilhas Atlanticas para o exterior e como esse fator foi
importante economicamente, mencionando que um dos produtos centrais era a urzela,
exportada das ilhas dos Acores.

Nas 1as Jornadas Atlanticas de Prote¢ao do Meio Ambiente: Agores, Madeira,
Canarias e Cabo Verde (1988), que vieram depois a ser publicados em atas, foram
apresentados varios trabalhos relativos as caracteristicas das ilhas, bem como a sua
geografia e sua vegetacgado, tendo por base o cronista Gaspar Frutuoso, sendo por isso
uma importante referéncia para a nossa analise (1988; Dias 1991; Aguin-Pombo, 2009).

Consideramos ainda relevante, o estudo de Alberto Vieira sobre a producdo da
urzela na ilha da Madeira, onde entre os outros recursos da ilha, analisa a importancia
da urzela e de como o uso intensivo desta espécie endémica foi importante para o
desenvolvimento econémico do arquipélago (1987; 2015; 2016). Vale a pena, ainda

relativamente & Madeira, referir o estudo mais recente de Elvio Sousa, onde enquadra
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o povoamento da Ilha da Madeira na sua tese de doutoramento, fazendo naturalmente
referéncia a urzela e ao incentivo do cultivo do pastel, incluindo aqui também
informacdes arqueoldgicas sobre esta tematica (Sousa, 2011, pp. 39 e 47).

O bidlogo Hélder Spinola, no trabalho Madeira Patrimonio Natural, menciona
a relevancia da urzela integrando-a na paisagem e evidenciando a importancia que este
liqguen, bem como o pastel e o sumagre, tiveram no desenvolvimento da industria
tintureira da época.

Destacamos a obra de referéncia Historia dos A¢ores (2008), coordenada por
Artur Teodoro de Matos, Avelino Meneses, onde se analisam as questdes relativamente
as diferentes aces produtivas e comerciais das ilhas dos Acores, com especial relevo ao
tema da producdo do pastel e recolha da urzela, tendo por base o testemunho de Gaspar
Frutuoso (1586-1590). Neste estudo basilar para a nossa dissertacdo, vemos
mencionada a aptiddo de determinados terrenos em determinadas ilhas para estas
producdes e os proveitos econdmicos que dai advieram. Avelino Meneses considera no
seu texto o papel relevante que os Agores tiveram durante a expansao ultramarina
portuguesa tendo como ponto de referéncia o dominio Atlantico. Neste contexto, o
comércio e a exportacdo da urzela e do pastel, foram obviamente centrais nas
motivagdes para o investimento nas ilhas, garantindo, deste modo, parte do sustento
das populagdes. Ao dissertar sobre esta problematica, o autor apresenta as dinamicas
econdmicas dos Acores e de que forma os agentes régios, bem como as elites locais,
tiraram partido do comércio das plantas tintureiras (Meneses, 2008, pp. 142-143).

Maria Rocha Gil, especialista em tematicas ligadas a historia econdmica dos
Agores, reflete profundamente sobre o tema do ciclo das plantas tintureiras neste
arquipélago (Gil, 1981; 1989). A autora evidencia a importancia desse cultivo nas ilhas,
mas também as formas de exploracdo, origens e beneficios e impacto na populacao
tendo em conta as trocas comerciais e a exportacdo destes produtos (Gil, 1981, pp. 205-
218 e pp. 384). Este estudo foi relevante para a nossa analise, uma vez que nos forneceu
informacgdes sobre o ciclo anual do cultivo do pastel, épocas de recolha e instrumentos
usados no processo de transformacdo. Da mesma autora, o trabalho Os Acores e a Nova
Economia de Mercado (séc. XVI-XVIl), (1981) fala-nos dos varios produtos explorados
nas ilhas, onde o pastel é referido como o recurso mais rentavel para as populacdes

locais e para a Coroa. Esta producdo permitia a recolha de impostos, dai a importancia
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da regulamentacdo desse comércio, tendo como exemplo mais marcante o Regimento
publicado em 1536 (Regimento sobre ho beneficiar do pastel e elei¢cGo dos lealdores)
(Gil, 1981).

Das investigadoras Rute Gregorio, ressalvamos a obra Terra e Fortuna nos
Primédrdios da Ilha Terceira (1450-1550) (2001), e de Virginia Henriques (2014), os
trabalhos Plantas tintureiras nos Acores, onde ambas vém reforcar a importancia do
pastel durante os séculos XV-XVI como produto de exportacao, relevante para a
economia do império até ao ultimo quartel do séc. XVII.

Com a investigacdo de Alberto Vieira (1998) sobre O comércio interinsular nos
séculos. XV e XVI (Madeira, Acores e Candrias) ficou validada a mesma questdo
econdmica e consequente elemento positivo do cultivo do pastel para a subsisténcia das
populacdes, bem como das interligacdes comerciais entre os arquipélagos da Madeira,
Acores e Canarias. Outro estudo de Maria Virginia Henriques (2014), sobre As Plantas
Tintureiras nos Acgores, refere-se ndo so a urzela como também o pastel, demostrando-
se como a recolha e cultivo destas plantas transformaram a economia local.

Para o arquipélago Madeira, os estudos de Alberto Vieira (2015) sdo centrais,
apresentando reflexées sobre o modo de vida e a transformacao das ilhas nos primeiros
anos de povoamento, onde as plantas tintureiras tém igualmente um papel central. Ja
para o arquipélago de Cabo Verde, assinalamos o estudo de Anténio Carreira (1973)
sobre A urzela e o pano de Vestir, e outro mais recente de E. Semedo (2005), onde se
analisa a importancia da urzela na economia das ilhas de Cabo Verde. Neste contexto,
percebemos que se deu um desenvolvimento mais tardio nas ilhas cabo-verdianas, ndo
deixando, contudo, de se reconhecer os dividendos que a urzela teve em termos
econdmicos para a Coroa portuguesa. Os dividendos sdo retirados a partir do
arrendamento de areas de exploracao deste liquen, tanto a privados, a titulo pessoal ou
a grupos econdmicos, como foi a Companhia do Grao-Para.

Relativamente ao arquipélago das Canarias, algumas fontes também
mencionam a abundancia da urzela nas ilhas o que levou ao seu aproveitamento para a
industria tintureira, ja que as terras eram dificeis de cultivar. Victor Magalhdes Godinho
corrobora a existéncia de urzela e refere como este liguen era importante na vida das
populacdes locais. O autor reforca ainda através de fontes francesas de 1630, como as

referéncias escritas por Pierre Bontier e Jean Le Verrier, em Le Canarien, onde referem
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gue durante a expedicdo normanda de 1402 as ilhas Canarias, “Jean de Béthencourt
reservou para si o monopdlio da urzela, que ninguém mais podia vender”, assinalando
o contexto de exclusividade ja existente do comércio relativo a urzela (Godinho, 1952,
pp. 325-326). Outro artigo deste mesmo autor, aprofunda a investigacdo sobre a urzela,
evocando o seu ciclo produtivo, processamento, transporte e comércio (Godinho, 2008,
pp. 312).

O estudo de Ana Vifia Brito (2020), aquando do coléquio de Histdria Canario-
Americana em 2018, mostra a relevancia da producdo da urzela nas ilhas da
Macaronésia no ultimo quartel do século XV até final do século XVI. A referéncia a
Frutuoso, como uma fonte primordial para a compreensdo dos ambientes da época é
também alvo de reflexdao neste artigo, apesar do foco central ser a dimensado econdmica,
analisando a importancia da urzela como um importante produto de exportacdo para
Inglaterra e Flandres, gozando assim de legislacdo especial. Da recolha de informacdo
conseguida por esta autora, percebemos que esta espécie se desenvolvia a época
naturalmente em diversas ilhas das Candrias, mas também no arquipélago dos Acores,
nas ilhas da Graciosa, S. Jorge e Flores, também na Madeira, na ilha das Desertas e
Selvagens. As consideracOes sobre a producdo deste liquen nas diferentes ilhas, o
impacto que este comércio provocou, seja localmente, seja nos reinos portugués e
castelhano, indicam que dada a relevancia deste produto foi necessario tomar algumas
posicdes politicas e econdmicas, nomeadamente o regime de monopdlio régio sobre a
urzela, feito tanto pelas coroas portuguesa como castelhana. Na sua exposi¢cao, Ana
Brito cita Braudel, Chaunu, Vieira entre outros investigadores, que apontam a urzela
como um produto impulsionador de um forte desenvolvimento econdmico, que
originou alguma dependéncia local dos seus dividendos, ja que este comércio ganhou
relevo a nivel internacional. Este monopdlio e exclusividade na comercializagao da
urzela prolongou-se até ao século XVIIl o que obrigou ao desenvolvimento de legislacdo
adequada, seja no que diz respeito a recolha desta espécie no seu meio natural, seja no
gue diz respeito a sua exportacao (Brito, 2020, pp. 5-9).

Num discurso proferido pelo académico Agustin Pallarés Padilla, no centro
Académico de Lanzarote, em 2004, apresentam-se trés produtos de natureza vegetal
gue foram importantes na histdria de Lanzarote, nas Canarias. Um desses produtos,

inserido dentro de um contexto econdmico, foi a urzela. Antes de o autor demonstrar a
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relevancia econdmica da urzela, introduziu as especificidades da planta, como um
“producto de una intima simbiosis entre un hongo y un alga, dos clases de vegetales que
ocupan en la botdnica puestos muy bajos en el orden evolutivo” (Padilla, 2004, p. 7).
Este liguen desenvolve-se particularmente em ambientes rochosos de formacdo
vulcanica, dai a sua abundancia em particular nas Candrias e nos ilhéus do arquipélago
madeirense. Percebemos com este estudo como se desenvolve, bem como os processos
por forma a obter a tintura de cor purpura. Trata-se, no entanto, de uma planta fragil,
gue necessita de cuidado na apanha, sendo necessario deixar alguns rebentos para que
0 recurso nao se esgote, pois de outra forma pode ndo voltar a crescer. Neste artigo
também se sugere que ndo se deve proceder a uma recolha abusiva ou intensiva, uma
vez que essa pratica pode levar a sua extingdo (Padilla, 2004, pp. 11-12). Estas
consideracdes revestiram-se da maior relevancia para compreendermos melhor os
possiveis efeitos de uma recolha intensiva que tenha ocorrido ao longo dos séculos XV-
XVII.

Ainda no ambiente das Canarias, a tese de doutoramento de German
Hernandez Rodriguez, 2004, procurou ir um pouco mais além ao estudar as implicacdes
socioeconémicas da exploragcdo da urzela. O autor analisa como as populacbes
aproveitaram a urzela para fins comerciais, tanto para o desenvolvimento local, com o
desenvolvimento das economias familiares, como no desenvolvimento das ilhas. Este
estudo incide sobre a mudanca social que a recole¢do da urzela possa ter provocado nas
Canarias entre os séculos XVI e XIX. A andlise detalhada desta problematica permitiu
compreender melhor os processos de recolegao, crescimento, desenvolvimento e
reproducdo da urzela nas Candrias. Esta abordagem podera servir de espelho ao seu
desenvolvimento nos outros arquipélagos da Macaronésia, apesar de ndo responder a
guestdes como o impacto no ecossistema das ilhas desta atividade extrativa.

Antdnio Carreira, no seu estudo Urzela e o pano de vestir — dois produtos de
exportagdo das ilhas de Cabo Verde (1973), fala-nos do arquipélago de Cabo Verde e de
como urzela se transformou no principal recurso explorado em algumas ilhas deste
arquipélago, numa abordagem sobre como se desenvolveu esta atividade na sua relacao
com as populacoes locais. Contudo, o foco sdo as questdes econdmicas e o dinamismo
comercial de uma atividade que, so teve inicio em finais do século XVII, inicios do século

XVIII, prolongando-se depois até finais do XIX.
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Um outro estudo importante para uma melhor compreensdo dos ambientes da
Macaronésia, em particular sobre a flora, é o trabalho de O. Purvis, C. Smith e P. James,
datado de 1994. Com especial atengdo para o caso dos Acores, é analisado de forma
comparativa com outras zonas da Macaronésia, as diferentes zonas de propagacao da
urzela, em termos da sua localizacdo em altitude, permitindo visualizar as areas de
propagacao da espécie nos dias de hoje.

O desenvolvimento do nosso estudo ndo ficaria completo se nao
procurassemos verificar, em termos de bibliografia técnica, o que sabe sobre as plantas
tintureiras - e o pastel em particular. Este nivel de analise ndo pode ficar dissociado de
outros estudos mais técnicos, pois foi a grande demanda do uso da cor em épocas
diferentes que fomentou a busca por diferentes pigmentos e corantes. Consideramos
assim essencial perceber as caracteristicas tanto da urzela como do pastel, o que
caracteriza cada uma, em que areas se desenvolvem e qual a sua aplicacdo na industria
tintureira. Interessou-nos igualmente as questdes que tém a ver com o uso da cor ao
longo dos tempos. Entre as varias publicacGes, referenciamos Serrano et al.. (2007), que
para além de apresentar as especificidades das plantas, o seu uso ao longo dos tempos,
também nos fala dos corantes e das técnicas de tingimento. Outro estudo relevante,
gue nos mostra as diferentes técnicas de aplicacdo e transformacao de corantes para
aplicacdo em téxteis é Corantes Naturais para Téxteis — da Antiguidade aos tempos
modernos, uma aproximagdo mais técnica, de Maria E. Araujo (2006). Na consulta do
dossier técnico Plantas tintureiras: obtengdo de corantes naturais por encapsulagdo e
estabilizagcdo de Serrano et al.. (2021), compreendemos diferencas e classificacdo entre
pigmentos e corantes, uma darea de estudo colateral, mas que reconhecemos relevante
entender, tendo em conta a problematica das plantas tintureiras. Na obra de Rym
Mansour Natural Dyes and Pigments: Extraction and Applications (2018) é um estudo
mais técnico, e que classifica os corantes segundo a sua origem animal, vegetal ou
mineral, classificando-os segundo a cor, a composicdo quimica e as diferentes
aplicacoes, seja em téxteis, medicamentos ou alimentacdo. Anténio Cruz, no seu
trabalho: As cores dos artistas. Historia e Ciéncia dos Pigmentos utilizados na pintura
(2004), ou do mesmo autor, A cor e a substdncia: sobre alguns pigmentos mencionados
em antigos tratados portugueses de pintura — pigmentos amarelos (2007), apercebemos

a complexidade e variedade dos pigmentos que sao normalmente aplicados na pintura
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desde a antiguidade até aos nossos dias, as diferencas relativamente aos corantes que
normalmente sdo aplicados nos téxteis e de como a atividade tintureira é importante e
do conhecimento de técnicas de aplicagao nos tecidos. A investigacao de José Miguel
Fiadeiro O tingimento de materiais téxteis: de arte e ciéncia (1993), foi considerada
central para perceber a importancia da arte de tingir ao longo dos séculos, mas também
do uso da cor. Este autor faz uma reflexdo comparada na longa duracdo, refletindo sobre
os diferentes significados e usos da cor ao longo da histéria humana. Igualmente sobre
pigmentos, vale a pena referir ainda Jodo P. Cabral, professor catedratico e engenheiro
quimico de formacgdo, que, através de varios artigos publicados entre1996 e 2016, nos
elucida sobre a histdria e aplicagcdo dos varios pigmentos, desde a Pré-histdria até aos
nossos dias.

Com a investigacdo de Pastoureau (2014 e 2016), relativamente ao uso da cor,
percebemos a sua evolucdo, historica, e simbdlica que as cores tiveram e continuam a
ter nos nossos dias, nomeadamente a azul e preto. Outros estudos sobre cor, pigmentos
e corantes sdo relevantes para percebermos as suas aplicagdes como Bariani et al.
(2021) em O azul na Historia da Moda, ou ainda no discurso mais técnico Susan Fairlie
(1965) Dyestuffs in the Eighteenth Century, e Joana R. Santos (2017) em A cor e a
comunicagdo: A experiéncia da cor preta.

Uma vez que esta dissertacdo pretende versar igualmente sobre as
problematicas da histérica ambiental e sobre o0 modo como estas espécies foram
exploradas, cultivadas ou recolhidas e qual a extensdao ou a intensidade dessas
producdes no periodo em anadlise, fizemos uma recolha de referéncias que fossem
relevantes para a problematica. Contudo, reconhecemos algumas lacunas nesta
matéria, uma vez que essa abordagem apenas terd despertado o interesse da
historiografia mais recente. Neste sentido procuramos ndo sé as referéncias que nos
permitem entender as abordagens em historia ambiental, bem como as suas
metodologias, nomeadamente: Worster, 1989 e 1996; Amélia Poldnia (2017).

A historia ambiental surge através de um “arrastamento” pelos estudos feitos
internacionalmente, que por sua vez procura responder a uma cada vez maior
internacionalizacdo e solicitagdo para a integracdo de diversas dinamicas conjugadas na
sociedade (Guimardes, 2016). Tomemos como ponto de partida o tema das viagens

transatlanticas iniciadas pelos portugueses nos séculos XV e XVI, seguidas das demais
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formacgbes politicas europeias (Roque, 2018). Estas viagens tiveram como objetivo
primario, a abertura de um novo percurso, descobrir um novo destino, indo além do
mundo conhecido na época. Independentemente de a motivacao ter sido religiosa,
econdmica ou politica ou todas em conjunto, o que importa aqui evidenciar, é facto de
essas viagens terem sido exaustivamente observadas e descritas, chegando até nds nos
indmeros relatos de viagens. E essa informacdo que se ird revelar de extrema
importancia para que seja possivel a interpretagdao dos diferentes ecossistemas nos
diferentes continentes de como a flora, a fauna, os animais terrestres ou marinhos, e o
seu desenvolvimento ao longo de diferentes periodos do ano (Roque, 2018). Estes sdo
elementos que se vao juntar a toda uma outra narrativa econdmica ou politica nos
diferentes séculos. Na altura em que essas notas foram assimiladas ndao se pensou em
historia ambiental, mas reconhecemos nelas a necessidade de relatar o mundo natural
gue ia sendo apreendido. Estes dados sdao hoje fundamentais para que se possa
compreender a interacdo dos humanos com as novas geografias, condicdes
meteoroldgicas, habitat e as diferentes interacGes que existiram.

A histéria ambiental hoje agrega outras areas antes consideradas estanques ou
interditas a compreensdo histérica ou humanista. A divisdo entre os estudos cientificos
de morfologia ou comportamento animal ndo se enquadravam no dmbito de uma
historiografia tradicional sobre o passado da vivéncia e acdo humana (Worster, 1996).
Assim, em muitas abordagens histéricas omite-se a forma como os humanos usavam ou
desenvolviam os recursos e estes afetavam o meio ambiente, impactavam a flora e na
fauna e todo um ecossistema onde estavam inseridos. Analisando conspicuamente as
fontes disponiveis, pode levar-nos a uma melhor compreensao da cultura do passado e
podermos compreender o presente. Assim, para a realizacdo deste estudo pode-se
recorrer tanto a analise de documentos histéricos, como iconograficos ou arqueolégicos
buscando aceder a informacdo sobre as alteragGes e interagdes entre os humanos e o
meio natural e de que forma esta relacdo evoluiu ao longo dos séculos.

Quando realmente se pensa, e se considera avangar para uma consciéncia
ambiental versus histdéria ambiental, devemos reportar-nos a uma primeira constituicao
desta disciplina que surgiu na década de “70 nos Estados Unidos, que posteriormente
terd avancado para outros paises (Worster, 2021). Foi nessa altura que se comegou a

guestionar os conceitos e fronteiras da Histéria. As certezas deixaram de ser isso
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mesmo, certezas, sendo substituidas por uma tomada de consciéncia de um mundo
mais global (Worster, 1991). A forma como este movimento se desenvolveu,
precisamente nos Estados Unidos, a nova visdao da histdria podera ser explicada “pela
forca de lideranca norte-americana em questGes ambientais” (Worster, 1991).

A discussdao vai envolver temas antigos e recentes, e vai estender-se ao
continente europeu. Em 1974 surge uma edicdo especial dos Annales e esta é dedicada
a Histdéria e ao Ambiente. Isto diz-nos que ja seria impossivel ignorar os sinais de
mudanca na analise académica, ignorando por exemplo fatores como as epidemias, o
clima, o ar ou a dgua (Worster, 1991). Tornava-se assim importante olhar também para
o crescimento populacional agregando tantas outras variantes para além de fatores
sociais, politicos e econdmicos. Era fundamental compreender o todo para
compreendermos “o papel e (...) lugar da natureza na vida humana” (Worster, 1991).

Em Portugal também se tém feito muitos avancos nos ultimos anos, na area das
humanidades, sobretudo nos estudos sobre a fauna marinha, em que este novo campo
da Histéria Ambiental surge “internacionalizada (...) respondendo também a solicitacbes
“externas”, (Guimardes, 2015). A criacdo da Rede Portuguesa de Histéria Ambiental
(REPORT(H)A) é o culminar de estudos desenvolvidos por historiadores de diversas
universidades e centros de investigacdo (Guimaraes, 2016).

Finalmente é possivel uma “inter-relacdo dindamica entre as sociedades e os
seus ambientes”, sociedades essas que, “evoluem na relacdo com os ecossistemas, aos
quais pertencem, em diferentes escalas territoriais” (Guimaraes, 2015). Sdo todo um
conjunto de dinamicas que levam a interligacdo do papel dos recursos naturais dentro
da narracao historica, como evoluiu, qual o papel dos humanos, de que forma ha
contribuicdo nas mudancas e comportamentos sociais, na organizacdo politica ou
econdmica.

Sumarizando relativamente ao estado da arte e sobre as problematicas que sdo
objeto do nosso estudo, reconhecemos uma maior proficiéncia na documentacao
relativa aos circuitos econdmicos, sobre a relevancia de decisdes politicas ou estratégias

do comércio. No entanto, a questdo de enquadramento ambiental*® em que a ocupacdo

10 Relativamente & darea disciplinar da Histéria Ambiental vejam-se ainda como complemento as

publicagdes de Natura 2000 (2010); Guimaraes (2016); Melo (2020); Mentz (2015); Polénia (2017).
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e acdo humanas se deram, com a exploracdo de recursos, integradas dentro de todo o
ecossistema das ilhas, apresenta ainda grandes lacunas. Consideramos por esse motivo
que este trabalho pode ser um contributo para uma investigagao focada nesta tematica

dentro dos ambientes insulares da Macaronésia.
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Capitulo 2
Enquadramento histdrico: A utilizacdao das plantas tintureiras na

Macaronésia (séculos XV-XVI)
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2.1. Usos e consumos da cor — evolugao e significados, processos de tingimento

Desde a pré-histérial! que os humanos fazem uso de recursos naturais para
extrair pigmentos e obter diversas tonalidades ou matizes. As cores sempre estiveram
presentes nas manifestacdes de diferentes culturas ao longo dos séculos, aplicados
tanto em objetos de adorno pessoal, como na decoragao de artefactos varios, em armas
e utensilios, em pinturas e no tingimento de téxteis (Araujo, 2006, pp. 40-51). O
conservador restaurador Anténio Jodo Cruz, refere no seu estudo: “Pigmentos naturais
na pintura” (2005), que o uso de pigmentos remonta ha cerca de 30 mil anos, usados na
Gruta de Chauvet-Pont-d’Arc, ou ha 17 mil anos, na Gruta de Lascaux, onde foram
usados pigmentos minerais, mais conhecidos como o ocre-vermelho. Nesse periodo do
paleolitico os humanos ja fariam uso de pigmentos artificiais, através da calcinagdao de
madeiras, para obter o negro-carvao, ou calcina¢do de ossos ou marfim, para obter um
negro (Cruz, 20005). O primeiro pigmento considerado sintético surgiu no Antigo Egito,
com a preparacao do azul-egipcio, através do uso de areia, flores de natrdo moidas
finamente como farinha, as quais se juntava limalha de cobre de Chipre, regando o
preparado com agua para se poderem moldar bolas que depois se deixavam secar. Estas
bolas eram depois colocadas num pote, que iam ao fogo produzindo um corante de cor
azul (Cruz, 2005).

Ainda na Antiguidade classica se regista o uso de diferentes minerais na
preparacao de pigmentos proto sintéticos, como é o caso do uso de chumbo e cobre. A
combustdo de materiais de origem vegetal ou animal permitiam a obtengao de corantes
negros (Cruz, 2005). Na Idade Média e Moderna, os usos destes preparados alquimicos
evoluiram sofrendo ajustes e adapta¢des conforme o avanco do conhecimento e
técnicas de experimentacdo, que depois do século XVIII vém a sofrer um grande impulso
a par com o desenvolvimento da quimica (Cruz, 2005).

O uso dos corantes naturais de origem vegetal, animal e mineral prevaleceu até

meados do século XIX, altura a partir da qual as sociedades conseguiram passar a

11 Desde a pré-histéria, mais precisamente desde o Paleolitico Superior e o Neolitico, que diferentes
grupos humanos recorrem a corantes naturais para produzir pigmentos destinados tanto a pinturas
murais como corporais. A pintura mais antiga identificada até a data remonta aos 45,5 mil anos,
identificada numa gruta na Indonésia (Aubert et al., 2019, pp. 442-445).
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produzir artificialmente os pigmentos. O avanco da quimica e desenvolvimento
tecnolégico permitiu-nos assim, obter pigmentos artificiais e sintéticos (Fiadeiro, 1993).

O termo pigmento, deriva do latim pigmentu, que significa substancia natural ou
artificial a partir da qual é possivel produzir um corante, ou seja, uma substdncia capaz
de conferir cor a uma superficie. Os pigmentos podem ser organicos, ou seja, derivar
das células e tecidos de organismos vivos, ou inorganicos, derivando de elementos
minerais, como era o caso dos o6xidos de ferro usados desde a pré-histéria, na
denominada arte rupestre (Cruz, 2005; Pigmento(s), 2023). As particulas que constituem
os pigmentos tém dimensdes e formas variadas que Ihes sdo caracteristicas e dependem
da natureza do respetivo material que lhes da origem, dos processos quimicos
envolvidos na sua preparagao, bem como da tecnologia usada. Até ao século XIX todos
os corantes eram produzidos a partir de pigmentos naturais, de origem vegetal, animal
ou mineral que eram processados até se obter um pé da cor respetiva (Cruz, 2004).

Até entdo os corantes obtidos a partir de substancias naturais, aplicados por
exemplo na pintura ou nos téxteis, eram muito instaveis ndo se ligando as superficies ou
podendo mesmo danifica-las (Costa, 2009, pp. 155-180). Para resolver esta questdo era
necessario o uso de mordentes, ou seja, compostos que em conjunto com os corantes
garantiam a estabilizagao da cor. Os mordentes poderiam ser na forma de lacas ou 6leos
que funcionavam como aglutinantes'?, que ligavam as pequenas particulas dos corantes
as diferentes superficies (Cruz, 2004; Araujo, 2006, pp. 40-51).

A denominac3o dos termos “pigmento”!? e “corante” sé foi documentado pela
primeira vez a partir da segunda metade do séc. XVIII (entre 1862 e 1881), devido a
necessidade de se distinguirem os diferentes produtos que permitiam a producado das
cores associadas a pintura (Cruz, 2005). Sobre esta questdo, o estudo de Antdénio J. Cruz
(2005), indica-nos a importancia desta nomenclatura e de quando comegou a ser usada.
O pintor barroco Diego Velazquez tera sido dos primeiros pintores do barroco a fazer a

diferenciacdo entre o uso da témpera e a pintura a éleo, misturando cores e usando

2Trata-se de uma substancia que une materiais soltos (areia, cal, etc.) Produto que faz parte da
composicao de tintas e tem a fungdo de fazer com que as mesmas adiram a base ou superficie onde sdo
aplicadas. Dicionario Portugués disponivel em https://www.dicio.com.br/aglutinante/, acedido a 19-11-
2023.

13 por vezes, gera-se alguma confusdo na aplicagdo dos termos, pigmentos e cores, estando o termo
“pigmento” ausente em alguns dicionarios antes do século XX (Cruz, 2005). Como complemento do
mesmo tema, os artigos de Dias et al., 2007; Flambd, 2013; Rodrigues et al., 2015.
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como mordente o 6leo de linhaca ou de nozes para fixar as cores. Esta técnica foi
mencionada pelo pintor Filipe Nunes, em 1615, no seu tratado “A arte da Pintura”. Mais
tarde, em 1638, o pintor maneirista castelhano Francisco Pacheco, sogro e mestre de
Diego Velazquez e Alonzo Cano, também refere na sua obra “Arte de la pintura, su
antigiedad y su grandeza”, a técnica desenvolvida por Velazquez (Cruz, 2005).

Os pigmentos, podem classificar-se como organicos, naturais, inorganicos e
sintéticos (Pigmento(s), 2023). Um pigmento natural era obtido a partir de um animal
ou planta separado de outros compostos a que pudesse estar associado, sendo os
pigmentos de composi¢cdo inorganica extraidos a partir de uma composicdao mineral,
enguanto os pigmentos artificiais sdo obtidos através de rea¢des quimicas (Cruz, 2004).

Na Tabela 1 do Anexo, podemos ver de uma forma sumaria a evolugao e uso dos
pigmentos ao longo da histéria. Durante o periodo romano, o azul-egipcio era o
pigmento mais usado, assim como a azurite, azul-ultramarino, terra-verde, malaquita e
verdigris (Cruz, 2004). Na 4rea dos vermelhos ou ocre, regista-se o uso do cindbrio; para
os amarelos, os brancos, o branco chumbo, negro de fumo, entre os pretos, o uso do
litargirio (Cruz, 2004). Esses minerais poderiam ser recolhidos em diversos locais, mas
outros eram preparados artificialmente, como é o caso dos compostos de chumbo ou
de cobre, embora para esta época a tecnologia fosse ainda muito rudimentar nao
permitindo alcancar a estabilizacdo dos pigmentos (Cruz, 2004). A partir da Idade Média
e ao longo dos séculos XVI e XVII, o azul-egipcio passou a ser menos utilizado em
detrimento de outros pigmentos usados sob uma forma mais sintética, como o caso do
vermelhdo, o azul e o amarelo muito procurado para a coloragdo em iluminuras. O
vermelhdo resultava de um preparado com base no uso de enxofre e mercurio,
enguanto o pigmento azul se obtinha a partir da azurite, um componente pouco
dispendioso. J& para obter o amarelo'* foi sempre obtido a partir do ocre, que mais
tarde, entre os séculos XVI-XVII, foi preterido para se passar a obter o amarelo a partir
de chumbo e estanho. O azul, o amarelo e o vermelho foram cores sempre muito
utilizadas na pintura de afrescos, onde se tornou usual a mistura de pigmentos azuis e

amarelos. A partir do século XVIII o desenvolvimento da industria quimica permitiu o

14 Com origem na indUstria de vidro, aparece o amarelo-de-Napoles (Cruz, 2004).
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diversificar ainda mais o uso de pigmentos que veio a ganhar maior diversidade,
principalmente a partir do século XX (Cruz, 2004).

Quanto aos corantes podemos considera-los como “(...) substancias coloridas”?®
gue ao longo da histéria estiveram sempre mais ligados a pratica do tingimento dos
tecidos (Serrano et al., 2021). Mas também podemos ver o uso de corantes aplicados a
cosmética, alimentacdo, couros, madeiras e papel. No tingimento de téxteis, o uso de
corantes a base de plantas era mais limitado, uma vez que resistiram menos as lavagens
e se levava a um maior e mais rapido desvanecimento das cores (Serrano et al., 2007).

Para percebermos melhor os diferentes corantes, tomemos como referéncia o
esquema na Figura 2, onde, de uma forma esquematica se pode observar a origem dos
corantes naturais. Dentro dos corantes naturais, reconhecemos duas grandes divisdes,
os corantes inorganicos e os organicos. Nos corantes inorganicos, encontram-se os ja
mencionados pigmentos de origem mineral. Quanto aos corantes organicos, existe uma
subdivisdo entre a origem vegetal e origem animal. Estes uUltimos, podem ser obtidos a
partir de insetos, sendo usados os corpos secos desses animais. Quanto aos moluscos,
eram extraidas suas secrecdes e a partir delas extraidos os pigmentos (Serrano et al.,

2021).

[ |

Pigmentos Corantes Corantes
origem mineral origem animal origem vegetal
Cores/Couro/papel Alimentagdo Téxteis/couro/Papel Cosmética Alimentagdo Téxteis/couro/Papel
L Madeira/cores
Oxido de manganés Cochenilha Murex ntocianina arotendides

—Flavondides/Flavondis/
Oxido de ferro Cochenilha Antragquinona Xantofilas Xantanas

Oxido de chumbao Kermes Flavona Clorofilas Antraquinonas
Azul da Prissia Betaninas Naftoquinonas
Gesso, cal Flavondides/ Indigdides

(Flavonas/Flavandis)
Orceinas

Figura 2 - Classificacdo dos corantes naturais de acordo com a origem e o campo de aplicagdo, in Vida
Rural, Serrano et al. (2021).

15 De acordo com a autora a definigdo de pigmento e corante indicam a capacidade que estes compostos
tém de conferir cor a algo alterando a sua imagem, “um pigmento ou um corante extraido, isolado ou
derivado de um vegetal, animal, mineral ou outra fonte, quando adicionado ao aplicado a um alimento,
medicamento ou cosmético, ou ao corpo humano, é capaz de lhes conferir uma cor” (Serrano et al., 2021).
Veja-se também o trabalho de Dias, A. S. e Candeias: “Pigmentos e corantes naturais”, 2007, pp. 77-82.
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Para obter corantes de origem vegetal podem ser usadas diferentes partes de
plantas ou arvores, como sejam folhas, raizes, flores, frutos, troncos, sementes ou
liguenes, como é o caso da urzela aqui em andlise (Serrano et al., 2021).

Os corantes para serem extraidos, passavam por diversos processos que
envolviam operacbes como a maceracdo, destilacdo, fermentacdo, decantacdo,
precipitacdo, filtracdo, entre outros.

De acordo com a estrutura molecular dos corantes naturais podemos agrupa-los
nas seguintes classificacoes: carotenoides, flavonoides, polifendis, indigdides e
quinonas, (Serrano et al., 2021). Os corantes carotendides sdo pigmentos que permitiam
obter desde 0 amarelo até a cor laranja e podiam ser extraidos de flores, frutos e raizes.
O seu nome deriva do caroteno que é isolado a partir do uso da cenoura (Serrano et al.,
2021). Os corantes do tipo flavondides?®, resultavam na colora¢do vermelha ou azul de
frutos, as flavonas'’, de cor amarela, e as flavanas'® que constituem os taninos. Como
exemplo, a luteolina e genisteina, que eram corantes flavondides obtidos a partir da
giesta-dos-tintureiros (Genista tinctoria L.), que resultavam em cores que iam do
amarelo ao esverdeado (Serrano et al., 2021). Os polifendis sdo pigmentos de coloragdo
amarela ao laranja, as curcuminas. Ja os indigdides, sdo corantes que originavam a cor
azul e eram extraidos do pastel-dos-tintureiros (/satis tinctoria L.), na Figura 6 do Anexo,
e que sao aqui objeto da nossa investigacdo. A cor azul também podia ser extraida do
indigo (Indigofera tinctoria L.) e ambos os corantes tinham na sua constituicdo uma
pequena percentagem de uma substancia de cor avermelhada, a indirrubina (Serrano,
2021).

Os corantes do grupo das quinonas, sdo extraidos do acafrao-bastardo
(Carthamus tinctorius L.), dando origem a uma cor vermelha, designada por vermelho
de cartamo ou um corante amarelo, a cartamina. Dos corantes que tinham na sua
estrutura base a naftoquinona, temos a lawsona, que era extraido das folhas de Hena

(Lawsonia alba Lam., L. inermis L.). Estes corantes podiam ser usados em cosmética,

16 Flavonodides s30 compostos de origem natural presentes no reino vegetal como folhas, flores, raizes e
frutos das plantas. podem ser classificados como flavondis, flavonas, flavanonas, flavonas, isoflavonoides
e antocianinas. Nas plantas os flavondides exercem diversas fung¢des, das quais protecdo da radiagdo UV,
protecdo contra microrganismos, a¢do antioxidante, inibicdo enzimatica, entre outras (Flambo, 2013).

17 s flavonas encontram-se quase exclusivamente em frutas citricas (Rodrigues da Silva et al., 2014).

18 Flavanas s3o incolores e est3o em chas, verde ou preto, algumas frutas, como as uvas. E o composto
muitas vezes responsavel pelo sabor de algumas bebidas (Nogueira, 2023).
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sobretudo na coloragdo de cabelos com cores que iam do vermelho ao castanho ou ao
preto (Serrano et al., 2021). Quanto aos insetos, os componentes corantes classificam-
se no grupo das antraquinonas, quermes (Kermes vermilio Plancho), cochonilha
(Dactylopius coccus Costa), laca-indiana (Laccifer lacca Kerr), de onde se obtinha o
vermelho (Serrano et al., 2021).

Segundo a sua origem, cor, estrutura quimica e area de aplicacdo, a generalidade
das cores obtidas podiam ser o vermelho, o amarelo, o castanho ou o azul. A partir
destas cores primarias podiam ser alcancados diferentes tons, recorrendo para tal a
sobreposi¢cdo de corantes ou através do uso de solugdes salinas ou 6xidos metalicos,
muito usados nos téxteis, ajudando também a fixar os tons (Serrano et al., 2021).

Relativamente aos corantes aplicados aos téxteis, podem ser classificados em
varias categorias, consoante o modo de aplicacdo, sendo poucos os corantes naturais
dentro da categoria dos denominados corantes diretos. Na sua aplicacdo agregam-se
diretamente as fibras de tecido, em particular ao algodao e linho, onde ndo é necessdrio
outro tipo de tratamento. Também podem ser usados em materiais de origem animal,
como a seda ou la. (Araujo, 2006). Os denominados corantes de tina (Araujo, 2006), que
se aplicavam especificamente na 13 ou no algoddo, eram colocados sob uma forma
quimica reduzida e incolor. Esta técnica chamada de leuco, depois de aplicado ao tecido,
era transformada na forma corada por oxidacdo. Esta forma era solivel e penetrava no
material a ser tingido dando origem a cor pretendida. A perda da cor ocorria com o uso
e as lavagens (Araujo, 2006). Os corantes que necessitavam de mordentes!® eram
corantes que ndo podiam ser aplicados diretamente aos téxteis, como ja foi referido
atrds. Grande parte dos corantes naturais vermelhos e amarelos estdao nesta categoria
(Araujo, 2006). Essa situacdo poderia ocorrer tanto no tingimento de fibras de origem
animal como vegetal, o corante n3o se ligava a fibra, sendo entdo necessdrio a ajuda de
um composto organico como o sal ou hidréxido metalico. O uso de mordentes poderia
afetar o resultado do corante, podendo alterar a cor, pois consoante o mordente
empregue assim poderia ser o resultado final. Segundo o estudo de Maria Eduarda
Araujo, dedicado ao uso de corantes naturais em téxteis (2006), refere o uso destes

produtos como uma técnica ancestral. Na Grécia Antiga, e durante o periodo Romano

1 Tipos de mordentes usados: urina, leite de bufala, azeite, mistura de taninos hidrolisaveis, de raiz de
ratania, folhas de hamamelis, bagas de arando ou outros (Araujo, 2006).
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usava-se a urina como mordente, principalmente para o tingimento com purpura e
indigo. Os hindus usavam como mordentes, leite de bufala ao tingirem com a raiz de
Xaja, e erva ruiva indiana. Para o vermelho da Turquia, usavam-se como mordentes
Oleos vegetais e azeite rangoso, pois este ultimo mantinha as cores uniformemente
distribuidas (Araujo, 2006). Dos mordentes organicos, o mais usual era o acido tanico,
extraido da noz de galha, da raiz de ratania, das folhas de hamamelis, bagas de arando
entre outros, sendo de uso comum durante o periodo medieval na Europa (Araujo,
2006). No entanto, nesta altura, o mordente mais usado era o alimen, obtido a partir
de sulfatos de aluminio, ferro e cromio, juntamente com os sulfatos de potdssio, sddio
e amonio. Ao longo do Renascimento as cidades de Florenca e Genova detinham o
monopdlio do comércio de alimen, um produto que tinha um grande valor de mercado
para a época. A extragao e comercializagao deste produto entrou em declinio quando,
no séc. XVIIl, em Liege, Franga, se iniciou a producdo de alimen sintético muito mais
barato (Araujo, 2006). O uso de mordentes naturais foi utilizado em Portugal até ao
século XIX, onde o azeite e o sumagre, foram usados nas fabricas de lanificios da Covilha
até meados do século XX (Araujo, 2006).

A cor estda em todo o lado e em todas as manifestacdes humanas. O desafio é a
obtencgdo dessa cor, do corante ou escolha do pigmento.

Para compreender melhor o uso das cores ao longo da histéria ndo podemos
deixar de referir estudos como o de M. Pastoureau 2°. Este autor remete-nos para uma
reflexdo sobre a percecdo da cor (ou cores) que nos leva tdo longe como as questdes
sobre origem do Universo. Nos versiculos do Livro de Génesis, as trevas precedem a luz
(o negro contrapde-se sempre a luz) que envolve a Terra, muito antes de uma
manifestacdo de vida (Pastoureau, 2014). A primeira referéncia a classificacdo de cor diz
respeito ao preto, que durante bastante tempo foi discutido se seria ou ndo uma cor
verdadeira. O preto antecede a todas as outras cores (Pastoureau, 2014) e o preto passa
a estar associado a uma simbologia, sobretudo negativa: associacdo as trevas, a
morbidez, ao vazio, como simbolo do mal e do desconhecido. Recorrendo a prdpria
mitologia, o negro atravessa a histéria humana, onde vdrias entidades que simbolizavam

a angustia, a infelicidade, a velhice e a morte sdo invocadas através do uso da cor negra.

20 Nomeadamente “Preto, histdria de uma cor”, (2014), ou “Azul, histéria de uma cor”, (2016).
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Por exemplo, na mitologia grega, Nix é a deusa da noite, que possui asas negras, estando
vestida de preto, percorrendo os céus num carro puxado por cavalos, ambos negros
(Pastoureau, 2014). J4 no Antigo Egipto o negro tem uma conotacdo diferente, estando
ligada a um simbolismo mais positivo, como a fertilidade. O negro associado as aguas do
Nilo, que fertilizam os campos, dando possibilidade ao desenvolvimento das culturas,
esta conotada com a origem da vida e com a luz, por oposigao as trevas. Aqui a cor que
se opde ao negro é o vermelho, que é a cor das areias do deserto, e simboliza
esterilidade e morte (Pastoureau, 2014).

No Antigo Egito, onde ainda hoje se conservam vestigios do uso da cor que datam
de ha mais de 4.000 anos a.C., presentes em monumentos, estatuas, templos, revelou-
se ter existido um verdadeiro culto pela cor (Fiadeiro, 1993). As obras de arte desse
periodo confirmam o uso da cor dentro da sociedade egipcia, bem como, nos
documentos em papiro, de onde nos foram também transmitidas essas informacdes,
nomeadamente, sobre o tingimento dos tecidos, das pinturas murais, das pinturas de
sarcéfagos e sobre todos os rituais funerarios associados. Aqui a matéria corante mais
usada era o pastel dos tintureiros (/satis tinctoria L.) utilizado para tingir e obter a cor
azul, apesar de também terem sido identificadas referéncias ao uso da urzela (Fiadeiro,
1993). Na Xll dinastia (2000-1800 a.c.) provou-se a existéncia de outras plantas corantes
como o acafrdo-bastardo, dando a cor de amarelo e vermelho. Ja os fenicios, tingiam as
suas las com corantes de origem animal, usando o murex, para obter a cor purpura. O
murex é um molusco gastropode marinho, do género Murex, da familia dos Muricideos,
que se encontra nas aguas tropicais, geralmente em conchas dotadas de projecdes
espiniformes e um longo canal sifonal®. J& para obter o vermelho, usavam as fémeas
dos quermes??, um inseto hemiptero do género Kermes, de corpo cor avermelhada e
esférica, que parasitavam nos carvalhos e outras arvores (Fiadeiro, 1993). Na Roma
Antiga, usavam-se plantas corantes como a garanca (Rubia tinctorium L.) para obter o

vermelho, ou o lirio dos tintureiros (Reseda luteola) para conseguir o amarelo (Serrano

et al., 2008).

21 porto Editora — Dicionario Infopédia da Lingua portuguesa. Disponivel em
https://www.infopedia.pt/dicionarios/lingua-portuguesa/murex, acedido a 11-11-2022.

22 porto Editora — Dicionario Infopédia da Lingua portuguesa. Disponivel em

https://www.infopedia.pt/dicionarios/lingua-portuguesa/quermes, acedido a 11-12-2022.
49


https://www.infopedia.pt/dicion%C3%A1rios/lingua-portuguesa/murex
https://www.infopedia.pt/dicion%C3%A1rios/lingua-portuguesa/quermes

Tanto na Grécia antiga, como depois ao longo de todo o Império Romano, as
cores também ditavam o modo de vestir das diferentes sociedades e individualizavam
os diferentes grupos sociais. De acordo com o estudo de Fiadeiro (1993), o imperador e
os altos funcionarios usavam tunicas e riscas de cor purpura. No luto, usavam-se tintas
pretas para o cabelo, e os mais velhos vestiam-se de branco, enquanto os mais jovens
usavam tunicas de cores diversas. Aqui, o branco era a cor das pessoas alegres, a
purpura, a cor dos ricos e dos homens de poder, e o vermelho era a cor dos pobres. Os
rufides podiam vestir-se de cores diferentes. A cortesd usava um manto amarelo que
representava a classe mais baixa, e os escravos usavam a roupa tingida de vermelho-
azulado. O imperador e os altos funcionarios tinham tunicas e riscas de cor purpura
(Fiadeiro, 1993). Podemos perceber por estas associacdes, do estatuto e da cor no
Império Romano, a flutuabilidade das cores usadas para diferentes simbolismos,
consoante as diferentes épocas e as culturas. Germanos, Gauleses e outros povos
nordicos contemporaneos da cultura romana revelaram ser igualmente também
conhecedores da arte do tingimento e do gosto pelas cores, nomeadamente o
vermelho, amarelo ou o azul (Fiadeiro, 1993). Mas a cor ndo teve uso somente em
aplicacdo téxtil, sendo utilizada noutros materiais e manifestaces artisticas, como na
escultura, na arquitetura e na pintura. Nesta ultima ha que considerar os jogos de luz,
os materiais, pigmentos que podem levar a uma nova e alargada paleta de cores
(Pastoureau, 2014).

A procura da cor também fez parte do mundo oriental, comegando pela China
ha mais de 3.000 anos a. C. (Fiadeiro, 1993). Aqui, no contexto cultural, a cor era
também demarcadora e simbolo de identificacdo hierarquica, onde o amarelo teve
desde as primeiras dinastias um grande significado, aplicado no vestuario tanto dos
imperadores, como das imperatrizes. Os restantes membros distinguiam-se pelo uso do
roxo, que identificava as mulheres da familia imperial. O azul era usado pelos cavaleiros
de 12 grau e o preto, para os cavaleiros do 22 e 32 grau (Fiadeiro, 1993). Outras regides
e civilizagGes mais antigas do Crescente Fértil também evidenciaram desde muito cedo
o dominio da pratica de utilizagdao de cores no tingimento de tecidos e pinturas murais.
O uso de técnicas de tingimento, transformando pigmentos de origem natural na
producdo da cor, terdo surgido ha mais de 2500 a.C., nos territérios hoje conhecidos da

india, onde as técnicas de estampagem ganharam um elevado desenvolvimento,
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aplicadas em sedas e brocados dourados. A espécie indigueiro genuino?? é originaria do
territério indiano, tendo sido estas sociedades as primeiras a conceber a arte da
estampagem e a desenvolver a tecnologia da extracdo do indigo ou anil, sendo também
conhecedores da garanca ou ruiva para além de outros corantes (Fiadeiro, 1993).

Durante todo o mundo Antigo e Medieval, as cores estiveram intrinsecamente
associadas a organizacdo das sociedades e a sua divisdo e estratificacdo, bem como a
relacdo com a igreja e o mundo espiritual (Pastoureau, 2014). Foi também durante a
Idade Média que o uso das cores veio dar maior énfase a simbdlica representativa dos
quatro elementos: fogo, ar, 4gua e terra (Tabela 2 do Anexo). Foi a partir dos alvores da
Idade Média que seis cores passaram a ter um papel preponderante na sociedade
europeia, o branco, o preto, o vermelho, o azul, o verde e o amarelo (Pastoureau, 2014).

Num contexto europeu, ligado ao catolicismo, o preto contrapunha-se ao branco
associado a pureza, a virtude ou a inocéncia. O branco, por exemplo, era usado em
festividades, para a representacdo dos anjos. Por outro lado, o vermelho representava
o sangue de Cristo, e era usado nas procissdes para representar os martires ou, nas
festas dos apdstolos. A escolha das cores esteve deste sempre ligada a religido catdlica
e as demais ramificacGes resultantes do protestantismo, assim como na religido crista
ortodoxa. O envolvimento religioso estava profundamente enraizado na estrutura e nas
sociedades europeias medievais, representado através da sua iconografia, tomando
como exemplo, o tema dos sete pecados capitais, em que cada um vai estar associado
uma cor: soberba e luxdria — vermelho; inveja — amarelo; gula — verde; preguica —
branco; ira e avareza — preto (Pastoureau, 2014).

Fora do ambito campo religioso, a triade de cores, branco, preto e vermelho
estavam também muito conectadas com simbolismos politicos e militares, estando o
vermelho ligado a aspetos bélicos e uma fungdo guerreira, sendo também simbolo de
poder. O preto estava associado a funcdo produtiva e o branco ligado ao lado espiritual
e sacerdotal. O vermelho associado com o branco poderia também ser uma cor de festa,

por oposi¢do ao branco e ao preto.

23 Designacdo comum dada a plantas do género Indigofera, da familia das Leguminosas, originérias das
regides tropicais e subtropicais através das quais se pode extrair o indigo ou anil (Porto Editora —
indigueiro, 2023).
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Mas estas dindmicas ndo eram estanques e foram-se alterando ao longo de
diferentes épocas, sociedades e culturas (Pastoureau, 2014). Ja no final da Idade Média,
comecam a sentir-se mudancas na expressdao do significado das cores, onde, por
exemplo, o azul veio substituir o branco na simbdlica do ar, facto que alids se mantém
nos nossos dias (Pastoureau, 2014). A cor azul, e em contexto europeu, sofreu uma
“promocgdo” no seu uso, embora durante a Idade Média essa cor também tenha sido
valorizada. A partir da época Moderna o azul passou a estar associado a nobreza e a
aristocracia endinheirada. Em Franca o rei Luis VI instituiu o azul como cor dos uniformes
do seu exército, homenageando desta forma a Virgem Maria?*. Mais tarde, a monarquia
francesa passou a adotar o azul como simbolo de notoriedade e magnificéncia.

O preto como ja referimos é a cor que serve como ponto de partida e ao qual
algumas culturas atribuiram um significado mais negativo. Nas culturas europeias de
matriz catdlica, a passagem para o uso das cores simbolizou também a saida da /dade
das Trevas que veio contrapor o periodo medieval, com a entrada numa nova sociedade
iluminada, onde a aceitacdo da luz surge como algo positivo. Deus era o simbolo de luz
e a cor era luz. Esta nova solicitacdo de cor é desde logo expressa no interior dos espacos
de comunhdo espiritual, nomeadamente as igrejas que se vdo encher de elementos
coloridos, atribuindo desta forma a estes locais o significado de riqueza e beleza
(Pastoureau, 2014; Bariani, 2021).

Com a descoberta da América e das rotas maritimas para a india, abriu-se um
novo caminho para a circulagdo e utilizagao de novos recursos naturais. Estes contactos
permitiram que na Europa, passassem a circular novas substancias entre elas mais de 30
plantas, importadas do Oriente que deram origem a novos processos de transformacao
dos pigmentos. As plantas tintureiras tornaram-se num produto essencial tanto para a
pintura, como para a escrita, na cosmética e na producdo téxtil. Numa Europa em
expansao, onde o exdtico e a cor ganhavam cada vez mais importancia, o abastecimento
de pigmentos nos mercados europeus tinha cada vez mais relevo junto das elites

endinheiradas (Duroselle, 1990). Estes circuitos impulsionaram o desenvolvimento de

2 Num estudo de Bariani o autor refere o uso do azul num quadro onde Maria exibe uma peca
precisamente na cor azul, evidenciando o uso desse pigmento. No entanto, dentro do sistema liturgico
catdlico da altura, o azul ndo tinha grande valorizacdo. Essa cor tinha mais significado e valor para o
protestantismo, que simbolizava a moralidade (2021).
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cidades como Florenga, GEnova e Veneza que se transformaram em importantes
entrepostos comerciais de pigmentos e corantes (Serrano, 2021).

Foi na Europa da Idade Moderna que o cultivo de plantas tintureiras, sua
transformacdo e uso na arte de tingimento de téxteis, mais se desenvolveu e
modernizou, nomeadamente na Alemanha, e em cidades como Nuremberga, Augsburg
ou Aachen, (Serrano, 2008; Fiadeiro, 1993; Pastoureau, 2016). Estas cidades ficaram
conhecidas pela elevada reputacdo em termos da qualidade, e na producao da industria
de tecidos e na tinturaria. Outras cidades como Gand ou Ypres viveram exclusivamente
desta industria tintureira®® (Fiadeiro, 1993).

Na Suica, desde o séc. Xlll que existiam tintureiros que usavam a granza, o pastel
e o anil, importados de Veneza (Fiadeiro, 1993). Mas somente no século XVI é que se
comecou a fazer uma distin¢do entre os tintureiros do “belo” 2 e os tintureiros do preto
(Fiadeiro, 1993). Em 1602, o oficio de tintureiro aparece registado pela primeira vez, e
na Figura 7 do Anexo, podemos ver a representagdo grafica do trabalho do tintureiro
numa iluminura da obra de 1521 de Mendel, “O Livro dos Doze Irmdos” onde se
representam diferentes oficios entre eles o de tintureiro, ja bem patente nos inicios do
século XVI (Fiadeiro, 1993).

O oficio de tintureiro era uma profissdo especializada, tornando-se muito
compartimentado e hierarquizado. A especializacdo entre esta classe laboral era muito
importante, devendo cada tintureiro dedicar-se apenas a um determinado tipo de
tecido de acordo com cada matéria-prima, 13, seda, algodao, linho ou canhamo. O
mesmo ocorria relativamente as cores em que cada artesdo apenas tinha permissao
para tingir uma cor ou grupo de cores, ou seja, quem, por exemplo, tingia de vermelho
ndo tinha permissao para tingir de azul e vice-versa. Mas um tintureiro de cor azul, podia
tingir de verde ou preto, os tintureiros de vermelho poderiam tingir amarelo e branco
(Pastoureau, 2014).

A regulamentacao criada nos diferentes espacos europeus foi importante para
normalizar esta atividade e atenuar diversos problemas inerentes ao oficio. Eram

necessarias licencas para poder trabalhar em tinturaria e havia regras na forma de tingir,

5 Esta industria permitiu a formacdo de corporacdes de tintureiros nos finais do século XIV (Fiadeiro,
1993).
26 Faz referéncia aos tintureiros que trabalhavam com cores (Fiadeiro, 1993).
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no tipo de tecidos a usar e gamas de cor que cada tintureiro poderia fazer (Pastoureau,
2014). Na cidade Erfurt, na Alemanha ou de Veneza e Luca, em ltalia, os tintureiros
distinguiam-se segundo o trabalho na matéria corante (anil, garanca ou quermes).
Noutras cidades, como Nuremberga, fazia-se distin¢do dos tintureiros de luxo, que usam
corantes de preco elevado, dos outros tintureiros mais comuns (Pastoureau, 2014). Em
Florenca e Veneza existiam Grémios de tintureiros e em Florenca também se
distinguiam os tintureiros que trabalhavam com pastel (Tintori D’lgnado), e
especializados no tingimento da cor vermelha (Tintori D’Arte Maggiore) dos tintureiros
comuns (Tintori D’Arte Minore) (Fiadeiro, 1993).

Em Franca, no séc. XVII, procedeu-se a regulamentacdo da industria téxtil e
tinturaria, com Colbert, ministro de estado e da economia do rei Luis XIV, visto a
importancia desta atividade na sociedade de entdo. Era importante seguir o cddigo de
tinturaria, que estipulava, de uma forma geral, a solidez e duragdo das cores para cada
tipo de tecido (Fiadeiro, 1993).

Ao longo da histdria, o uso das cores vai contar com a habilidade dos tintureiros
e artesdos. Os seus conhecimentos serdo transmitidos de geragao em geragao, havendo
necessidade de uma cada vez maior especializacdo e transmissdo destes conhecimentos

pelo grupo de artesdo dedicados a este oficio para a posteridade (Serrano et al., 2021).

2.2 Plantas que tingem de vermelho ou purpura — a urzela (Roccella tinctoria DC.)
Num amplo espectro de cores e corantes naturais utilizados para tingir tecidos,
esta investigacdo debruga-se em particular em duas plantas que produzem corantes de
origem vegetal: a urzela (Roccella tinctoria DC.) e o pastel ([satis tinctoria L.), este,
também conhecido como pastel-dos-tintureiros. Parece-nos relevante, que neste
momento, apresentamos um enquadramento de ambas as plantas em termos das suas
caracteristicas especificas, espaco geografico onde se inserem e respetivo uso em
tinturaria. Tomemos a urzela, orcina, ou ervinha como é conhecida no arquipélago dos
Acores (Araujo, 2006), Roccella tinctoria DC., Figura 8 do Anexo, que se encontra nos

arquipélagos da Macaronésia: Agores, Madeira, Selvagens, Canarias e Cabo Verde.
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Na sua aparéncia, a urzela?’ é um liquen de cor verde-acinzentada, parece-se
com um musgo e era colhida em rochas e penedos junto ao mar (Aradjo, 2006). Com
este liquen preparava-se uma tintura vermelha-violacea (Araujo, 2006).

Desde o inicio das viagens atlanticas do século XV que a urzela era referida como
existindo nas rochas junto ao mar. Sendo muito procurada pelas manufaturas téxteis
europeias da época Moderna, especialmente pelas flamengas, a sua exploragdo no
século XVI foi um fator importante, sob o aspeto econdémico, para o arranque do
povoamento das ilhas, sobretudo para as populagGes acorianas. A facilidade de acesso
aos locais onde a urzela existia naturalmente nos inicios do povoamento, transformou
este recurso como um dos mais significativos produtos de exportacdo das ilhas,
principalmente com destino a Inglaterra (Delfim, 2015a). A urzela era assim exportada
sem qualquer tratamento, como corante para obter a cor purpura, a aplicar nos panos
de seda e algodao, (Faria, 1991; Ferreira, 1996; Araujo, 2006).

Para se obter esta matéria corante, colocavam-se os liquenes diretamente em
solu¢do de amoniaco, durante dois dias. Este preparado era depois misturado com cal
apagada, ficando em fermentagao durante seis semanas. O principio corante extraido
era incolor, chamado acido lecandrico, que era depois convertido apds a oxidacdo, em
orceina, substancia cristalina de cor vermelho-acastanhado, obtida de diferentes
variedades de liquenes Roccellaceae (Serrano et al., 2007). A orceina era uma mistura
de hidroxi-orceinas amino-orceinas e amino-orceiniminas (veja-se estrutura quimica, na
Figura 9 em Anexo (Serrano et al., 2007).

Este corante permitia tingir a 13 e a seda se aplicado diretamente, obtendo-se
resultados de tons vermelho, castanho, azulado e violeta. Ao usar um mordente de sais
de estanho, podia-se obter tons vermelhos, ja com o uso do mordente de alumen,
obtinha-se os tons violetas (Figura 10 em Anexo) (Serrano et al., 2007).

A recolha e uso da urzela como matéria-prima para se obter o vermelho ou
purpura, permaneceu até ao século XIX devido a boa qualidade do corante que se podia

obter através deste liquen so ultrapassado pelo corante artificial, a malveina, o primeiro

27 A utilizagdo da urzela no processo de tingimento é bastante antiga, remontando possivelmente a
civilizacdo mesopotdmica, sendo referido por Theophrastus, fildsofo e naturalista grego (371-287 a. C.)
(Serrano et al., 2007).
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corante sintético descoberto por William Perkin em 1856 que permitia obter a cor

purpura (Casal, 2006; Araujo, 2006).

2.3 - Plantas que tingem de Azul — O Pastel-dos-Tintureiros (/satis tinctoria L.)

A obtencdo da cor azul podia ser alcancada através de varias plantas da espécie
Indigofera, originarias dos trépicos. A espécie existente na Asia era Indigofera tinctoria
L. e as existentes na América Central e do Sul, era a Indigofera sffruticosa Mill mais
conhecida como anil. Em Africa encontra-se a Indigofera arrecta Harv. (indigo-de-natal)
e na Europa temos a [satis tinctoria L., também denominada de pastel-dos-tintureiros,
na Figura 12 do Anexo, (Serrano et al., 2007). Trata-se de uma crucifera, com flores com
corola em forma de cruz, Figura 10 em Anexo, (Henriques, 2007) que originava a matéria
corante azul, mas de qualidade inferior ao do indigo (Indigofera tinctoria L.), cerca de 30
vezes menos concentrado (Araudjo, 2006).

A partir de finais do século. XVI, o indigo comeca a chegar a Europa através das
rotas comerciais vindas do Oriente, enquanto o pastel-dos-tintureiros permanece como
o recurso mais disponivel por ser endémico (Serrano et al., 2007). O indigo é o Unico
corante de tinta, azul, que se julga tenha sido usado ha mais de 4.000 anos, e é
produzido a partir de folhas de vérias espécies de anileira que é nativa da Asia. A sua
producdo com maior relevancia em termos quantitativos, ocorreu no séc. XIX, sobretudo
durante o periodo da colonizagdo do império britanico. Esta produgdo entrou em
colapso quando foi possivel sintetiza-la quimicamente, o que aconteceu com Bayer, em
1880 (Araujo, 2006).

Esta planta é endémica em zonas da Europa mais setentrionais, como nas ilhas
Britanicas, espontaneo em Portugal, nas margens do Douro. As primeiras referéncias a
cultura do pastel datam de 1445 com uma carta de privilégio passada por D. Afonso V
ao Infante D. Henrique, onde se reconheceu a exclusividade de exploragao
transformando-se num dos principais produtos de exportacdo dos Acores para a
Flandres, nos séculos XV e XVI (Serrano et al., 2006). A coroa portuguesa deteve o

monopadlio neste comércio, tendo sido criado um cargo para o controlo de qualidade e
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”28 3 exportar. A decadéncia desse comércio ocorreu a partir do

a pesagem das “bolas
século XVII, devido a concorréncia feita pela producdo do anil nas coldnias espanholas
da América Central e que era trazido para Espanha para depois ser exportado para a
Europa (Serrano et al., 2006).

O pastel é uma planta bienal ou anual®®, podendo ser cultivada em qualquer tipo
de solo, mas desenvolvendo-se melhor em solos ligeiros. Contudo a planta ndo podia
ser cultivada com sucesso no mesmo terreno em anos seguidos (Serrano et al., 2006).
Todo o ciclo de producdo durava cerca de 6 meses, tendo inicio em fevereiro e terminava
com a colheita entre agosto e setembro (Figura 3) (Calha et al., 2023).

Podem existir diferentes variedades com folhas, Figura 12 do Anexo, de margem

lisa (lado esquerdo da foto) ou folha dentada (lado direito da foto) (Calha et al., 2023).

Necessita de muita humidade e boa exposigdo solar.

Més | JAN EV MAR | ABR AGO | SET | OUT | NOV | DEZ

Colheita

Sementeira Plantagédo
em viveiro no campo

Figura 3 - Ciclo de produgdo do pastel, In Vida Rural, Calha et al., 2023.

As folhas eram colhidas duas vezes por ano, mergulhadas em agua durante 9 a
14 horas. As folhas inferiores, mais velhas, tém mais pigmento do que as mais jovens,
logo a colheita deveria ser escalonada. Depois de cada colheita era necessario voltar a
mondar e sachar a cultura (Calha et al., 2023). As folhas eram depois trituradas num
engenho constituido por uma atafona (moinho manual) movida por animais, vaca ou
burro. Por fim eram depois moldadas bolas que ficavam a fermentar. Esta fermentacdo,
além de um cheiro a podre intenso, provocava o desdobramento dos pigmentos

corantes contidos nas folhas. O liquido resultante da fermentacdo era depois retirado,

28 Esta matéria-prima era enrolada em bolas que eram depois acondicionadas para serem exportadas.

2 verificou-se que o ciclo produtivo tem a duracdo de 6 meses se a sementeira for de viveiro (Calha et al.,
2023). Estudo publicado em Vida Rural, julho/agosto 2023, por Isabel M. Calha, em conjunto com
investigadores do Instituto Nacional de Investigacao Agraria e Veterindria, procedeu-se a experimentacao
do cultivo do pastel-dos-tintureiros, numa drea do distrito de Braga, no ambito do Projeto GO “Tinturaria
Natural”. O objetivo era perceber o processo produtivo, conhecimento de técnicas e custos de produgao.
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arejado, para que assim se desse a oxidacao do corante. A camada liquida era decantada
e 0 que resta, era aquecido para parar a fermentagao. Esta espécie de licor era depois
filtrada e a pasta que dai resultava era seca ficando pronto para ser distribuido. As bolas
fermentadas ficavam a secar até que atingissem um grau de humidade muito reduzido,
ficando assim prontas para serem enviadas para as tinturarias (Serrano et al., 2007). Era
necessaria uma quantidade elevada de folhas para uma boa producdo de pigmento,
para cerca de dois quilogramas de pigmento eram necessdrios cerca de 1000
quilogramas de folhas3® (Calha et al., 20233).

O pastel depois de seco transformava-se numa substancia terrosa de cor azul-
escuro (Figura 13 do Anexo), sem cheiro ou sabor, adquirindo quando esfregado, um
brilho violeta cobreado. Para ser aplicado nos téxteis necessitava de acidos fortes que
provocassem uma transformacdo quimica neste preparado, uma vez que a indigotina3?,
um dos seus componentes, ndo é soluvel em agua. Como ja referimos, um desses
processos de tingimento, consistia na dissolugdo do indigo em urina, transformando-o
numa solucdo amarelo-esverdeado. Os tecidos de |3 e seda, depois de mergulhados
nessa solugdo, ficavam tingidos de azul. Apds o século XIX a urina foi substituida por
ureia sintética. Durante o processo de tingimento, os tecidos mordentados com alumen,
produziam cores azuis, e usando cobre ou cromio como mordente, obtinham-se tons

cinza como se ilustra na Figura 14 do Anexo (Serrano et al., 2007).

2.4 Circuitos de comercializagdo (urzela e pastel) no contexto da expansdao maritima
europeia

Na historiografia mais atualizada sobre o processo de expansdao maritima
europeia, é inequivoco o reconhecimento da importancia dos arquipélagos que estdo

situados no espago Atlantico. As ilhas desde cedo que se revelaram estratégicas ndao sé

300 corante que estd na planta forma um glucésido, hidrolisada a glucose, é na forma leuco é que é soltvel
em agua. as folhas e caules estdo cheias de glucdsido indicana (substdncia que existe no indigo) que ao
decompor-se pela fermentacdo, vai produzir a indigotina, que é o principio ativo do corante azul indigo
(Serrano et al., 2007). In dicionario https://www.infopedia.pt/dicionarios/lingua-portuguesa/indicana,
acedido a 20-11-2023.

31 0 pastel possui, além da indigotina, outras substancias corantes e impurezas.
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no apoio a navegag¢do, como no seu contributo, de uma forma cada vez mais consistente,
para o desenvolvimento econémico das coroas ibéricas32.

Apds a assinatura do Tratado de Tordesilhas em 1494, Portugal e Espanha,
conseguiram assegurar durante algum tempo um certo monopdlio do espaco Atlantico
e do Indico. Marcos como a chegada de Cristévdo Colombo as ilhas das Caraibas em
1492, e a viagem maritima de Vasco da Gama, em 1498, até a india, vieram colocar os
Acores numa rota estratégica, uma vez que as correntes e os ventos alisios do Atlantico
determinavam a passagem por este paralelo, na torna-viagem de cada uma destas rotas
(Meneses, 2009). Com este Tratado o mundo europeu de entdo ficou dividido em dois
blocos. Por um lado, as rotas do Cabo até a india unem o Oriente a Lisboa e por outro,
a américa Central e Caraibas, atribuidas a Castela ligando-se a Sevilha, fazendo ambas
escala nos arquipélagos atlanticos, seja nos arquipélagos da Madeira, Candrias e Cabo
Verde nas viagens de ida, como nos Acores, nas viagens de regresso (Meneses, 2009).

O investimento nas ilhas atlanticas a partir do século XVI por parte das coroas
ibéricas e de agentes privados, foi gerador de novas apostas em produtos com valor no
mercado europeu. Valorizando estes territdrios insulares, no contexto socioeconémico
europeu, os mercados e rotas mediterranicas acabam por ser remetidas por parte das
coroas ibéricas, para segundo plano. As ilhas dos arquipélagos da Madeira, Acores e
Canarias surgem entre as rotas da América e da Europa, nos séculos XV e XVI, como um
novo entreposto comercial no Atlantico, onde as novas produ¢des em falta na Europa,
como os cereais, sdo desenvolvidos, e surgindo a valorizacdo de outros, como o aglcar
e o pastel ou a urzela (Vieira, 1998).

Neste contexto, e apontando para as duas plantas tintureiras que sdo o objeto
do nosso estudo, Roccella tinctoria DC e [satis tinctoria L., urzela e pastel,
respetivamente, sabemos que ambas desempenharam uma relevancia econdmica tanto
para as populacdes locais como para a Coroa de ambos os impérios na altura.

Tanto a urzela como o pastel foram de alguma forma pontos chave para a

dindmica dos mercados e para o aparecimento de novos circuitos comerciais e

320 objeto da nossa investigagdo ndo procura detalhar todas as questes de estratégia e importancia
destes arquipélagos no Atlantico, mas queremos mencionar apenas alguns trabalhos de como ponto de
partida e referéncia para o nosso estudo como Vitorino Magalhdes Godinho (1952), Albuquerque e Vieira
(1987, Dias (2007), Boxer (1977), Leite (2015), Meneses (2008 e 2009), Moore (2010), Yun-Casalilla (2021)
entre outros.
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investidores na transformacdo das paisagens insulares. A abundéancia da urzela nas ilhas
atlanticas acabou por incentivar o investimento no cultivo do pastel, que atraia o grupo
de mercadores italianos em busca de plantas tintureiras, para que através dos seus
circuitos econdmicos fossem colocadas nos mercados europeus (Vieira, 1999).

A heterogeneidade dos espagos insulares condicionou a forma como a
distribuicdo das culturas foi definida e consequente a estabilidade das condi¢Ges sociais
e econémicas nesses mesmos espacos. Os terrenos disponiveis para cultivo dos Acores
e das Candrias determinaram a distribuicio de produtos a cultivar. Foram assim
definidas estratégias e regras de producao segundo as necessidades externas e internas.
As ilhas de S. Miguel, Graciosa e S. Jorge cabia-lhes suprir as necessidades,
principalmente de cereais, de Angra, de algumas pracas africanas e a ilha da Madeira.
Por sua vez, Tenerife e S. Miguel procuram ajustar-se as necessidades internas,
dedicando-se ao cultivo de produtos que eram necessarios para o consumo interno,
como era o caso do trigo, mas também se registaram investimentos no cultivo de
produtos com procura nos mercados europeus e como foi o caso das plantas tintureiras.
O estudo de Alberto Vieira fala-nos desta dinamica, em que de entre os produtos mais
cobicados nas ilhas, pelos lucros que se poderiam auferir, se encontrava o pastel e a
urzela (Vieira, 1999).

Em termos de ocupacdo territorial das ilhas, temos a ilha da Madeira que foi a
primeira aposta dos portugueses e serviu de espaco de ensaio para um modelo de
colonizagao portuguesa. Neste processo, foi reduzido em grande area as areas de
floresta endémica que cobria a ilha para dar lugar a terrenos de cultivo de diferentes
produtos apds o respetivo desbaste florestal que cobria a ilha. No inicio do povoamento
a producdo de trigo foi intensiva chegando a ser exportado para as diversas pragas
africanas e feitorias no litoral africano, seguindo-se o cultivo de vinha com bacelos que
teriam vindo da Sicilia (Magalhdes, 2014). O cultivo da cana-de-acglcar deu-se a partir de
1425, seguindo-se o pastel e a exploragao de recursos naturais existentes, como era o
caso da urzela (Vieira, 1989). Mais uma vez, a valorizacdo desses produtos resultou das
demandas comerciais em conjuga¢dao com as condigdes climatéricas e geoldgicas do
territério e da adaptacdo dessas espécies vegetais ao complexo espaco insular da

Macaronésia (Vieira, 1998).
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O primeiro circuito a ser estabelecido colocava o pastel, inicialmente cultivado
na Madeira, nos circuitos comerciais em direcdo a Italia e dali depois exportado para
Antuérpia. Além do pastel, também a exportagdao de outros produtos, entre os quais se
incluia urzela, fizeram parte do lote de produtos colocados a circular entre diferentes
portos, acabando por chegar a cidades da Europa do Norte e Mediterraneo. De tal forma
esse movimento portudrio foi intenso na Madeira, que desde 1493 foi lancado um
imposto cuja receita reverteria para as obras de construgdo e reforgo da muralha da
cidade do Funchal (Viera, 1999).

A abundancia de urzela e de dragoeiros3? nos espacos insulares da Macaronésia
geraram grande interesse durante os tempos iniciais do povoamento portugués e
castelhano nessas ilhas, uma vez que existiam em abundancia (Miranda, 1989; Carita,
1991; Vieira, 2015). O sangue de dragdo, que resultava da baga do dragoeiro, e a urzela,
na verdade espécies endémicas da floresta Laurissilva, vao ser exportadas tanto das ilhas
dos Acores, como de Cabo Verde, Madeira, Candrias e llhas Selvagens (Vieira, 2007).

Os Acores, devido ao seu posicionamento geografico, ocupavam o centro das
escalas de retorno dos navios das carreiras atlanticas. O porto de Angra é o local onde
faziam escala os navios que regressavam das indias orientais e ocidentais, do Brasil, da
Mina, S. Tomé e Cabo Verde. Para a coroa castelhana, Ponta Delgada era um espaco de
passagem para acesso a Madeira, Candrias e a Flandres onde se fazia escala apenas para
comerciar os produtos da terra, como era o caso do pastel (Vieira, 1999).

O pastel que foi introduzido em S. Miguel, supde-se que seja originario da regido
de Toulouse, tornando-se num dos maiores rendimentos tanto para a coroa portuguesa,
como dos agentes locais, impulsionando a economia local, devido a sua exportacdo para
os mercados europeus (Magalhdes, 2014). Mas a plantacdo do pastel acaba por ser
experimentada em quase todas as ilhas, principalmente em S. Miguel, Terceira e Faial,
e depois exportado para pontos onde a indUstria téxtil se encontrava desenvolvida como
a Flandres, Inglaterra e Castela, o que garantia uma “corrente de trafego” em todo o

arquipélago (Gil, 1989). O mercado flamengo era essencialmente comprador do produto

33 Esta planta ndo coube no nosso estudo, mas vale a pena referir a sua importancia na mesma altura que
se recolhia e exportava urzela, segundo referéncia ao “comércio externo portugués no século XV, (...) foi
uma das matérias-primas tintoriais utilizadas (...) de produtos exdticos exportados pelos portugueses para
a Europa” (Vieira, 2007, p. 11)”.
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que depois exportava para a Franga, que nesta altura, sofria com escassez de pigmentos
e corantes para as manufaturas téxteis, mais especificamente no seu centro de
producdo, em Toulouse (Vieira, 1999).

A importancia da exploracdo do pastel evoluiu de tal forma que houve
necessidade de D. Jodo Il em 1536, se manifestar apoiando o seu cultivo qualidade e
forma de laboragdo. Assim, em 1536 é publicado o Regimento sobre ho beneficiar do
pastel e eleicdo dos lealdadores (Figura 15 do anexo), que determina o protecionismo
desta producdo bem como da qualidade do produto final (Gil, 1970).

Este regimento veio substituir as normas anteriores referentes a beneficiagdo da
produc3o do pastel3*, surgindo neste diploma de forma detalhada todo o processo de
producdo e colheita da planta. Procurava-se acima de tudo concorrer nos mercados
europeus com um produto de reconhecida qualidade, sendo necessario para tal
regulamentar os corretos procedimentos de colheita, moer e granar. Também foi
nomeado um lealdador-mor cuja funcdo era a de fiscalizar que todos estes processos
fossem cumpridos. Em termos de impostos, e apesar do rendimento ir diretamente para
os cofres régios, o restante seria aplicado nas necessidades locais. Havia ainda a
possibilidade de o pagamento de impostos poder ser pago em pastel granado, e nesse
sentido, em 1561 foi feito um contrato entre os representantes régios e o municipio de
Ponta Delgada onde ficou estipulado que o mesmo se passaria noutras ilhas do
arquipélago (Gil, 1970). No séc. XVI o porto de Angra era o principal porto acoriano para
este comércio, onde escalavam navios e mercadores dedicados ao comércio entre os
produtos locais e o resto da Europa (Vieira, 1998; Rodrigues, 2011 e 2012).

O territério das Candrias foi disputado pelas duas coroas, de Portugal e de
Castela. Uma vez confirmados os direitos de posse destes territorios pelos castelhanos,
a partir de 1418, a urzela foi percecionada como um recurso de grande valor econdmico,
justificando a aposta na sua exploracao. A exportagdao da urzela passou assim a ser
regular, sendo um negécio lucrativo que interessava também a coroa castelhana. A

semelhanca do que ocorreu para os territérios sob dominio portugués, dos Acores e

34 Anteriormente, j4 numa provisdo real de 1515, que se regularizou o pagamento de direitos no
carregamento do pastel de S. Miguel, mesmo que este fosse enviado a Lisboa, que se traduzia numa forma
da coroa garantir o pagamento de impostos de saida do produto dos Acores (Gil, 1970 e 1981).
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Madeira em relacdo ao pastel, foi assim redefinido, por parte dos reis catélicos, o regime
administrativo onde se estabeleceram as regras para a colheita e controlo de exportacao
da urzela nas diferentes ilhas do arquipélago. Também os agentes de acdo no
arquipélago divergiam de ilha para ilha, havendo espacos de recolha que pertenciam a
senhorios e outros que eram pertenca da Coroa. Face a alguma incapacidade de unido,
em termos administrativos, por parte das elites governativas das Canarias, a Coroa
decidiu ditar algumas regras, no que diz respeito ao comércio da urzela, passando essa
a pertencer aos senhores de cada ilha, mas de onde a coroa também tirava uma
percentagem dos rendimentos. Nesse sentido, cabera a ambos decidir os tramites para
a sua recolha e controlo da exportac3o a partir das respetivas ilhas®® (Rodriguez, 2004).

Os povoadores que se instalaram nas Canarias eram na sua maioria originarios
de Castela, mas também portugueses, e italianos de Génova, e mais tarde ingleses e
flamengos, e vdo delinear-se rotas de ligacdo ao mercado do norte europeu (Vieira,
1998). Tratava-se de uma pequena nobreza e grupos de mercadores que revelavam
particular interesse na exploracao de urzela, participando num comércio que se tornou
cada vez mais rentdvel e exportando para as principais pracas comerciais da Flandres,
Génova, Marselha e Inglaterra (Rodriguez, 2004).

As Canarias foram fundamentais na ligagao das rotas entre Sevilha e as Antilhas
(Matos, 1989; Vieira, 1998). Estas rotas foram fundamentais para o desenvolvimento de
trocas comerciais entre as ilhas e a Europa onde as plantas tintureiras foram um dos
produtos de grande valor. Foi necessaria uma organizagao politico-administrativa,
regulando o funcionamento alfandegario e portuario, uma medida essencial para
viabilizar também a exportacdo de outros produtos como o aglcar, o vinho, os cereais,
além do pastel e da urzela (Gil, 1970; Vieira, 1998).

Parece-nos relevante mencionar aqui o estudo de Teodoro de Matos (1982)

sobre a questdo das rotas e transporte entre os arquipélagos Candrio e Agoreano. No

35 “Ante la incapacidad de los sefiores de Canarias de someter a Gran Canaria, Tenerife y La Palma, asf
como por los intentos de penetracion portuguesa en las islas, los Reyes catélicos dan un giro en su politica
Atlantica y deciden finalizar la conquista de las Canarias con su patrocinio (...) se establecen regimenes
administrativos: el realengo en las islas de Gran Canaria, Tenerife y La Palma, y el sefiorial en Lanzarote,
Fuerteventura, La Gomera y El Hierro. La orchilla quedara estancada y pertenece a la corona de Castillay
a los sefiores de las islas. Cada una de las administraciones se reserva el derecho a dar permiso para la
recoleccién y controlar la exportacidn de sus respetivas islas, con la consideracién de que era el producto
mas preciado de sus haciendas” (Rodriguez, 2004).
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trato da urzela e do pastel, bem como de outros produtos relevantes na época,
percebemos em termos estratégicos a importancia da localizacdo dessas ilhas, tanto
para a Coroa castelhana como para a portuguesa. Desde logo, os Acores, que, ainda
antes da viagem de Colombo, se tornaram um ponto de passagem e de escala dos navios
que regressavam da Mina, Guiné e S. Tomé. Também aqui faziam escala os navios que
vinham da india, Brasil e da América castelhana, razdo que as condi¢cdes atmosféricas
impunham, ficando assim estabelecida a rota conhecida como a Carreira da India, e
onde a ilha Terceira era o principal porto de escala. Vindos de Africa, india e América os
navios tinham de fazer a volta pelo largo, chegando aos Acores, para dai apanharem as
correntes favoraveis até Lisboa, Cadis ou Sevilha. Este movimento necessitou de
regulamentacdo, medidas de fiscalizacdo e apoio por parte de ambas as Coroas,
sobretudo porque a drea entre a Peninsula Ibérica, Canarias e Acores e que ligava Africa
e indias, comecava a ser assolada pela pratica do corso e pirataria, tendo ficado depois
estabelecido que sistemas de apoio e protecdo a passagem das ilhas, levando a criacdo
da Armada das Ilhas e a constituicdo da Provedoria das Armadas da india, baseada em
Angra, mas que operava em todo o arquipélago para se ocupar dessa protecao e
fiscalizacdo (Matos, 1982 e 2008, pp. 199-233).

Este estudo de Matos3®, também menciona o uso destas rotas pelos navios
castelhanos e a rota das Canarias é semelhante a rota que se fazia na Madeira, Lisboa e
Norte de Africa. A regulamentac3o era essencial para que fosse mantida a qualidade dos
produtos e nao comprometer a sua cotagao junto dos mercados europeus. A
intervengcdo das monarquias ibéricas, embora com enquadramento politico-
administrativos préprios, teve neste &mbito uma atuagdo muito especifica®’ (Espanha,

1997; Vieira, 1998).

36 Matos (1982) faz uma andlise com mais detalhe das relagdes entre os Agores e as Canarias, entre os
séculos XVI e XVII que ndo é o foco desta investigagdo, mas relevante para perceber a importancia da
protecdo das rotas e do comércio nesta época, onde se insere a exploragdo dos produtos em estudo, a
urzela e o pastel.

37 N3o é ambito desta tese aprofundar este tema, mas diversas reparticdes régias existentes nas ilhas,
exerceram um rigoroso controle sobre o movimento de troca entre os mercados emissores nas ilhas e os
mercados recetores da Europa mediterranica e atlantica com o intuito de assegurar a arrecadacdo dos
direitos reais, mas também o exercicio do dominio exclusivo do comércio insular (Vieira, 1998). Sobre este
tema sdao também relevantes outros estudos de base como: Boxer, 1969; Espanha, 1997; Roiz, 1981;
Russel-Wood, 1998; Elliot, 2006; Costa et. al, 201; Yun-Casalilla, 2021; Boxer R C. R.,1977.
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Desenharam-se assim diversas rotas de navegacdo que sdo transversais a
diferentes arquipélagos e estabelecem-se portos de escala comerciais que ligavam o
continente e o litoral Atlantico. Os portos principais tocavam a ilha da Madeira, a Gran
Canaria, La Gomera, Hierro, Tenerife e Lanzarote como apoio a essa navegacao e o
comércio nas rotas de ligagdo ao litoral africano e americano, enquanto os Agores, com
as ilhas de Flores, Corvo, Terceira e S. Miguel, surgem como a escala necessaria da rota
de retorno das Indias (Vieira,1998).

A urzela também foi o produto de eleicdo a explorar no arquipélago de Cabo
Verde. Um comércio que depois da primeira concessao feita nas ilhas em 1469, se
prolongou até finais do séc. XIX (Carreira, 1973). A primeira concessdo esteve a cargo de
dois irmaos mercadores castelhanos, originarios de Sevilha, e a apanha foi iniciada na
mesma altura que nas ilhas Canarias. E também com base neste estudo de Anténio
Carreira (1973) que percebemos que, sendo o arquipélago pertenca da Coroa
portuguesa, se colocou a dlvida, se Portugal ndo teria percebido a importancia deste
produto a nivel comercial e a necessidade de se retirar dai proveito. Carreira refere essa
possibilidade pelo fato de que no inicio do séc. XV, a exploragao deste liquen estava a
cargo de concessiondrios castelhanos, onde nas clausulas desses contratos estava
expressamente mencionada a obrigatoriedade de transporte em navios de Castela, em
gue era prometida seguranca e garantia de protecdao dos seus interesses. Segundo
Carreira, e apds a andlise da pouca documentacdo desse periodo, sé em finais do séc.
XVI é que parece ter havido interesse por parte da Coroa portuguesa ao vir mencionada
numa carta Régia de 1527, em que era concedida a Vasco de Foios, fidalgo da Casa Real,
a concessdao em regime de exclusividade, da apanha e comercializagdo da urzela nailha
de Santiago, por um periodo de seis anos e ainda com o privilégio da sua exportacdo. O
restante da documentacdo, segundo Carreira (1973) remete-nos a meados do séc. XVII,
em que a Coroa portuguesa declarou pertencga exclusiva e deu de arrendamento este
comércio, presume-se que pela maior facilidade de gestao do territério, revertendo,
contudo, os lucros do comércio para a Coroa. Neste contexto, Castela competia nos
mercados consumidores de urzela, como a Inglaterra, Holanda, Franca e Italia. Na
sequéncia da concorréncia da urzela castelhana oriunda das Canarias, que o governo de
Lisboa pediu esclarecimentos e analisou a integracdo da urzela de Cabo Verde neste

circuito comercial. Foram ainda concedidos outros contratos de concessdo, como o
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pedido feito pelos Jesuitas em 1731, procurando exclusividade na apanha da urzela,
para depois a venderem as manufaturas inglesas, muitas vezes feita de maneira
clandestina (Carreira, 1973). Outra grande companhia, Grdo-Para e Maranhdo, teve
também participacdo na exploracdo da urzela, entre 1758 e 1781, ndo sé em Cabo
Verde, mas também, nos Acores, Madeira e alguns pontos da costa do continente
portugués. As exportacOes destinavam-se a Inglaterra, Holanda, Francga e Italia. De entre
as varias regulamentacdes portuguesas que surgem durante o periodo Moderno, a
exportacdo deste produto tinha de ser obrigatoriamente feita para Lisboa, e depois,

poderia ser exportada para os mercados europeus (Carreira, 1973).
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Capitulo 3

A urzela e a produg¢ao do pastel na obra de Gaspar Frutuoso

67



3.1 Gaspar Frutuoso: O Homem e a Obra

A obra de Gaspar Frutuoso, Saudades da Terra, foi o ponto de partida para esta
investigacao, tentando compreender a partir dela em que ambiente, as duas plantas
tintureiras objeto do nosso estudo, pastel e urzela, se enquadraram nos séculos XV e
XVI. Gaspar Frutuoso, como atento observador dos ambientes insulares da
Macaronésia, que visitou e investigou, foi considerado um precursor dos naturalistas
que estudaram os ambientes naturais desde o século XVI (Arruda, 2015). As diferentes
biografias apontam para que Gaspar Frutuoso tenha sido um homem de espirito
inquisitivo, em constante procura de conhecimento sobre o ambiente que o rodeava,
além de um observador atento da sociedade do seu tempo. Inserido numa vivéncia da
cultura humanista, teve uma educacdo estruturada em torno da atividade empirica, ou
seja, baseava os seus estudos através da observacao dos espacos, da experiéncia vivida,
mas também, através de conhecimento protocientifico, adicionando ainda, o
conhecimento literario e artistico (Meneses, 2022). Embora tenha ja sido estudado por
outros autores, é através da mais recente investigacdao e compilacdo de estudos sobre
Gaspar Frutuoso, o homem e a obra®8, que podemos compreender melhor quem foi este
sacerdote nascido na ilha de S. Miguel (Acores), no séc. XVI, e prestigiar todo o seu
legado (Meneses, 2022).

O estudo de Avelino de Meneses, elucida-nos sobre muitos aspetos da vida de
Gaspar Frutuoso, mas também nos deixa algumas incertezas, e uma delas é o seu
percurso biografico, devido a existéncia de lacunas na documentacao referente a sua
vida. Vejamos desde ja algumas certezas que dizem respeito aos registos paroquiais,
onde conseguimos apurar que nasceu em 1522, na ilha de Sao Miguel, sendo a data da
sua morte atribuida ao ano de 1591, quando teria cerca de 69 anos, tendo exercido

sacerddcio durante 26 anos (Meneses, 2022).

38 Gaspar Frutuoso — O homem e a Obra, nos 500 anos do nascimento do doutor Gaspar Frutuoso, Avelino
de Freitas Mendes, ed. Letras Lavadas, 2022. Este ultimo estudo foi apresentado durante as
comemoragoes dos 500 anos do nascimento de Gaspar Frutuoso, decorridos em Ponta Delgada, em
outubro de 2022, aquando do Congresso Comemorativo dos 500 Anos do Nascimento de Gaspar Frutuoso,
onde foram também debatidos e revistos diversos temas referentes a vida e obra deste cronista
seiscentista. Contudo, tivemos em consideragdo muitos outros autores que estudaram Gaspar Frutuoso,
nomeadamente: Rodrigues, 2008; 2015 e 2016.
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O estudo de Avelino Meneses (2022) permitiu-nos construir uma linha do seu
percurso académico, em que se sabe a referéncia a matricula na Universidade de
Salamanca em 1546, com 24 anos de idade3?, ainda que com possiveis interrupc¢des, e
gue também fez outros estudos em territério portugués. Ainda segundo Meneses,
presume-se que tenha realizado os primeiros estudos teoldégicos na sua pardquia de
nascimento, em Ponta Delgada, e porventura, relativamente precoce “dada a também
prematura evidéncia de especial interesse pelo estudo da meditacdo” (Meneses, 2022).
Tendo por base estudos de outros autores?®, presume-se que Gaspar Frutuoso tenha
seguido aulas de Gramatica e Latim junto de monges franciscanos que estavam
estabelecidos nos varios conventos do arquipélago.

Antes da entrada nos estudos universitarios, certamente teria havido um
complemento na sua formacdo a ter lugar ja na propria universidade, tal como nos é
proposto na pesquisa de Angel Dios (Meneses, 2022). A escolha pela universidade de
Salamanca, possivelmente foi o resultado da conjuntura que entao se vivia com a unido
das monarquias ibéricas. Por um lado, existia um enquadramento legal anterior, o qual
determinava, de acordo com ordens régias dos reinados de D. Jodo Ill e D. Sebastido, a
proibicdo da frequéncia de outras universidades para além da Academia de Coimbra, e
por outro lado, o reforco da presenca de jovens portugueses em Salamanca, era também
de alguma forma incentivado. O que era previamente uma possivel tentativa de quebrar
normas, inverteu-se e passou a ser uma atitude bem vista, ou seja, a frequéncia na
Universidade de Salamanca®!. As fontes documentais indicam desta forma que Gaspar
Frutuoso foi o “quinto insulano a rumar a Salamanca” (Meneses, 2022). Gaspar Frutuoso
frequentou Salamanca durante uma década, com eventuais interrupgdes,
possivelmente entre 1548-49 e 1557-58, onde ali obteve o grau de Bacharel em Artes, e
depois entre 1549-58, em Teologia (Meneses, 2022).

Depois da obtencdo do grau de Bacharel em Teologia, Gaspar Frutuoso regressou

a S. Miguel para exercer “o sacerddcio na vila de Lagoa entre 1558 e 1560” (Meneses,

39 Gaspar Frutuoso — O homem e a Obra (2022), nos 500 anos do nascimento do doutor Gaspar Frutuoso,
Avelino de Freitas Mendes, ed. Letras Lavadas.

40 yeja-se a mencdo as “teses de Joaquim Verissimo Serrdo, depois de Miguel Tremogo de Carvalho, que
admitem um tempo de aprendizagem nos claustros de Angra” (Meneses, 2022, pp. 32-33).

41 Durante o século XVI Salamanca havia-se transformado numa das universidades mais prestigiadas na
Peninsula Ibérica e da Europa, onde era dada especial relevancia aos estudos cientificos lecionados nas
areas do Direito Civil e Teologia.
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2022). Entre 1560 e 1565, estabeleceu-se em Braganca, voltando depois, nesse ultimo
ano definitivamente aos Acores. Devido a parca documentacao desse periodo, restam
imensas duvidas sobre este aspeto, sobre o local e qual a Universidade em que
prosseguiu estudos, colocando aos especialistas*? as hipdteses de Salamanca ou
Braganca, com uma possivel consolidacdo em Ponta Delgada (Meneses, 2022).

Salamanca e Braganca tinham ligacdo com a Companhia de Jesus, a qual Gaspar
Frutuoso era proximo. Alguns autores referem acreditar numa frequéncia na
Universidade de Evora, porque quando criada em 1558, sob a administracdo da
Companhia de Jesus, seria uma possibilidade, pela mengao que o préprio Gaspar
Frutuoso fez numa passagem por essa cidade (Meneses, 2022). No entanto, sem fontes
documentais que o atestem, sé permanecem as hipdteses, havendo a confirmacao de
que em 1565, Gaspar Frutuoso foi em definitivo para S. Miguel com a formacao
académica terminada (Meneses, 2022). Foi confirmado vigario em maio de 1565, na
igreja matriz da Ribeira Grande, gozando de um papel ativo nas atividades do municipio,
onde lutou pela criacdo de um lugar de médico no dito concelho #3. Depois do seu
retorno a S. Miguel, Gaspar Frutuoso fez breves auséncias com deslocag¢des entre ilhas,
0 que certamente serviu para a recolha de elementos que certamente veio a usar na
composicdo da sua obra.

No seu estudo Avelino Meneses também afirma ter encontrado dificuldades em
confirmar a origem familiar de Gaspar Frutuoso, referindo-se a indicagdes dispersas na
documentacdo considerada valida % para assim poder esbocar um possivel perfil.
Gaspar Frutuoso era até deveras minucioso quando referia o historial e o registo
genealdgico das familias micaelenses, mas foi omisso no que respeita a sua prépria

familia*>. Se do lado paterno a informac3o é escassa, do lado materno gera ainda mais

42 Azevedo (1990); Rodrigues (1991); Rodrigues (2008); Rodrigues (2015); Rodrigues (2016); Almeida
(2021).

43 AMRG — Arquivo da Cadmara Municipal da Ribeira Grande. Ata da vereacdo de 19 de abril de 1578, fl.68v
a 70.

44 Referente ao que se pensa ser o segundo casamento do pai “(...) Frutuoso Dias, vitvo (...)” Frutuoso,
(1998d [1586 e 1590]). Livro Quarto das Saudades da Terra, (cap. XXXI, p. 127).

4> Até hoje, na identificacdo da familia der Gaspar Frutuoso, impera uma descoberta do Padre Ernesto
Ferreira, efetuada no cartdrio dos residuos de Vila Franca do Campo, depois divulgada por Rodrigo
Rodrigues. Trata-se do (...) testamento do Licenciado Antdnio Furtado da Rocha, vigério de S. Pedro (...) O
testador solicita ao irmdo, Gaspar Frutuoso da Rocha, a atribuicdo do nome Gaspar Frutuoso ao filho
sucessor na administracao do vinculo por ele instituido em memdria daquele insigne varao, o Dr. Gaspar
Frutuoso, honra de toda a sua geragdo e tio dele testador” (Meneses, 2022, pp. 11-12).
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incertezas. De acordo com Meneses, e aludindo a Historia dos Dois Amigos da Ilha de
Sdo Miguel, Gaspar Frutuoso interrompe os seus estudos em Salamanca para vir a Sdo
Miguel, por morte de seu pai, o que pode de alguma forma, justificar a interrupgao feita
nos estudos entre 1549-1553/4%. A questdo da descendéncia é ambigua e omissa, em
gue se presume que Frutuoso Dias seria o provavel pai, que teria casado em primeiras
nupcias com Isabel Fernandes. Teria havido um segundo casamento, desta vez com
Maria Dias.

Também a questdo da sua origem social, ndo estd muito esclarecida, mas
documentos paroquiais mostram que o seu pai, Frutuoso Dias, estava registado como
mercador e lavrador. Esta condicdo era compativel com a sociedade da época onde
existiria uma dualidade de oficios. Pressupde-se que o segundo casamento |lhe tenha
trazido uma posicdo mais confortavel em termos sociais (Meneses, 2022).

No perfil de Gaspar Frutuoso, falta-nos referir a escolha do seu percurso
eclesiastico e quais os possiveis fatores desta sua escolha. Certamente essa escolha ter-
se-ia consolidado ja como estudante em Salamanca. Existem vdrias interpretaces que
carecem de fundamentagdo histérica e varios investigadores tém feito diversas
interpretacdes*’ quanto a este tema. No entanto, a maioria dos investigadores estara
de acordo que tenha sido uma escolha pensada por parte de Gaspar Frutuoso. Na
verdade, apds concluir o bacharelato em Teologia, em 1558, Frutuoso tornou-se paroco
da Matriz da Lagoa até 1568 (Meneses, 2022). Saiu para obter o grau de Doutor, no
entanto, ndo se sabe onde tera sido feita a obtencdo deste grau. Mas sem deixar a
funcdo religiosa, vamos encontra-lo de 1560 a 1565, na diocese de Miranda (Braganca),
seguindo-se o regresso aos Agores, onde assumiu “funcdes de vigario e pregador da vila
da Ribeira Grande “até falecer, em 1591 (Meneses, 2022).

Esta patente ao longo da sua vida a proximidade com a Companhia de Jesus, uma
vez que em Salamanca terd privado com o Padre Miguel Torres, um dos companheiros

de Inacio Loyola, fundador da Companhia de Jesus. Ja em Braganga, foi professor num

46 (...) Isabel Fernandes era ja falecida, sendo entdo Maria Dias a vitva de Frutuoso Dias (...) o ainda
estudante atribui carater maternal a madrasta (...) conjunturas em redor de Gaspar Frutuoso” (Meneses,
2022, p. 12).

47 «(...) Rodrigo Rodrigues e Pedro Cruz atribuem a uma relativa soliddo, causada por furtivas paixdes
amorosas (..). Miguel T. Carvalho, que apresenta a via eclesidstica como alternativa a um suposto
quotidiano (...) de incobmodos econémicos e sociais” (Meneses, 2022, p.27).
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colégio de jesuitas, e em S. Miguel, participou na criacdo do Colégio de Todos os
Santos*®. Apds a sua morte, o seu legado documental foi deixado ao cuidado dos
inacianos (Meneses, 2022).

Da obra Gaspar Frutuoso destacamos Saudades da Terra e Saudades do Céu, esta
que nos chega incompleta. Segundo Meneses (2022), esta ultima obra seria um
complemento a Saudades da Terra. Mas Saudades do Céu ira perder-se ao longo do
tempo que, tal como o investigador nos diz “(...) sobrando apenas umas escassas folhas
em letra quase apagada “(Meneses, 2022).

Quanto a obra Saudades da Terra, esta foi possivelmente escrita entre 1586 e
1590, e é a nossa obra de referéncia para esta investigacdo sobre o estudo das plantas
tintureiras nos ambientes da Macaronésia. Estes escritos surgiram ao longo de 1580,
mas foi a partir de 1586 que se nota em muitos textos uma possivel revisao ou
aperfeicoamento dos mesmos (Meneses, 2022). Para além disso, esta obra foi marcante
uma vez que foi escrita em primeira mao, e os acontecimentos teriam sido vivenciados
e observados pelo autor durante a época Moderna, dando a conhecer os aspetos
econdmicos, sociais e ambientais dos arquipélagos. Frutuoso denota um espirito curioso
e inquisitivo de tudo o que o rodeia, observador do meio social em que esta inserido,
mas também, da natureza, transcrevendo depois pormenorizadamente cada elemento
gue examinou, e desta feita, como nos diz Arruda, num seu estudo, “(...) as referéncias
ao meio natural sdo de tal modo pormenorizadas que, permitem retirar desta obra
informacgdes com validade cientifica e de enorme importancia para o estudo da Histéria

|II

Natural” (Arruda, 2015). Meneses considera ainda, que nunca terd sido publicada
nenhuma obra sobre os arquipélagos em questdao com tdo minucioso detalhe (Meneses,
2022).

Gaspar Frutuoso de facto foi um observador atento e dotado de um certo espirito
“cientifico”, descrevendo com detalhe fendmenos que ocorreram no seu tempo, seja
com base na sua propria observacdo como usando descricdes de outros autores.

Acedemos, deste modo, a descricdes sobre eventos sismicos e vulcanicos, plantas e

animais, estabelecendo cronologias dos diferentes acontecimentos, o que foi bastante

48 «(.) com o auxilio (...) Margarida de Chaves, sua confessada (...) emprega (...) grande empenho,

considerando o extraordinario relevo que atribui a educagdo no progresso das sociedades” (Meneses,
2022, p. 32).
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inovador para a época (Meneses, 2020; Almeida. 2021). Com ele, foram mais tarde
criadas diversas nomenclaturas zooldgicas e botanicas, podendo de certa forma ser
considerado um dos primeiros precursores da Histéria Ambiental em Portugal.

Ao longo do tempo, Gaspar Frutuoso, foi atualizando os seis livros que compdem
a obra Saudades da Terra. Supde-se que o seu conhecimento, por um lado, foi adquirido
através da leitura de variados autores, pois possuia uma vasta biblioteca “(...) composta
por mais de 400 volumes”, segundo o estudo de Meneses,*® (2022). Por outro lado, o
conhecimento veio também da sua formacdo, que se desenvolveu junto do circulo
académico de Salamanca onde teve o contato com pares precursores do espirito
Humanista - Renascentista, o que certamente facilitou o despertar da sua faceta de
“historiador (...) literato e artista (...) atento aos fendémenos da natureza, manifestando
conhecimentos de geologia, da mineralogia, do vulcanismo e areas afins” (Meneses,
2022).

A sua vivéncia e condicdo de padre permitiu-lhe contactar de perto com
diferentes personalidades, culturas, enquanto manteve o seu espirito critico, analisando
verdades antigas e contrapondo-as face ao conhecimento dos fendmenos e aspetos
naturais da época. Ao longo da sua obra apraz evidenciar a formacdo “erudita e a leitura
atenta de autores cldssicos (Aristételes, Herédoto, Tucidides, Virgilio, Cicero) (...) o
cronista recorreu também a “memédria viva”, consultando pessoas de idade avancada,
suas contemporaneas ou testemunhas diretas de certos acontecimentos” (Rodrigues,
2008).

Pelo seu vasto conhecimento, Gaspar Frutuoso hoje é considerado como “o
precursor dos naturalistas dos séculos XVIII e XIX” (Meneses, 2022) juntando
conhecimentos na area da fisica, biologia, ciéncias naturais, vulcanologia e ainda como
tedrico sobre a génese do arquipélago dos Acores, apesar de nunca refutar a criacao
divina em todos os fenémenos>°.

Nos seis livros que compdem Saudades da Terra, Gaspar Frutuoso foi além de

uma transcricdo basica de elementos histéricos, politicos ou descri¢cdo geografica. A sua

4 Gaspar Frutuoso — O homem e a Obra (2022), nos 500 anos do nascimento do doutor Gaspar Frutuoso,
Avelino de Freitas Mendes, ed. Letras Lavadas, p. 40.

50 «( ) apresenta o arquipélago essencialmente como fruto das dindmicas da natureza, emergente na
sequéncia de sucessivas erupgoes vulcanicas” (Meneses, 2022, p.45).
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obra é uma crdnica sobre a ocupacdo e o povoamento das ilhas, a sua sociedade, as
origens dos povoadores e a sua dimensdo familiar, a interligacdo social e atividades
econdmicas desenvolvidas®?.

O Livro Um foi dedicado ao Atlantico e ilhas atlanticas, especificamente ao
arquipélago das Canarias e Cabo Verde, incidindo na problematica dos descobrimentos
e construcdo imperial. O Livro Dois dedica-se em exclusivo ao estudo do arquipélago da
ilha da Madeira e Porto Santo. O Livro Trés é o mais curto, e foi dedicado a ilha de Santa
Maria. No entanto, os Livros Trés, Quatro e Seis sdo todos eles dedicados em continuo a
historia dos Acores. O Livro Quarto é o mais detalhado de todos os volumes,
concentrando-se na histéria e geografia da ilha de Sdo Miguel, mas aborda uma
diversidade de assuntos desde a histdria, geografia, orografia, povoamento e questdes
politicas, encontrando-se estruturado de forma similar ao estilo enciclopedista,
porventura revelando alguma influéncia da escola de Salamanca. O Livro Cinco, ndo cabe
na nossa investigagao, mas é um texto ficcional, uma Novela de Cavalaria, evidenciando
o gosto do autor pelas Belas-Artes. Alguns investigadores consideram uma peca de valor
literario e por isso menos fundamentada (Meneses, 2022). Por fim, o Livro Seis, evoca
as restantes ilhas dos grupos central e ocidental dos Acores, onde algumas descricGes
ficaram inacabadas (Meneses, 2022).

Como ja foi referido esta fonte revela-se fundamental para estabelecer um ponto
de partida na reconstituicdo e compreensao dos ambientes insulares onde a urzela e o
pastel se inseriram. Buscamos nos relatos de Gaspar Frutuoso perceber como as duas
espécies foram exploradas e/ou introduzidas, qual o seu impacto na paisagem e de que
forma podem ter sido alterados os ecossistemas insulares da Macaronésia na sequéncia

do uso destes territdrios para a exploracdo das plantas tintureiras.

3.2 A urzela - Roccella Tinctoria DC
Os relatos de Gaspar Frutuoso sobre as espécies em estudo levou-nos a examinar
os varios livros onde se apresenta um registo deveras minucioso dos diferentes

arquipélagos. Relativamente a urzela — Roccella tinctoria DC, no Livro Um o autor fala-

1 Gaspar Frutuoso “promove em simultdneo o estudo das idiossincrasias locais, das relagdes
interinsulares e das afinidades atlanticas” (Meneses, 2022, p. 75).
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nos do arquipélago das Canarias e de Cabo Verde. Foquemo-nos no arquipélago das
Canarias, onde Gaspar Frutuoso, de uma forma introdutdria, nos mostra ser relevante
esclarecer a questdo da soberania das ditas ilhas. Fazendo referéncia a cronistas que
ndo especificou particularmente, langou a possibilidade da sua descoberta ter ocorrido
no ano de 1344 (Frutuoso, 1998a [1586 e 1590]). A questdo da soberania foi ao longo
do tempo (1344 a 1479) bastante discutida, com ambos os reinos, portugués e
castelhano, em continua reclamagao da prioridade e legitimidade da descoberta, o que
evidencia a sua importancia para a politica da época, relativamente ao dominio
Atlantico.

Durante o século XIV, Afonso IV de Portugal, no seguimento de uma bula do Papa
Clemente VI, reclamou a soberania das Canadrias, fundamentando-se na proximidade
geografica. O mesmo sucedeu mais tarde com D. Duarte sob as mesmas justificacdes,
desta feita com anuéncia papal. Castela justificou-se, mas em oposicdo, referindo a
expedicdo de Jean de Bettencourt em 1402 feita com o apoio da comunidade sevilhana,
e que dessa forma devia ter sido submetida a suserania de Castela, pedindo o rei de
Castela a confirmagdao de posse ao papa em 1421. As Candrias constituiam um
importante entreposto no mercado esclavagista e em matérias corantes, além de ser
uma boa base de apoio a navegag¢ao na costa africana e no apoio as rotas para a América
e Caraibas. Mais tarde, D. Henrique tentou reverter a situacdo a favor de Portugal,
intervindo com o recurso a expedicdes, o que levou a uma nova concessdo papal em
1436. Também D. Duarte, ignorou as alegacdes do Bispo de Cartagena baseadas no
Concilio da Basileia em 1435, e intentou uma politica direta de intervencdo nas Candrias,
concedendo a D. Henrique, em 1446, a exclusividade do comércio e navega¢do no
arquipélago. Pouco tempo depois, Maciot de Bettencourt, senhor das Canarias, vendeu
o senhorio de Langarote ao Infante D. Henrique e retirou-se para a Madeira com a
familia, tendo recebido benesses®? por isso. Entre 1450/51 o Infante considerou uma
ocupagao das ilhas através de intervengdo militar, mas optou depois pela instalagao de
missiondrios franciscanos, o que lhe poderia valer uma melhor compreensao papal para
uma confirmacdo de posse. Na verdade, somente o Tratado de Alcacovas em 1479,

assinado em Toledo, veio a confirmar as pretensdes castelhanas. De forma pacifica, os

52 Sobre o sistema de mercés e privilégios ver: Hespanha, 1984 e Gouvea, 2010.
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portugueses instalaram-se nas diversas ilhas como Tenerife ou La Palma. Por outro lado,
a familia Bettencourt, instalou-se na Madeira, onde obteve uma posi¢cdo importante na
sociedade local, através de ligagdao matrimonial com as principais familias desta ilha. Os
Bettencourt vao ainda relacionar-se com a principal nobreza dos Agores onde marcaram
posicdo destacada na sociedade micaelense (Vieira, 2016)°3.

As problematicas em torno da soberania estabelecida estimularam a capacidade
descritiva de Gaspar Frutuoso para a caracterizagao das Candrias. Do capitulo Nono até
ao Vigésimo sdo apresentadas as diferentes ilhas no seu aspeto morfoldgico, tipo de
vegetagdo, povoamento e das culturas que ali foram inseridas, bem como, do tipo de
vegetacdo endémica. Gaspar Frutuoso poe em evidéncia a ampla variedade de recursos
e possibilidades das ilhas, tais como criacao de gado, a vinha, cevada, o trigo, o agucar
ou o algodao, recursos naturais como o pau branco, destacando a urzela como um dos
produtos, que nesta época, teve um impacto consideravel na economia e vida local*.

Dentro do arquipélago das Candrias, Gran Candria era a ilha principal. Os seus
habitantes eram chamados de canarios, devido a existéncia de grandes cdes, tornando-
se o termo uma forma de definir as pessoas do arquipélago, ainda que possa ter havido
outras denominacdes mais especificas para os que viviam nas outras ilhas do mesmo
arquipélago. A Gran Candria, era a mais povoada, tinha muito gado, produzia cereais,
vinho e mel, e tinha muitos engenhos de acgucar, e pomares, sobretudo de peras,
produtos todos eles comercializados®>. Sobre Tenerife, Gaspar Frutuoso refere a
existéncia de um pau aromatico, nao especificando a natureza, mas que é enviado para
a peninsula e com o qual se construiam varios tipos de artefactos, como cofres, por
exemplo. Nas descri¢gdes da ilha também encontramos referéncia a produgao de mel e
azeite >%e a presenca de criadores de ovelhas e cabras, que se alimentavam de trigo e
cevada, nao se encontrando, contudo, qualquer referéncia a existéncia de urzela.

Gaspar Frutuoso enumera as ilhas da Gran Canaria, Palma, Gomeira e El Hierro
como ilhas com boas condi¢des para a presenca de pasto que alimentava diversas

espécies de gado. As terras eram igualmente boas para semear cereais, como a cevada

53 Vieira, , 2016, pp. 203-207. “Canarias”

>4 «(...) que daquelas ilhas mandava a Espanha, tirava interesse e ganhava bom dinheiro {(...)”, (Frutuoso,
1998a [1586 e 1590], p. 31.

%5 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], p. 32.

%6 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], pp. 41-46.
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ou o trigo, frutos, vinha, agucar, indicando haver muita urzela®’. A urzela é assim referida
de forma genérica, nas ilhas, especificando depois a sua ocorréncia na ilha da Gomeira
e El Hierro, onde se percebe a sua existéncia e importancia em todas as zonas costeiras
onde estariam os liquenes da melhor qualidade para serem exportados para a Flandres>®
(Figura 38, Mapa da llha e La Palma, Figura 39, Ilha da La Gomera, Figura 40, Mapa da
Ilha e Lanzarote em Anexo). Na descricdo dos ambientes geograficos Gaspar Frutuoso
afirmou a existéncia da urzela em zonas que eram consideradas propicias ao
desenvolvimento deste liquen, nomeadamente nas areas rochosas e de dificil acesso,
localizadas na parte norte destas ilhas, afirmando que segundo o que se dizia na altura,
seria “a melhor urzela do mundo”>°

Ao longo do seu discurso, o autor fornece-nos com algum detalhe pormenores
sobre o recorte orografico das ilhas, o tipo de flora e geologia do territério, onde
apreendemos a existéncia de palmeiras, vales com diversos tipos de arvores, mas de
acessos pedregosos, com declives e zonas de cascalho além de referir também pontos
com atividade vulcanica. Estes declives ou areas acidentadas contrastavam depois com
as zonas com solos férteis. Em referéncia aos recursos hidricos, afirmou que as Canarias
eram atravessadas por ribeiras de agua doce e clara. Na ilha de Fuerteventura refere a
existéncia de um coberto vegetal com matos baixos, sem muito arvoredo, mas onde se
produzia sal e havia condi¢cdes para a criacdo de gado®. La Palma é descrita como uma
ilha de pequenas dimensdes, caracterizando-se essencialmente por dreas rochosas, com
muitas “palmas”, mas, atravessada por ribeiras, dispondo de alguns terrenos férteis para
pastos, estando coberta de pinhais. Gaspar Frutuoso faz, contudo, claras descri¢cdes das
zonas de floresta onde se podiam encontrar vdrias espécies como faias, louros,
vinhéticos, barbuzanos, azevinhos, cedros e dragoeiros®l. Considerava-se que era por
entre os arvoredos que se encontravam as zonas mais férteis para a producdo de

variados produtos como a vinha, cereais e frutas. De notar a aptiddo destes solos para a

7 “A Gomeira é boa ilha; tem grande abundancia de gado e p3o e vinho e aglcar e muita Urzela”

(Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], pp. 33-34).

8 Em toda a costa e arredores” se apanha urzela (...) a melhor que vai a Frandes “(Frutuoso, 1998a [1586
e 1590], p. 72).

%9 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], p. 75.

80 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], pp. 37-38.

51 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], pp. 55-57.
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agricultura, se bem que seriam dificeis de trabalhar. Mas mesmo com producbes de
guantidades produzidas registou-se a exportacao de excedentes destes produtos para a
Flandres e Inglaterra. Na ilha da La Gomera, além do gado, existiam vinhas, aclcar e
muita urzela, além da possibilidade de cultivo de cereal, o que possibilitava a producdo
de pdo. Na Gran Canaria, a ilha principal, o investimento em unidades de producao foi
mais intensivo, com a exploragao de recursos onde prevaleceram os engenhos de
agucar, a produgao de gado, cereais, vinhas e mel. Ja a ilha do Ferro apenas refere que
é composta de algumas fajds, sem mencionar producdes que tenham sido
desenvolvidas.®?

Apesar das descricdbes de Gaspar Frutuoso sobre as Candrias fornecerem
informagdes sobre a apanha da urzela, ndo foi possivel compreender com base nesta
fonte como este recurso natural afetou a vida das popula¢des locais, embora o autor
refira diversas vezes a importancia do produto para a economia local. Contudo,
cruzando os dados das fontes com alguns estudos, nomeadamente os trabalhos de
German H. Rodriguez (2004) e Ana Vifia Brito (2020), percebemos que a urzela das
Canarias seria considerada de superior qualidade a dos Acores e Madeira e isso conferia-
lhe um bom valor nos mercados de exportacdo europeus. Estes autores, pela
investigacao local que efetuaram, permitiram-nos conhecer melhor o processo de
recolha do liquen no seu ambiente natural, como se fazia o seu processamento, e como
os dividendos dai retirados afetaram a economia local (Rodriguez; 2004; Brito, 2020).

Ainda no Livro Primeiro de Saudades da Terra, Gaspar Frutuoso fala-nos do
arquipélago de Cabo Verde, no entanto, é mais parco de informacgdo. Aponta aspetos
relativos ao seu descobrimento e os exploradores que nomearam cada ilha, usando as
cronicas de Damido de Gois para validar seu discurso. Tera sido o rei D. Jodo Il que em
1489 doou o arquipélago a D. Manuel, dugue de Beja e Viseu, que depois veio a ser rei

de Portugal e de Cabo Verde®3.

82 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], pp. 38-67. Uma faja, como é denominado no arquipélago dos Acores, é
uma por¢do de terra que é cultivavel e normalmente encontra-se préximo da beira-mar. A sua formacao
deve-se ao acumular de matérias que se desprendem das encostas que se vao acumulando e formam este
espaco de terreno (Secretaria regional do Ambiente e Alteragdes Climaticas, Governo Regional dos
Acores, disponivel em https://siaram.azores.gov.pt/patrimonio-cultural/fajas-dos-Acores/ texto.html).
83 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], p. 78.
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Relativamente a paisagem Gaspar Frutuoso apresenta-nos o arquipélago de
Cabo Verde descrevendo as linhas do relevo, das acessibilidades e os diferentes recursos
que diferem consoante cada contexto insular. Em Santiago, onde se produzia agucar,
refere a abundancia de palmeiras que produzia cocos, tendo arvores de algodao,
bananeiras, frutos com espinhos e tantas outras frutas como peras, figos, meldes, uvas,
introduzidas com o povoamento portugués. Refere ainda quais eram as plantas que se
cultivavam ao longo de todo o ano, como leguminosas, feijdes e abdéboras. Em S.
Nicolau, além da criacdo de gado, refere a existéncia de laranjeiras e cidreiras, referindo
ainda a presenca de dambar. Gaspar Frutuoso refere que em todo o arquipélago as ilhas
tinham um ambiente sauddvel, propicio ao desenvolvimento de frutas, hortalicas,
legumes, além de ser possivel a criacdo de gado e existéncia de peixe que era um recurso
disponivel pelo facil acesso ao mar®. Contudo, ndo fez qualquer referéncia ao
desenvolvimento ou recolha da urzela, apesar de sabermos que a urzela foi um recurso
muito explorado, pois a natureza rochosa de grande parte das ilhas era propicia ao seu
desenvolvimento. Estudos feitos por Antdnio Carreira (1973) em A urzela e o pano de
vestir — dois produtos de exportagéo das ilhas de Cabo Verde, ou no estudo publicado
por André P. Teixeira (2004) Ilha de S. Nicolau de Cabo Verde nos séculos XV a XVIII,
demonstram-nos como de facto este recurso foi importante, tendo a sua exploracao
sido prolongada até bem tarde, até meados do século XIX.

O estudo de Antdnio Carreira (1973) mostra-nos a importancia deste produto e
de como foi explorado em regime de monopdlio, tendo sido um dos principais produtos
de exportacdo das ilhas entre 1469, data da primeira concessdo, até 1837. Este autor
refere que a orografia acidentada e a orla costeira rochosa da maioria das ilhas,
especialmente nas ilhas do Barlavento, permitiu uma recolha regular deste liquen.
André Teixeira (2004), refere que a producdo da urzela como planta tintureira® nailha
de S. Nicolau ocorreu desde o século XV e se prolongou até ao século XVIII tendo sido
uma das principais fontes de receita e o principal produto de exportacdo durante esse
periodo cronoldgico (Teixeira, 2004). No entanto, a urzela existia tanto nas ilhas de

Santo Antdo, Sdo Nicolau, Sdo Vicente, Santa Luzia como na Boavista (Mapa 15 em

64 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], pp. 77-80.
65 A par com outros recursos naturais da ilha, como os produtos florestais, o0 ambar, o sene e o dragoeiro
(Teixeira, 2004, p. 106).
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Anexo das llhas de Cabo Verde). Na llha de S. Nicolau este recurso continuou a ser
abundante, mas foi s6 durante o século XVIII que a coroa portuguesa se apercebeu da
grande importancia comercial da urzela, tomando em mdos a sua exploracdo e
continuado até meados do século XIX (Teixeira (2004).

Elisangela Semedo, no seu estudo A urzela e a sua importéncia na economia das
ilhas de Cabo Verde (séculos. XVIII-XIX) (2012), demonstra-nos a importancia da urzela
na economia das ilhas desde a altura do povoamento até ao século XIX, sendo um dos
produtos mais procurados e usado como matéria-prima na industria téxtil (Semedo,
2012). O maior problema desta producdo era a perigosidade na apanha do liquen devido
a dificuldade no acesso as zonas rochosas onde se desenvolvia (Teixeira, 2004)°¢.
Também na tese de mestrado de Bertelina Brito (2013), Comércio de algoddes e de
cavalos em Cabo Verde (1460-1535), ao debrucar-se sobre o estudo do comércio dos
algoddes nessas ilhas, a autora da énfase a importancia desta planta tintureira entre os
séculos XV e XVI.

No Livro Segundo de Saudades da Terra, Gaspar Frutuoso fala-nos do
arquipélago da Madeira. Também neste volume se referem os ambientes geograficos,
guestoes de descobrimento e povoamento, as familias que se instalaram e como
desenvolveram os seus recursos disponiveis. A Madeira era uma ilha que se encontrava
coberta por densa floresta, com altas montanhas, vales profundos e atravessada por
diversos cursos de agua. Destacavam-se entre a floresta endémica espécies como
barbuzanos, dragoeiros, vinhatico, azevinhos, urzes, giestas, funcho, sumagre e ervas de

|H

cheiro, e, nos ilhéus rochosos das Desertas e do Bugio, existia a urzela, por sinal “muito
boa (...) e fina”®’.

A par da descricdo do terreno onde nasce a urzela, terrenos muito ingremes e
rochosos, Gaspar Frutuoso deu a conhecer as dificuldades da sua apanha. Descreve que
era uma atividade realizada por homens que, com cestos amarrados com cabos, ficavam
pendurados nas rochas tentando recolher os tufos deste liguen com a mao. Era

considerada uma atividade bastante perigosa, aspeto que foi mencionado por Gaspar

Frutuoso relativamente a todos os outros arquipélagos e aos locais onde a urzela existia

66 “am todas as ilhas de Cabo Verde ha urzela, mas sempre nos rochedos e costa de mar” (Teixeira, 2004,

p. 15).
57 Frutuoso, 1998b [1586 e 1590], p. 170.
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e era recolhida (Mapa 1 em Anexo, Mapa da llha da Madeira). Faz referéncias a
gualidade do liguen, da sua localizacdo, a questdo da apanha, dificil, e subindo as
levadas®® e onde os homens trabalhavam com cestos amarrados com cabos e
pendurados pela rocha °.

Ja no ambiente agoriano, relativamente a ilha de Santa Maria, ao expor o tipo de
terreno, remete-nos para um espaco rochoso chamado Malbusca, onde se apanha a
urzela (Mapa 3 do Anexo, Mapa da llha de Santa Maria). Este local tem rochas altas e
bastante inclinadas, e aqui mais uma vez, faz referéncia ao método da apanha da urzela
e de como os apanhadores arriscam as suas vidas nesta atividade. A recolha era feita
através de um sistema que os deixava pendurados por cabos atados a estacas cravadas
na terra ou sobre a rocha. Na outra ponta do cabo estava atado o cesto que suporta o
peso do homem. Na extremidade em cima era dada folga ao cabo, conforme era
necessario para chegar até ao ponto que queriam. Depois do saco cheio de urzela,
desciam até ao solo usando uma das pontas. Com este mesmo sistema podia também
funcionar tendo o cabo atado a cintura.”®

Esta questao da apanha da urzela é também retratada noutros estudos como por
exemplo no arquipélago das Candrias. As descricdes do aspeto técnico sdo similares as
demais ilhas, assim como as referéncias a perigosidade desta atividade. Veja-se a
investigacdo de German H. Rodriguez (2004), que nos mostra o método de apanha, em
gue depois de chegados ao alto da falésia, os coletores procuravam um ponto onde
prender uma ponta do cabo. Em geral usavam uma pedra ou uma arvore para criar o
sistema de suspensdo. Depois com a outra ponta colocavam um cabo que prendiam a
cintura, ou ao cinto, onde também era colocado um saco. Assim preparados, davam
folga ao cabo que, numa das pontas, se encontrava enrolada a volta do braco esquerdo,
e assim, avancavam lentamente pelas escarpas (Rodriguez, 2004). Da mesma forma, iam
munidos de um utensilio que usavam para raspar as pedras e separar a urzela da rocha.

Este instrumento era algo similar a uma pequena foice’ . Vejamos uma ilustra¢do do

%8 | evadas, existem e assim sdo chamadas, no arquipélago da Madeira. S50 canais de irrigacdo que vio
desde os locais mais inacessiveis e elevados, para outros locais mais necessarios. Plataforma Florestas.pt,
disponivel em https://florestas.pt/saiba-mais/quais-as-funcoes-das-levadas-da-madeira/

8 Frutuoso, 1998b [1586 e 1590], p. 48

70 Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], p. 27.

7L «(..) aro delgado de madera, redondo por un extremo y agudo por el outro, forrado com cuero (...) y un
pedazo de hierro curvo com su pufio (...)”, (Rodriguez, 2004, pp. 47-48).
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século XVIII, Figura 16 do Anexo, onde se faz referéncia a apanha da urzela nas Canarias
e que nos permite ter uma ideia mais clara de como seria este processo (Arteta, 2014).
Nela podemos ver um individuo pendurado por um cabo que acede as zonas onde se
encontra a urzela, possuidor de um objeto curvo na mao, que serviria para arrancar o
liquen. Sobre as pernas traria um saco onde colocava o que ia recolhendo.

Os mesmos ambientes rochosos, bem como os perigos inerentes a recolha da
urzela estdo presentes também no arquipélago dos Acores. No Livro Terceiro de
Saudades da Terra, Gaspar Frutuoso descreve a ilha de Santa Maria, como um dos
poucos espacos deste arquipélago onde se conseguia urzela em alguma quantidade.
Apesar das diferencas geomorfoldgicas entre as ilhas do arquipélago regista-se como
elemento comum o relevo bastante acidentado e as encostas escarpadas. Encontram-
se algumas zonas planas no interior ou as chamadas fajés junto ao mar, caracterizadas
por serem zonas bastante férteis que serviram ao longo do periodo Moderno como
areas de cultivo a diversos produtos como cereais, vinha, produtos horticolas variados,
ervas para o pasto do gado, aclcar e pomares de fruta (magas, marmelos, laranjas ou
figos). Nas escarpas rochosas existia muita urzela, que, segundo Gaspar Frutuoso
menciona, ndo seria de t3o boa qualidade como a produzida nas Candrias.”?

No Livro Sexto de Saudades da Terra, dedicado a ilha de Terceira e restantes ilhas
do arquipélago dos Acores, Gaspar Frutuoso faz referéncia a existéncia da urzela na zona
Leste dailha, descrevendo mais uma vez de como a recolha era muito dificil e trabalhosa
(Figura 32 em Anexo, Mapa da llha Terceira). Consideramos a hipotese de este poder ter
sido um dos fatores que tenha dissuadido de um maior investimento nesta atividade na
ilha, apesar de o cronista ndo o mencionar diretamente qual razdo para a nao ter havido
uma maior aposta na recolha de urzela na Terceira. Ja nas ilhas do Corvo e das Flores,
igualmente com relevo acidentado e rochas muito altas, refere a presenca de urzela em
abundancia. Parece-nos que na ilha das Flores a producao era, mais relevante, numa
zona préxima de uma faja “(...) estd uma Rocha talhada, onde se apanha muita urzela”’3,
e com igual referéncia para a ilha do Corvo’* (Figura 30 em Anexo, Mapa da Ilha do

Corvo; Figura 37 em Anexo, Mapa da llha das Flores)

72 Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], p. 35.
3 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 149.
74 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 1565.
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Gaspar Frutuoso deixa nos seus relatos uma ideia de como se processava a
apanha deste liquen em todos os arquipélagos, sendo mais pormenorizado no caso dos
Agores que nos restantes. Reconhecemos ser transversal a todas as descri¢gdes sobre o
enorme risco que a atividade de recolecdo acarretava, nomeadamente nas Canarias, nas
ilhas da Gomeira e Ferro, no livro Primeiro. Para algumas ilhas, como Terceira, Santa
Maria, Flores, Corvo e Graciosa, nos livros Terceiro e Sexto descreve com certo detalhe
a localizacdo da urzela, muito provavelmente pela sua presenca e conhecimento destes
territorios. Refere ainda que esta era uma ocupacdo que possibilitava uma outra forma
de sustento as populagdes, sendo por isso relevante para a sobrevivéncia de algumas
familias que se dedicavam a esta atividade. Vejamos o Tabela 4 em Anexo, em resumo
abaixo, que indica em que livro se encontram as descri¢cbes da presenca da urzela e em

que ilhas.

3.3 O Pastel-dos-tintureiros — Isatis tinctoria L.

Relativamente a producdo do pastel na obra de Gaspar Frutuoso as primeiras
referéncias surgem alusivas as ilhas das Candrias, comegando no Livro Primeiro de
Saudades da Terra por referir a sua existéncia na ilha da Palma. A altura dos seus relatos
indica que esta ja seria atividade do passado, porque no presente se cultivava vinha e o
trigo (e claro, recolha da urzela) que se revelavam de maior proveito para a ilha (Mapa
1 em Anexo, mapa llha da Madeira)”>.

No Livro Segundo de Saudades da Terra, dedicado a Madeira, Gaspar Frutuoso
refere-se a fertilidade da terra e as familias que se dedicam a apanha do pastel, usando
para tal largos cestos de vime. Nesta atividade chega a comparar os cestos usados com
0s que servem para a apanha da urzela’®, contudo ndo apresenta grandes detalhes
sobre o cultivo ou a producdo do pastel. O pastel é referido a par com outros produtos,
tais como o vinho, o trigo e o agucar, todos incluidos entre as matérias-primas que se
carregava nos portos da Madeira para o comércio, referindo-se neste caso a Machico ou

Funchal”’. Com o decorrer da descricdo de outros espacos no interior da ilha, Gaspar

5> Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], p. 59.
78 Frutuoso, 1998b [1586 e 1590], p. 31.
77 Frutuoso, 1998b [1586 e 1590], p. 38.
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Frutuoso avanca com mais alguns detalhes do processo produtivo do pastel na ilha
indicando que as folhas da planta, depois de colhidas, eram deixadas ao sol para secar,
sendo em seguida moidas num engenho de dgua 2.

Através de outros estudos, sabemos que o pastel, enquanto planta dedicada a
producdo tintureira, foi cultivado pela primeira vez na Madeira e sé depois levado para
os Acores e Canarias (Vieira, 1989; 2017). Encontramos igualmente indica¢gdes do seu
cultivo no arquipélago das Canarias (ilhas de Hierro, La Palma e Tenerife), e nos Agores
(ilhas de Sdo Miguel, Terceira e Faial), onde teve grande importancia econémica (Vieira,
2016). Na Madeira o cultivo do pastel fez parte das culturas introduzidas durante a fase
de povoamento, produto que era depois exportado para o continente portugués,
embora surjam referéncias de outros destinos para a sua exportacdo’® (Vieira, 2016).
Segundo Alberto Vieira foram identificados vestigios desta atividade nas zonas de Faja
dos Padres, Cabo Girdo, Ribeira Brava e Levada de Piornais (Vieira, 2016). No entanto,
Gaspar Frutuoso ndo assinala estas zonas especificamente como locais onde o pastel se
desenvolveu.

Precisamente nas referéncias a cultura do pastel e no arquipélago dos Acores,
Gaspar Frutuoso em Saudades da Terra, inicia a narrativa sobre as ilhas com o Livro
Terceiro, falando-nos de Santa Maria, e as restantes ilhas no Livro Quarto e Sexto.

No arquipélago dos Acores, para além do que nos diz a nossa fonte, outras
referéncias ajudam-nos a identificar melhor as areas relativas a maior producao de
pastel, nas ilhas de Sdo Miguel, Terceira e Faial (Gil, 1981; Vieira, 2016) (Ver Figura 34
em Anexo, mapa llha de Sdo Miguel, Figura 32 em Anexo, mapa llha da Terceira, Figura
33 em Anexo, mapa llha Faial).

Gaspar Frutuoso quando nos fala da ilha Santa Maria, diz-nos que teria havido
uma produgdo do pastel no passado, mas que o cultivo tinha sido abandonado
posteriormente. Ndo define um periodo cronolégico para tal produgdo, podendo
presumir-se a possibilidade de esta ter ocorrido num periodo pds povoamento, tendo

depois sido abandonada em detrimento do agulcar e da vinha, “(...) deixando-se de fazer

78 Frutuoso, 1998b [1586 e 1590], p. 56.
73“Em cerca de 1460 encontram-se referéncias a genoveses que vio ao Funchal frequentemente para
buscar pastel” (Vieira, 2016).
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perto de quarenta anos (...)”2°. Contudo, refere também que nos Ultimos anos, a data
dos seus registos, se recomegou a plantar o pastel com uma qualidade equiparada ao
que se produzia em S3o Miguel®'.

Gaspar Frutuoso também ressalvou o fato de os solos da ilha serem bastante
férteis, o que favoreceu ndo sé o cultivo tanto de cereais, como de pastel. E como
confirmacdo desse fato, refere a toponimia, onde algumas das povoacdes apresentam
uma denominagao que sugere que nesse local se cultivava, ou cultivou, o pastel, dando
o exemplo da povoacdo de “Pastelinhos”®2.

Os breves apontamentos que Gaspar Frutuoso nos deu sobre a producdo do
pastel em Santa Maria, quase nos permite avangar cautelosamente com a ilagao de que
a producdo ndo seria tdo intensa como a que existia noutras ilhas. No entanto, existiam
locais onde se depreende ter ocorrido o seu cultivo, quando menciona que préximo do
lugar de Fonte da Clara, na proximidade de uma ribeira, estdo umas “ladeiras grandes
(..) que d3o pastel”®3. O autor refere ainda sobre as vidas e costumes de algumas
personalidades das ilhas, reportando-nos aos rendimentos que se obtinham das
diferentes producdes. Nomeadamente, refere que a producao do pastel era enviada do
local da Ponta de S. Lourenco, para fora do Reino, pois o pagamento de direitos e a
referida dizima tinham de ser registados pelos tabelides da vila®*.

Gaspar Frutuoso era originario da ilha de S. Miguel, local onde nasceu e cresceu
e de onde saiu para consolidar a sua formagdo académica, viajando e voltando para ali
viver até final dos seus dias. A vida nessa ilha possibilitou-lhe transcrever com maior
precisdo sobre o ambiente geografico, as suas gentes e a vida em geral, bem como o
desenvolvimento econémico. Desta forma se justifica que todo o Livro Quarto de
Saudades da Terra, Gaspar Frutuoso seja dedicado a S3o Miguel. Este volume é
particularmente proficuo em informacdo, sobretudo sobre as familias®® mais

importantes na ilha, mas também porque nos permitiu perceber melhor como se deu

80 Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], p. 44.

81 Ibidem.

82 Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], p. 40.

8 Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], p. 38.

84 Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], pp. 85-87.

8 Desde logo, Gaspar Frutuoso vai dedicar varios capitulos a identificar as familias que se instalaram na
ilha, explicando a sua origem e de que forma muitos contribuiram para o povoamento Frutuoso, 1998e
[1586 e 1590], cap. [II-XXXVI, pp. 17-146.
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inicio a producdo do pastel, guem se dedicava a tal atividade e comércio, e de que forma
influenciou a economia local.

A origem das familias permite-nos entender as diferentes origens dos agentes
gue se instalaram na ilha, algumas de outros locais para além do continente portugués.
Nomeadamente, os Bettencourt, que sairam das Canarias, comecaram por instalar-se
na Madeira, mas depois seguiram para os Acores, onde aqui se fixaram, criando lagos
através do casamento com as elites locais de Sdo Miguel. A primeira ramificacdo da
familia Bettencourt (ou Betencort, como refere Gaspar Frutuoso) teve a sua origem num
fidalgo francés que teria partido de Sevilha rumo ao arquipélago das Canarias, ficando
na posse de trés delas: Lanzarote, Fuerteventura e Ferro® estando estabelecidos nos
circuitos econdmicos entre Castela e as ilhas. Gaspar Frutuoso refere que se perdeu o
rasto do seu estabelecimento nessas ilhas, mas supde que tenha partido para Franca,
ou eventualmente sido morto nalguma batalha de conquista. Vemos depois referido um
seu sobrinho de nome Maciot de Betencor, que teria decidido vender a sua parte do
patrimdnio ao Infante D. Henrique com a contrapartida de receber algumas terras, desta
feita na ilha da Madeira. Ao longo do capitulo IX, do Livro Quarto, Gaspar Frutuoso
expGe-nos a vida e descendéncia destes primeiros Bettencourt que acabaram por se
estabelecer em S. Miguel, em Vila Franca, e que posteriormente seriam das familias mais
prestigiadas da ilha que ai desenvolveram a atividade agricola e comercial®’. Este é um
processo transversal ao povoamento das diferentes ilhas Atlanticas, baseadas nas
interagdes entre os possiveis povoadores, que visavam o estabelecimento das varias
familias nas ilhas, com o objetivo de povoar, indo de encontro a politica estabelecida
pelo Infante D. Henrique.

Ainda sobre a importancia das diferentes familias e o contributo que estas deram
para o desenvolvimento dos Acores, Madeira e Candrias, Gaspar Frutuoso, menciona-o
no Livro Sexto, ao falar sobre ailha do Faial e Pico, em que pessoas de outras ilhas, como
a Terceira, vieram até ali instalar-se, e entre essas pessoas, também familias flamengas,
gue tinham como atividade o de plantar o pastel. Essas familias flamengas consolidaram
a sua posigdo no contexto agoriano, expandindo-se nailha do Corvo, nailha de Sao Jorge

onde vao plantar trigo e pastel, passando também para as ilhas Terceira e S. Miguel,

8 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 41.
87 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], pp. 41-44.
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onde este negdcio acabou por ser bastante lucrativo. Gaspar Frutuoso menciona alguns
nomes como Govarte Luis, na ilha do Faial, que teria ficado encarregado de verificar a
producdo de pastel em S. Miguel. Também Guilherme Silveira de origem flamenga, de
Bruges, vendeu tudo o que tinha naquela sua cidade e veio-se instalar primeiramente
no Faial, onde plantou o pastel. Mas posteriormente instalou-se no Corvo, acabando por
abandonar a ilha, por ali a terra ndo ser tao fértil para produzir pastel como era na
Terceira®, ilha onde se vai basear definitivamente.

Ao longo dos diferentes capitulos do Livro Quarto, Gaspar Frutuoso fornece-nos
intensa narrativa sobre as caracteristicas da ilha de S. Miguel, como sendo uma ilha
“montuosa e regada de ribeiras”®, terreno com declives, possuindo “alguns portos”®°
onde os navios podem ancorar e fazer-se o envio do pastel. Depois temos locais de fajas
e “biscoitos”, desde a zona do Nordeste até Vila Franca do Campo, onde se cultivava
algum pastel, e a seguir a Ribeira de Cambos onde existem fajas pequenas que davam
pastel, como a Faja Simdo da Ponte e a Faja do Louro. Também da area que vai do
Nordeste e Agua Retorta, zona que se estende ao longo do mar, esta a Faja Jodo da Costa
que também dava pastel. Depois, desde Agua Retorta até ao Faial, estd a Faja do Louro
que é referida como dando igualmente muito pastel °. J4 na zona sul da ilha, num antigo
lugar chamado de Povoagdo Velha, existia terra para o pastel. Ja na Ponta de Simao
Figueira até a outra ponta chamada de Rosto Branco, estavam as fajas que davam
pastel®2.

Como forma de se conseguir compreender melhor que zonas sdo estas
mencionadas por Gaspar Frutuoso, procedemos ao mapeamento das dreas geograficas
mencionadas na nossa fonte, cruzando com a toponimia atual, no sentido de
reconstituir as areas dedicadas ao cultivo do pastel, conforme se apresenta em 3.4. (A
urzela e o pastel —interpretagdo grafica).

Por toda a ilha de Sdo Miguel, Gaspar Frutuoso nos fala dos diversos locais com

terra fértil propicia para a producdo de cereais, como o trigo ou cevada, também refere

8 Frutuoso, 1998e [1586 e 1590], pp. 112-120.
8 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 152.
% Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 153.
1 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], pp. 152-158.
92 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], pp. 160-162.

87



793

|ll

a existéncia de vinha, pomares e o pastel. O pastel “rende para o concelho”??, ou seja,
tinha um retorno econémico ndo sé para quem o produzia, mas também afetava
positivamente a economia local, além de que era enviado para a Flandres, “Inglaterra e
a Sevilha”?®*, sendo assim um produto de exportacdo com grande aceitacio no mercado
europeu.

O autor enfatiza o valor econdmico do pastel, sendo o valor do seu rendimento
equiparado ao valor do ouro, e que de acordo com as suas palavras, o pastel era como

79 justificando-se assim, o fato de que muitas

a “mais fina prata ou ouro sem o parecer
familias terem optado por semear pastel em detrimento do trigo. Muitos foram assim
atraidos para as ilhas sendo-lhes dadas muitas terras para a plantacdo do pastel,
considerado de muito boa qualidade e superando a producgdo que era feita em Franca®®.

O grande interesse pela exploracdo do pastel, levou a que houvesse necessidade
de regulamentacdo da atividade. Gaspar Frutuoso menciona o decreto de 1526 que
tinha como fungao controlar o comércio, mas também fiscalizar as carateristicas e a
qualidade do produto®’. No seu estudo de M. Olimpia R. Gil (1981)° vai mais longe, ao
fazer-nos perceber que o desenvolvimento da cultura foi extremamente rapido em Sao
Miguel e mesmo antes de ter sido emitida qualquer regulamentacdo, a qualidade ja era
testada com o intuito de garantir um produto com aceitagao nos mercados europeus.
Sdo Miguel, tornou-se ponto de encontro de varios mercadores que ai negociavam,
compravam e levavam o produto para as cidades flamengas, “centros industriais
consumidores de tintas”®°. A regulamentacdo sobre o pastel teve assim como intuito
regular o processo produtivo do pastel bem como garantir a sua qualidade como

produto concorrencial nos mercados internacionais, D. Jodo lll publica em 1536 um

%3 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 178.

% Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 182.

% Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 260.

% «(_.) correu a fama do muito trigo e pastel que dava esta terra, acudiu muita gente do Reino a morar
nela e haverem dadas de terras, e também muitos castelhanos de Cérdoba e Sevilha e de outras partes
de Castela, a fama do pastel que dantes ndo havia sendo em Tolosa, de Franca (...)” Frutuoso, 1998d [1586
e 1590], p. 260.

9 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 260.

% Gil, 1981, pp. 371-425.

% Gil,1981, p. 376.

88



100 que visava definir alguns aspetos sobre a comercializacdo do pastel, bem

regimento
como garantir o pagamento dos respetivos impostos que revertiam para a Coroa.

Gaspar Frutuoso acha relevante mencionar que em termos de pagamento de
impostos, estes ndo eram de total agrado da populagdo. Percebemos que os
rendimentos da cultura do pastel eram benéficos tanto para a populacao local como
com para o Reino, no entanto, o pagamento dos chamados dizimos acabavam por recair,
desde logo, sobre os agricultores, que tinham o maior trabalho com a cultura do pastel.
A estes impostos juntavam-se as taxas de carregamento do produto, para o mercador
gue o comercializava, ndo esquecendo o imposto portuario das fortalezas a pagar
aquando do carregamento e saida do produto. E por fim o imposto que era pago
diretamente para o Rei'0.

Nos relatos de Gaspar Frutuoso podemos ainda depreender quais eram as
estruturas de uma exploracgdo agricola que se dedicava, entre outros, a producdo de
pastel, falando-nos de uma casa fidalga e propriedade pertencente a familia Diogo
Nunes Botelho, em S. Roque, que ia desde a parte norte dailha de S. Miguel, até ao Pico
da Cruz'%2, Percebe-se que se trata de uma grande propriedade, em que o proprietario
arrendava partes dos seus terrenos'®. Esse espaco era composto de vérias areas, com
a casa principal da familia, numa area relativamente central e depois varios outros
espacos distribuidos conforme a fun¢do de cada um: um pomar de alguma dimensdo
com fruta variada, como limoeiros, macas para fazer cidra, macieiras, marmeleiros,
pereiras, pessegueiros e laranjeiras, e além de vender a fruta também destilava a flor de
laranjeira, de onde retirava um bom rendimento. Tinha ainda vinha, um lagar, uma horta
e muitas aves de criacdo. Possuia uma casa para guardar a lenha, um pombal, uma
pocilga, estrebaria e cavalarica. Em frente da casa, estavam dois engenhos de pastel e
proximo estava uma zona plana e aberta, usada para enxaguar o pastel e outra onde
eram colocados os bolos (de pastel) a secar. Esta casa possui ainda uma eira, uma area

de terreno para o gado pastar, um quintal, e um grande tanque ou lago, que era usado

100 |hidem, p. 376.

101 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 260.

192 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 181.

103 “arrendando os cerrados per si, que com a renda deles manda negociar a terra de que recolhe, cada
ano, quinze e as vezes vinte moios de trigo”, Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 182.
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para lavagens do linho, que a familia também trata, ou serve ainda para dar de beber
Q0s animais.

J4 na zona sul da ilha, no lugar de Relva, Gaspar Frutuoso fala de uma outra
quinta, a de Francisco Ramalho, também toda ela cercada por um muro alto, composta
por casa rica com um pomar, tanques com dgua de onde se dava de beber aos animais
e lavava a roupa. A quinta tinha area para a criacdo de gado, uma pocilga. Na zona sul
da casa grande, dormiam os escravos e criados e por baixo da cozinha, eram guardados
utensilios agricolas e carros de transporte. A quinta também produzia cereais e estava
bem cercada de muros a protegé-la 1°4.

E referido o armazenamento de pipas com dgua que serviam para o tratamento
do pastel e uma cisterna, que recolhia agua da chuva que era conduzida através de
sistema hidrdulico para servir toda a casa e a producdo do pastel. De um outro lado, o
chafariz de onde saia também a agua usada para lavagens e para dar de beber aos
criados. A propriedade tinha trés engenhos de pastel, e préximo estaria uma area que
servia para granar o mesmo. Relativamente as exploracdes agricolas nos séculos XV e
XVI, com o estudo de Rute Gregério (2001), Uma Exploracdo Agropecudria Terceirense
(1482-1550), percebemos melhor a disposi¢cdo destas propriedades agricolas em termos
de ocupacdo e organizacdo das suas estruturas no espaco insular. Dependendo da
extensdo e localizacdo da propriedade, estas poderiam albergar terreno de matos, fajas
e area de pastos. A construcdo da casa de residéncia era o ponto central onde habitavam
os proprietarios, sendo o espago envolvente composto por pomares, zona de cultivo do
cereal e/ou pastel, uma casa onde se guardavam os utensilios agricolas, usado no
tratamento dos cereais e de ervas tintureiras, neste caso o pastel. No terreno havia
ainda uma eira, moinhos ou azenhas e um espaco dedicado a criacdo de gado. As
propriedades agricolas dispunham ainda de um sistema de distribuicdo de dgua que
cobria as zonas residenciais, rega e tratamento do pastel'®.

Julgamos de interesse apresentar uma ilustragdo com um pormenor de um
engenho de pastel, retirada da capa de uma obra de Daniel G. Schrebers, de 1752, Figura

17 em Anexo. Aqui podemos observar o ato de esmagamento das folhas do pastel, uma

104 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 192.
105 Uma Exploragdo agropecudria terceirense (1482-1550), Gregério, 2001, pp. 13-50.
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acdo que decorreu no século XVIIl. No entanto, e segundo a nossa fonte e outros
estudos, este terd sido o mesmo processo utilizado no século XVI uma vez que ndo terd
havido grandes alterac¢des tecnoldgicas no processamento do pastel até ao século XVIII.

O processo de tratamento do pastel foi ja abordado no capitulo dois, no entanto,
vejamos como o processo é explicado por Gaspar Frutuoso, relativamente a sua
producdo na ilha de S3o Miguel. Desde logo Gaspar Frutuoso reforca o facto de Sao
Miguel ser uma ilha fértil, comparando a uma mina de ouro. Numa época em que a
atividade agricola era primordial, esse fator era essencial a sobrevivéncia da sociedade
ai instalada, pois o resultado da produc¢do resultaria em rendimentos® essenciais para
a manutencdo das estruturas e criacao de dividendos para o sustento das familias O
pastel veio dar esse rendimento e, segundo o autor, a semente teria sido trazida de
Toulouse por Rui Goncalves da Camara, capitdo. Os moradores comecaram por efetuar
a queima dos matos para plantar trigo, e de seguida também a plantar pastel. Com a
gente vinda do continente portugués e de Castela comecaram a instalar-se na ilha,
verificou-se que a planta que se obtinha dessas producdes na ilha era de tdo boa
qualidade que ja ultrapassava a fama do pastel que se produzia em Franca, em
Toulouse'?,

Para uma boa qualidade do pastel era também importante a preparacdo dos
terrenos e ter em conta a fertilidade dos solos. Havia que proceder a rotacdo de culturas
para evitar a saturacdo da terra, ou seja, no primeiro ano plantava-se pastel, nos dois
anos seguintes trigo, o quarto ano tremoco. Sobre a terra onde esteve tremoco velho,
costumavam semear no primeiro ano o pastel e no segundo ano trigo, verificando que
para ambas as culturas, trigo e pastel, se obtinha igual qualidade e abundancia08,

Quanto as diferentes fases de processamento do pastel, as folhas depois de
apanhadas eram esmagadas nos engenhos de agua, ou nos engenhos de besta, assim
chamados porque usavam a forgca de um ou mais animais (como exemplifica esta Figura
8 do Anexo). Uma vez esmagado, o pastel era disposto em camadas e depois colocado a
escorrer em tabuleiros até ao dia seguinte. Depois de escorrido formavam-se bolas

redondas que ficavam a secar ao sol e ao vento. Apds a secagem ficava guardado em

106 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 260.
97 Ipidem.
108 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], pp. 265-268.
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casa até janeiro, fevereiro ou margo, onde era pesado e recolhido pelos mercadores que
se dedicavam a este comércio. Depois numa pipa com agua, esmagavam os bolos e
colocavam-no ali dentro durante 30 dias, virando as bolas diariamente. A fase seguinte
era feita pelo granador que granava o pastel dois dias por semana, para o enxugar e
depois ser vendido.'%®

Na Figura 4, podemos ver como exemplo, e perceber melhor as varias fases do
processamento do pastel que Gaspar Frutuoso descreveu. A fotografia mostra o produto

que se encontra exposto no Museu do Pastel em Toulouse (Franga).

Tsanis ginceorit

Figura 4 - Processamento do pastel desde as folhas a produgdo das bolas e por fim obtengdo do pigmento.

In https://www.wikiwand.com/pt/Isatis_tinctoria

Gaspar Frutuoso conseguiu transmitir-nos a importancia que o pastel teve, em
particular na ilha de Sdo Miguel, apontando a localizacdo de algumas propriedades
agricolas que se dedicavam a essa atividade. Através das suas descri¢gdes detalhadas
pudemos reconstituir os ambientes de producao, os recursos naturais necessarios, bem
como, as diversas familias que se dedicaram a esta producgdo e fizeram crescer este
negdcio. A partir das bolas de pastel secas era assim possivel depois extrair um pigmento
gue na época era bastante valorizado e contribuiu para o desenvolvimento econdmico
das ilhas atlanticas no inicio do processo de povoamento. Como curiosidade, vejamos

um exemplo de aplicacdo deste pigmento numa peca tapecaria executada entre 1495 e

109 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 261.
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1505 (Figura 18 em Anexo). Nesta cena de caca ao mitico unicérnio, podemos ver a
relevancia dos tons amarelo, azul e vermelho usado nas indumentarias dos figurantes

gue representam a sociedade da época.

3.4 A urzela e o pastel — interpretacao grafica

Com base na andlise da obra de Gaspar Frutuoso relativamente aos diferentes
ambientes insulares da Macaronésia consideramos relevante a sua reconstituicdo.
Sobrepondo a toponimia da época usada por Frutuoso e a cartografia atual, tentamos
delimitar as areas onde podem ter ocorrido tanto a recolha de urzela como o cultivo do
pastel. Consideramos contributo valioso para o nosso estudo apresentar o mapeamento
destas duas plantas tintureiras no espaco da Macaronésia. Procuramos perceber a sua
distribuicdo nas diferentes ilhas, tal como o Gaspar Frutuoso descreveu. Estes mapas
para além de ajudarem a nossa analise pretendem ser ainda um contributo no ambito
da histéria ambiental onde se assinalam, com base nas fontes histdricas, ndo sé as areas
onde outrora existiu urzela, como a extensdo de terrenos que podem ter sido dedicados
ao cultivo de pastel e trigo.

Na ilha da Madeira (Mapa 1 em anexo), as zonas marcadas a verde
correspondem aos locais em que Gaspar Frutuoso menciona existir o cultivo de pastel.
Eventualmente nas zonas de levadas com escarpas e encostas ingremes junto ao mar,
existiria alguma urzela, no entanto ndo sdo especificados locais ou designacdes (Livro Il,
Cap. 17, p. 48). Reconhece-se deste modo a presenca de cultivo do pastel nas zonas de
pastel, delineado a verde, desde a Ribeira Brava, passando pela Faja dos Padres, Cabo
Girdo, até Camara de Lobos; depois a zona de Santo Antdnio até Ribeiro Frio, passando
pela Levada de Piornais (Livro Il, Cap. 14, p. 38).

Nas Desertas, a Deserta Grande e Bugio, propriamente no local Cu do Bugio, sdo
assinalados como zonas onde existia muita urzela (Livro Il, Cap. 51, p. 170) (Mapa 2 em
Anexo). Apesar de desabitados estes ilhéus justificavam a deslocacdo de pessoas para a
recolha da urzela, podendo ter justificado a criacdo de algumas estruturas de apoio para
esta atividade, nomeadamente abrigos ou pequenos cais.

A llha de Santa Maria é referida por Gaspar Frutuoso como tendo muita urzela e

algum pastel. O pastel nesta ilha tem pouca produgao e faz-se na zona da Fonte Clara
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(Livro lll, Cap. 8, p. 38) e na zona da Praia de Sao Lourenco (Livro lll, cap. 25, p. 85). Outro
dos locais onde se assinalou existir algum pastel era no llhéu da Vila, no ilhéu em frente
a Vila do Porto (Livro Ill, cap. 25, p. 85) (Mapa 3 e Figuras 19 e 20 do anexo).

Em toda a ilha Gaspar Frutuoso assinala varios locais onde existia urzela, mas no
geral, refere como sendo de qualidade inferior a que existe nas Canarias. Também na
zona do Barreiro da Faneca é descrita a existéncia de urzela cinza (Livro lll, cap. 7, p. 35).
As referéncias repetem-se em Agua de Alto (Livro Ill, cap. 7, p. 35), Vila do Porto (Livro
I, cap. 19, p. 72) e em toda a zona da Malbusca (Livro lll, cap. 5, p.27).

Relativamente a ilha do Pico assinalamos as duas areas onde existia a plantacao
de pastel, apesar de pouca producdo, como a zona que ia da Criacdo Velha até a
Madalena (Livro VI, cap. 40, p. 128); e a zona entre Santo Amaro, Ribeirinha e Piedade
(Livro VII, cap. 41, p. 131) (Mapa 4 do Anexo).

Na ilha do Corvo refere-se a presenca do cultivo do pastel (Livro VI, cap. 48, p.
153), enquanto nas zonas escarpadas e com rochas mais altas se podia recolher alguma
urzela (Livro VI, cap. 48, pp. 153-155) (Mapa 5 do Anexo).

Na ilha Graciosa ndo se regista nenhuma referéncia ao cultivo do pastel.
Encontramos a referéncia a urzela na zona rochosa da Serra Branca que se estende até
Lagoa e Porto da Praia (Livro VI, cap. 43, pp. 143) (Mapa 6 do Anexo).

A ilha Terceira encontra-se descrita com algum detalhe, como ja foi referido.
Gaspar Frutuoso refere que em toda a ilha se faz muito pastel e que este era dali
exportado diretamente para a Flandres (Livro VI, cap. 1, pp. 3) (Mapa 7 do Anexo).

A zona das Folhadas a Este da ilha e toda a area circundante surge como zona de
cultivo de pastel, até ao limite rochoso e escarpado da costa da Atafona, Serreta,
passando pelo atual Miradouro da Ponta do Queimado e Mata da Serreta (Livro VI, cap.
3, p. 16; cap. 4, p. 17). Também na zona de Quatro Ribeiras se refere ai viver a familia
de Guilherme Silveira que também se dedicava ao cultivo do pastel (Livro VI, cap. 36,
pp.115).

Na costa Oeste entre a Alagoa até a Prainha e Praia, eram terras referenciadas
como férteis e boas para o pastel (Livro VI, cap. 4, p.17). Refere-se a area préxima da
cidade de Angra, (onde se carrega o pastel, naturalmente no porto de Angra), no Monte
Brasil, numa area com uma caldeira muito funda e perto do nivel do mar, e também em

Porto Judeu se cultiva o pastel (Livro VI, cap. 3, pp.12-17). Gaspar Frutuoso refere ainda
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um ponto onde se carregava o pastel, o Porto de Santa Catarina, que apenas
encontramos correspondéncia com o Forte de Santa Catarina no limite sul da baia da
Praia (Livro VI, cap. 2, pp. 7).

No Faial as referéncias sao todas relativas ao cultivo do pastel, numa vasta area
qgue vai desde o Farol da Ponta da Ribeirinha até a zona do Pasteleiro, passando por
Pedro Miguel, Conceicdo, Flamengo e Horta (Livro VI, cap. 36, pp.115-116). Ndo se
identificou nenhuma referéncia a urzela na ilha do Faial (Mapa 8 do Anexo).

A ilha de Sdo Miguel foi de todas a descrita de forma mais exaustiva sendo-lhe
atribuida o cultivo e a produgao do pastel por exceléncia. Assim, encontramos
referéncias ao seu cultivo nas zonas dos Mosteiros e area envolvente (Livro IV, cap. 46,
p. 205); Rabo de Peixe e S. Sebastido (Livro IV, cap. 46, p. 204; Ribeira Grande e Santa
Barbara, Ribeira Seca (Livro 1V, cap. 46, p. 207); Zona de Fenais da Ajuda até ao Morro
Martim Vaz, passando pela Achada, Santo Anténio do Nordeste (Livro IV, cap. 46, pp.
208-210); No Nordeste até Agua Retorta, onde fica Lombo Gordo, seguindo para a zona
de Povoacdo e Ribeira Quente (Livro IV, cap. 48, pp. 155-221; entre S. Vicente e Faja de
Cima, Serra Gorda onde haveria algum pastel (Livro IV, cap. 50, p. 225). Em Vila Franca
do Campo surgem também algumas referéncias ao cultivo de algum pastel (Livro IV, cap.
38, pp. 154-156) e entre Sdo Roque e Lagoa a presenca de moinhos de pastel (Livro IV,
cap. 50, p. 223; cap. 42, p. 181). Ainda se refere o pastel entre Rabo de Peixe e Santa
Barbara, na zona de Sdo Sebastido e entre Santa Barbara e Porto Formoso (Livro IV, cap.
46, p. 204; Livro IV, cap. 46, p. 207) (Mapa 9 do Anexo).

Em S3o Jorge, Gaspar Frutuoso apenas refere a presenca de pastel em Velas,
passando por Beira, Toledo e Outeiro da Cruz, em particular no local de Canto da Relva
e Faja da Ponta Furada (Livro VI, cap. 33, p. 107) (Mapa 10 do Anexo).

Na ilha das Flores assiste-se a referéncia tanto a urzela como ao pastel. Temos
zonas de rocha onde existe urzela e fajas onde se cultiva pastel. A urzela era colhida nas
zonas entre Rocha Talhada e Cascata do Poco, Santa Cruz das Flores e Caveira e zona de
arribas proximo de Lagoas Rasa e Funda, proximo estd a costa com povoacao de Lomba
e Fazenda (Livro VI, cap. 46 pp.147-149) (Mapa 11 do Anexo).

O Pastel surge referenciado nas zonas da Faja Antdénio Carneiro, entre a Faja
Grande e Alagoinha e na zona do Lajedo e Faja de Lopo Vaz (Livro VI, cap. 46, pp.147-

150).
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Assinalamos aqui algumas das zonas das Canarias em que Gaspar Frutuoso alude
a existéncia de urze, nomeadamente na zona de Barranco Seco na ilha de La Palma
embora essa referéncia nao seja clara (Livro |, cap. 17, p. 57). Ja na zona de La Galga e
Ponta Cha, refere que no passado houve pastel (Livro |, cap. 17, p. 59) (Mapa 12 do
Anexo).

Em la Gomera pode-se delimitar uma area que atravessaria a zona norte da ilha
desde Alojera, na zona de Arure, passando por Los Loros, Chipude — entre Las Hayas e El
Cercado, continuando para onde estd Hermingua, Las Poyatas até San Sebastian de la
Gomera. (Livro |, cap. 20, p. 75). Toda a ilha tinha muita urzela em especial nas zonas de
Arure e Benchijigua (Livro |, cap. 20, p. 75; Livro |, cap. 9, p. 33) (Mapa 13 do Anexo).

Em Lanzarote Gaspar Frutuoso faz referéncia a existéncia de urzela, mas nao
define locais precisos, assinalando-se apenas a ilha com a presenca de urzela (Livro |,
cap. 9, p. 31) (Mapa 14 do Anexo).

Tendo em conta que Gaspar Frutuoso, na sua obra, faz apenas uma referéncia
muito breve e genérica a distribui¢cdo da urzela e pastel em Cabo Verde (Livro I, cap. 21,
pp. 77-80), foi necessario recorrermos ao cruzamento de outras fontes, como Carreira
(1973) ou Semedo (2005), para que pudéssemos apresentar um mapeamento da

distribuicdo da urzela e pastel nas ilhas (Mapa 15 do Anexo).
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Capitulo 4 — Discussao: A exploragao da urzela e do pastel na

Macaronésia
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4.1 - Aurzela e sua exploracao nas paisagens insulares

Urzela (Roccella tinctoria DC) muitas vezes chamada de “musgo do mar”
(Meneses, 2008) pelos primeiros povoadores quando chegaram aos ambientes
insulares, pelo facto de se desenvolver nas zonas rochosas junto ao mar. A estes
ambientes, referimo-nos aos arquipélagos que fazem parte do enquadramento
geoclimatico da Macaronésia (Macaronesian, 2013). A urzela, na sua aparéncia, € um
liguen que cresce na vertical, tem uma cor verde-acinzentado e é semelhante a um
musgo. Encontramo-la nas areas maritimas aridas e subtropicais da Macaronésia,
dominada por este tipo de clima (Tehler et al., 2004).

E com a urzela que se prepara uma tintura vermelha-violacea, corante muito
apreciado nos mercados europeus, particularmente nos séculos XV e XVI, mas a sua
exploragdo ird prolongar-se até meados do século XIX (Araujo, 2006; Carreira, 1973). No
século XV, quando a urzela passa a ser referenciada como existente nas rochas junto ao
mar, esse fato despertou o interesse das manufaturas florentinas e flamengas que nessa
altura ja eram as principais consumidoras, devido a cada vez maior procura de tecidos
de cor purpura.

A urzela era recolhida e exportada sem qualquer tratamento, para os mercados
ingleses e flamengos, e quem a adquiria tinha depois de a preparar para ser obtida a cor
purpura, sendo aplicada em tecidos de |3, algodao e seda (Faria, 1991; Ferreira, 1996;
Araujo, 2006).

Aquando do arranque do povoamento das ilhas, a recolha da urzela foi um de
tantos outros produtos explorados que tiveram como denominador comum, o fato de
serem comercializdveis com valor econémico na Europa de quinhentos (Delfim, 2015a;
Gil, 1981). A recolha da urzela nas ilhas da Macaronésia permaneceu até ao século XIX,
devido ndo s, a boa qualidade do corante, mas também, porque desde a fase inicial de
ocupacado das ilhas atlanticas, foi estabelecida uma estrutura que garantia a quem se
instalasse nos arquipélagos, a concessao de privilégios de natureza fiscal. Quanto a
exploracdo deste recurso, existiam varios intervenientes cujas relacdes estavam
interligadas com um objetivo bem definido. Desde o trabalhador bragal ou escravo que
faziam a recolha e transporte do produto, ao produtor responsavel pela primeira fase
de producdo, ou no caso da urzela, de recolecdo. Incluem-se ainda os médios ou grandes

produtores, os comerciantes, e por sua vez os mercadores que contribuiam para
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colocagdo do produto no mercado. Em termos econdmicos a urzela valorizava em
funcdo ndo so da procura, mas também do investimento dos intervenientes nas
diferentes fases desde a recolecdo da planta, ao armazenamento, transporte e envio até
entrar nos circuitos comerciais internacionais (Gil, 1981). O mercado da urzela entrou
em declinio, quando pela primeira vez, em 1856, um quimico britanico, descobre a
malveina, o primeiro corante sintético que dava origem a cor purpura, fazendo com que
se deixasse de procurar o corante natural (Casal, 2006).

A existéncia da urzela em praticamente todas as ilhas da Macaronésia levou a
gue as coroas, portuguesa e castelhana, procurassem dai tirar partido. Situacao
evidente aguando da disputa pelas Canarias, onde os direitos de posse, dados em 1418,
com o estabelecimento de regulamentacdao administrativa, alfandegdria e portuaria, se
reconheceu a urzela como um recurso com grande valor econdmico, fazendo-se da sua
exploracdo uma atividade regular nas ilhas.

Igualmente revelador da importancia deste comércio é o caso das ilhas de Cabo
Verde, embora a Coroa portuguesa sé tenha impulsionado a sua exploracdo mais
tardiamente. Quando se percebeu da sua importancia e de como se desenvolvia no
arquipélago, a Coroa portuguesa estabeleceu a divisao do territdrio onde existia urzela
por arrendamento, retirando dai o seu lucro, levando o produto a concorrer
gualitativamente junto dos mercados internacionais. As ilhas do arquipélago de Cabo
Verde foram pouco desenvolvidas por Gaspar Frutuoso em Saudades da Terra. Percebe-
se a existéncia da urzela nas varias ilhas (ver Mapa 15 do Anexo), fala-se do seu
descobrimento, da orografia de cada ilha e de ambientes saudaveis, mas ndo faz menc¢ao
a urzela. Foi apenas através de estudo de A. Carreira (1973) que percebemos como o
tema ndo é referido na documentacdo da época e qual o motivo para a exploragdo da
urzela ser mais tardia em relacdo as outras ilhas, e como tal, apenas podemos aqui
levantar algumas hipoteses. Carreira explica de que forma se processou a exploragdo da
urzela nas ilhas de Santo Antdo, Sdo Nicolau, Sdo Vicente, Santa Luzia e Boavista. O

regime de concessdes terd sido iniciado por volta de 14691, com os irm3os Lugo,

110 A urzela era conhecida desde os primeiros anos apds o descobrimento destas ilhas, referida em 1469,

em documentagdo referente as ordens dadas pelo infante D. Fernando, donatdrio do arquipélago, a
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castelhanos de origem. Mas sé por volta de 1730 é que foi oficialmente comprovada a
existéncia desse liguen no arquipélago. O autor menciona-o, mas foi também em
meados do século XVIII que o naturalista Jodo da Silva Feijo, precisamente em 1783, foi
enviado para as ilhas para que fosse feito o levantamento da flora do arquipélago,
identificando, e entre outras espécies, o dragoeiro, o anil e a urzela, que foi enviada em
diversas amostras para o Reino. Ainda a propdsito das expedicbes de Feijd, sob a
incumbéncia da Coroa portuguesa, seria feito o reconhecimento fitogeografico e
botanico dasilhas, tendo em vista a exploracdo econémica destas trés espécies vegetais.

A proveniéncia da urzela em maior quantidade e qualidade, vinha das ilhas do
Sotavento, Boavista, Sal e Santiago, afirmacdo do estudo de Carreira (1973) e secundado
pela tese de Semedo (2005) que, com informacdo do cronista José J. Cabral, indicava
outros locais como Santa Luzia, S. Vicente, S. Nicolau, Santo Antao e Brava, onde se fazia
a sua colheita.

Estabelecidos os contratos de arrendamentos e regulacdao do comércio, o envio
da urzela durante o século XIX, passava pelo porto de Lisboa antes de ser enviada para
qualquer outro pais de destino. Vejamos a Figura 21 que nos mostra o volume de
exportacdo da urzela dos portos de Cabo Verde. Percebemos o grande volume de
mercadoria enviada entre 1819 e 1826/27, que chegava ao porto de Lisboa e depois dai
era remetida para outros portos de destino, nomeadamente Londres e Antuérpia.

O autor baseou-se nos registos da Junta da Fazenda, com valores de fatura que
incluem custo na origem e as despesas de bordo. Os dados sdo restritos, mas as cota¢des
certamente se alteravam anualmente, mas para a flutuacdo de precos ha que
certamente considerar despesas de carregamento, margens de lucro e materiais usados
na colheita. Outro fator a juntar as diferentes flutuacbes de exportacdo do produto,
dever-se-a ao fato de o preco pago a quem trabalha na sua recolha ser demasiado baixo
para o risco que se tomava com a colheita (Semedo, 2005). As flutuacdes com os
diferentes regimes de exploracdo, o contrato com a Companhia do Grdo-Pard, que
deteve em exclusivo a compra e exportacdo deste produto, acabou por levar a

concessao desta producdo e ao aumento de redes clandestinas estrangeiras que

propdsito da exploracdo comercial deste recurso a dois mercadores moradores em Sevilha. Ver Histéria

Geral de Cabo Verde, 1991, p. 226 e De Cabo Verde para Lisboa, 2014, p. 9.
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também exploravam o produto (Semedo, 2005; Carreira, 1973; Barcelos, 2020). O
regime de exploracdo era feito diretamente pela Coroa e entre decretos e
regulamentacdo depois de 1837, a exportacdo de urzela passou a sair diretamente para
Inglaterra, entrando na sua concorréncia a urzela de S. Tomé e Principe, Angola e
Mogambique, o que levou ao declinio da produgdo de Cabo Verde.

Nestes estudos, todavia, ndo sdo mencionadas questdes sobre a preservacado
deste recurso no seu ambiente natural. Se os dados nos demonstram a intensidade da
recolha, ndo conseguimos perceber de que forma era recolhida ou qual o verdadeiro
impacto da recolha intensiva deste liquen. Devido a notas de reclamagao feitas pelos
compradores, era registado o facto de muitas vezes além da urzela ser também
recolhido outro tipo de musgos (Carreira, 1973). Em consequéncia, sdo emitidas regras
de controlo de qualidade do produto apesar de ndo referirem se a captura era total ou
parcial, ou seja, se de uma determinada zona todo o liguen existente era ou ndo
recolhido, ou se havia alguma periodicidade na recolha, de forma a deixar que planta
tivesse tempo para se regenerar. Contudo, os dados para Cabo Verde permitem
perceber a importancia desta atividade nas populac¢des locais, apesar da apanha dificil,
em rochedos e encostas ingremes, tal como acontecia em periodos anteriores nos
arquipélagos dos Acores, Madeira e Candrias. A recolha da urzela era uma forma de
obter algum rendimento extra, embora alguma desta atividade ser feita por mao-de-
obra escrava, e o seu pagamento feito em géneros, sendo que os lucros vao para os
detentores das concessdes, compradores e finalmente a Coroa (Carreira, 1973; Semedo,
2005; Bloch, 2019).

Apesar de ser uma informacdo de uma cronologia anterior, os relatos de Gaspar
Frutuoso sobre a urzela no arquipélago das Candrias, transmitida através de Saudades
da Terra, é mais detalhada do que a que se obteve para Cabo Verde. E relevante
mencionar que a questdo de soberania do arquipélago, disputado pelas duas coroas,
portuguesa e espanhola, e o facto de a urzela ter sido desde logo identificada como um
valioso recurso, justificou a sua exploracdo. Castelhanos, portugueses, italianos e mais
tarde, ingleses e flamengos acorreram ao circuito das plantas tintureiras, cientes do
valor de mercado que este produto tinha nos mercados do norte da Europa (Vieira,

1998). Uma vez estabelecida e definida a questdo de posse das ilhas, estabelecida
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legislacdo sobre o funcionamento alfandegario e portuario que regulavam a exportacdo
da urzela, esta passa a ser um dos produtos mais rentaveis.

Tal como é caracteristico da narrativa de Gaspar Frutuoso, percebemos a
orografia detalhada das diferentes ilhas, os diferentes recursos naturais e sobre a urzela
vai nos dando a localizacdo dos espacos de recolha, La Gomera, La Palma, Tenerife,
sendo a ilha do Ferro, a que tem a melhor urzela “(...) a melhor que vai a Frandes” !,
Com a informacdo de Gaspar Frutuoso conseguimos elaborar um mapa das ilhas por ele
mencionadas e visualizar as areas onde o liquen se desenvolvia (ver mapa 39 em Anexo
(La Gomera).

La Gomera é uma das ilhas com maior abundancia deste recurso?

e vemos uma
area mais a norte da ilha, com trés zonas distintas de recolecdo, na zona do Arure, a
zona de Chipude e zona de Benchijigua !'3. Na ilha de Lanzarote menciona-se a

114 mas n3o nos da referéncias locais, assim como para o resto das

existéncia do liquen
ilhas deste arquipélago.

Também em termos da localizacdo nos outros arquipélagos da Macaronésia,
Gaspar Frutuoso, na mesma linha de discurso, permite-nos perceber a importancia
deste produto para a exportacdo, valorizando economicamente as popula¢des e o
préprio reino. Vejamos as ilhas dos Acores, com uma dtima especificacdo da orografia
de cada ilha, bem como questdes de povoamento, relacdes em sociedade, e notamos
alguns topdnimos que estdo relacionados com a exploragao da urzela, como é o caso da
localidade de Urzal e Urzelina na ilha de S3do Jorge. Foi igualmente possivel mapear
determinadas zonas nas ilhas onde se colhia a urzela, que crescia em escarpas e ilhéus
de diversas ilhas. Das ilhas onde temos a referéncia de urzela sao as Flores, Graciosa,
Corvo e Santa Maria. Ailha de Santa Maria apresenta trés zonas onde se encontra urzela:

a norte, as escarpas na zona da Faneca, um tipo de urzela cinza que dava em grande

quantidade, mas considerada de menor qualidade!*®, depois a sul na zona das Vila do

1! Frytuoso, 1998a [1586 e 1590], p. 72.
12 “myita urzela”. Frutuoso, (1998a [1586 e 1590]), p. 33.
13 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], p. 75.
114 Frutuoso, 1998a [1586 e 1590], p. 31.
115 Frutuoso, 1998c¢ [1586 e 1590], p. 35.
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Porto!!® e na Malbusca®'’. Na ilha do Corvo, no sul da ilha em zonas de escarpas, rochas
altas, existe urzela''®. Na ilha da Graciosa refere-se a sua presenca em extensdo
principalmente a sul da ilha, nas zonas rochosas entre a Serra Branca e a Praia’!®. Nailha
das Flores, ambas as zonas costeiras de Este e Oeste e outra drea mais a sul se regista a
presenca da urzela, mais propriamente na costa que vai até a Cascata do Poco do
Bacalhau, de Santa Cruz das Flores até Espirito Santo da Caveira, e em alguns pontos
elevados perto do atual Miradouro das Lagoas Rasa e Funda até ao terreno que desce
para a fajd Lopo Vaz!?.

Quanto ao arquipélago da Madeira, e tal como nos Agores, Gaspar Frutuoso
menciona a existéncia de urzela, em particular nas llhas Desertas, na Deserta Grande e
no Bugio'?!, considerada de muito boa qualidade e da qual se tirava grande rendimento.
Ja na ilha da Madeira, faz referéncia as encostas ingremes entre Camara de Lobos e
Funchal, mais propriamente em zonas percorridas por levadas, entre Casas e Ribeira dos
Acorridos e Levada de Piornais!?2. Deste arquipélago, o comércio da urzela contribuiu
para o desenvolvimento econdmico local, mas ndo conseguimos perceber de que forma
a apanha da urzela pode ter afetado o ambiente insular, nem qual teria sido o impacto
em todo esse ecossistema.

Uma questdo importante relativamente a apanha da urzela era a acessibilidade.
Gaspar Frutuoso faz referéncia e aponta os perigos que sao comuns a todas as areas dos
arquipélagos em estudo, pois era nesses ambientes rochosos e escarpados, em encostas
maritimas, que o liquen era passivel de crescer e desenvolver. A rocha da Malbusca, que
se encontra a pique, ao longo do mar, na ilha de Santa Maria, é descrita por Gaspar

Frutuoso como sendo extremamente perigosa'?3. No entanto, para conseguirmos ter

118 Frytuoso, 1998c [1586 e 1590], p. 72.

117 Frutuoso, 1998¢ [1586 e 1590], p. 27.

118 Frutuoso,1998d [1586 e 1590], pp. 153-155.

119 Frytuoso,1998d [1586 e 1590], p. 143.

120 Frytuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 147.

121 Frytuoso, 1998b [1586 e 1590], pp. 170-171.

122 Frytuoso, 1998b [1586 e 1590], p. 48.

123 «( ) Malbusca, cujo sitio, que também se chama Malbusca, como a rocha dele (...) corre esta rocha de
Malbusca a pique, ao longo do mar, ui alta e temerosa, da qual se tira urzela, que apanham homens,
arriscando suas vidas, metidos em cestos dependurados por cabos atadas em estacas metidas na terra,
sobre a rocha, com uma ponta, e na outra atado o cesto em que se metem, e assim vao largando a cabo
por mao até chegarem onde querem, e, depois que tém o seu saco cheio, alam-se pela cabo; outros vao
atados pela cinta”, Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], p. 27.
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uma visualizacdo de como a exploracdo da urzela se desenrolava nestes ambientes
insular, vale de todo referir outros trabalhos que nos levam mais além nesta
investigacao.

Vejamos a tese de doutoramento de G. Rodriguez (2004), cuja investigacdo se
centra sobre as implicacbes socioecondmicas nas Canarias, apresenta detalhadamente
as zonas onde a urzela se desenvolve, permitindo este estudo perceber melhor quais as
condicbes sociais dos apanhadores de urzela, bem como o ambiente de
desenvolvimento do liquen.

Nas Candrias, a apanha da urzela nao foi uma atividade inteiramente masculina,
as mulheres também participavam na apanha, e por vezes criancas, recolhendo o liquen
em locais de mais facil acesso, sem necessidade de permanecer penduradas por cabos,
nas arribas. Essa atividade era uma forma de complementar a economia familiar. Por

124 "escritor de Lanzarote, publicado no

curiosidade vejamos um artigo de Angel Guerra
jornal Novo Mundo, em 1920 (Figura 22 em Anexo), que fala precisamente deste
trabalho arduo feito por mulheres. Diz o artigo que se deslocavam até ao cimo das
arribas, onde deixavam os seus filhos ainda pequenos, em bercos improvisados, em
covas escavadas na terra e ali ficavam os bebés esperando que as maes terminassem a
tarefa. A guarda-los ficavam somente os cdes!?.

Rodriguez (2004) especifica a forma como os homens das Canarias se mantinham
pendurados nas rochas, enrolando um cabo a cintura, onde também penduravam um
saco para ai colocar a urzela. Tinham consigo um instrumento similar a uma foice, mas
de menor dimens3ao e que usam para raspar o liquen das rochas. Os riscos eram
enormes, desde o deslizamento de pedras, o quebrar do cabo e o préprio cansaco, que
poderia levar a perda das forgas para se manterem pendurados ou tentar elevar-se para
sair das suas posicdes e moverem-se para um ponto mais seguro. Os cabos ndo tinham

nds, nem nenhum gancho a prender as pernas, os pés eram apoiados contra as escarpas

e balangavam-se um lado ao outro'?®,

124 pseuddnimo de José Betancort Cabrera, que viveu entre 1874 e 1950.

125 «psi, con riesgo siempre, afandbanse en coger orchilla las mujeres todo el dia. Las que criaban, y eran
las mds, pues para el rudo oficio se necesitaba agilidad juvenil, dejaban arriba, 4 poca distancia del cantil,
los nifios medio abandonados, 4 la custodia de los perros, en cunas improvisadas en hoyos abiertos en la
tierra, en cuyo fondo colocaban una azalea (...)”, Citado em https://lanzaroteinedita.blogspot.com/.

126 “syspendido sobre los abismos desafiaba los mayores riesgos para obtener la orchilla, ese preciado
liguen tan buscado en Canarias. Los peligros a que se exponen nuestros en jabelgadores no pueden
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A titulo ilustrativo, repare-se nas Figuras 23 e 24, em Anexo, onde se observa
uma ilustracdo de época sobre esta atividade, na ilha de Lanzarote. O filésofo naturalista
e botanico francés, Sabino Berthelot (1794-1880), que escreveu sobre a Histdria Natural
das Candrias, descreve a forma como os apanhadores de urzela estavam presos,
apelidando-a de forma “bastante precdria”, ndo podendo apoiar-se em nenhum lugar,
a nao ser tateando as saliéncias das rochas ou barrancos ao virarem-se de um lado ao
outro. Por vezes usavam uma lanca para apoio nas zonas de ressalto da rocha e assim
cobrirem dareas ainda mais dificeis.

Um outro aspeto relevante a ter em conta para este estudo, para além da
perigosidade da apanha da urzela, era a forma como era feita, uma vez que se
apanhassem o liquen pela raiz, isso impediria 0 seu crescimento. A urzela necessita de
cerca 5 a 6 anos para o seu desenvolvimento %7 (Padilla, 2004), ou seja, se a recolha
fosse feita de forma intensiva, levaria a que esses locais ficassem desprovidos da espécie
por um tempo e assim seria necessario procura-la em locais cada vez mais inacessiveis
(Padilla, 2004). Este tipo de recolha pode ter conduzido a um guase esgotamento do
recurso uma vez que nao se acautelava que ficasse parte do liquen agarrado a rocha,
para que o mesmo pudesse depois crescer de novo.

Em termos de sustentabilidade, surgem questdes nesse sentido. Rodriguez,
menciona no seu estudo, alguma legislacdo para as Canarias que providencia o uso de
licengas que determinavam a quantidade que cada grupo de urzeleiros deveria colher
de urzela, estando proibido o uso de raspadores, porque se verificou ser responsavel
pela escassez do produto. Para esta questdo, ndo conseguimos identificar se a mesma
preocupacao se alargou as possessdes da Coroa portuguesa.

Percebemos que a procura pela urzela se manteve até meados do século XIX e

foi exportada para Inglaterra onde obtinha valores significativos em termos econémicos.

compardrsele. La cuerda de los orchilleros no tiene nudos, sus piernas no son retenidas por ningln
gancho, y una simple tabla los mantiene en equilibrio. Sentados sobre ese débil soporte, se impulsan,
apoyando los pies contra los ribazos de los barrancos, para voltearse de un lado a otro. De esa forma se
aseguran a los salientes de las rocas. Se fijan a los sitios que quieren explorar por medio de un corto bastén
corvo. Cuando las anfractuosidades de la montafia hacen inutil el empleo de la cuerda, entonces emplean
la lanza de los guanches: de una ojeada eligen el punto de apoyo y salvan todos los ressaltes”. Citado em
https://lanzaroteinedita.blogspot.com/.

127 «(_ ) la orchilla crece muy lentamente. Para alcanzar su pleno desarrollo necesita al menos un periodo
de cinco afios en las mejores condiciones, pero por lo general se extiende a unos seis, dependiendo el
crecimiento (...) del mayor o menor aporte de nutrientes recibido”, (Padilla, 2004), p. 8.
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Se o produto se manteve nos circuitos comerciais, depreendemos que tenha sido
encontrada forma para ndo o esgotar, mantendo-se a colheita sustentdvel. No seu
estudo, Padilla (2004) também refere que nas Canarias, os utensilios da apanha da
urzela passaram a ser, a determinada altura, menos invasivos por forma a evitar a
apanha pela raiz'?%. No entanto, e segundo o mesmo investigador, ndo se sabe se isso
era transversal a todas as ilhas, pois essa informacao seria fornecida apenas a nivel oral,
ndo existindo documentagao que a confirme. Nao era certo que fosse evitada a recolha
pela raiz e obviamente a falta de urzela numa determinada darea refletia-se na
deslocacao dos recolectores para outras dreas. Mas até ao momento em que a urzela
deixou de ter interesse econdmico e consequente a sua recolha foi abandonada, houve
certamente periodos onde se procurou uma solucdo para o fornecimento do produto,
pressupondo-se de alguma forma uma certa gestao de espaco e do ecossistema. Nao
conseguimos perceber junto da nossa fonte elementos que permitam identificar estes
processos. Colocamos como hipétese a possibilidade de se terem diversificado as areas
de exploracdo.

No entanto, precisariamos de mais dados, principalmente quantidades das
épocas de recolha para conseguirmos apurar se isso afetou ou ndo os ecossistemas nas
zonas escarpadas e na orla costeira insular.

Tomemos como exemplo o quadro abaixo, que nos mostra os valores de

exportacdo, em Gomera e El Hierro entre 1755 e 1795, Figura 5 e Figura 25 do Anexo.

128 «( ) se empezd a utilizar (...) una especie de peine de madera que sélo permitia arrancar las hojas,

guedando de este modo pegada a la roca sin sufrir dafio alguno la costra base da planta” (Padilla, 2004),
p. 13.
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Exportacao da urzela. Canarias
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Figura 5 — Referéncia a exportagdes de urzela das ilhas La Gomera e El Hierro (séc. XVIII) e respetivo grafico

interpretativo.

Em La Gomera registaram-se os valores mais elevados de exportacdo do produto,
sendo os anos de 1787 e 1788 os anos com maior receita, 11,261 e 10, 289 reis. Os
valores foram quase sempre crescentes no intervalo entre 1770 e 1788, diminuindo a
receita apenas em 1775 com uma transacado de apenas 4784 reis. Em El Hierro os valores
oscilaram entre um ano com mais receita e um ano com receita interior. Ndo sabemos
se este pode ser ou ndo um indicador de um eventual esgotamento do produto.

A urzela levou ao reforco de relagcdes comerciais desde o espaco insular com a
Europa e o resto do mundo, As Candrias foi um dos maiores centros de interesse deste
comércio ja no século XVIIl e XIX, juntamente com as Selvagens e Cabo Verde.

No ambito do nosso estudo, ficam algumas questdes sem resposta de momento.
Obviamente que o ecossistema da Macaronésia se modificou, desde logo, com a
destruicdo de florestas para a instalacdo dos povoadores, depois com o crescimento
populacional, e a constru¢gdo de aglomerados urbanos resultado de um
desenvolvimento econdmico que a exploragao dos recursos facilitou. Um recurso como
a urzela, elemento endémico da floresta Laurissilva, que foi colhida durante cinco
séculos, seria interessante perceber como, por um lado, as populagdes lidaram na
gestdo desse recurso sem o extinguir, de outro, como foi mantido o equilibrio de todo o

ecossistema nas diferentes areas insulares.
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4.2 - Os impactos na paisagem da producdo de pastel

O pastel-dos-tintureiros, nome comum da planta fsatis tinctoria L., ¢ uma planta
existente em zonas da Europa mais setentrionais, como no sul das ilhas Britanicas,
Alemanha Central, Austria e Franca, e é espontaneo em Portugal, nas margens do Douro.
O cultivo desta planta remonta ao século X na Alemanha, mas alguns investigadores
apontam para o Antigo Egito, onde ja se tingia de azul usando o pastel (Fiadeiro, 1993)
e que os BretGes o usavam em pinturas corporais (Faria, 1991).

Os arquipélagos insulares onde as populagdes viviam da atividade
essencialmente agricola, funcionaram como uma espécie de laboratdrio, onde se
experimentaram determinadas culturas para ver se tinham ai condi¢des para o seu
desenvolvimento!?®, enquanto se faziam investimentos no cultivo de produtos que
tivessem procura nos mercados europeus. Produtos como cereais, vinha, agucar ou
plantas tintureiras, o pastel acabou por se revelar ter uma forte adaptabilidade as
condicGes ambientais dos ambientes insulares, sendo algumas das principais apostas
com sucesso nas ilhas da Macaronésia nos primeiros tempos do povoamento.

A cultura e a comercializacdo do pastel proporcionaram boas compensacoes
financeiras aos seus agentes, bem como desenvolvimento econémico, ndo sé a nivel
local, mas também a nivel global do entdo Império Portugués, como refere a
historiografia especializada *3°.

O pastel foi primeiro cultivado na Madeira, depois levado para os Acores e para
as Canarias, mais propriamente nas ilhas de Hierro, La Palma e Tenerife (Vieira, 2016).
No entanto, foi nos Agores que teve maior implantagdo e éxito comercial,
nomeadamente nas ilhas de S30 Miguel, Terceira e Faial'3! (Vieira, 2016).

As primeiras referéncias em Portugal, a cultura do pastel datam de 1445, com
uma carta de privilégio passada por D. Afonso V ao Infante D. Henrique, onde se

reconheceu a exclusividade de exploragdo, transformando-se num dos principais

1257 nossa menciona-o “(...) a deitar gado e aves e outras coisas necessarias e provar a ventura da sua
fertilidade também, com sementes de trigo e legumes”, Frutuoso, G. (1998d [1586 e 1590]), cap. 2 p. 70
130 pMencionando apenas algumas referéncias como Matos,1998; Gil, 1970, 1981 e 1989; Vieira, 1987;
Gregorio, 2005; Meneses, 2008.

131 yeja-se as varias referéncias na obra de Gaspar Frutuoso: Frutuoso, 1998b [1586 e 1590] referente &
Madeira; Frutuoso, 1998c [1586 e 1590], referente a Santa Maria; Frutuoso, 1998d [1586 e 1590],
referente a Sdo Miguel e Frutuoso, 1998e [1586 e 1590] referente a Terceira.
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produtos de exportacdo dos Acores para a Flandres, nos séculos XV e XVI (Serrano et al.,
2006). A coroa portuguesa deteve o monopdlio deste comércio, levando a que fosse
necessario garantir uma produgdo de qualidade do pastel. Essa demanda levou a que
em 1536, o rei D. Jodo Il manifestasse o seu apoio a cultura com a emissdo de um
decreto onde seria criado o cargo de “lealdador do pastel”, cargo nomeado diretamente
pelo rei, para fiscalizar a evolucdo da cultura, a qualidade e a pesagem das “bolas” de
pastel a exportar. Intensifica-se o0 comércio com a Europa do Norte, e o porto de Angra
torna-se num dos principais entrepostos comerciais agorianos onde, para além dos
navios que faziam escalas vindos das [ndias Orientais e Ocidentais, Brasil e Cabo Verde,
se comercializava também com o norte da Europa e o continente ibérico os “frutos da
terra” (Vieira, 1998; Garcia, 2008, pp. 137-148).

A decadéncia desse comércio ocorreu a partir do século XVII, devido a
concorréncia cada vez maior feita pela producdo do anil nas coldnias espanholas da
América Central, que era trazido para Espanha para depois ser exportado para a Europa
(Serrano et al., 2006).

Identificamos alguns vestigios deste ciclo produtivo na memoaria que revela a
toponimia Acgoreana quando encontramos designacdes de locais como Canada do
Engenho, Engenho, na ilha Terceira, onde estariam localizados os engenhos de pastel,
Pasteleiro, na ilha do Faial (Serrano et al., 2007) ou ainda A Roga do Pastel, na Calheta e
Sdo Jorge (Faria, 1991). Gaspar Frutuoso menciona esta nomenclatura, ao referir um dos
lugares no norte da ilha de Santa Maria, que outrora tivera pastel 132.

O pastel é uma planta bienal ou anual, podendo ser cultivada em qualquer tipo
de solo, mas desenvolvendo-se melhor em solos ligeiros, necessitando de humidade e
uma boa exposicdo solar. Contudo a planta ndo podia ser cultivada com sucesso no
mesmo terreno em anos seguidos (Serrano et al.,, 2006). Todo o ciclo de producdo
durava cerca de seis meses, tendo inicio em fevereiro e terminando com a colheita entre
agosto e setembro (Calha et al., 2023). As folhas eram colhidas duas vezes por ano e as
folhas inferiores, mais velhas, tinham mais pigmento do que as mais jovens, logo a

colheita deveria ser escalonada (Calha et al., 2023).

132 Frytuoso, 1998c¢ [1586 e 1590], p. 40.
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O pastel depois de seco transformava-se numa substancia terrosa de cor azul-
escuro, sem cheiro ou sabor, adquirindo quando esfregado, um brilho violeta cobreado.
O pastel nao é soluvel em dagua, e para ser dissolvido e ser aplicado nos téxteis,
necessitava de uma transformacdo quimica. Os tecidos de |3 e seda, depois de
mergulhados nessa solucdo, em que se tinha usado um mordente de urina, ficavam
tingidos de cores azuis. Usando outro mordente, como o cobre ou o crémio, obtinham-
se tons préximo do cinza (Serrano et al., 2007).

As origens das primeiras sementes do pastel tinham uma origem flamenga o que
podemos associar a conjuntura da colonizacdo flamenga, nos primdrdios da histdria do
arquipélago dos Acores (Faria, 1991). Gaspar Frutuoso alude as familias flamengas que
se instalaram em S3o Miguel e também noutras ilhas, como a Terceira, Faial e Pico e que
fazem a atividade de plantar o pastel'3® onde este negdcio acabou por ser bastante
lucrativo. Essas familias flamengas consolidaram a sua posicao nas ilhas, expandindo-se
mesmo até a ilha do Corvo e ilha de S3o Jorge, onde vao plantar trigo e pastel. Através
de Saudades da Terra, percebemos rapidamente a transformacdo que a cultura do
pastel teve em todos os arquipélagos insulares. Para além de ter provocado um grande
desenvolvimento econdmico que fez alterar o modo de vida das populagGes locais e do
Reino, em termos ambientais consideramos a hipdtese de ter provocado o esgotamento
dos solos, presumivelmente em grande parte das dreas que serviram de cultivo. O uso
intenso de recurso hidrico, o desbaste da floresta endémica, ndo sé para a instalacdo de
area habitacional, como de plantacdo de outras culturas para além do pastel e 0 modo
intensivo de cultivo podem ter levado a um esgotamento, aspetos que sdo mencionados
em alguma historiografia nomeadamente Gil (1981 e 1989).

Olhando para os mapas insulares que nos mostram a localizacdo das zonas de
cultivo do pastel, elaborados a partir da fonte de Gaspar Frutuoso parece-nos que tenha
havido um aproveitamento de toda a area de solo fértil, incluindo as fajas, também
usadas para esta cultura em detrimento de outras. Nas fajas, onde se encontram zonas
de terra fértil, o pastel tornou-se a cultura de elei¢cdo, onde Frutuoso menciona o fato

de em certos locais ter havido necessidade de parar essa cultura, devido a possivel

133 Frutuoso, 1998e [1586 e 1590]), pp. 114-115.
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exaustdo dos solos, uma vez que algumas dessas extensdes de terra que se localizavam
junto ao mar terem deixado de produzir®3*,

Foi percebido que a boa qualidade do pastel equivalia a uma boa preparacao dos
terrenos e tendo em conta a produtividade dos solos, uma vez que a planta esgotava o
solo, entdo havia que se proceder ao sistema de rotacdo de culturas, ou seja, no primeiro
ano plantava-se pastel, nos dois anos seguintes trigo, o quarto ano tremoco®3®.
Costumavam semear sobre a terra onde esteve tremoco velho, semear pastel e no
segundo ano trigo, verificando que para ambas as culturas, trigo e pastel, a produgao
tinha maior qualidade e abundancia 36, Gaspar Frutuoso, quando nos fala de S3o
Miguel, refere a necessidade de se deixar um ano de descanso depois de semeado o
primeiro ano de pastel, garantindo-se assim que no ano seguinte o pastel era maior
qualidade®?.

A importancia dos recursos hidricos e a preparacdo dos terrenos das
propriedades eram fundamentais para que se estabelecesse o cultivo do pastel. A nossa
fonte faz alguns reparos nesse sentido, percebendo-se a alteracdo na envolvéncia
paisagistica das propriedades, quando refere que fora das zonas de cultivo, a area
edificada da propriedade ou engenho tinha de prever areas de armazenamento,
maceracao e secagem do pastel, tanque de lavagens e depdsito de dgua, e isto para além
de todo uma estrutura que estava montava em volta da casa de residéncia e os
alojamentos de trabalhadores bem como os utensilios agricolas. Pelo que se depreende,
as areas eram relativamente vastas, o que implicaria o desbaste de arvores, vegetagao
endémica que teve de ser abatida intensivamente. Se olharmos para o mapeamento das
ilhas e verificarmos as zonas onde o autor mencionou a existéncia de algumas

propriedades, sdo hoje zonas onde se verificou o avanco de area urbana, como por

134 «p jlha, antigamente, foi mui fértil; dava muito e bom trigo e cevada e muito pastel (...) porque em
outro tempo, faziam muito pastel na ilha, e as mais das terras, que agora sdo de matos (...)”; Frutuoso,
1998c [1586 e 1590], pp. 42-44.

135 Uma solugdo considerada inovadora para a época, no sentido de ajudar a fertilizagio dos terrenos,
menciona-se a “mezinha para curar a envelhecida, fraca, cansada e estéril terra desta ilha” (Frutuoso,
1998d [1586 e 1590], pp. 267).

136 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 266.

137« pastel de soca que fica para o ano segundo ano, depois de semeado, é mais fino e melhor que o do
primeiro ano e sobre todo é melhor o pastel de ro¢as novas em terra de mato, novamente rocgado e
queimado, pra se fazer de novo o primeiro pastel nela (...)” Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 261.
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exemplo em. Sdo Miguel, a zona urbanizada entre Sdo Roque e Lagoa onde existiam
moinhos de pastel™&,

Ainstalacdo dos engenhos levou a uma adaptacdo de antigos lagares ou moinhos
de agua a nova funcdo. Todas as estruturas necessarias levaram a alteracao a dindmica
da paisagem, nomeadamente o desvio dos cursos das linhas de agua para o
funcionamento das rodas de engenho '3°. O estudo de Rute Gregdrio (2005) faz a
referéncia a existéncia de moinhos hidraulicos em Sdo Miguel, nos lugares de Agualva e
Quatro Ribeiras'*%, em finais do séc. XVI, que eram movidos pela forca animal. Vejamos
ainda algumas estruturas associadas a esta cultura como a chamada casa de granar, para
granular o pastel, zonas de armazenamento de producgdo e as eiras.

Consideramos, por toda a investigacdo levada a cabo nesta dissertacdo, seja
pelas fontes histéricas, seja por outros estudos, que as produgdes intensivas de pastel,
estiveram associadas a uma forte alteracdo da paisagem natural das ilhas da
Macaronésia. Contudo, seria interessante perceber de que forma essa alteragao se
refletiu apds o declinio da produgao dessa cultura. Sabemos pela bibliografia disponivel
gue as ilhas foram sendo sucessivamente utilizadas em diferentes ciclos produtivos,
culminando, por exemplo com o uso intensivo das ilhas dos Acores, a partir da segunda
metade do século XX, para o cultivo de pasto dedicado a lavoura, ou a produgdo de
banana e vinha na ilha da Madeira.

Gaspar Frutuoso, ao longo dos diferentes capitulos, nao deixa de evidenciar o valor
econdmico do pastel, dizendo que havia quem equiparasse o seu rendimento a ouro: é
como a “mais fina prata ou ouro sem o parecer”!*, justificando-se assim, o fato de
muitas familias terem optado por semear pastel em detrimento do trigo.

Todas estas alteragdes justificaram o investimento numa atividade considerada
bastante lucrativa, sujeita a regras de producdo tendo por objetivo a obtencdo de um

produto final de elevada qualidade, que entre finais do séc. XV e meados do XVI,

138 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p. 181 e p. 223.
139 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], p.181 e p. 192.
140 Gregorio, R. (2005), p. 263.

141 Frutuoso, 1998d [1586 e 1590], cap. 52, p. 260.
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conquistou os mercados externos, e em que as transagdes entre as ilhas e as cidades
europeias ocorriam, valorizando os produtos em funcdo de investimentos (Gil, 1981).

Em termos de ocupacao territorial, a ilha da Madeira que foi a primeira aposta
neste processo, teve de ser desbastada de grandes areas de floresta endémica que
cobria a ilha para dar lugar a terrenos de cultivo para diferentes produtos. O pastel,
cultivado na Madeira, foi colocado em circuitos comerciais, por exemplo, em direcdo a
Italia e dai depois exportado para Antuérpia (Vieira, 1999).

O pastel que foi introduzido em S3o Miguel, tornou-se num dos maiores
rendimentos tanto para a Coroa portuguesa, como dos agentes locais, impulsionando a
economia local (Magalhdes, 2014). Mas a plantacdo do pastel acabou por ser
experimentada em quase todas as ilhas com relativo sucesso. Os circuitos econdmicos
do pastel acoriano centravam-se nas manufaturas de téxtil que se encontravam na
Flandres, Inglaterra e Castela, (Gil, 1989). O mercado flamengo absorvia grande parte
deste produto, exportava-o depois para a Francga, Toulouse, que tendo antes sido um
grande centro de producgdo, nesta altura, sofria com escassez de pigmentos e corantes
para as suas manufaturas téxteis (Vieira, 1999).

Tendo em conta os estudos sobre os diferentes ciclos econdmicos das ilhas ao longo dos
alvores da época Moderna, parece-nos que a questdao econdmica no cultivo dos terrenos
insulares, suplantou o problema da sustentabilidade da paisagem na Macaronésia, e que
a evolucdo do povoamento, terd provocado inevitavelmente um empobrecimento e
grande diminuicdo das areas onde ocorriam as espécies endémicas da floresta
Laurissilva. No entanto, a analise da obra de Gaspar Frutuoso por si sé é insuficiente
para poder mostrar ilagdes mais concretas sobre o impacto na paisagem que a cultura
do pastel provocou. Para avancar um pouco mais nesta problematica, necessitariamos
talvez de um estudo interdisciplinar, que no ambito da histéria ambiental que nos
permitisse avaliar este impacto de forma mais consubstanciada, nomeadamente
estudos arqueoldgicos de arqueologia rural, que nos permitissem aferir a intensidade

destas culturas e as dreas que verdadeiramente ocuparam.
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4.3 - Significado e valor das plantas tintureiras na Macaronésia

Objetivo que nos propusemos com este estudo sobre as plantas tintureiras, era
o de ter uma melhor compreensao sobre o uso da urzela e do pastel, enquanto recurso,
tendo como ponto de partida a analise de uma fonte histdrica publicada entre 1586-90,
e perceber que impacto que essas produgdes tiveram nas ilhas da Macaronésia, tendo
em conta os respetivos contextos historicos, e o ciclo econdmico, impulsionado pela
elevada procura nos mercados europeus destas plantas tintureiras. As questdes centrais
gue procuramos responder estdo também de alguma forma relacionada com a
compreensao do processo de transformacdo dos ambientes insulares e com possiveis
impactos ou alteragGes dessas paisagens, num contributo que se pretende ser também
para a histdria ambiental focada no espaco Atlantico.

Neste contexto, importou examinar todo um ecossistema em que foram tidos
em conta diversos fatores que implicaram ajustes e mudancas, voluntarias ou forgadas,
nos modos de subsisténcia humana, como portadora de cultura de origem europeia ou
ibérica, e que é obrigada a transformar um habitat até entdo desconhecido, como sdo
as ilhas da Macaronésia (Worster, 1991).

Segundo o estudo de Stefan H. Smith 42(2010), a chegada de portugueses e
castelhanos as ilhas, o povoamento e atividade humana, além de um forte impacto,
provocaram mudancas drasticas em toda a regido da Macaronésia, influenciando a
biodiversidade dos habitats num relativo pequeno espaco de tempo. O
desenvolvimento do povoamento implicou uma exploragdao de recursos naturais
existentes, introducdo de novas espécies e transformacdo das areas terrestres e
maritimas e ao mesmo tempo a constituicao de areas urbanas, fixadas na grande
maioria junto as regides costeiras, (Smith, 2010; Florencio et al., 2021). Permitimo-nos
concordar com estes autores, quando nos seus estudos afirmam que o processo de
povoamento desses espagos foi o suficiente para que todos os ecossistemas fossem
alterados, com acbes de deflorestacdo, irrigacdo e desprotecdao dos solos. As ilhas
tornaram-se redutos para o comércio internacional e expansionismo, agricultura de
sucesso em determinadas dareas e interacao efémera entre a vida humana e a natureza

(Smith,2021).

142 The Mid-Atlantic Islands: A Theatre of Early Modern Ecocide? Department of History, Swansea
University, 2010, pp. 51-77.
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Ao analisarmos a obra de Gaspar Frutuoso, apercebemo-nos passo a passo, de
todas as alteracbes que se vao desenvolvendo ao longo do tempo. A intervencdo
humana alterou todo o ecossistema envolvente. A vegetagao que cobria as ilhas foi
arrancada ou queimada, as construcoes de edificios residéncias, moinhos e armazéns, a
construcdo de sistemas de irrigacdo ou desvio de cursos de agua, a construcdo de
estruturas de apoio para o desenvolvimento da agricultura, sdo alguns dos fatores que
contribuiram para a alteracdo das paisagens naturais dos arquipélagos em estudo.

Referindo-nos a acdo especifica que estas plantas tintureiras produziram nos
ambientes da Macaronésia, verificamos alteragdes a diversos niveis. Em primeiro lugar,
houve necessidade de se desbravar partes da floresta endémica, reduzindo a area
florestal para se aproveitar ao maximo todo esse terreno, que passa a ser agricola, o que
terd alterado todo o ecossistema envolvente. Em segundo lugar, houve necessidade de
alterar, adaptar os solos e prepard-los, no caso do pastel, para plantacdo e
desenvolvimento dessa cultura. Para a sua viabilidade, ndao era possivel manter
producdes sucessivas no mesmo espaco, devido ao exaurimento dos solos, levando a
uma solugdo de rotatividade de culturas um modelo de cultivo transversal a época,
seguido com bastante éxito por toda a Europa moderna. Gaspar Frutuoso, da-nos conta
das vdrias transformacbes e adaptacdes dos terrenos. O ciclo produtivo era algo
extenso, iniciando-se na primavera, fevereiro ou marco, com o processamento das
folhas de maio a setembro, e com uma produtividade relativamente garantida durante
trés anos seguidos. A cultura do pastel foi um dos grandes responsaveis, a par com o
trigo e o acucar, pela modificacdo da paisagem endémica da Macaronésia.

Ao contrario do pastel, a urzela era recolhida no seu habitat natural, um liquen
gue nasce espontaneamente em locais rochosos, junto ao mar. Ndo era possivel planta-
la, portanto a Unica alteragao foi o facto de a apanha ser feita de forma algo intensiva
em alguns locais, ou seja, com remocao da raiz, reduzindo a sua distribuicdo ao longo da
paisagem costeira. Neste caso, o liquen deixando de existir era necessario esperar um
periodo de cinco a seis anos até que voltasse a crescer. Gaspar Frutuoso menciona-o, e
confrontando com outros estudos, que quando tal acontecia, a solucdo encontrada era
passar a procurar outras zonas, de maior perigosidade e de dificil acesso. Quando o
autor menciona, falando sobre alguns locais, que outrora existiu urzela, poderemos

supor que pode ter deixado de existir por completo a exploracdo nesse local ainda
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durante o seu tempo de vida. Segundo Vifia Brito (2020), nas Canarias, optou-se pela
utilizacdo de um novo instrumento que durante a apanha ndo danificava a raiz. Esta
alteragdao pode eventualmente ter sido responsavel pela descoberta de um modo de
preservar a espécie, evitando o seu esgotamento. Talvez seja por isso que nesses locais,
a recolha da urzela ocorreu até mais tarde. Nos arquipélagos dos Acores e Desertas, na
Madeira, ndo obtivemos elementos da nossa fonte para perceber como se atuou.

A urzela é um recurso proporcionado pela natureza que ao ser explorado, teve a
funcdo de garantir uma ambicdo econdmica, garantindo lucro com as transacdes
econémicas. Nos Acores, a urzela da Graciosa, S. Jorge e Flores, foi exportada para
Inglaterra, na Madeira, das Desertas e Selvagens para Inglaterra e Flandres e situacdo
semelhantes do arquipélago de Cabo Verde, em que Portugal detinha o monopdlio
deste comércio, onde a exportagao se fazia unicamente em navios portugueses e para
portos portugueses (Brito, 2020). Ora durante este periodo em que se fazia este
comércio, houve que se proceder a emissdo de legislacdo que regulasse a apanha e
transporte da urzela, controlar a sua qualidade, selecionando o verdadeiro liquen de
entre outros musgos, evitando que se vendesse “gato por lebre”, situacdo que chegou
a existir, na ansia de obter maior rendimento, misturando outros musgos nos sacos de
urzela (Semedo, 2005). Queremos com isto dizer que a legislacdo foi uma forma de
protecdo e preservacao desta espécie, garantindo-se de algum modo a sua continuidade
(Mendonca, 2002).

0O modelo de sociedade europeia da época Moderna teve como objetivo o lucro
econdmico, que se alargou as areas insulares. Estas foram de alguma forma um espaco
laboratorial para a testagem e capacidade de desenvolvimento de novas culturas,
exploragdo dos recursos existentes que garantissem a subsisténcia dos povoadores. A
pressdao econdmica e a necessidade de desenvolver nestes territérios culturas rentaveis,
foram fatores que contribuiram para a transformacdo das paisagens naturais, e o fluxo
de produgao e desenvolvimento comercial, permitiu trazer riqueza as populagdes.

Os ecossistemas nos ambientes da Macaronésia, sofreram, ao longo do tempo,
alteragdes tanto na drea terrestre como maritima devido a alteragao natural do clima e
a fatores geoldgicos do planeta. Por exemplo, nos Acores, a fauna maritima foi extinta,
no Pliocénico (hd 3.6-3.3 milhGes de anos), devido a glaciagdo e varias erupgoes

vulcanicas ou outro tipo de mudangas geoldgicas levaram ao aparecimento e
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desaparecimento de varias ilhas e a extin¢do natural de espécies diversas. E, no entanto,
com a ocupacgao humana que ha um maior impacto na biodiversidade insular (Florencio
et al., 2021). As alteracGes nos ambientes naturais, nos ultimos 500 anos, resultam, em
grande medida, das atividades humanas e dos consequentes impactos do uso dos
recursos naturais, alteracdes e destruicdo ambientais, degradacao, poluicdo e extin¢des
de espécies. As necessidades humanas, os seus gostos e preferéncias e a sua procura
por determinados produtos pelas sociedades é o fator decisivo e condicionante de
importantes mudangas nos espagos naturais e sobre as espécies que os habitam. Neste
sentido, a analise da fonte em causa, e dos varios estudos os quais complementaram a
interpretacdo das circunstancias ambientais e dos contextos econdmicos, politicos e
socioculturais, sdo indicativos de que o desenvolvimento e comércio das plantas
tintureiras tiveram um forte impacto no ambiente e nas populacdes humanas. Esta
abordagem oferece um novo contributo para interpretar a relagdao entres pessoas e

natureza nesta realidade histérica e ecoldgica especifica.
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Conclusdao

As plantas tintureiras transformaram-se em recursos fundamentais para o
desenvolvimento dos impérios maritimos ibéricos durante os séculos XV e XVI, inseridos
no contexto da expansao maritima europeia. Foi exatamente nesse contexto, que os
arquipélagos insulares da Macaronésia funcionaram como um laboratério de ensaio e
producdo de varios produtos agricolas e também de plantas, como foi o caso do pastel
e da urzela. Tal como muitas outras espécies que passaram a circular a partir do
momento em que se iniciou a chamada primeira globalizacdo, com o arranque das
navegacoes europeias, a exploracdo das plantas tintureiras nas ilhas da Macaronésia,
nos permitiu observar como decorreram alguns dos processos de alteracdo de
ecossistemas nos inicios da Epoca Moderna. Este estudo pretendeu demonstrar, através
deste caso de estudo especifico, de que forma o uso intensivo dos recursos e a alteracao
das paisagens permitiu dar resposta as demandas das novas sociedades que se vao
estabelecendo, tanto na Europa como nos territérios descobertos pelos europeus, levou
a modificacdo definitiva dos ambientes insulares.

Partindo de “Saudades da Terra”, procurou-se perceber como a recolha e
plantacdo destas plantas tintureiras, poderiam ter trazido mudangas na paisagem
natural das ilhas da Macaronésia. Os relatos de Gaspar Frutuoso revelaram-se, neste
contexto, de grande relevancia, uma vez que o autor foi contemporaneo de muitas das
transformacgdes ecoldgicas ocorridas. Tal, permite-nos aceder a informagao sobre a
alteracdo da paisagem, a producdes e extracdes numa estreita relacdo com a sociedade
insular. A necessidade de se introduzirem espécies vidveis e que revertessem lucros,
tanto para os povoadores como para as proprias monarquias ibéricas, é a motivacdo que
conduz a pratica produtiva e extrativa e as dinamicas econdmicas e ecoldgicas que se
estabelecem a partir desta. Esta mesma fonte também nos revelou as dificuldades do
dia a dia nas ilhas e a luta pela sobrevivéncia e adaptacdo ao local que as populagbes
enfrentaram para controlar o ambiente que os circundava.

Neste contributo para a Histdria do Império Portugués, mas também para a
Histéria Ambiental, procuramos, em cada momento, compreender as problematicas
histéricas e ao mesmo tempo entender de que forma as questdes ambientais, as ilhas,
o clima, o mar e a geologia também foram agentes neste processo. A existéncia e
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disponibilidade das plantas, a sua plantacdo e fertilidade local, a sua abundancia e a sua
procura, ajudaram a construir o sucesso ou insucesso dos empreendimentos, moldaram
as sociedades que se adaptaram as realidades locais e motivagdes globais, e criaram
solugdes para contornar algumas das limitagGes impostas pelos fatores naturais.

Apesar de suportada na bibliografia coeva sobre as problematicas relativas ao
povoamento das ilhas da Macaronésia, percorrer a obra de Gaspar Frutuoso revelou-se
um exercicio proficuo uma vez nos permitiu reconhecer territérios e reconstituir zonas
de cultivo. Desta forma, apresentamos um conjunto de mapas inéditos (ver Anexos) que
podem ser um ponto de partida para novas analises sobre a transformacao rural dos
Acores, Madeira e Canarias, buscando compreender melhor de que forma as florestas
endémicas foram sendo substituidas por culturas intensivas. Ao mesmo tempo, foi
possivel identificar logo nos primeiros anos, sinais de saturacdo de solos que as culturas
do trigo e do pastel exigiam, bem como a necessidade de 3agua para o seu
processamento, um bem essencial a vida nas ilhas. O cultivo intensivo, particularmente
no arquipélago dos Acores, levou a coroa portuguesa a assumir para si o monopolio
deste comércio, emitindo legislacdo propria de forma a garantir capacidade produtiva e
gualidade do produto final. A decadéncia desse comércio s6 ocorreu a partir do século
XVII, devido a concorréncia cada vez maior feita pela producdo do anil nas coldnias
espanholas da América Central, que era trazido para Espanha para depois ser exportado
para a Europa (Serrano et al., 2006).

Com a abordagem comparativa entre as diferentes ilhas, foi possivel observar
em que ilhas o pastel se adaptou melhor e quais as principais razoes para esse sucesso,
permitindo comparar hoje as condi¢cdes ambientais com as dos séculos XV e XVI. Ja a
urzela, um liqguen com propriedades corantes, foi sendo identificado em todos os
arquipélagos, apesar de nado ter sido explorado em todas as ilhas. Crescendo
naturalmente em escarpas e arribas de dificil acesso junto ao mar, exigiu uma grande
resiliéncia e adaptacdao dos que se dedicaram a sua recolha. O reconhecimento do
produto nos mercados europeus da tinturaria justificou os investimentos e os riscos na
sua apanha, demonstrando como os recursos naturais das ilhas também foram
importantes no processo de constituicdo dos impérios maritimos portugués e

castelhano.
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Todo o processo de cultivo do pastel, recolha e transformacdo da urzela exigiu
nao so recursos humanos como fisicos e estruturas. Numa outra dimensao este estudo
demonstrou também como os conhecimentos especializados estavam em circulagao no
Atlantico e na sociedade de entdo. Como determinados grupos, como foi o caso dos
flamengos que migraram para os Acgores, trouxeram consigo a tecnologia e o
conhecimento empirico sobre o cultivo do pastel. Estes dois produtos, sendo recolhidos
ou cultivados e depois exportados para os mercados europeus, ajudaram a sustentar
uma economia precaria, mas que acabou por render dividendos considerados
relevantes tanto para os produtores como para grupos de mercadores que se foram
fixando nas diferentes ilhas (Faria, 1991; Ferreira, 1996; Araujo, 2006).

O sucesso destas produgdes nas ilhas atlanticas levou a sua valorizacao, o que
permitiu o estabelecimento de uma rede de comércio entre as diferentes ilhas e o Norte
da Europa, onde o porto agoriano de Angra se tornou num dos principais entrepostos
comerciais. Aqui, faziam escala navios vindos das Indias Orientais e Ocidentais, Brasil e
Cabo Verde, mas muitos outros vindos do Norte da Europa para transacionar as plantas
tintureiras. Mas ndo s6 de Angra se exportaram as plantas tintureiras, também de Ponta
Delgada e Vila Franca do Campo ou do porto da Horta, do Funchal ou Las Palmas, se
criaram bases de exportacdo. Um pouco por todas as ilhas circulavam grupos de
mercadores interessados neste produto, o que ajudou a constituicdo de redes de
comércio que se foram reforcando, justificando o papel cada vez mais central das ilhas
no Atlantico nas diferentes rotas de navegacao.

Algumas produ¢des mantiveram-se quase até a atualidade, como foi o caso da
exploragdo da urzela, cuja recolha permaneceu até ao século XIX. Sendo reconhecida a
sua boa qualidade, foi estabelecida uma estrutura que garantia a quem se instalasse nos
arquipélagos, a concessao de privilégios de natureza fiscal. Percebemos igualmente, a
partir da dimensdo politica e econdmica, a relevancia destes produtos, justificando a
producdo de enquadramentos legais que privilegiassem quem investisse neste negécio.
Consideramos, contudo, que ficaram algumas questbes por responder, cientes das
limitacdes do nosso estudo e do que se pressupde numa dissertacdo de mestrado. As
guestoes relativas a sustentabilidade da urzela ficam por responder embora tenhamos
encontrado algumas pistas que nos indicam que a sobre-exploracdo pode ter levado ao

crescimento mais lento desta espécie e eventualmente ao seu desaparecimento em
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zonas onde tenha sido intensivamente recolhida. Também o esgotamento dos solos com
o cultivo intensivo do pastel abre pistas para outros estudos. Em termos de
sustentabilidade dos ecossistemas onde se efetuou o cultivo do pastel, percebemos a
sua mudanga, uma vez que devido ao ciclo produtivo, o seu cultivo obrigou a uma
rotacdo nas areas de terreno diferentes cada trés anos, além de uso intensivo de
recursos hidricos. Devido ao alto rendimento econémico, cultivava-se em detrimento de
outras culturas. S6 esta informagao nos permitiu considerar a existéncia de uma
profunda alteracdo no ambiente insular que se desenrolou ao longo dos tempos.
Através do mapeamento onde existiram essas culturas, verificou-se que a maioria dos
terrenos, apds o declinio dessa cultura, como as fajas, por exemplo, se mantém como
zonas agricolas, mas muitas outras foram transformadas em zonas urbanas. Estas e
outras dimensdes ambientais requerem, pois, andlises mais aprofundadas,
eventualmente numa outra perspetiva multidisciplinar de forma a perceber se o
povoamento, a exploragao dos recursos endémicos, aproveitamento e desvio de recurso
hidricos, introducdo de novas culturas, bem como, a construcdo de estruturas
habitacionais nos ambientes insulares da Macaronésia, foram ou ndo fatores que
impactaram na transformacgdo dessas mesmas paisagens e equilibrio dos ecossistemas.
Contudo, julgamos ter levantado algumas interrogacdes e pistas de investigacdo que

poderdo ser continuadas no futuro.
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Tabelas

DATA LOCAL PIGMENTO TIPO USO/APLICACAO RESULTADO/COR FONTE
Pré-
Histéria/Paleolitico
Gruta Chauvet-
Pont-D'Arc
30.000 anos (Franca) hematite mineral pinturas parietais ocre vermelho (Cruz, 2004)
Gruta Lascaux ocre amarelo e
17.000 anos (Franga) hematite+goetite mineral pinturas parietais castanho (Cruz, 2004); (Cabral, 1996)
calclnagﬁo madeiras carbono pinturas parietais negro de carvio (Cruz, 2004)
Similar em o 7 - negro de 0ss0 ou
. calcinagdo ossos carbono pinturas parietais marfim (Cruz, 2004)
outros locais pirolusite + éxido manganés mineral pinturas parietais negro (Cruz, 2004)
Europa | argilas micdea + quartzo mineral pinturas parietais branco (Cruz, 2004); (Cabral, 1996)
argila mica mineral pinturas parietais cinza (Cruz, 2004); (Cabral, 1996)
azurite mineral pintura azul-ult: (Cruz, 2004)
calcio+oxido de cobre+areia |/sintético estatuas funebres, vasos, embutidos | azul egipcio (Bariani et al, 2021)
lapis-lazali mineral miascara fiinebre azul (Bariani et al, 2021)
aluminato de cobalto mineral uso breve em cerdmicas azul cobalto (Cabral, 1997)
olhos das estétuas, timulos,
malaquite mineral argiloso madeira verde da grécia (Cruz, 2004); (Cabral, 1997)
célcio +cobre+ferro sintético pintura mural verde egipcio (Cruz, 2004); (Cabral, 1997)
4500-3000 a.C. verdigris (acetto de cobre+vinagre) | sintético cosmética, medicamento verdete (Cruz, 2004); (Cabral, 1957)
(época Pré- cindbrio (sulfureto mercdrio) mineral pintura ocre vermelho (Cruz, 2004); (Cabral, 1357)
Dindstica) até 332- Egito realgar (sulfureto de arsénio) mineral papiro, sarcéfago vermelho chumbo (Cruz, 2004); (Cabral, 1997)
30a.C (Epoca ocre amarelo mineral pintura amarels (Cruz, 2004); (Cabral, 1957)
Potolomaica) auri pigmento sulfureto de arsénio) [ mineral tura, sarcdfagos amarelo (Cruz, 2004); (Cabral, 1997)
massicote mineral pintura, sarcéfagos amarelo (Cruz, 2004)
litargirio mineral pintura, sarcéfagos amarelo (Cruz, 2004)
negro carvio sintético pinturas negro (Cruz, 2004)
negro fumo sintético pinturas negro (Cruz, 2004)
negro marfim sintético pinturas negro (Cruz, 2004)
negro marfim sintético pinturas negro (Cruz, 2004)
calcite, cré, gesso mineral pinturas branco (Cabral, 19597)
jarosite mineral pintura mural amarelo (Cabral, 2001)
Grécia monéxido e carbonato amarelo-
chumbotsilica+ferrotcdicio mineral pintura mural rosado/acastanhado (Cabral, 2001)
cindbrio mineral pintura mural, estatuas, edificios vermelho (Cruz, 2004); (Cabral, 2001)
azurite mineral pintural mural azul (Cruz, 2004)
malaguite mineral pintural mural verde (Cruz, 2004)
goetite, limonite, ocre amarelo,
terra de Umbria mineral pinturas murais amarelo (Cabral, 2001)
Roma minium-éxido de chumbo mineral/sintético pinturas murais vermelho-chumbo (Cabral, 2001)
cal apagada mineral argamassa edificios, base de cor branco (Cabral, 2001)
dolomite mineral pintura mural (dilui o azul) branco (Cabral, 2001)
branco chumbo (carbonato) mineral pintura branco (Cabral, 2001)
fuligem de madeira, borra de vinho | vegetal pintura mural negro (Cabral, 2001)
cindbrio (enxofre+mercurio) mineral/sintético pintura Ih3 (Cruz, 2004)
minium sintético iluminuras wvermelho de chumbo (Cruz, 2004)
lapis-lazili mineral pintura azul (Cruz, 2004)
porfirotresina
pinheiro+mastique+lapis-lazdli mineral/sintético pintura azul ultramarina (Cruz, 2004)
L azurite mineral/sintético pintura azul (Cruz, 2004)
Idade Média @tas;iokobalto mineral gsintético pintura esmalte (Cruz, 2004)
verdigl_'isfverdeﬁe mineral/sintético pintura terra-verde (Cruz, 2004)
azuvis+amarelo ocre mineral pintura fresco verde (Cruz, 2004)
lacas (quermes) vegetal/animal/sintético | pintura, resinas, tecidos vermelhos (Cabral, 2006)
ouro mineral mosaicos, painéis, pintura amarelo ouro (Cabral, 2006)
_gwolmo de Nieoles mineral painéis, pinturas murais amarelo de chumbo (Cabral, 2006)
Europa chumbo sintético pintura, cerdmicas amarelo (Cruz, 2004); (Cabral, 2013)
séc. XV/XVI estanho sintético pintura amarelo (Cruz, 2004)
malaquite artificial sintético pintura verde (Cabral, 2013)
séc. XVII dxido de chumbo + antiménio sintético pintura amarelo de Napoles (Cruz, 2004)
branco de chumbo sintético pintura branco (Cruz, 2004)
laca+cochinilha+alument+sulfato
ferroso sintético pintura azul da Prissia (Cruz, 2004)
. cobalto sintético pintura azul cobalto (Cruz, 2004)
séc. Xvill crémio sintético pintura amarelo (Cruz, 2004)
cadmio sintético pintura amarelo (Cruz, 2004)
dxido crémio sintético pintura wverdes (Cruz, 2004)
séc. XIX zinco sintético pintura cavalete branco (Cruz, 2004)
séc. XX titdnio sintético pintura branco (Cruz, 2004)
cadmio sintético pintura vermelho (Cruz, 2004)

Tabela 1 - Resumo da evolugdo do uso de pigmentos. Compilagdo feita com base: Bariani, 2021; Cabral,
1996-97, 2001, 2006-07, 2013, 2016; Cruz, 2004.
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Fogo Vermelho Cor dos guerreiros
Ar Branco (mais tarde, substituido pelo azul) | Cor dos sacerdotes
Agua Verde

Terra Preto Cor dos artesaos

Tabela 2 - As cores e os 4 elementos (Pastoreau, 2014).

DATA LOCAL/REGIAO CORES SIGNIFICADOS uUsosS FONTES
trevas, morbidez,
vazio, maligno, (Pastoureau,
Livro preto desconhecido 2014)
Génesis/ (Pastoureau,
Mitologia branco pureza sacerdotes 2014)
(Pastoureau,
vermelho artesdos 2014)
ocres varias (Pastoureau,
cores pinturas murais 2016; Cruz, 2004)
Paleolitico vermelhos + (Pastoureau,
castanhos pinturas murais 2016)
(Pastoureau,
negro carvao pinturas murais 2016)
(Pastoureau,
Neolitico vermelho 2016)
(Pastoureau,
amarelo 2016)
Xl Dinastia
(2000-1800 amarelo, uso e culto das
a.C.) vermelho cores (Vida Rural, 2021)
poder social, céu
ou divindade,
protecdo contra (Bariani et al.,
1400 a.C. azuis o mal 2021)
Antigo Egito amarelo (Fiadeiro, 1993)
amarelo
alaranjado (Fiadeiro, 1993)
vermelho
purpura cosmética (Fiadeiro, 1993)
tons purpura (Fiadeiro, 1993)
preto luto pintura funeraria (Santos, 2017)
afasta as forgas (Pastoureau,
Antiguidade Préximo e azul do mal, benéfica 2016)
Médio Oriente afasta as forgas (Pastoureau,
verde do mal, benéfica 2016)
luz, mas também Pastoureau, 2014;
700a.C. - Grécia vermelho terror e sangue Santos, 2017)
287 a.C. Pastoureau, 2014;
preto luto cabelo e tecidos Santos, 2017)
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cabelo, medicina, | (Pastoureau,
amarelo gastronomia 2014; 2016)
(Pastoureau,
branco 2014; 2016)
(Pastoureau,
ouro 2014; 2016)
(Bariani et al.,
azul cosmética 2021)
371-287 a.C. | Mesopotamia | purpura | (Araujo, 2006)
1493 a.C. Fenicios purpura (Fiadeiro, 1993)
vermelho (Vida Rural, 2021)
vermelho pobres (Fiadeiro, 1993)
(Aradjo, 2006;
amarelo cortesa Santos, 2017)
30 a.C.-395 amarelo (Araujo, 2006;
dC avermelhado Santos, 2017)
(Bariani et al.,
azul luto, morte classe trabalhadora 2021)
Roma Antiga |vermelho classe baixo
azulado rendimento (Santos, 2017)
violeta + azuis
+ amarelos +
castanhos mosaicos e vestuario | (Santos, 2017)
branco alegria religiosos, idosos (Santos, 2017)
preto luto (Santos, 2017)
purpura riqueza abastados (Santos, 2017)
vermelho (Fiadeiro, 1993)
1300 a.C. Chipre amarelo
alaranjado (Fiadeiro, 1993)
55-116a. C. vermelho (Fiadeiro, 1993)
1000 Germania amarelo (Vida Rural, 2021)
(Pastoureau,
azul 2014)
amarelo,
roxo, azul,
vermelho e
2500 a.C. India preto sedas e brocados (Fiadeiro, 1993)
cor do
amarelo imperador/imperatriz | (Fiadeiro, 1993)
dif oL damas da familia
3.000a. C. China roxo ! erenf:lrla\gao imperial (Fiadeiro, 1993)
socia
azul cavaleiros de 12 grau | (Fiadeiro, 1993)
cavaleiros 22 e 3¢
preto grau (Fiadeiro, 1993)
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| (Vida Rural, 2021) |

1492 América azuis
pouco
valorizado, sem (Pastoureau,
Alta Idade Europa azul simbolica quotidiano 2014)
Média depois séc. Xl -
simbolo (Pastoureau,
aristocracia 2014)
ausente da corte (Pastoureau,
azul até ao século Xl 2014)
festas, Pascoa - (Pastoureau,
branco até século XIV 2014)
(Pastoureau,
Baixa Idade preto terra _ 2014)
L. Europa substitui a cor do
Média
ar, branco +
simbolo  virgem (Pastoureau,
azul Maria 2014)
egoismo,
infidelidade, (Pastoureau,
amarelo traicdo, mentira 2014)
cor dos principes, (Pastoureau,
vermelho altos dignatarios 2014)
Século XIV Europa agressividade,
ndo digno de (Pastoureau,
policromia bom cristao 2014)
(Pastoureau,
preto amoda 2014)
branco,
Século XV Europa cinzento, a moda, usados (Pastoureau,
violeta em associagao 2014)
loica, téxteis e
cinza tristeza, velhice |estanho (Santos, 2017)
cor base, moda | Artigos de luxo
; na corte, simbolo | usados pelos | (Pastoureau,
Século L
XVI/XVII Europa preto de poder, luxo principes 2014)
esperanca e (Pastoureau,
cinza alegria 2014)
Século Europa luto, melancolia, | profissionais dotados
XVII/XIX preto noite, secretismo | de saber (Santos, 2017)
Século XX | Europa preto luxo | (Santos, 2017)

Tabela 3 - Evolugdo do uso das cores e alguns significados. Compilagdo feita com base em: Cruz, 2004;
Fiadeiro, 1993; Bariani et al., 2021; Vida Rural, 2021; Santos, 2017; Araujo, 2006; Pastoureau, 2014 e 2016.
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Ref2, /Livro Local Método recole¢ao
Livro Primeiro Canarias:
Gomeira Pendurados em cabos nas
Ferro escarpas — enfase na
perigosidade da atividade
Cabo Verde N3o menciona
Livro Segundo Madeira:
Deserta
Método similar de apanha
como nas Canarias
Livro Terceiro Acores:
Santa Maria Método similar de apanha
como nas Canarias
Livro Sexto Acores:
Terceira Método similar de apanha
Flores como nas Candrias
Corvo
Graciosa

Tabela 4 - Referéncias a urzela na obra de Gaspar Frutuoso.
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Figuras

Figura 1 - Arquipélago dos Acores. Google Earth, 2023. (https://www.google.com/maps/@38.2738107,-

28.2422948,8.13z?entry=ttu).

Figura 2 - Arquipélago da Madeira. Google Earth, 2023.
(https://www.google.com/maps/@32.7657093,-16.8227216,10z?entry=ttu)
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Figura 3 - Ilhas Selvagens, Google Earth, 2023 (https://www.google.com/maps/d/viewer?).

Figura 4 - Arquipélago das Canarias. Google Earth, 2023.

(https://mapcarta.com/pt/llhas Can%C3%Alrias/Mapattgoogle vignette)
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Figura 5 - Arquipélago de Cabo Verde. Google Earth, 2023.
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Figura 6 - Pastel-dos-tintureiros (/sactis tinctoria L.), in Plantas tintureiras: obteng¢do de corantes naturais
por encapsulagdo e estabilizagéo, Serrano et al., 2021.

Figura 7 - O monge tintureiro de |3. Pagina do livro “Hausbuch der Landauerschen Zwolfbriderstiftung”
Banda 1. Nuremberg, Fundagdo da Casa dos Doze Irm&os Landauersche, 1511-1706. Pergaminho, folha
13. https://hausbuecher.nuernberg.de/75-Amb-2-279-13-r/data
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HO o oM = Rz

Lcido lecandnico Orceina

Figura 9 - Obtencdo da orceina, in Plantas tintureiras (Serrano et al., 2007).

Figura 10 - Trabalho de alfaiate sobre tecidos de cor azul e vermelho. “Hausbuch der Landauerschen
Zwolfbriderstiftung” Mendel 1. Nuremberg, Funda¢do da Casa dos Doze Irmdos Landauersche, 1511-

1706. Amb. 317b.2° Folio 79 verso. https://www.nuernberger-hausbuecher.de/75-Amb-2-317b-79-v.
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isatis tinctoria

(pastel-dos-tintureiros)

Figura 12 - Roseta de folhas de pastel-dos-tintureiros (/satis tinctoria L.) na altura da colheita. In Vida

Rural, Calha et al., 2023.

Figura 13 - Imagens do pastel azul apds ser processado durante semanas. “O corante em pé era misturado
com agua e outros produtos, em tonéis ou tanques, para depois passar pelos processos de tintura, que
poderiam ser repetidos algumas vezes”. In Vilar, “Ouro azul: o valor do azul na tinturaria europeia (XIII-
XVIII)”. Disponivel em: https://seguindopassoshistoria.blogspot.com/2022/03/ouro-azul-o-valor-do-azul-
na-tinturaria.html.
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Figura 14 - Representagdo de of de tinturaria, onde se vé o tingimento do vermelho, mas também tecidos

de cor azul.

Bvora, 3X-1336

Regiméto sobre ho beneficiar do pastel ¢ 8leipdo dos Iealdadores

Eu, ell Rej fago saber a vos capitdes co™= ¢ cotadores das Ifhas
dos agores e asy aos Juizes e vereadores e procuradores das vilas
das ditas Jlhas que sédo formade § ho pastel § se nas idtas Jthas
eolhia se fazia muyto mazcabado e ndo na perfeicio § devia por
cuja causa de podia perder o trato delle § era gride e podia ser
mi® major se no colher delle e moer e granar se tivese manejra
como se fizese @ toda a perfeigio seghdo a callidade dele ho
Requeria eu p# saber § era necessario p® se asy saber escreuj por
minha carta ao doutor freo joscano Cor e contador na Jlha de sio
miguel 2 sua comargua omde segldo &formacio § tenho § se faz
ho mais pastel § nas ditas Jlhas ha pello quall lhe midej § com
ho capitio da dita Jlha Juizes e officiaes das villas della merca-
dores e pesoas outras s sospeita visé o Regiméto § sobre ho
faziméto dos ditos pasteis era feito e asy as posturas das camaras
e com todos praticase ha manejra § devia ter no fazimé@to delles
pera serem perfeitos ¢ & § tempos se devia de colher e quiotas
vezes conformidose ¢f ho dito Regim™ e posturas ¢ asy ¢d ha
experiécia § dos ditos pasteis tinhdc he tomas2 acerca diso seus
pareceres 0s quaes por auto me fvinse com sen parecer delle
coRegedor e asy o treslado de gl gr Regim.i* § acerca diso ouuese
o quall Co & conpriméto da dita carta fez a dita delligela e por
autos publicos § &viou a minha fazéda se vio ho parecer do dito
capitio e officines e de outras pescas mercadores e pesoas hom-
radas da dita Jlha § p* iso fordo chamados e por sua earta me
escreuen ho § do dite caso lhe tambem parecia e cotude me @viou
ho tresllado de hum Regiméto § nas ditas Jlhas estaua sobre os
ditos pasteis o § tudo midej ver & a dita minha fazenda e v
midej Farer acerca diso ho Regimélo seguimte.

Primejramé&te tato § Strara ho mes de abril de cada hil ano e
ite § os pasteis se comesé a modar os Juizes e officiaes de cada
villa Ellegerdo os allealldadores § Sode ver e examinar os pasteis

In Vilar, “Ouro azul: o valor do azul na tinturaria europeia (XIlI-XVIII)” Disponivel em:
https://seguindopassoshistoria.blogspot.com/2022/03/ouro-azul-o-valor-do-azul-na-tinturaria.html.

Figura 15 - Excerto do Regimento de 1536 em beneficio do pastel in Os Ag¢ores e a Nova Economia de
Mercados (Gil, 1989).

149


https://seguindopassoshistoria.blogspot.com/2022/03/ouro-azul-o-valor-do-azul-na-tinturaria.html

Figura 16 - Apanhador de urzela. Orchillero recogiendo orchilla en un risco, segun litografia de Lassalle en
1837 (Arteta, 2014).

Figura 17 - Engenho de Pastel 1752 (in https://www.wikiwand.com/pt/Isatis tinctoria).
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Figura 18 - A caga ao unicérnio, tapecaria tingida com lirio-dos-tintureiros (amarelo), ruiva-dos-tintureiros

(vermelho) e pastel (azul) In www.metmuseum.org.

%
5
onte Clara (Cascata dajRontinha) \51.
) =

Google Earth

v

Figura 19 - Ilha de Santa Maria, Agores, pastel na zona da Fonte Clara (detalhe), (Livro lll, cap. 8, p.38).

151


https://www.metmuseum.org/works_of_art/collection_database/the_cloisters/the_unicorn_is_found/objectview.aspx?collID=7&OID=70007564

Google Earth

Figura 20 - Ilha de Santa Maria, Acgores, Ilhéu da Vila (detalhe), urzela e algum pastel (Livro Ill, cap. 25,

p.85).
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Figura 21 -Tabela de exportagdes da urzela dos portos de Cabo Verde e portos de destino (Anténio
Carreira, 1973), imagem superior, e grafico com base nos valores de Carreira (1973) na imagem inferior.
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Figura 22 - Las Paces (1920) Nuevo Mundo, 20 de fevereiro. Biblioteca Nacional de Espanha. Disponivel
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XIX sobre a recolha da urzela em Lanzarote

icios séc.

s

Figura 23 - Desenho realizado por Alfred Diston nos in

(Arteta, 2014).


http://lanzaroteinedita.blogspot.com/2014/12/la-orchilla-un-liquen-para-la-historia.html

Figura 24 - llustragdo sobre a recole¢do da urzela em Lanzarote de Bernardino Lorente, 1772, (Arteta,
em http://lanzaroteinedita.blogspot.com/2014/12/la-orchilla-un-liquen-para-la-
historia.html acedido em 13-9-2022.

2014).

Figura 25 - Referéncia a exportagdes de urzela das ilhas La Gomera e El Hierro (séc. XVIII).

Disponivel
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Mapas
(Reconstituicdes da distribuicdo geografica relativas a presenca e cultivo da

urzela e pastel, com base nas descricdes de Gaspar Frutuoso — Saudades da

Terra).

MADEIRA

Machico Ponta de

Sao Lourengo

Ponta do Sol &> )
Ribeira Brava L da\ déiordais

Funchal

Legenda
dl urze

== Zona de urzela
WY pastel
“= Zona de pastel

Mapa 1 - Mapa da llha da Madeira, distribuicdo de urzela (Livro, Cap.17, p.48.) e pastel, desde Ribeira
Brava até Levada de Piornais (Cap. Il, Cap. 14, p.38).

Bugio

Cu do Bugio

Legenda

‘ Urzela

Mapa 2 - Mapa das llhas Desertas, Madeira, distribuigdo da urzela na Deserta Grande e Bugio (Livro I,
Cap. 51, p. 170)
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ACORES

Santa Maria

Barreiro da Faneca

Praia deu}

Séo Lourengo

Ilha de Santa Maria Agua D'Alto q}
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Malbusca Legenda

“ Urzela
=== Zona de urzela
R
 Pastel
s Zona de pastel

Mapa 3 - Mapa da llha de Santa Maria, Agores. Distribui¢cdo de pastel em Fonte Clara (Livro Ill, Cap. 8, p.
38), Ilhéu em frente a Vila do Porto e Praia de S3o Lourenco (Livro IlI, cap. 25, p. 85). Urzela em Agua de
Alto (Livro Ill, cap. 7, p. 35), Vila do Porto (Livro lll, cap. 19, p. 27) e Malbusca (Livro lll, cap. 5, p. 27).

Pico

Montanha Q

do Pico o p/'co

Legenda

{M Pastel
s Zona de pastel

Mapa 4 - Mapa da Ilha do Pico, Agores. Distribui¢do de pastel entre Criagdo e Madalena (Livro VI, cap. 40,
p. 128) e zona entre Santo Amaro e Ribeirinha (Livro VII, cap. 41, p. 131).
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Corvo

.

Corvo

Legenda

‘ Urzela

=== Zona de urzela
\}J Pastel
s Zona de pastel

Mapa 5 - Mapas ilha do Corvo, Agores. Urzela nas rochas altas (Livro VI, cap. 48, pp. 155-153), pastel na
zona da Caldeira (Livro VI, cap. 48 p. 153).

Graciosa

Santa Cruz
da Graciosa

//
/76 G/‘a 5

Serra Branca
(Zona rochosa)

Legenda

‘ Urzela

=== Zona de urzela

Mapa 6 - Mapas ilha Graciosa, Acores. Urzela entre Serra Branca e Lagoa e Porto da Praia (Livro VI, cap
43, p. 143).
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Ilha Terceira
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Monte Brasil @ Zona de pastel

(3 3

Mapa 7 - llha Terceira, Acores. Pastel zona Este da ilha, Atafona, Serreta, Miradouro da Ponta do
Queimado e Mata da Serreta (Livro VI, cap. 3, p.16; cap. 4, p. 17); zona das Quatro Ribeiras (Livro VI, cap.
36, p. 115). Zona Oeste, Alagoa até Prainha e Praia (Livro Vi, cap. 4, p. 17). Entre Angra, Monte Brasil e
Porto Judeu(Livro VI, cap. 3, pp. 12-17). Zona Sul, entre Santa Catarina e Praia (Livro VI, cap. 2, p.7)
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Mapa 8 - Ilha do Faial, Acores. Zona de pastel entre Ribeirinha e Pasteleiro (Livro VI, cap. 36, pp. 115-116)
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Mapa 9 - llha de Sdo Miguel, Agores. Zona de pastel em praticamente toda a ilha: Mosteiros (Livro IV, cap. 46, p. 205); Rabo de Peixe e Sdo Sebastido (Livro IV, cap. 46, p.204);
Ribeira Grande e Santa Barbara e Ribeira Seca (Livro IV, cap. 46, p. 207); Fenais da Ajuda, Morro Martim Vaz, Achada e Santo Antdénio do Nordeste (Livro IV, cap. 46, pp. 208-
210); no Nordeste desde Agua Retorta, Povoacdo e Ribeira Quente (Livro IV, cap. 48. pp. 155-221); S. Vicente, Faji de Cima e Serra Gorda (Livro IV, cap. 50, p.225); Vila Franco
do Campo (Livro 1V, cap. 38, pp. 154-156); entre Sdo Roque e Lagoa (Livro IV, cap. 50, p.223; cap. 42, p. 181); e ainda Rabo de Peixe, Santa Barbara, Sdo Sebastido e Porto
Formoso (Livro IV, cap. 46, pp. 204 e 207).
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Outeiro'da:
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Legenda

{” Pastel
s Zona de pastel

Mapa 10 - Ilha de S3o Jorge, Agores. Pastel em Velas, Beira, Toledo e Outeiro da Cruz, em Canto da Relva
e Faja da Ponta Furada (Livro VI, cap. 33, p. 107).
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Mapa 11 - llha das Flores, Acores. Urzela nas rochas entre Rocha Talhada, Cascata do Pogo, Santa Cruz
das Flores e Lagoas Rasa e Funda (Livro VI, cap. 46, pp. 147-149). Pastel nas Fajds de Antdnio Carneiro e
Grande, Alagoinha, Lajedo e Fajdo Lopo Vaz (Livro VI, cap. 46, pp. 147-149).
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CANARIAS
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\(

Santa Cruz

Legenda

‘ Urzela

=== Zona de urzela
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Mapa 12 - llha Las Palmas, Canarias. Pastel na zona de La Galga e Ponta Cha (Livro |, cap. 17, p. 59). Urzela
area de Barranco Seco (Livro I, cap. 17, p. 57).

La Gomera
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=== Zona de urzela

Mapa 13 - Ilha La Gomera, Candrias. Urzela toda a area que atravessa a zona Norte, desde Alojera (Arure),
Los Loros, Shippuden (Las Hayas e El Cercado), até Hermingua, Las Poyatas e San Sebastian de la Gomera
(Livro I, cap. 20, p. 75). Maior concentracdo em Arure e Benchijigua (Livro I, cap. 20, p. 75; Livro |, cap. 9,
p. 33).
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Lanzarote

Punta Mujeres

San Bartolomé

Legenda
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Mapa 14 - Ilha de Lanzarote, Canarias. Urzela zona norte (Livro |, cap. 9, p. 31)
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Mapa 15 — Arquipélago de Cabo Verde e a distribuigdo da urzela e pastel, com base nos dados de Carreira

(1973).
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